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- Des puLssances ur trés faibles (ex. 45 kW
pour un four de 7 m2).

> QUALITE DE CUISSON :

Le four présente un excellent fond pour tous les
types de pains méme trés fortement hydratés,
grace aux dalles de cuisson en ciment
réfractaire d’une épaisseur de 20 mm.

La cuisson se fait par conduction et rayonnement
comme sur un four maconné.

> PRODUCTION DE BUEE
PERFORMANTE.

> GARANTIES*:

- Tubes annulaires : 10 ans

- Foyer en inox réfractaire : 5 ans
(*sous réserve d’une utilisation correcte et d'un entretien brileur
annuel effectué par un professionnel agréé).



EQUIPEMENTS STANDARD

¢ Facade, hotte, table en inox austénitique « 304 ».

¢ Hotte équipée d’un extracteur a buée.

* Poignées de porte inox avec boule en alu poli.

* Portes a ouverture vers le haut en verre trempé,
résistant a une température de 350 °C.

* Eclairage halogéne a chaque étage.

e Appareil enfourneur + barres d’accrochage.

TABLEAU DE COMMANDE PIVOTANT

TOUT INOX COMPRENANT :

Pour le ou les étages électriques :

- régulateur électronique sole et volte.

Pour les étages chauffés par brileur :

- régulateur électronique de température.

¢ Horloge de mise en route automatique.

e Temporisation de buée.

e Interrupteur Marche/Arrét automatique.

e Interrupteur Marche/Arrét manuel.

e Interrupteur brileur.

e Interrupteur éclairage.

e Interrupteur aspirateur a buée.

» Bouton poussoirs injection buée (important : les boutons
poussoirs injection buée se trouvent aussi sur le bandeau Habillage des portes en inox.
coté poignées de porte).

OPTIONS

e Oura manuel a chaque étage.

e Platine électronique avec ouras électriques.
* Elévateur intégré a la facade du four.

e Quverture arriere.

* Etage électrique a ouverture avant et arriére.
e Habillage des portes en inox.

e Portes a ouverture vers le bas.

* Facade briquetée.

e 1 ou 2 cotés briquetés.

Foyer garanti 5 ans.

La masse de l'appareil a buée est obtenue par Uutilisation de blocs fonte de 12 kg.
Selon la taille du four, les appareils a buée sont constitués
chacun de 12 a 56 blocs fonte, soit une masse allant de 144 a 672 kg.

Il

|
1
|

I

FOURS

FIINGANOD

L’excellence a votre service

Les tubes sont garantis 10 ans.



PUISSANCE BRULEUR EN KW AVEC

PROFONDEUR/
ETAGE

1 m? 1,2 m? 1,4 m? 1,9 m?
8[]/2 7 20
1,4 m? ] 2,1 m?
80/3 0 2
1,9 m? 2,4 m? 2,8 m? 3.8 m?
e 20 23 24 3
2, m? 3 m? 3,6 m? 4,8 m?
‘ Lt 23 25 3 3%
 Ftage
electrlque Puissance de raccordement

2 2 2 2 2
‘ 12012 1,;.Um ngm Z,;Bm 2,299m 3,(;5m

2 2 2 2 2
‘ 12013 z,gzm z,zgm a,zzqm 4,335m 5,§8m

2 2 2 2 2
‘ 120/4 Z,;}Sm 3, ;Um 4,335m 5,Zﬂm 7,§zm

2 2 2 2 2
‘ 12005 3,§Um 4,355m 5,§8m 7,Z5m 95T

2 2 2 2 2 2 2
‘ 16012 1.sz 2,;3m 2,;)[]m 3.385m A,Z]m 5.485m 7,52[]m
2 2 2 2 2 2 2
‘ 160/3 2,283m & ;)Um 4,335m E,Zﬂm 7,55m 8, 56nm 1 []585 m
2 2 2 2 2 2 2
‘ 16004 3,381m 4,§6m S.Zﬂm 7,[(:5m 9,:Zm 11,55B m Méé m
2 2 2 2 2
‘ 160/5 /.,;36m 6431 7,i2m 9.§2m 1zﬂm

2 2 2 2 2 2 2
‘ 200/2 Z;‘Em 330m 3v365m AVSBm 64;1 7,§1m 95?
2 2 2 2 2 2 2
o e N L
2 2 2 2 2 2 2
o | e I
2 2 2 2 2
e e

2 2 2 2 2 2 2
‘ ) 2.;?[]m i ;aBm 4.338m 5,481m 7,§Um 8, §5m 1 [l68Z m
2 2 2 2 2 2 2
‘ 2403 4,335m 5,§8m 6,j1m 8, ;ﬂm 1 []585 m 12,692 m 1 672z m
2 2 2 2 2 2 2
‘ 2%0/4 B,Z[]m 7,55m B,sﬂm 11,558m Mg/%m 17,726m 21565m
2 2 2 2 2
‘ 240/5 7,fzm 95;n 1[1,535 m 14,61; m H;Um

Etage
electrlque

Eta e

ElECtI’IqUB Puissance de raccordement

Etage

ElECtI’IqUB Puissance de raccordement

Etage

électrigue Puissance de raccordement

Puissance de raccordement

ATTENTION : le raccordement des résistances est prévu cté droit du four.
Raccordement électrique du four vapeur = 0,8 KW



’ 4 étages =W = 5 étages W=z
3 étages Four inversé _Eis= Portes vers le bas H | B
] Z%ﬁ H = | i | im0
z +1645 | +1585 & | 1395 | +1435
+1280 240 | +1280 2 | #1150 | +1150
g +975 g +975 +975 ; | +905 +905
4710 0| 70 = | 60 | 660
670 50 | 670 = 0 | 620
(table) (table) | (table) = (table) | (table)
Largeurs Profondeurs
60 75 90 12 15 18 225 80 120 160 200 240
A 1200 1340 1500 1800 2100 2475 2925 B 1430 1820 2235 2655 3075
E 600 670 750 900 1050 12375 1462, “ 1620 2010 2425 2845 3265
G (Std)* 840 840 840 840 840 920 920 D 2630 3450 4350 5150 6055
n 985 985 985 1305 1305 1305 1305 “ 2960 3910 4730 5530 6490
* Fours avec ouras = G + 300 mm B’ et D" = Cotation des fours avec ouvertures des portes vers le bas
** Fours version ECOTEC, Fours 12/4, 15/4,18/4 et 225/4 6=1205
Arrivée électricité —— Ly
gj: 340 200 200
Arrivée électricité
g Arrivée dair
\ A =
. Tapis enfourneur
— 4 \
] < J @ rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr
B Sortie buée § 200 ——¥
[3-]
|500  \ fem— g
B(B’) I _%_F Arrivée fioul ou gaz
Arrivée d'eau
D (|]) ! Ecoulement trop plein

FOURS
FRINGAND

depuis 1928
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Constructeur 100 % francais bénéficiant d’une situation privilégiée au cceur de
la communauté européenne, Fringand poursuit depuis 1928 un objectif
immuable : offrir aux clients les solutions les mieux adaptées a leurs besoins.

Savoir-faire et innovation constituent les fondements de notre pérennité.

= FRINGAND

www.foursfringand.com

18 PARC D’ACTIVITE BEAU VALLON « BP 20 097
® ILLANGE 57973 YUTZ CEDEX
Tél.: 33(0)3 82 82 44 60 * Fax: 33(0)3 82 56 69 00

Usine de fabrication FRINGAND a ILLANGE



