
   BOULANGERIE - PÂTISSERIE   

 �Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304 ou 
laqué blanc

 Dessus, dessous, arrière : tôle aluminiée
 �Isolation mousse rigide de polyuréthane de 70 
mm d’épaisseur

 Coefficient d’isolation lambda 0,017
 Évaporateurs ventilés traités
 Régulation électronique à touches sensitives

    avec dungle Bluetooth
 Marche forcée groupe pour température 

    -35°C
 Sens de ferrage droit ou gauche à préciser
 �Prévoir raccordement des eaux de  
condensat au réseau

Options (voir page 2 du tarif)
• Fermeture à clef
• Arrière INOX

• Équipé (E) fluide R454C

• -35°C : Paires de glissières   
   au pas de 60 mm

SCE 1000

Séries Modèles Façades / Portillons
-22°C/-35°C

Paires de glissières INOX 304
-22°C/-35°C

Groupe CV
-22°C/-35°C

Poids
KG

SCE 1000 INOX 304 ou laqué blanc -              2  -                          14        -                  3 tri 300

SCE 2000 INOX 304 ou laqué blanc 2              2 20                        14 7/8 mono         3 tri              570

SCE 3000 INOX 304 ou laqué blanc 4              2 40                        14 1,5 mono           3 tri 650

SCE 4000 INOX 304 ou laqué blanc 6              2 60                        14     3 tri                 3 tri 750
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SCE 2000 SCE 3000 SCE 4000
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Équipé sauf groupe page 24
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• Équipé (E) fluide R454C
• -35°C : Paires de glissières   
   au pas de 60 mm 
�• -22°C : Paires de glissières  
  au pas de 60 mm 
  (Possibilité de régler au 
  pas de 30 mm)

• Équipé (E) fluide R454C
• -35°C : Paires de glissières   
   au pas de 60 mm 
�• -22°C : Paires de glissières  
  au pas de 60 mm 
  (Possibilité de régler au 
  pas de 30 mm)

• Équipé (E) fluide R454C
• -35°C : Paires de glissières   
   au pas de 60 mm 
�• -22°C : Paires de glissières  
  au pas de 60 mm 
  (Possibilité de régler au 
  pas de 30 mm)

SURGÉLATEURS / CONSERVATEURS 600 x 800 - ÉQUIPÉS
Pour produits de boulangerie, viennoiserie, Démontables, -35°C / -22°C



 �Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304  
ou laqué blanc
 Dessus, dessous, arrière : tôle aluminiée
 �Isolation mousse rigide de polyuréthane  
de 70 mm d’épaisseur
 Coefficient d’isolation lambda 0,017
 Évaporateurs ventilés traités
 Régulation électronique à touches sensitives

    avec dungle Bluetooth
 Marche forcée groupe pour température 

    -35°C
 Sens de ferrage droit ou gauche à préciser
 Prévoir raccordement des eaux de  

    condensat au réseau

Options (voir page 2 du tarif)
• Fermeture à clef 
• Arrière INOX
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SCER 2000

Séries Modèles Façades/Portillons
-22°C/-35°C

Paires de glissières INOX 304
-22°C/-35°C

Groupe CV
-22°C/-35°C

Poids 
KG

SCER 2000 INOX 304 ou laqué blanc 3                     1 30                              7 1,5 mono   1,5 mono 540

SCER 3000 INOX 304 ou laqué blanc 5                     1 50                              7 1,5 mono   1,5 mono 620

SCER 3000

Équipé sauf groupe page 25
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• Équipé (E) fluide R454C
• -35°C : Paires de glissières au pas de
    60 mm 
�• -22°C : Paires de glissières au pas de  
    60 mm (Possibilité de régler au pas 
    de 30 mm)

• Équipé (E) fluide R454C
• -35°C : Paires de glissières au pas de
    60 mm 
�• -22°C : Paires de glissières au pas de  
   60 mm (Possibilité de régler au pas 
   de 30 mm)
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SURGÉLATEURS / CONSERVATEURS 600 x 800 - ÉQUIPÉS
Pour produits de boulangerie, viennoiserie, Démontables, -35°C /-22°C



   BOULANGERIE - PÂTISSERIE   

 Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304 ou 
    laqué blanc

 Dessus, dessous, arrière : tôle aluminiée
 �Isolation mousse rigide de polyuréthane  
de 70 mm d’épaisseur
 Coefficient d’isolation lambda 0,017
 2 évaporateurs ventilés traités 
 2 régulations électroniques à touches sensitives

   avec dungle Bluetooth
 Marche forcée groupe pour température -35°C
 Sens de ferrage droit
 Prévoir raccordement des eaux de condensat au 

    reseau

Options (voir page 2 du tarif)
• Fermeture à clef
• Arrière INOX

• Équipé (E) fluide R454C
• -35°C : 5 Paires de glissières au pas de 60 mm 
�• -22°C : 13 Paires de glissières au pas de 60 mm   
  (Possibilité de régler au pas de 30 mm)

SCER 1000

Séries Modèles Façades / Portillons
-22°C/-35°C

Paires de glissières INOX 304
-22°C/-35°C Groupe CV Poids

KG

SCER 1000 INOX 304 ou laqué blanc 1                    1 13                          5
   
            1,5 mono 320
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Équipé sauf groupe nous consulter

2240

SURGÉLATEUR 1/3 - CONSERVATEUR 2/3 - 600 x 800 - ÉQUIPÉS
Pour produits de boulangerie, viennoiserie, Démontables, -35°C /-22°C



 �Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304  
ou laqué blanc
 Dessus, dessous, arrière : tôle aluminiée
 �Isolation mousse rigide de polyuréthane  
de 70 mm d’épaisseur
 Coefficient d’isolation lambda 0,017
 Évaporateurs ventilés traités 
 Régulation électronique à touche sensitive

   avec dungle Bluetooth
 Marche forcée groupe pour température 

    -35°C
 Sens de ferrage droit ou gauche à préciser
 �Prévoir raccordement des eaux de  
condensat au réseau

Options (voir page 2 du tarif)
• Arrière INOX
• Fermeture à clef
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Évaporateurs réhaussés 
+ de niveaux disponibles

Séries Modèles Façades/Portillons
-22°C / -35°C

Paires de glissières 
INOX 304

-22°C / -35°C

Puissance conseillée
groupe CV à 10m linéaires

-22°C / -35°C

Poids 
KG

SC 1000 INOX 304 ou laqué blanc -                   2 20             -                       3 tri 200

SC 2000 INOX 304 ou laqué blanc 2                   2 44     7/8 mono               3tri 400

SC 3000 INOX 304 ou laqué blanc 4                   2 66          1,5 tri                   3 tri 520

SC 4000 INOX 304 ou laqué blanc 6                   2 88           3 tri                    3 tri 630

• �Équipé sans le groupe (SG) 
avec le détendeur 

• Paires de glissières au pas 
   de 60 mm (possibilité de 
   régler au pas de 30 mm) 
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• �Équipé sans le groupe (SG) 
avec le détendeur 

• Paires de glissières au pas 
   de 60 mm (possibilité de 
   régler au pas de 30 mm) 

• �Équipé sans le groupe (SG) 
avec le détendeur

• Paires de glissières au pas 
   de 60 mm (possibilité de 
   régler au pas de 30 mm) 

• �Équipé sans le groupe (SG) 
avec le détendeur

• Paires de glissières au pas 
   de 60 mm (possibilité de 
   régler au pas de 30 mm) 
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SURGÉLATEURS / CONSERVATEURS 600 x 800 - ÉQUIPÉS SAUF GROUPE
Pour produits de boulangerie, viennoiserie, Démontables, -35°C/-22°C (Groupe non fourni)



   BOULANGERIE - PÂTISSERIE   

  Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304 
ou laqué blanc
 Dessus, dessous, arrière : tôle aluminiée
  Isolation mousse rigide de polyuréthane 
de 70 mm d’épaisseur 
 Coefficient d’isolation lambda 0,017
 Évaporateurs ventilés traités
 Régulation électronique à touches 

    sensitives avec dungle Bluetooth
 Marche forcée groupe pour température 

    -35°C
 Sens de ferrage droit ou gauche à préciser
  Prévoir raccordement des eaux de 
condensat au réseau

Options (voir page 2 du tarif)
• Fermeture à clef
• Arrière INOX

SCR 2000

Séries Modèles
Façades / 
Portillons

-22°C / -35°C

Paires de glissières
INOX 304

-22°C / -35°C

Puissance conseillée
groupe CV à 10m linéaires

-22°C / -35°C

Poids 
KG

SCR 2000 INOX 304 ou laqué blanc      3               1 44           1,5 tri                     1,5 tri 360

SCR 3000 INOX 304 ou laqué blanc      5               1 66           1,5 tri                     1,5 tri 480
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Évaporateurs réhaussés 
+ de niveaux disponibles

•  Équipé sans le groupe (SG) avec le 
détendeur 

• Paires de glissières au pas de 
  60 mm (possibilité de régler au pas 
  de 30 mm) 

SCR 3000
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•  Équipé sans le groupe (SG) avec le 
détendeur 

• Paires de glissières au pas de 
  60 mm (possibilité de régler au pas 
  de 30 mm) 

SURGÉLATEURS/CONSERVATEURS 600 x 800 - ÉQUIPÉS SAUF GROUPE
Pour produits de boulangerie, viennoiserie, Démontables, -35°C/-22°C (Groupe non fourni)



 Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304 
    ou laqué blanc

 Arrière, dessous : tôle aluminiée
 Évaporateur ventilé traité anticorrosion
 Gainage ventilation intérieure
 Hygrométrie 65% réglable par hygrostat
 Évaporation automatique des eaux de 

    dégivrage
 Régulation électronique à touches sensitives

   avec dungle Bluetooth
 Isolation mousse rigide de polyuréthane de 

   60 mm d’épaisseur

Options (voir page 2 du tarif)
• Dessus INOX 304 simple ou adossé
• Roulettes INOX
• Plinthe
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TPCHOCO2E

Séries Références Modèles Évaporateur Paires de glissières 
INOX 304 Groupe CV

TPCHOCO TPCHOCO2E INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 14 1/5

TPCHOCO TPCHOCO3E INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 21 1/5

TPCHOCO TPCHOCO4E INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 28 1/4

TPCHOCO3E TPCHOCO4E

Équipé sauf groupe
nous consulter

Problème de hauteur ou ACNR 4000, nous consulter.

• Équipé (E) fluide R454C 
• Alimentation : 240 V mono + Terre 
• Groupe à gauche et sens de ferrage 
gauche ou droit à préciser

• Équipé (E) fluide R454C 
• Alimentation : 240 V mono + Terre 
• Groupe à gauche et sens de ferrage 
gauche ou droit à préciser

• Équipé (E) fluide R454C 
• Alimentation : 240 V mono + Terre 
• Groupe à gauche et sens de ferrage 
gauche ou droit à préciser

   BOULANGERIE - PÂTISSERIE   

TOURS PÂTISSIERS CHOCOLAT 400 x 600 - EQUIPE
Stockage de chocolat - Hygrométrie 65%, +16 à +18°C 



   BOULANGERIE - PÂTISSERIE   

 Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304 
    ou laqué blanc

 Arrière, dessous : tôle aluminiée
 Module dessus ouvert
 �Évaporateur statique traité bain epoxy
 �Évaporation automatique des eaux de 

    dégivrage
 �Régulation électronique à touches sensitives

   avec dungle Bluetooth
 �Isolation mousse rigide de polyuréthane de 60 
mm d’épaisseur

 Alimentation : 240V mono + Terre

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage
  gauche ou droit à préciser

TP 812
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TP 813 TP 814 TP 815
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Équipement statique destiné au
stockage de produits finis

Options (voir page 2 du tarif)
• Dessus INOX 304 simple ou adossé
• Isolation dessus des modules
• Commande murale sur demande 
  (sans groupe) 

TP 812 SG TP 813 SG TP 814 SG TP 815 SG

930

1732

810

2268 2804 3340

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage
  gauche ou droit à préciser

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage
  gauche ou droit à préciser

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage
  gauche ou droit à préciser

• Détendeur (groupe non fourni) 
• Caisson technique et sens 
  de ferrage gauche ou droit à 
  préciser

Séries Références Modèles Évaporateur Paires de glissières 
INOX 304 Groupe CV

TP 810 TP 812 INOX 304 ou laqué blanc Statique dorsal 18 1/5

TP 810 TP 813 INOX 304 ou laqué blanc Statique dorsal 27 1/4

TP 810 TP 814 INOX 304 ou laqué blanc Statique dorsal 36 3/8

TP 810 TP 815 INOX 304 ou laqué blanc Statique dorsal 45 3/8

Au-dessus de 3000 mm dessus INOX
en 2 parties

930

1346

810

1882 2418 2940

Équipés

Équipés sauf groupe

• Détendeur (groupe non fourni) 
• Caisson technique et sens 
  de ferrage gauche ou droit à 
  préciser

• Détendeur  (groupe non fourni)
• Caisson technique et sens 
  de ferrage gauche ou droit à 
  préciser

• Détendeur  (groupe non fourni) 
• Caisson technique et sens 
  de ferrage gauche ou droit à 
  préciser

TOURS PÂTISSIERS 810 - 400 x 600 - CONSERVATION POSITIVE 
Stockage produits finis, entrée 400, +4 à +10°C 



 Carrosserie intérieure et extérieure INOX
    304 ou laqué blanc

 Arrière, dessous : tôle aluminiée
 �Évaporateur ventilé traité anticorrosion
 �Évaporation automatique des eaux de 

   dégivrage
 �Régulation électronique à touches sensitives

   avec dungle Bluetooth
 �Isolation mousse rigide de polyuréthane  
de 60 mm d’épaisseur 
 Alimentation : 240 V mono + Terre

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage
  gauche ou droit à préciser

TBP 2 TBP 3 TBP 4 TBP 5

Équipement ventilé renforcé pour 
blocage de pâtes

Options (voir page 2 du tarif)
• Dessus INOX 304 simple ou adossé
• Roulettes INOX
• Plinthe
• Commande murale (sans groupe)

TBP 2 SG TBP 3 SG TBP 4 SG TBP 5 SG

Équipés

Équipés sauf groupe

930

1732

810

2268 2804 3340

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage
  gauche ou droit à préciser

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage
  gauche ou droit à préciser

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage
  gauche ou droit à préciser

Séries Références Modèles Évaporateur Paires de glissières 
INOX 304 Groupe CV

TBP TBP 2 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 14 1/4

TBP  TBP 3 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 24 3/8

TBP TBP 4 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 28 1/2

TBP TBP 5 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 35 3/4

Au-dessus de 3000 mm dessus INOX
en 2 parties
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930

1346

810

1882 2418 2940

• Détendeur (groupe non fourni) 
• Caisson technique à gauche, 
sens de ferrage gauche ou droit 
à préciser

• Détendeur (groupe non fourni)
• Caisson technique à gauche, 
sens de ferrage gauche ou droit 
à préciser

• Détendeur (groupe non fourni)
• Caisson technique et sens de
  ferrage gauche ou droit à 
  préciser
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• Détendeur (groupe non fourni)
• Caisson technique à gauche, 
sens de ferrage gauche ou droit 
à préciser

TOURS BLOCAGE DE PÂTES 400 x 600
+2 à +10°C



TBP 5

TBP 5 SG
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 Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304 
   ou laqué blanc

 Arrière, dessous : tôle aluminiée
 �Évaporateur ventilé traité anticorrosion
 �Évaporation automatique des eaux de  
dégivrage

 �Régulation électronique à touche sensitives
	 avec dungle Bluetooth

 �Isolation mousse rigide de polyuréthane de 60 
mm d’épaisseur

 Alimentation : 240 V mono + Terre 

• Fluide R454C
• Groupe à gauche et sens de
 ferrage gauche ou droit à préciser
  ou droit à préciser

TPN 2  
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TPN 3 TPN 4
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Options (voir page 2 du tarif)
• Dessus INOX 304 simple ou adossé
• Roulettes INOX
• Fermeture à clef 

TPN 2 SG TPN 3 SG TPN 4 SG

• Détendeur  (groupe non fourni)
• Caisson technique à gauche, sens 
de ferrage gauche ou droit à préciser

Séries Références Modèles Évaporateur Paires de glissières 
INOX 304 

(au pas de 70 mm)

Groupe CV

TPN TPN 2 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 13 3/4

TPN TPN 3 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 20 3/4

TPN TPN 4 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 27 7/8

Équipés

Équipés sauf groupe

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage gauche
  ou droit à préciser

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage gauche
  ou droit à préciser

930

1732

810

930

1346

810

2268

1882

2804

2418

 

• Détendeur (groupe non fourni)
• Caisson technique à gauche, sens 
de ferrage gauche ou droit à préciser

• Détendeur (groupe non fourni)
• Caisson technique à gauche, sens 
de ferrage gauche ou droit à préciser

TOURS PÂTISSIERS 810 - 400 x 600 - CONSERVATION NEGATIVE
Stockage de produits surgelés, -22°C



 Carrosserie intérieure et extérieure  
     INOX 304 ou laqué blanc

 �Arrière, dessous : tôle aluminiée
 �Évaporateur ventilé traité anticorrosion
 �Évaporation automatique des eaux de 

    dégivrage
 �Régulation électronique à touches sensitives

   avec dungle Bluetooth
 �Marche forcée groupe pour température -35°C
 �Isolation mousse rigide de polyuréthane  
de 60 mm d’épaisseur 
 Alimentation : 240 V mono + Terre

Options (voir page 2 du tarif)
• Dessus INOX 304 simple ou adossé
• Fermeture à clef
• Roulettes INOX
• Arrière INOX
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• �Équipé (E) fluide R454C
• Grille amovible pour accès au compresseur en 
  façade et sur le côté
• Groupe à gauche, sens de ferrage gauche ou 
droit à préciser

TPC 1 TPC 2

• �Équipé (E) fluide R454C
• Grille amovible pour accès au compresseur en 
  façade et sur le coté
• Groupe à gauche, sens de ferrage gauche ou 
droit à préciser

930

1310

810

930

1732

810

Séries Références Modèles Évaporateur Paires de glissières 
INOX 304

 (au pas de 70 mm)

Groupe CV

TPC TPC 1 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 5 7/8

TPC TPC 2 INOX 304 ou laqué blanc Plafonnier 10 1,5
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TOURS PÂTISSIERS 810 - 400 x 600 - SURGÉLATION 
Pour produits de boulangerie, viennoiserie, Non démontable, - 22 / -35°C

Surgélation de produits 
de boulangerie 

Pâtisserie
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 Carrosserie intérieure et extérieure INOX 304 
 Arrière, dessous : tôle aluminiée
 Module dessus ouvert 
 �Évaporateur statique traité bain epoxy
 �Évaporation automatique des eaux de 

    dégivrage
 �Régulation électronique à touches sensitives

   avec dungle Bluetooth
 �Isolation mousse rigide de polyuréthane de 60 
mm d’épaisseur

 Alimentation : 240 V mono + Terre

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage gauche ou droit 
   à préciser

TP 572
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TP 573 TP 574
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Équipement statique pour stockage 
de produits finis

Options (voir page 2 du tarif)
• Dessus INOX 304 simple ou adossé
• Roulettes INOX
• Isolation dessus des modules
• Commande murale sur demande
  (sans groupe)

TP 572 SG TP 573 SG TP 574 SG

• Détendeur (groupe non fourni) 
• Caisson technique et sens de ferrage 
   gauche ou droit à préciser

Séries Références Modèles Évaporateur Paires de glissières 
INOX 304 Groupe CV

TP 570 TP 572 INOX 304 Statique entre montants 18 1/5

TP 570 TP 573 INOX 304 Statique entre montants 27 3/8

TP 570 TP 574 INOX 304 Statique entre montants 36 3/8

Équipés

Équipés sauf groupe

930

2132

570

930

1746

570

2868

2482

3604

3220

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage gauche ou droit 
   à préciser

• Fluide R454C
• Groupe et sens de ferrage gauche ou droit 
   à préciser

• Détendeur (groupe non fourni) 
• Caisson technique et sens de ferrage 
   gauche ou droit à préciser

• Détendeur (groupe non fourni) 
• Caisson technique et sens de ferrage 
   gauche ou droit à préciser

Au-dessus de 3000 mm dessus INOX
en 2 parties

Au-dessus de 3000 mm dessus INOX
en 2 parties

TOURS PÂTISSIERS 570 - 600 x 400 - CONSERVATION POSITIVE
 Stockage produits finis, entrée 600, +4 à +10°C 

Finition peinture epoxy (en option)
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ZI des bordes  -  6 rue Pierre Josse  -  91070 BONDOUFLE
Tél : +33 (0)1 60 86 74 39 - contact@actif-industries.fr   

www.actif-industries.com 

Un concept unique de fabrication

Une gamme complète de matériel

La qualité des produits et du service

Nos gammes : 
Boulangerie Pâtisserie
Restauration collective

 Mobiliers rangements INOX
 Restauration commerciale
Sandwicherie


