
achat ou lOa

les avantages

accompagnement

ACHAT : Livraison sous 1 semaine (sous réserve de disponibilité) - Garantie 12 mois

LOA : Durée de 18 à 60 mois - Avec notre partenaire - A partir de 46€HT/mois - Garantie 12 mois - Simulations 
gratuites sur simple demande (contact ci-dessous)

Outils de communication

Inclus au pack crumbler

Garantie 12 mois.
Accessoires et options :
Voir fiches techniques détaillées

Des recettes pour 
valoriser votre pain
invendu (livret de base 
+ recettes mensuelles)

Des fiches d e maîtrise
sanitaire
(validation sanitaire par l’étude
Crumbler/Ademe/LDA33)

Valorisez la démarche après de vos clients !

En versions papier et numériques 
(personnalisables) :
• Macaron vitrine « Zéro gaspillage de pain »
• Affiches pour expliquer la démarche
• 10 stickers produits « Recettes Crumbler »

la solution au gaspillage de pain

Crumbler Alpha Crumbler 1 Crumbler 2 

transformez vos invendus en chapelure artisanale  

Saveurs
Des saveurs différentes de
chapelures en fonction du
type de pain broyé (tous
types de pains valorisables,
ordinaires et spéciaux, pain
de mie, viennoiseries…)

textures
ü Chapelure moelleuse si 

broyage de pains encore 
mous ou viennoiseries

ü Chapelure fine si broyage 
de pains secs ou grillés

% d’incorporation
ü De 5 à 10% de chapelure remplaçant la 

farine : aucune différence perceptible 
avec vos recettes habituelles

ü De 50 à 100% de chapelure : des 
produits savoureux et innovants

Réduction du gaspillage de pains et viennoiseries

Meilleure gestion des surplus de production

Conformité loi AGEC

Innovation et visibilité

Économies de matières premières ; farine, beurre et 

poudres d’amandes

Ventes additionnelles : chapelure fraîche, éco-pains…

Grande simplicité de mise en oeuvre

Groupe pro Whatsapp
pour échanger avec le
réseau de boulangers
utilisateurs du Crumbler

Une nouvelle 

recette envoyée

chaque mois !

0,75 kW 1,5 kW 2,2 kW

le crumbler

ecologie economies

contact@crumbler.fr 06 45 25 87 92                        www.crumbler.fr

Et valorisez cette chapelure dans de nouvelles recettes

Incorporez la chapelure dans vos pâtisseries, pains, pâtes sablées, crèmes d’amandes, en fleurage...les possibilités sont infinies !

Simulateur d’amortissement : https://www.crumbler.fr/simulateur-amortissement-crumbler/

http://www.crumbler.fr/
https://www.crumbler.fr/simulateur-amortissement-crumbler/









