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FERMENTATION
DIFFEREE

Un appareil de fermentation difféerée
permet de bloquer ou ralentir la
fermentation pendant une durée
prédéfinie, puis laisse la péate
fermenter a une température précise.
Le cycle complet comprend plusieurs
eétapes : le chargement de la pate, la
phase de blocage, la fermentation, et
un retour au froid (Stop Pousse). Ces
étapes s’ajustent automatiguement
en fonction de [I'heure de fin
souhaitée et des durées
programmeées pour les phases de
chargement et de fermentation.

FERMENTATION

LENTE

Le cycle comprend deux étapes : le
chargement puis la fermentation. Elles
se succedent sans notion de durée.

PROCESS DE
RMENTATION

FERMENTATION
CONTROLEE

Température (°C)

FIN DE FERMENTATION

/

20°C

8°C

2°c
5°C | ——

Chargement Blocage Fermentation Retour en froid

Température (°C)

20°C

8°C

-5°C

Chargement Fermentation lente
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UNE INNOVATION PANEM
N°'FR1913483

2 AZ « 378 BAGUETTES : MEILLEURE CAPACITE DU MARCHE
’@\ e 1chariot pour grilles 600x800/900mm
’ 21 grilles avec écartement de 60mm

Groupe TROPICALISE de série
ETANCHEITE renforcée

e Intérieur TOUT INOX éliminant
le risque de corrosion

e Possibilité de RETOUR EN FROID

(Stop Pousse)
atl * CHARIOT GAINE
G) assurant une régularité de

pousse et évitant le risque
de croltage




NOS REFERENCES ET
DIMENSIONS EXTERIEURES

SUPPORTS  REFERENCES CAPACITES L(mm) P(mm) H(mm) SENS D’ENTREE (mm)

1 chariot de
AP1IX1B1
21 supports
600 x 800 mm
1 chariot de
APIX1B1PAN 1200 2160
21 supports
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