
Froz’n co.       MyLFCby 

LES MACHINES À
GLACE CONNECTÉES
DE FORMAT COMPTOIR 

sundae, milkshake, glace à l’italienne, yaourt glacé, açaï, glace végétale

Pour les restaurateurs





NOS MACHINES À GLACE

LA GAMME GIOTTO



GIOTTO 12 GIOTTO 11 GIOTTO 14

 Dimensions (cm) : 88 x 40 x 81,4
Poids : 119 kg
Capacité production : 29 Kg / h
Cuve : 18 L
Cylindre : 3,2 L

Dimensions (cm) : 79 x 30 x 76 
Poids : 85 kg
Capacité production : 18 Kg / h
Cuve : 6,5 L
Cylindre : 1,5 L

Dimensions (cm) : 78 x 43 x 70,7 
Poids : 100 kg
Capacité production : 63 Kg / h
Cuve : 15 L
Cylindre : 5,8 L

3 machines.



LA TECHNOLOGIE GIOTTO

Esthétique

Prise en main à distance Multi-fonctions

Respect de l’environnement

DigitaleAuto-pasteurisante

Giotto ouvre une nouvelle ère dans le monde des machines à glace. Unique par sa personnalité et sa fonctionnalité, ces machines
sont le résultat d’un travail de design scrupuleux qui a mis en valeur la technologie 4.0. Aucun aspect n’a été négligé pour garantir
facilité d’utilisation, excellence des performances et contrôle, en minimisant du même coup les temps d’arrêt de la machine et en
prolongeant la durée de vie des composants. Giotto n’est pas seulement une machine, c’est aussi un système qui accompagne

l’utilisateur dans toutes les étapes de la production en garantissant l’analyse prédictive et l’assistance.



NOTRE OFFRE DE SERVICES

Livraison Formation initiale Installation et 
mise en service

Assistance 
téléphonique

Expertise et conseil 
produits

Maintenance et
machine de spare

Livraison dans toute la
France

Installation et mise en service de
votre machine

Nous formons vos équipes à l'usage quotidien et
au nettoyage de votre machine.

Une équipe dédiée à vous
accompagner dans l'usage de

votre machine

Accompagnement et conseils afin
de développer vos ventes de

desserts glacés

Notre équipe s'engage à maintenir votre 
machine en conditions opérationnelles

dans les meilleurs délais



POURQUOI NOUS CHOISIR ?

Adaptabilité

Connectivité 

Full Service

Facile d’entretien  - Auto-Pasteuristante

Maintenance préventive, maintenance curative et machine de remplacement

Production de différents produits : sundae, milkshake, glace à l’italienne,
yaourt glacé et frozen drink

Diagnostic et maintenance à distance

Respect des protocoles d’hygiène et réduction des fréquences de nettoyage
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Quelle rentabilité ? Quelle rentabilité ? 

BÉNÉFICES FINANCIERS
Coût de revient moyen 
d’un sundae

0,41€

*hypothèse pour un sundae
de 90 grammes.

*sur la base de 6 jours ouvrés par semaine et un prix de vente à 3,15€

Nombre de
sundaes / jour

CA annuel** Marge brut
annuelle**

10

20

40

9 450 €

18 900 €

37 800 €

8 220 €

16 440 €

32 880 €

Coût de revient moyen 
d’un milkshake

0,92€

*hypothèse pour un milkshake
de 250 ml.

*sur la base de 6 jours ouvrés par semaine et un prix de vente à 4,27€

Nombre de
milkshakes / jour CA annuel** Marge brut

annuelle**

10

20

40

12 810 €

25 620 €

51 240 €

10 020 €

20 040 €

40 080 €

Base*

Toppings

0,33€

0,08€

Base*

Toppings

0,75€

0,18€
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 CONTACTER ?
COMMENT NOUS

Venez v
isiter

notre s
ite inte

rnet 

contact@mylfc.fr

04 82 31 88 56

13 rue de la Pierre Bleue, ZA de
Taffignon, 69630 Chaponost

https://www.google.com/search?q=mylfc&rlz=1C1CHBF_frFR984FR984&oq=mylfc+&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOTIJCAEQABgTGIAEMgkIAhAAGBMYgAQyCQgDEAAYExiABDIJCAQQABgTGIAEMgYIBRBFGD0yBggGEEUYPTIGCAcQRRg80gEIMTU2OWowajeoAgCwAgA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#

