
RCV Expert

 Hygiène et sécurité alimentaire & méthodes HACCP

Nos Formations : 

- Conformité légale & sécurité clients
- Maîtrise des dangers alimentaires
- Méthode HACCP
- Plan de Maîtrise Sanitaire (PMS)

 RH Spécifique à la Restauration

- Cadre légal & administratif HCR
- Recrutement & fidélisation
- Management & compétences
-Gestion des plannings & conflits

Snacking & Restauration Rapide

- Techniques de production &cuisson
- Organisation & structuration
- Rentabilité & achats
- Valorisation du produit

contact@rcvexpert.fr
07 58 00 30 02 - 07 67 76 95 38

CENTRE DE FORMATION & CONTROLE

Explorez nos formations
certifiées 

COÛT PÉDAGOGIQUE 100% COUVERT

0€ RESTE À CHARGE

SOLUTION DE FINANCEMENT
 SUR MESURE


