
Nos sauces fromagères
pour la restauration 

boulangère et le snacking



Nos gammes au service de      votre créativité boulangère

Best of tradition
française

Notre sélection de fromages
issus de nos meilleurs terroirs

pour ancrer vos recettes

Les incontournables
de la street food gourmande

& qualitative

∙ Raclette
∙ Saint-Nectaire AOP
∙ Brie à la Truffe d’été
∙ Roquefort
∙ Camembert

∙ Cheddar Original
∙ Cheddar Intense
∙ Tacos Signature
∙ Cheddar Spicy

Street Fooding



Nos gammes au service de      votre créativité boulangère

Escale fromagère 

Des applications nombreuses pour vos recett es

Un voyage culinaire
autour du fromage

∙ Cacio & Pepe
∙ BraZa MoZZa
∙ Parmesan
∙ Creamy Pesto

Fond de pizza, sandwichs chauds et froids, paninis, 
burgers, hot dog, gratins, fourrages croissants, 
bagels et toutes vos idées innovantes.

Cheese Lab

Les best sellers innovants
de demain

∙ Black Fire
∙ Highland melt



Nos sauces 
fromagères fraîches

Prêtes à l’emploi

Texture onctueuse et nappante

Faciles à utiliser, à chaud ou à froid

Multi-applications

Conditionnements disponibles : poches de 1 kg et 500 g

Conservation avant et après ouverture entre +2°C et +6°C

Remise en oeuvre : bain-marie (60°C pendant 15 mn) 
Four vapeur (80°C pendant 12 minutes)

Élaborées en France

Poche 500 g ou 1 kg Poche FlexPrep 
CRYOVAC ®
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