


sommes-nous ?

Un réel observatoire

du marché BVP

Des certifications

fssc 22000
Des matières premières

de qualité

Une logistique expérimentéeUne cellule d’innovation

dédiée pour vous

quiqui

Un site de production 

de 20 000m²
Avec des lignes de production
totalement polyvalentes qui
s’adptent tant au petit volume

qu’au volume important. 

Avec une équipe Recherche &
Développement de 7 personnes

à votre écoute pour tous vos
développements spécifiques. 

Une valeur ajoutée pour affiner
vos projets en fonction de vos

perspectives de développement
à court et à moyen terme. 

Elles soulignent les engagements
forts pris pour garantir la fabrication

de nos produits de qualité. 

Une politique stricte dans le 
choix des matières premières : 

Farine CRC, Oeuf frais de poules élevées en plein
air, VPF, IGP, réduction des aditifs... 

Des schémas de distribution
adaptées à vos besoins. 

Nous livrons à la palette sur
l’ensemble du territoire Français. 

20 000m²20 000m²

fssc 22000fssc 22000

cellule d’innovationcellule d’innovation
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de qualitéde qualité

observatoireobservatoire

logistiquelogistique



40 ans de savoir-faire au service de vos

produits et de vos innovations de demain !

4 familles produits4 familles produits

VI
ENNOISERIE

SNACKING PATISSERIE

BO
ULANGERIE

100% personnalisable
forme, goût, texture



100%
personnalisable

forme, goût, texture

BOULANGERIEBOULANGERIE
Une vraie opportunité de vous

différencier de votre concurrence ! 

CRUE OU PRéCUITE

le pavé
nordique
le pavé

nordique

le pavé
rustique

le pavé

rustique

la baguette
précuite
la baguette

précuite

le pain bâtard
au levain

le pain bâtard

au levain

la déjeunette
précuite
la déjeunette

précuite

les pains
du moment

les pains

du moment
Pain festif,

seigle/citron,
aux agrumes

Pain festif,
seigle/citron,
aux agrumes

et plein d’autres produits 
à imaginer ensemble...



100%personnalisable
forme, goût, texture

SNACKINGSNACKING

BurgerBurger paninipanini croquecroque
Succombez à notre

délicieux pain burger !
 TESTEZ une de nos

15 recettes de panini !
DES CROQUES avec une

béchamel maison !

la pause gourmande
Notre capacité à s’adapter à vos envies

fera votre réussite !

et plein d’autres produits 
à imaginer ensemble...

pizzapizza quichequiche
Des pizzas variées

et gourmandes !
des quiches en pâte
brisée et feuilletée !



100%
personnalisable

forme, goût, texture

les muffinsles muffins
3 parfums pour satisfaire

tous les gourmands.

viennoiserieviennoiserie
Créons, sans limite,

vos pépites sur mesure !

CRue surgelÉe

Maxi beignetMaxi beignet
beignet xxl ultra moelleux

fourré choco/noisette. 
existe en nature ou fourrés.

le p’tit briochéle p’tit brioché
petite brioche tendre et

savoureuse au goût unique
et pur beurre

le pavé framboisele pavé framboise
pâte sablée pur beurre croquante

et fondante garnie d’éclats de
framboise ou de pomme

l’oreillon abricotl’oreillon abricot
pâte à croissant pur beurre
garnie de crème patissière et

d’oreillons d’abricot.

et plein d’autres produits 
à imaginer ensemble...



100%
personnalisableforme, goût, texturepatisseriepatisserie

Développez vos desserts ou gourmandises
uniques pour vos consommateurs ! 

individuelle ou à partager

et plein d’autres produits 
à imaginer ensemble...

tartelettetartelette
pâte feuilletée pur beurre

garnie de compote et
quartiers de pomme.

la bûche rouléela bûche roulée
la traditionnelle bûche
roulée mais revisitée.

les gros chouxles gros choux
une recette gourmande au

caramel et chocolat blanc.

le browkiele browkie
le parfait mélange : moelleux

et croustillant à la fois.



Collaborer avec

Monts Fournil
c’est faire confiance

à un savoir-faire

reconnu de plus de

40 ans !40 ans !

Monts FournilMonts Fournil

monts fournil grands comptes

grands.comptes@lamiecalinegc.com

02 51 59 19 19 

contactez-nous !
contactez-nous !




