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AU SERVICE DES METIERS DE BOUCHE



NOUS LIVRONS DANS TOUTE LA FRANCE

TOUTE UNE EQUIPE A VOTRE SERVICE

* Préparateurs - Commerciaux * Télévendeurs - Chauffeurs Livreurs *
* Bouchers * Service qualité < Acheteurs * Approvisionneurs *

DISTRIBUTION

Hérouvile-Saint-Clair(1

Depuis sa création en 1966, Cooperl s'engage aux cotés des éleveurs pour batir Plem—n\ \

Rungis(94

¢ ..
Q coopservices

Boucheries - Restauration - Collectivités

une filiere d'excellence, des fermes a l'assiette. Cooperl Distribution est
le dernier maillon de cette coopérative, voué a rapprocher les éleveurs des
professionnels des métiers de bouche et des consommateurs.

coopsarvices Q
Boucheries - Restauration «Collectivités o be rnec u

Houdan 2 ~ depuis 1928
ETS

GUY HARANG

Gréace a nos plateformes régionales et nos outils de production répartis sur
tout le territoire, Coop Services en Bretagne, Normandie et Rhones-Alpes,
Maison Laurial dans le Sud-Ouest, Berneau a Rungis et Ets Guy Harang en Ile-
de-France, nous garantissons une distribution de proximité, réactive et adaptée
aux attentes des artisans, restaurateurs et commergants.

Rochetoirin(38

UNE MAITRISE TOTALE DE LA FILIERE

:: Des viandes issues directement de notre coopérative d’éleveurs

:: Des ateliers de découpe et de transformation pour une fraicheur optimale

:: Un réseau logistique intégré garantissant réactivité et service sur mesure

:: Un large choix de produits : viandes, charcuteries, produits traiteurs, épicerie...

NOTRE MISSION

Servir au quotidien les métiers de bouche en leur apportant des produits de
qualité, des solutions expertes et un service irréprochable, pour offrir du plaisir
aux consommateurs. Cooperl Distribution, au coeur des régions, au service
des professionnels.

coop sarvices
GUY HARANG

Boucheries - Restauration - Collectivités

b e r n 2;&3155! MAISON LAURIAL

dn 2ewice du Sud-Ouest

-

o XY

coopservices

Boucheries - Restauration - Collectivités.

MAISON LAURIAL
4 anvice A Sud-Ouest

Coop Services Berneau

©1076 Rue Léon Foucault, 14200 HEROUVILLE-SAINT-CLAIR @ 5 rue de l'Aubrac, CP 50299 - 94575 RUNGIS CEDEX

Q ZA Carrefour du Penthievre, 22640 PLESTAN | Tél: 01 46 86 21 10
Q ZI des vallons de la Tour, 38110 ROCHETOIRIN | Mail : contact@berneau-rungis.com
| Tél: 02 31 5310 20 | Mail : contact@coop-services.com

Maison Laurial Ets Guy Harang

Q@ 3 Chemin de L'Aiguillon, 33430 BAZAS
| Tél: 0556 65 02 10 | Tél: 01 30 8816 50
| Mail : ventes@laurial.com | Mail : harang@ets-harang.com

Q Rue du Moulin des Arts, 78550 HOUDAN
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| o | LEPoRC

GRACE A LA MAITRISE COMPLETE DE LA FILIERE
ET A NOTRE DEMARCHE GLOBALE DE PROGRES

ENTAMEE DANS LES ANNEES 90, NOUS SOMMES
PARVENUS A RENDRE VIABLE UNE FILIERE PLUS

ELIGIBLE EGALIM

s

&GP .
ELEVAGES | #iitny
BIEN-ETRE %
)
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:: UNE OFFRE ELIGIBLE EGALIM !

: Reconnue par 'ADEME qui intégre dans sa base de référence Agribalyse 3.2, les produits
issus des Elevages Bien-Etre de Cooperl.

© .. ACCESSIBLE ET TRES COMPETITIVE

Concue pour permettre de répondre a la réglementation Egalim sans bouleverser les
i équilibres économiques des professionnels.

:: UN ENGAGEMENT DE LONGUE DATE

: 15 ans de contribution au bien-étre humain (citoyens, consommateurs, éleveurs)
15 ans d'investissements pour le bien-étre des animaux (pionniers de l'arrét de la
castration et leader mondial de l'élevage sans antibiotique)

35 ans d'innovations pour le bien-étre de l'environnement

L'ELEVAGE BIEN-ETRE, QU'EST-CE QUE C'EST ?

:: DES EXPLOITATIONS FAMILIALES ORGANISEES EN COOPERATIVE

pour une juste rémunération des éleveurs

:: DES PORCS NON CASTRES

pour préserver leur intégrité physique et réduire leur stress

: UN MEILLEUR IMPACT ENVIRONNEMENTAL QUE LA PLUPART DES ELEVAGES

-8.6% d'émissions de gaz a effet de serre par rapport au porc conventionnel moyen
frangais (Agribalyse 3.2, décembre 2024)

ELIGIBLE EGALIM

G ©
ELEVAGES
BIEN-ETRE

ORIGINE FRANCE

S

BIEN-ETRE DE L'ENVIRONNEMENT

BIEN-ETRE DE L'ANIMAL
Une attention quotidienne portée
aux animaux et des démarches
collectives d'amélioration continue
en faveur du bien-étre animal.
(adoption d'une évaluation sur 130
critéres de bien-étre en élevage).

BIEN-ETRE DE L'HOMME

Une agriculture plus saine, solidaire,
coopérative a taille humaine, qui
progresse chaque année en qualité
et qui partage la valeur créée (avec
un prix juste pour tous, agriculteurs
et consommateurs).

Réduction de l'impact
environnemental. L'élevage de nos
porcs émet en moyenne -8.6% de
gaz équivalent CO2 comparé a un
élevage moyen.

UNE DEMARCHE INITIEE PAR LA COOPERATIVE AGRICOLE

Cooperl

DES VIANDES DE PORC EN PROVENANCE
DIRECTE DE NOTRE COOPERATIVE !

| ; BLEU BLANC COEUR
LE LABEL ROUGE YA
S0RC B0 PORC DU SUD OUEST
PORC VPF 5= PORC NOUVELLE AQUITAINE @

Nouvelle-
Aquitaine

REGION

Nouvelle-
Aquitaine

.......................................................................................................................................................................

...............................................................

|~ | tepore



DU PORC

........................................................... =

01000699.001 NOIX DE JOUE DE PORC VPF
Frais 2,1 kg env.

01000777.001 ROTI DE PORC ECHINE VPF
Frais 2,5 kg env.

01000547.001 COTE DE PORC ECHINE VPF

Frais x8

01005922.001 CARRE DE PORC DETALONNE A/OS VPF X1 SV
Frais 2,5 kg env.

0100676.001 LONGE DE PORC S/PALETTE A/FILET

MIGNON A/ECHINE S/TRAVERS

Frais 11,7 kg env.

01000575.001 EMINCE CARRE DE PORC VPF
Frais 2 kg env.

01000788.001 SAUTE DE PORC VPF
Frais 60-80g 2,5 kg env.

01000793.001 TRAVERS DE PORC VPF
Frais 1,3 kg env.

01000721.001 POITRINE DE PORC BRUTE N°1 VPF
Frais 7,25 kg env.

01000778.001 ROTI DE PORC FILET VPF
Frais 2 kg env.

01000597.001 FILET MIGNON DE PORC VPF X3
Frais 1,65 kg env.

01000496.001 ARAIGNEE DE PORC VPF
Frais 1 kg env.

01000783.001 ROUELLE DE PORC VPF
Frais 1,2 kg env.

/ \ (o)
\FRANCAIS

NOIX DE JOUE DE PORC
> 2,1 kg env.

------------------------------------------- 01000699.001

‘ FRAIS SOUS VIDE ‘ ORIGINE FRANCE ‘

PORC VPF COL/PI3 ‘

ECHINE DE PORC A/QS X6
> 22,98 kg env.

------------------------------------------- 01000558.001

FRAIS SOUS VIDE ‘ ORIGINE FRANCE ‘

‘ PORC VPF ‘ coL1 ‘

A\

<. -7
' FAP@RC/

SAUTE DE PORC

FRANCAIS
]

------------------------------------------- 01000788.001

FRAIS SOUS VIDE ‘ ORIGINE FRANCE ‘

‘ PORC VPF ‘ coL/pi2 ‘

Bauté tiné dans Cpale de porc

LE PORC



LE PORC

6 A

z
\lf PORC
FRANCAIS|
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ROTI DE PORC ECHINE
> 2,5 kg env.

y o5

01000777.001

7
\ E PORC
FRANCAIS|

—_

COTE DE PORC ECHINE
x 8>1,37 kg env.

01000547.001

o

ROTI DE PORC FILET
> 2 kg env.

----- 01000778.001

sans o4 et pané

S

—

JAMBON CRU V FRAICHE S MOUILLE VPF
>10,5 kg env.

........................................... 01003625{]01

.. 7,
LE PORC/
FRANCAIS|

—

CARRE PORC DETALONNE VPF

Avec 0s > 2,5 kg env.
........................................... 01005922.001

LE PORC



LE PORC

ROUELLE DE PORC
> 1,20 kg env.

01000783.001

C
FRANCAIS|

FILET MIGNON DE PORC
x 3 piéces » 1,65 kg env.

01000597.001

PRESA DE PORC
> 0,45 g env.

01003936.001

CORe
ICAIS)

LE P
FRAN(
—

CABECERO DE PORC

x 5 piéces » 200g env. » 1kg env.
01003937.001

st de la décowpe de Léchine de porc.
En forme de mini-rati. et thos pensills,

s

< .-
\LE PORC,
FRANCAIS|
- ~

PLUMA DE PORC
X B pieces > 1
01003934.001

LE PORC



LE PORC

LE PCJRC
FRANCAIS

—_

ARAIGNEE DE PORC
> 1 kg env.

------------------------------------------- 01000496.001

LE P
FRANCAIS|
pibiaty

44:\7

w

GRILLADIN CARRE DE PORC

> 1 kg env.

FRANCALIS|
—

q F‘Eé

TRAVERS DE PORC
»1,3 kg env.

AN
4

01006427.001

4

01000793.001

#

LE PORC,
FRANCALIS|

R ———

SAUCISSE DE PORC
130 g> 3 kgenv.

--------------------------------------- 01001982.001

©)
FRANCAIS

CHIPOLATA NATURE
x 37 pieces de 80 g > 3 kg env.

...... g 01003173.001

CHIPOLATA AUX HERBES
x 37 pieces de 80 g > 3 kg env.

- 01003174001

N MERGUEZ

x 37 pieces de 80 g > 3 kg env.
""""""" 01003183.001

MERGUEZ DE PORC X12 VPF
> 0,960 kg env.

------------------------------------------- 01007490.001

LE PORC



CHAIR SAUCISSE PUR PORC

0,500 kg env.

01003164.001

PCIRC
[FRANCAIS|
—

©) 7/

TOMAHAW
PORC X4 V

> 1,8 kg env.

o
il

PREMIERE DE

1

01006428.001

£
} l
t

MINI SAUCISSE SAVEUR CHORIZO

> 3 kg env.

------------------------------------------- 01003185.001

;ﬂk,

POITRINE PORC A/0S TRANCHEE VPF

0.800 kg env.

01000720.001

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC NORMAND

LE PORC BRETON

LABEL ROUGE

01005757.001

01007493.001

01005783.001

01005742.001

01005953.001

01005771.001

01005765.001

01005764.001

01005767.001

01005778.001

01005768.001

01005769.001

01005770.001

01005762.001

01005763.001

01005758.001

01014039.001

01014040.001

01014041.001

01014042.001

01014043.001

01014044.001

01010351.001

01007223.001

01007224.001

01007216.001

01007218.001

01007221.001

01007222.001

01007217.001

01007225.001

01007220.001

01004110.001

01005930.001

01006049.001

01004169.001

01000637.001

1/2 PORC S/TETE LOCAL'LIN BBC VPF

1/2 PORC AVEC TETE LOCAL'LIN BBC

REIN A/PALETTE PORC LOCAL'LIN BBC

LONGE A/GRILLADE PORC LOCAL'LIN BBC VPF
CREUX DE PORC LOCAL'LIN BBC VPF

TRAVERS DE PORC X1 SV LOCAL'LIN BBC VPF
ROTI DE PORC FILET FICELE LOCAL'LIN BBC VPF
ROTI DE PORC ECHINE FICELE LOCAL'LIN BBC VPF
ROTI DE PORC PALETTE S/0S LOCAL'LIN BBC VPF
FILET MIGNON PORC X3 SV LOCAL'LIN BBC VPF
SAUTE DE PORC 506 ~ 2.5KG LOCAL'LIN BBC VPF
SAUTE DE PORC 606 ~ 2.5KG LOCAL'LIN BBC VPF
SAUTE DE PORC 70G ~ 2.5KG LOCAL'LIN BBC VPF
COTES DE PORC FILET X10 SV LOCAL 'LIN BBC VPF

COTES DE PORC FILET X5 SV LOCAL'LIN BBC VPF

COTES DE PORC ECHINE 200-220GR X10 SV
LOCAL'LIN

1/2 PORC ENTIER S/T S/A VPF NORMAND

1/2 PORC A/T S/A VPF NORMAND

REIN S/P S/TRAV S/FM VPF NORMAND

LONGE VPF NORMAND

ECHINE S/P VPF NORMAND

PSH EXTRA P4F VPF NORMAND

1/2 PORC S/TETE S/ABATS SAQ BZH CT

LONGE DE PORC S/PAL A/FM SAO BZH CT

REIN DE PORC S/PALETTE SAQ BZH CT

ECHINE DE PORC A/OS SAQ BZH CT

JAMBON CR DE PORC SAQ BZH CT

POITRINE DE PORC BRUT N1 X1 SAO BZH CT
POITRINE DE PORC N1 PAREE SAQ BZH CT

EPAULE CR DE PORC ~ 7.5KG SAQ BZH CT

EPAULE DE PORC 3D SAQ BZH CT

PALETTE DE PORC A/OS SAO BZH CT

1/2 PORC 62% S/TETE S/ABATS LR LA35/06 CARTON
1/2 PORC 62% S/T S/ABATS LR VPF LA35/06

ECHINE DE PORC A/OS X1 LABEL ROUGE CT
EPAULE DE PORC A/OS LABEL ROUGE FR LA 35/06 CT

JAMBON DE PORC A/OS LR VPF LA 35/06 X2

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

PI

PI

PI

COL/PI

PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

PI

Pl

PI

PI

PI

Pl

CcoL

CcoL

CcoL

CcoL

CcoL

CcoL

CcoL

CcoL

CcoL

CcoL

PI

PI

CcoL

PI

PI

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

40KG

45KG

18KG

14KG

30KG

1.3KG

2KG

2.5KG

1.7KG

1.5KG

2.5KG

2.5KG

2.5KG

1.5KG

0.75KG

2.5KG

40KG

45KG

12KG

15KG

3.5KG

4KG

44KG

11.7KG

14.28KG

3.8KG

11.62KG

4.65KG

4.65KG

7.54KG

4.5KG

2.9KG

40KG

40KG

3.83KG

7.54KG

11.62KG

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC LOCAL'LIN

LE PORC NORMAND

LE PORC NORMAND

LE PORC NORMAND

LE PORC NORMAND

LE PORC NORMAND

LE PORC NORMAND

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LE PORC BRETON

LABEL ROUGE

LABEL ROUGE

LABEL ROUGE

LABEL ROUGE

LABEL ROUGE

17

LE PORC



01000723.001

01000526.001

LE PORC

01006076.001

01000079.001

01006416.001

LABEL ROUGE

01000658.001

01000544.001

01000547.001

01000535.001

01000556.001

01000548.001

01001690.001

01000713.001

01006428.001

01000697.001

01000514.001

01000521.001

01000525.001

01005922.001

01000520.001

01000513.001

01004508.001

01007368.001

01005969.001

01003620.001

01000078.001

01007106.001

a

01000671.001

.

01004117.001

01005991.001

01005741.001

LONGES, REINS, CARRES ET COTES DE PORC

01000676.001

01005452.001

01005453.001

01000558.001

a

01000564.001

01000567.001

ECHINES ET ROTIS

.

01000570.001

POITRINE DE PORC DELI PAREE LR VPF X2 CT
CARRE DE PORC A/COUEN S/FM LR LA 35/06 X2P
REIN DE PORC LR VPF LA 35/06 X1 CT

REIN DE PORC LGE LR VPF LA 35/06 X1 ~ 15KG
ONGE DE PORC ENTIERE A/OS LR VPF LA 35/06 CT

LONGE DE PORC S/PALETTE A/FILET MIGNON LR LA 35/06
COTE DE PORC ECHINE X16

COTE DE PORC ECHINE X8

COTE DE PORC PREMIERE VPF X8

COTE DE PORC ECHINE A/QS VPF X30

COTE DE PORC FILET X8

COTE DE PORC PANEE ~ 1.7KG

PLAT DE COTE DE PORC N°2 VPF CARTON 10KG
TOMAHAWK COTE PREMIERE DE PORC X4 VPF CCV
NOIX CARRE DE PORC

CARRE DE PORC A/COUENNE S/FILET MIGNON
CARRE DE PORC S/COUENNE S/FILET MIGNON PSA X2P
CARRE DE PORC S/0S S/FILET MIGNON

CARRE DE PORC DETALONNE A/QS VPF X1 SV
CARRE DE PORC DETALONNE A/QS VPF

CARRE DE PORC A/COUENNE PSA VPF X2 PC
CARRE DE PORC S/0S S/FLT MIGNON VPF X3 PC CT
ESCALOPE DE CARRE DE PORC X10 SV VPF
ESCALOPE DE JAMBON DE PORC 130GR X25 SV VPF
REIN DE PORC A/PALETTE VPF

REIN DE PORC MAIGRE FR ~ 14KG

REIN FILET DE PORC S/0S S/FM VPF

LONGE DE PORC S/0S S/FILET MIGNON

LONGE DE PORC S/PALETTE A/FLIT MIG PSA X2 CT
LONGE DE PORC S/PALETTE VPF

LONGE A/PALETTE S/TRAVERS

LONGE DE PORC S/PALETTE A/FILET MIGNON A/ECHINE S/TRAVERS
LONGE DE PORC X1 A/FILET MIGNON VPF CT
ECHINE DE PORC A/OS X2

ECHINE DE PORC A/OS X6

ECHINE DE PORC A/OS VPF

ECHINE DE PORC S/0S

ECHINE DE PORC TRANCHEE A/QOS PSA VPF

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

coL

CoL

CcoL

Pl

CoL

Pl

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

CoL

CoL

COL/PI

COL/PI

COoL

CoL

PI/KG

COoL

CoL

CoL

CoL

CoL

CoL

Pl

Pl

CoL

Pl

COoL

Pl

Pl

Pl

CoL

CoL

CoL

COL/PI

COL/PI/KG

CoL

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

1

9.1KG

14.48KG

14KG

14.28KG

11.7KG

11.7KG

2.9KG

1.37KG

1.2KG

6.2KG

1.2KG

1.7KG

10KG

1.8KG

3.1KG

7.24KG

11.6KG

3.96KG

YASINE

4.85KG

14KG

5KG

1.2KG

3.25KG

18KG

14KG

8KG

7.42KG

23.4KG

13KG

13KG

11.7KG

11.7KG

7.5KG

22.98KG

3.83KG

2.58KG

BKG

LABEL
ROUGE

LABEL
ROUGE

LABEL
ROUGE

LABEL
ROUGE

LABEL
ROUGE

LABEL
ROUGE

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

a

01000575.001

01000574.001

01000778.001

ECHINES ET ROTIS

.

01000777.001

01000599.001

01005796.001

01003683.001

FILETS MIGNONS

01000597.001

01000496.001

z

01013532.001

SAUTE ET

01006427.001

BLANQUETTES

01000788.001

01003563.001

01000718.001

01000621.001

01000623.001

01000625.001

01004888.001

01004889.001

01000712.001

DEMI-SEL

01004890.001

01000640.001

01000639.001

01004172.001

01003625.001

01004904.001

01004509.001

01000633.001

01003773.001

01003624.001

01008309.001

01006575.001

JAMBONS

01000783.001

01000679.001

01000686.001

01000688.001

01000682.001

01000684.001

MAIGRE

01003633.001

EMINCE DE CARRE DE PORC

EMINCE D'EPAULE DE PORC VPF 2KG SV
ROTI DE PORC FILET

ROTI DE PORC ECHINE

FILET MIGNON PORC A/CHAINETTE X5 VPF S/
FILET MIGNON DE PORC VPF SV X3

FILET MIGNON DE PORC VPF

FILET MIGNON DE PORC X3

ARAIGNEE DE PORC X1KG

MOELLEUX PORC ~1KG SV VPF

GRILLADIN CARRE DE PORC VPF CCV

SAUTE DE PORC X2,5KG

DEMI PALETTE DE PORC 1/2 SEL CRUE
POITRINE DE PORC 1/2 SEL CRU

JARRET DE PORC 1/2 SEL CRU VPF 700G ENV

JARRET DE PORC 1/2 SEL ~ 800G VPF

JARRET DE PORC DEMI-SEL 800G X9 SEAU VPF

JARRET DE PORC DEMI-SEL FUME
PALETTE DE PORC DEMI-SEL FUMEE 700G
PLAT COTE DE PORC 1/2 SEL SEAU VPF
POITRINE DE PORC DEMI-SEL FUMEE 600G
JAMBON DE PORC COUPE RONDE VPF CT
JAMBON DE PORC

JAMBON DE PORC A/OS VPF CARTON

JAMBON CRU V FRAICHE S MOUILLE VPF ~ 10KG

JAMBON CRU V FRAICHE S MOUILLE VPF
JAMBON MOUSQUETAIRE VPF

JAMBON DE PORCELET CUISSOT 3KG
JAMBONNEAU AVANT VPF
JAMBONNEAU ARRIERE VPF
JAMBONNEAU DE PORC ~ 500G X5 VPF CT
JAMBONNEAU DE PORC VPF ~ 10KG
ROUELLE DE PORC ~ 1.2KG

VIANDE DE PORC 70/30 X10KG

VIANDE DE PORC N°1 X5KG

VIANDE DE PORC N°2 X5KG

VIANDE DE PORC 80/20 X10KG

VIANDE DE PORC 10% MG VPF VR X10KG

BARDIERE DECOUENNEE VPF

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

COL/PI

COL/KG

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

KG/PI

COL/PI/KG

El

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

coL

COL/PI

COL/PI

coL

COL/PI

M

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

COL/PI

Pl

Pl

coL

(o0]

COL/PI

(o0]

coL

coL

(o0]

(o0]

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

2KG

2KG

2KG

YASINE

PASINE

1.5KG

0.5KG

1.65KG

1KG

1KG

1KG

YASINE

0.7KG

0.75KG

0.7KG

0.8KG

9KG

0.65KG

0.7KG

9KG

0.6KG

11.62KG

11.62KG

11.62KG

10.5KG

8KG

11KG

3KG

1.2KG

1.2KG

YASINE

10KG

1.2KG

10KG

BINE

BINE

10KG

10KG

4.5KG

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF
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DECOUPE

MAIGRE

PORCELET POITRINES

2

IBERIQUES

GRILLADES ET TRAVERS

01000505.001

01000768.001

01000721.001

01000729.001

01000726.001

01000728.001

01010602.001

01000743.001

01000720.001

01003774.001

01003637.001

01000769.001

01000770.001

01000752.001

01000756.001

01000757.001

01000759.001

01003936.001

01003937.001

01003934.001

01000797.001

01005087.001

01000096.001

01000651.001

01011441.001

01007514.001

01007516.001

01007515.001

01000150.001

01000149.001

01003176.001

01004084.001

01004335.001

01003190.001

01003192.001

01004336.001

01003180.001

01003179.001

01003181.001

BARDIERE DE PORC DECOUENNEE VPF

POITRINE DE PORC DELI PAREE 4 FACES

POITRINE DE PORC BRUT N°1 X1

POITRINE DE PORC N°2 BRUT VPF

POITRINE DE PORC N°1 CUTTER PAREE

POITRINE DE PORC N°1 PAREE X1

POITRINE DE PORC N°1 S/0S ~ 4.4KG VPF CT

POITRINE DE PORC A/OS TRANCHEE VPF

POITRINE DE PORC A/OS TRANCHEE VPF X8

POITRINE DE PORC EXTRA VPF

POITRINE DE PORC HACHAGE VPF 10KG

POITRINE DE PORC PSH 4 FACES X2

POITRINE DE PORC PSH A/OS TRANCHEE

PORCELET 12 A 15KG

PORCELET 15 A 18KG

PORCELET 18 A 24KG

PORCELET 24 A 29.9KG

PRESA DE PORC X1 FAGON IBERIQUE

CABECERO DE PORC FACON IBERIQUE X5

PLUMA DE PORC FACON IBERIQUE X6

TRAVERS DE PORC 2 X2,5KG

TRAVERS DE PORC VPF

TRAVERS DE PORC

LOIN RIBS DE PORC NATURE VPF 600G ENV

LOIN RIBS DE PORC X5 VPF CT

BARBECUE RIBS ORIGINAL SV VPF 650G

BARBECUE RIBS MEXICAIN SV VPF 650G

BARBECUE RIBS PROVENCAL SV VPF 650G

COTE DE PORC ECHINE XXL MARINEE STEAKHOUSE X3
COTE DE PORC PREMIERE XXL CHIMICHURRI X3

COTE DE PORC ECHINE SANS 0S MARINEE MEXICAINE X4
COTE DE PORC ECHINE SANS OS MARINEE A LA PROVENGALE X4
COTE DE PORC ECHINE SANS 0S MARINEE CURRY/MANGUE X4
POITRINE DE PORC MARINEE A LA MEXICAINE X8
POITRINE DE PORC MARINEE A LA PROVENCALE X8
POITRINE DE PORC MARINEE CURRY/MANGUE X8
TRANCHETTE DE FILET DE PORC 50G X6

TRANCHETTE DE FILET DE PORC MARINEE A LA MEXICAINE 50G X6

TRANCHETTE DE FILET DE PORC MARINEE A LA PROVENGALE 50G X6

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

COL/KG

coL

coL

coL

COL/PI/KG

coL

coL

COL/PI

COL/PI

Pl

Pl

coL

coL

Pl

Pl

Pl

Pl

COL/PI

COL/PI

COL/PI/KG

COL/PI

Pl

COL/KG

COL/KG

coL

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

Pl

Pl

Pl

KG

KG

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

0.53KG

8KG

7.25KG

7.35KG

YASINE

4.62KG

4.4KG

3KG

0.8KG

4.5KG

10KG

9.1KG

3.5KG

13.4KG

16.45KG

21KG

26KG

0.45KG

1KG

1.05KG

YASINE

1.5KG

11KG

0.65KG

0.65KG

0.65KG

0.65KG

0.65KG

1KG

1KG

0.5KG

0.5KG

0.5KG

0.6KG

0.6KG

0.6KG

0.3KG

0.3KG

0.3KG

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

EPAULES ET PALETTES

DEMI-PORCS CARCASSES

ABATS DE PORC

01003626.001

01004506.001

01004506.002

01000582.001

01000579.001

01000701.001

01007380.001

01004111.001

01005924.001

01003657.001

01003654.001

01004112.001

01006702.001

01000055.001

01000082.001

01000060.001

01000062.001

01000699.001

01000067.001

01000070.001

01004993.001

01000088.001

01000090.001

01000092.001

01000027.001

01000033.001

01005958.001

01000034.001

01000035.001

01000011.001

01000044.001

01000047.001

01000045.001

01003684.001

01000066.001

01000073.001

01003795.001

01000611.001

EPAULE COUPE RONDE VPF

EPAULE DE PORC 3D VPF CARTON
EPAULE DE PORC 3D VPF CARTON
EPAULE DE PORC CR VPF ~7.5KG
EPAULE DE PORC 4D 4.5 KG ENV VPF
PALETTE DE PORC

PALETTE DE PORC X5 VPF CT

1/2 PORC 62% S/TETE S/ABATS CARTON

1/2 PORC SANS TETE SANS ABATS VPF
1/2 PORC S/TETE VPF

1/2 PORC A/TETE VPF

1/2 PORC SANS TETE SANS ABATS VPF CARTON

CREUX DE PORC VPF
LANGON DE PORC X4

ROGNON DE PORC X10

MOU DE COEUR DE PORC

MOUILLE DE PORC X1 VPF

NOIX DE JOUE DE PORC

PANSE DE PORC

PIED DE PORC X6

SANG DE PORC VPF SEAU 5L

SANG DE PORC X5L

TETE DE PORC ENTIERE SAC X1 VPF
TETE DE PORC CASSEE

CERVELLE DE PORC S/AT X2
CHAUDIN DE PORC OUVERT
CHAUDIN DE PORC ECHAUDE VPF FR
COEUR DE PORC VPF

COEUR DE PORC X4

FOIE DE PORC X1

FRESSURE DE PORC

GORGE DE PORC SANS COUENNE
GORGE DE PORC A/COUENNE
GORGE DECOUENNEE PORC VPF
OREILLE DE PORC VPF X6 PC
QUEUE DE PORC VPF X6 SV

RATE S/V

GRAS DUR DE PORC X2.5KG

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

Pl

coL

coL

Pl

CcoL

CcoL

Pl

COL/PI

COL/PI/KG

COL/PI/KG

COL/PI

COL/PI

KG

CcoL

Pl

COL/PI

Pl

Pl

CcoL

KG

KG

Pl

COL/PI/KG

Pl

Pl

CcoL

CcoL

KG

CcoL

coL

CcoL

CcoL

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

Pl

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

6.5KG

4.5KG

7.54KG

7.54KG

4.50KG

2.6KG

13KG

40KG

50KG

40KG

45KG

40KG

30KG

1.5KG

1.6KG

1.5KG

1KG

2.1KG

0.56KG

2.85KG

1.5KG

5.KG

5KG

5KG

0.2KG

1KG

1KG

0.4KG

1.5KG

1.5KG

3KG

1.3KG

1.2KG

1.3KG

1.9KG

1KG

2KG

2.7KG

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF
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ABATS DE PORC

SAUCISSERIE

01000189.001

01000038.001

01005130.001

01000502.001

01004280.001

01001629.001

01003164.001

01003858.001

01001813.001

01003183.001

01003182.001

01003184.001

01007489.001

01007490.001

01007491.001

01003194.001

01001418.001

01001420.001

01001176.001

01001982.001

01001447.001

01001416.001

01003185.001

01003186.001

01001214.001

01003173.001

01001519.001

01001520.001

01001517.001

01003174.001

01001739.001

01001740.001

01003166.001

01003165.001

01003169.001

01003170.001

01003167.001

01001655.001

CREPINE DE PORC

CREPINE DE PORC S/RATE

BARDE DE PORC EXTRA FINE

BARDE DE PORC S/GAZ

CHAIR A SAUCISSE 1KG VERIT VPF
CHAIR A SAUCISSE VRAC 5KG

CHAIR A SAUCISSE PUR PORC VPF 500G
CREPINETTE DE PORC X6

MERGUEZ VRAC 5KG

MERGUEZ 806G X3KG

MERGUEZ 806G X12

MERGUEZ 806G X5

MERGUEZ DE PORC 3KG VPF

MERGUEZ DE PORC X12 VPF

MERGUEZ DE PORC 806G X5 VPF
SAUCISSE AUX OIGNONS ET PERSIL 130G X3KG
SAUCISSE AUX OIGNONS ET PERSIL 130G X8
SAUCISSE 130G OIGNON PERSIL VPF X4
SAUCISSE 130G X5KG

SAUCISSE VPF 130G X3KG

SAUCISSE 1306 VPF X8

SAUCISSE 130G VPF X4

MINI SAUCISSE SAVEUR CHORIZO 50G X3KG
MINI SAUCISSE 50G CHORIZO VPF X8
CHIPOLATA NATURE 606G X5KG
CHIPOLATA NATURE 806G X3KG
CHIPOLATA 806G X12

CHIPOLATA 80G VPF X5

CHIPOLATA AUX HERBES 606G X5 KG
CHIPOLATA AUX HERBES 80G X3KG
CHIPOLATA AUX HERBES 80G VPF X12
CHIPOLATA AUX HERBES 80G VPF X5
CHIPOLATA CURRY 80G VPF 3KG
CHIPOLATA CURRY 80G VPF X5
CHIPOLATA MEXICAINE 806G 3KG
CHIPOLATA MEXICAINE 80G VPF X5
CHIPOLATA ESPELETTE 80G VPF 3KG

PAUPIETTE DE PORC LARDEE NATURE 125G X4

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

CoL

COL/KG

Pl

COL/PI

COL/PI

CoL

COL/PI

COL/PI

CcoL

CoL

COL/PI

COL/PI

CoL

COL/PI

COL/PI

CoL

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COoL

COL/PI

COL/PI

COL/PI

COL/PI

CoL

CoL

COL/PI

COL/PI

CoL

CcoL

COL/PI

COL/PI

coL

COL/PI

CoL

COL/PI

COL/PI

COL/PI

KG

KG

KG

KG

Pl

KG

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

KG

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

Pl

1KG

1KG

3KG

3KG

1KG

5KG

0.5KG

0.75KG

5KG

3KG

0.96KG

0.4KG

3KG

0.96KG

0.4KG

3KG

1.04KG

0.52KG

BINE

3KG

1.04KG

0.52KG

3KG

0.4KG

5KG

3KG

0.96KG

0.40KG

5KG

3KG

0.96KG

0.4KG

3KG

0.4KG

3KG

0.4KG

3KG

0.5KG

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VIANDES OR FR

VIANDES OR FR

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF

VPF
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LE BOEUF

Nor viander de boonf, proviennent de notre
cospérative ot aussi de partenaines nespectont nos

{ . Poce que nous semmes & Lécoute des
attentes des consemmatenns, nous traillens o
o fois, races & viandes, mixtes o laitines, en

.o
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Elevé dans le respect absolu de l'animal, le boeuf Prizius
est notre “label” ayant de nombreux points communs avec
les viandes de boeuf d'exception reconnues dans le monde
entier : une tendreté exceptionnelle, une couleur rustique, un
persillé optimal et une jutosité parfaite.

Dans le Grand-Ouest, les éleveurs de Prizius sélectionnent
les animaux sur leur potentiel “de qualité de viande” et les
élevent sans stress. Ce n'est pas une race, mais une qualité
de viande !

sesecsecesesssscsesesesssscscsssesssscsesnses

sesecsecesesssscscsesesssscsesesne

sesecsecesesssscscsesesssscsesesne

CPWA lo vionde dexcellonce.
Une viande d'une tendreté exceptionnelle. La viande Prizius
est issue de jeunes femelles croisées toutes races et élevées
avec grand soin.. sans stress. Les animaux grandissent
en groupe sans jamais étre séparés, ils sont nourris sans
antibiotique dés la fin du sevrage, avec une alimentation
variée et enrichie a la graine de lin ... et le tout a volonté. Tout
cela contribue, non seulement a rendre la viande succulente,
mais aussi a la rendre exceptionnellement tendre.

La sélection rigoureuse des veaux de 8 jours sélectionnés
pour leur potentiel nous donne des animaux parfaits pour
devenir boeuf “Prizius”, faisant de notre viande, un véritable
produit d'exception...
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Lo Charolaize

R R R T PR PP PR PP PP

Cest Cincontormnable des races & viandes (rangaises.
Les vaches sont sélectionnées rigoureusement et sont tres
appréciées pour leurs qualités gustatives incomparables. La
Charolaise est une race a viande traditionnelle francaise musclée
et de grande taille. Son mode d'élevage tradiotionnel et la richesse
et de son alimentation lui conferent une saveur unique. Sa viande
est tendre et maigre, et son fin persillé lui donne jutosité et godt.
Selon la demande du client, nous procédons a une maturation de
10 jours minimum pour nos viandes de boeuf (entre 10 et 14 jours)
afin de leur garantir tendreté et saveur.

D R R R PR R P PP P P R Y P P PR PR PR PR PR PR PR PN

R R R R R TR P PR P PR Y)

La Blonde diskquitaine
peut pesen jusqua. 1300 k...

itaine est une race & wionde frangaise o la nobe Blonche et de grond gobonit = elle

Originaire du Sud-Ouest du pays, elle est réputée pour ses bonnes qualités boucheres. Elle est la troisieme race allaitante
frangaise en terme de nombre de tétes. La viande Blonde d'Aquitaine est une viande de bceuf qualitative dont les bouchers
charcutiers traiteurs vantent la saveur et la tendreté. Les carcasses sont lourdes, peu grasses. Elles ont un excellent rendement
en viande avec beaucoup plus de piéces tendres a rotir et faire griller que d'autres races a viande.

Lo Verwmande

00 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000ssscscscsassss
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fces. mixtes.

Les éleveurs qui l'utilisent tirent leur revenu de
la production de lait, mais aussi de la production
de viande. Son lait est riche, autant en matiére
grasse qu'en matiere protéique. Il est de plus tres
recherché par les transformateurs et a contribué a
la réputation des fromages, beurres et cremes de
Normandie. Les femelles, méme aprés plusieurs
lactations donnent une viande savoureuse connue
pour sa saveur et son persillé.

| | L& BOEUF



LE BOEUF

| 5 | Le BoEUF

LA DECOUPE DU BOEUF

................................................................. C‘-\—/

(1) LANGUE
01000016.001 LANGUE DE BOEUF COUPE SUISSE

Frais » 1,9 kg env.> Origine France

(2) JoUE
01000012.001 JOUE DE BOEUF X2

Frais » 1,7 kg env.» Origine France

(3).COLLIER ET BASSE COTE

01002975.001 COLLIER DE BOEUF FRANCAIS S/0S SP
Frais > 10 kg env. > Origine France

01000250.001 BASSE COTE DE BOEUF 4 FACES
Frais > 6,4 kg env.» Origine France

(4) COTE ET EENTRECOTE
01000303.001 CARRE DE BOEUF 5 COTES DETALONNEES

Frais > 6 kg env. > Origine France

01000325.001 ENTRECOTE + 2.5 KG DE BOEUF

Frais > 2,5 kg env. > Origine France

01000324.001 ENTRECOTE + 3,5 KG DE BOEUF

Frais» 4 kg env. » Origine France

(5) MACREUSE JUMEAU ET PALERON

01003085.001 PALERON DE BOEUF SP
Frais > 3,7 kg env. > Origine France

01000281.001 BOULE MACREUSE DE BOEUF PAD
Frais > 4 kg env. > Origine France

(6) FAUX-FILET

01000369.001 FAUX-FILET DE BOEUF SV + 6 KG
Frais > 6 kg env. > Origine France

01000363.001 FAUX-FILET DE BOEUF SV + 7 KG

Frais » 7,5 kg env. > Origine France

01000349.001 FAUX-FILET DE BOEUF SV + 8 KG
Frais»10 kg env. > Origine France

(7) PLAT DE COTE ET TENDRON

01000290.001 CAPA DE BOEUF FRANCAIS A/0S
Frais > 10 kg env. > Origine France

RUMSTECK
01000426.001 COEUR DE RUMSTECK DE BOEUF PAD

Frais » 5 kg env. > Origine France

01000228.001 AIGUILLETTE RUMSTECK DE BOEUF PAD
Frais > 3,5 kg env. > Origine France

OL1

01000359.001 FILET DE BOEUF FRANGCAIS + 3 KG
Frais » 4,265 kg env. > Origine France

(1) ONGLET
01000398.001 ONGLET DE BOEUF S/P

Frais » 1,8 kg env. » Origine France

(1) HAMPE
01000386.001 HAMPE DE BOEUF PAD

Frais > 2 kg env. > Origine France

(12) BAVETTE DE FLANCHET ET FLANCHET

(13) BAVETTE D'ALOYAU
01000262.001 BAVETTE D'ALOYAU BOEUF PAD

Frais > 4 kg env. > Origine France

(14) TENDE DE TRANCHE, MERLAN ET POIRE

01003664.001 COEUR DE TENDE DE TRANCHE DE BOEUF PAD

Frais > 7 kg env. > Origine France

(15) GITE, GITE NOIX, ROND DE GITE
01003070.001 GITE NOIX DE BOEUF FR PAD SV

Frais > 4 kg env. > Origine France

ARAIGNEE

(17) AIGUILLETTE BARONNE

01000226.001 AIGUILLETTE BARONNE DE BOEUF FR PAD
Frais » 1,5 kg env. > Origine France

B Yk

CARRE DE COTES DETALONNE
> B kg env.

............... 01000303.001

FRAIS ‘ SOUS VIDE

‘ BUEUFTYPEVIANDE‘ ORIGINE FRANCE ‘

ENTRECOTE
> 2,5 kg env.

------------------------------------------- 01000325.001

SOUS VIDE ‘

| BOEUF TYPE VIANDE ‘ ORIGINE FRANCE

| = | LE BOEUF

LE BOEUF
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~ COEUR DE RUMSTECK
> 5 kg env.

........................................... 01000426.001

5

BAVETTE D'ALOYAU
> 4 kg env.

........................................... 01000262.001

FILET DE BOEUF
> 4,265 kg en
i 01000359.001

COEUR DE TENDE DE TRANCHE

BASSE COTE 4 FACES
» 6,4 kg env.

1t

FAUX FILET BOEUF FRANGAIS SV
> 7,5 kg env.

------------------------------------------- 01000363.001

01000250.001

| 28| LE BoEUF

LE BOEUF



| & | Le BoEuF

BOURGUIGNON**BOEUF

60-80 g»>2,5kg env.

01005456.001

STEAK HACHE DE BOEUF ROND
150 g x 8 pieces » 1,2 kg env.

01000452.001

BOEUF PRIZIUS

BA

BOEUF FRANCAIS

CODE

RACE LIBELLE oRiGINE | YNIE | SNTTE | peg | OIS
PRIZIUS ART8 DECOLONNE GENISSE PRIZIUS FR FRANCE Pl KG 1 85KG
PRIZIUS 1/2 BETE DECOLONNE GENISSE PRIZIUS FR FRANCE PI KG il 166KG
PRIZIUS ENTRECOTE SP GENISSE PRIZIUS FRANCE PI KG il 5KG
PRIZIUS BAVETTE ALOYAU PAD GENISSE PRIZIUS FRANCE PI KG 1 15KG
PRIZIUS COEUR RUMSTECK PAD ECLATE GENISSE PRIZIUS FRANCE PI KG 1 4KG
PRIZIUS FAUX-FILET SP GENISSE PRIZIUS FRANCE PI KG 1 6.5KG
PRIZIUS FILET SP GENISSE PRIZIUS FRANCE PI KG 1 3KG
PRIZIUS AVTD S/COLLIER S/CAPA BOEUF FR PRIZIUS FRANCE PI KG 1 30KG
PRIZIUS BCU PAD S/0S BOEUF FRANCAIS PRIZIUS FRANCE Pl KG il 35KG
PRIZIUS BCU SP S/0S BOEUF FRANCAIS PRIZIUS FRANCE PI KG 1 40KG
PRIZIUS DEHANCHE BF FR DEVERTEBRE PRIZIUS FRANCE Pl KG 1 30KG

BLONDE D'AQUITAINE | 1/2 BETE DE BOEUF BLONDE FRANCAIS S/0S SP FRANCE PI KG 1 180KG
TYPE VIANDE | BCU DE BOEUF FRANGAIS A/QS FRANCE PI KG 1 55KG
TYPE VIANDE | BCU DE BOEUF FRANGAIS S/0S PAD FRANCE Pl KG 1 35KG
TYPE VIANDE | BCUH DE BOEUF FRANGAIS A/OS FRANCE PI KG 1 B5KG
TYPE VIANDE | BCUH DE BOEUF FRANGAIS S/0S SP FRANCE PI KG 1 50KG
TYPE VIANDE | CAPA DE BOEUF FRANGAIS S/0S FRANCE KG KG 1 20KG
TYPE VIANDE | AIGUILLETTE BARONNE DE BOEUF FRANGAIS PAD FRANCE KG KG 1 1.5KG
TYPE VIANDE | AIGUILLETTE RUMSTECK DE BOEUF FRANCAIS PAD FRANCE KG/PI KG 1 3.5KG
TYPE VIANDE | BASSE COTE DE BOEUF FRANGAIS 4 FACES FRANCE PI KG 1 6.4KG
TYPE VIANDE | BAVETTE ALOYAU DE BOEUF FRANGAIS PAD SV 4KG+ FRANCE KG/PI KG il 4KG
TYPE VIANDE | BAVETTE FRANCHET BOEUF FR PAD 3KG FRANCE KG/PI KG 1 3KG
TYPE VIANDE | BOULE DE MACREUSE DE BOEUF FR PAD SV FRANCE PI/KG KG 1 4KG
TYPE VIANDE | COEUR DE RUMSTECK DE BOEUF FR PAD SV FRANCE PI KG 1 5KG
TYPE VIANDE | COEUR DE TENDE DE TRANCHE DE BOEUF PAD SV FR FRANCE KG/PI KG 1 7KG
TYPE VIANDE | COLLIER DE BOEUF FRANCAIS S/0S SP SV FRANCE PI/KG KG 1 10KG
TYPE VIANDE | CARRE DE COTE DE BOEUF DETALONNEE FRANGAIS SV +5 KG FRANCE PI KG 1 6KG
TYPE VIANDE | CAPA BOEUF FRANGAIS A/0S FRANCE PI/KG KG 1 10KG
TYPE VIANDE | EPAULE DE BOEUF FRANGAIS A/0S FRANCE PI KG 1 30KG
TYPE VIANDE | ENTRECOTE DE BOEUF FRANCAIS SV +3.5KG FRANCE PI KG 1 4KG
TYPE VIANDE | ENTRECOTE DE BOEUF FRANCAIS SV +2.5KG FRANCE PI KG 1 2.5KG
TYPE VIANDE | DESSUS DE PALETTE PAD BF FR FRANCE PI/KG KG 1 4KG
TYPE VIANDE | FAUX-FILET DE BOEUF FRANGAIS SV +6KG FRANCE PI KG 1 BKG
TYPE VIANDE | FAUX-FILET DE BOEUF FRANGAIS SV +7KG FRANCE PI KG il 7.5KG
TYPE VIANDE | FILET DE BOEUF FRANGAIS +3KG SV FRANCE PI KG 1 4.26KG
TYPE VIANDE | ROND GITE DE BOEUF PAD FRANCE PI/KG KG 1 3KG
TYPE VIANDE | GITE NOIX DE BOEUF FR PAD SV FRANCE PI/KG KG 1 4KG
TYPE VIANDE | GROS BOUT DE BOEUF FR PAD (POITRINE BATEAU) FRANCE KG/PI KG i 8KG
TYPE VIANDE | PALERON DE BOEUF FRANGAIS SP SV FRANCE KG/PI KG 1 3.7KG
TYPE VIANDE | BOURGUIGNON**BOEUF 2.5KG TV FR SV FRANCE PI KG 1 2.5KG
TYPE VIANDE | COEUR DE BOEUF FRANGAIS S/V X1 FRANCE PI KG 1 2KG

LE BOEUF

| @ | LE BOEUF
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F BOEUF FRANGAIS

HACHE VBF

Iy

VIANDE LAITIERE

TYPE VIANDE LANGUE DE BOEUF COUPE SUISSE SV FRANCAIS

TYPE VIANDE HAMPE DE BOEUF FRANGAISE PAD SV X2KG+ FRANCE KG/PI
TYPE VIANDE JOUE DE BOEUF FRANGCAIS SV X2 ANCE “
TYPE VIANDE JUMEAU DE BOEUF FR PAD SV FRANCE KG/PI

S
v Do oo | anes | |
I e v N I
I T R T
HACHE DE BOEUF 15% FRANGCAIS VR BARQ X1.2KG

e
I T R R v
[ [rometaroncmmenon |

STEAK HACHE DE BOEUF ROND 15% FR S/ ATH 125GX8 ANCE

R
B e ————— e vy
TARTARE DE BOEUF AUX COUTEAUX 2X180G 3% FR -

BAVETTE ALOYAU DE BOEUF UE PAD SV X2.8KG

UE UE
"~ Jowemmmewss | w an [
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FRANGAIS LA DECOUPE

Vo weaun, nes, devis ot abatts en France sont sdectionnés pour lawn qualite bouchore. Ylos
exigences garantissent une wiande tendre et de coudoun daine. Lo veaun que nous propesens sont des
bouins de moins de 8 meis. Vlous wous proposens des weaun Qrigine France. Loun wiande est maigre
ot then niche en protéines.

(D TETE

> > > > Origine France
> > Origine France
(2) COLLIER
> > Origine France
> > Origine France
(3) POITRINE
> > Origine France
> > Origine France

(4) LONGE ET COTE CARCASSE

> > Origine France
(5) EPAULE
> > Origine France
> > Origine France
> > > Origine France

(6) JARRET AVANT

; 5 > > Origine France
FILET

, [ » Origine France

> Origine France

(2) quasi

> > > Origine France

NOIX, SOUS NOIX ET NOIX PATISSIERE

> > Origine France

> > Origine France

(1) JARRET ARRIERE DE VEAU FRANGAIS

> > > Origine France
ABATS

> > > Origine France

> > > > Origine France

> > > Origine France

> > > Origine France

> > > > Origine France

> > Origine France

LE VEAU



CARRE DE VEAU 8 COTES
CARCASSES & EOL_%%UETTE DE VEAU

Ginse dans Lapaule, lo bas canré,
low nei pitissidre ou la noin

ESCALOPE DE VEAU *** A

PAUPIETTE DE VEAU - Y , , [

12 pieces

| & | Leveau
| <3| LEvEAy

ROTI D'EPAULE DE VEAU
NOIX DE VEAU S/P 0SS0 BUCO VEAU FRANCAIS

10 pieces




CODE LIBELLE O | UNTE | eea | RO | oRiGINE | coNDL.
1/2 VEAU N°1 FRANGAIS A/0S PI KG i 78KG FRANCE CARTON
FOIE DE VEAU 1/2 VEAU N°1 FRANGAIS S/0S S/P PI KG i 65KG FRANCE CARTON
1/2 VEAU N°1 A/OS 55-90KG FR CARTON PI KG il 70KG FRANCE CARTON
PAN DE VEAU 8 COTES N°1 A/OS FR CARTON PI KG 1 30KG FRANCE CARTON
PAN DE VEAU A/0S FR 8 COTES NON RAGCOURCI PI KG il 36KG FRANCE CARTON
PAN DE VEAU 3 COTES A/OS ~30KG FR CARTON PI KG 1 30KG FRANCE CARTON
BASSE DE VEAU SIMPLE FRANGAISE A/0S PI KG 1 36KG FRANCE CARTON
BASSE DE VEAU SIMPLE FRANGAISE S/0S PI KG 1 20KG FRANCE SOUS VIDE
QUASI DE VEAU FRANGAIS PI KG 1 3KG FRANCE SOUS VIDE
BAS CARRE DE VEAU FRANGAIS SV KG/PI KG il 4.5KG FRANCE SOUS VIDE
CARRE DE VEAU 8 COTES FRANGAIS CARCASSE PI KG it 9KG FRANCE CARTON
CARRE DE VEAU A/OS CARTON PI KG 1 9KG FRANCE CARTON
CARRE DE VEAU A/OS DETALONNE FR PI KG 1 3KG FRANCE SOUS VIDE
ROGNON DE VEAU SOUS-NOIX DE VEAU FRANGAIS SP KG/PI KG il 5KG FRANCE SOUS VIDE
NOIX DE VEAU FRANGAISE SP KG/PI KG 1 4KG FRANCE SOUS VIDE
NOIX PATISSIERE DE VEAU FRANGAIS S/P PI KG il 35KG FRANCE SOUS VIDE
ONGLET DE VEAU FRANGAIS S/P KG KG 1 1.3KG FRANCE SOUS VIDE
2 POITRINE DE VEAU A/OS FR ~13KG PI KG i 13KG FRANCE CARTON 2
i
i POITRINE DE VEAU FRANGAISE S/0S PI KG il 7KG FRANCE SOUS VIDE ;
E EPAULE DE VEAU FR S/0S PI KG it 8KG FRANCE SOUS VIDE g
o EPAULE DE VEAU FR A/OS CARTON PI KG 1 14KG FRANCE CARTON |~
CUISSEAU DE VEAU A/OS CARTON FR PI KG il 27KG FRANCE CARTON
CUISSEAU DE VEAU FRANGAIS S/0S PI KG i 18KG FRANCE CARTON
KROPPS DE VEAU SIMPLE FRANGAIS A/0S PI KG 1 23KG FRANCE CARTON
JARRET ARRIERE DE VEAU FRANGAIS X2 PI KG it 25KG FRANCE SOUS VIDE
0SS0 BUCO*** VEAU FRANGAIS X10 SV PI KG 1 1.2KG FRANCE SOUS VIDE
COLLIER BAS CARRE DE VEAU A/OS FRANGAIS PI KG 1 10KG FRANCE CARTON
BLANQUETTE*** DE VEAU FRANGAIS SV X2.5KG PI KG it 25KG FRANCE SOUS VIDE
ESCALOPE DE VEAU *** A POELER X2 FR COL/PI KG 6 0.25KG FRANCE SOUS AT
ESCALOPE DE VEAU CUISSEAU 160Gx10 SV FR PI KG 1 1.6KG FRANCE SOUS VIDE
ROTI** EPAULE DE VEAU FRANGAIS SV PI KG 1 2KG FRANCE SOUS VIDE
FILET MIGNON DE VEAU COL/PI KG il 0.75KG FRANCE SOUS VIDE
TETE DE FILET*** DE VEAU FRANCAIS X1 PI KG y) 1KG FRANCE SOUS VIDE
RIS DE VEAU COEUR TETE DE VEAU BLANCHE FRANCE PI KG il 9KG FRANCE CARTON
TETE DE VEAU BLANCHE DESOSSEE S/OREILLE FR PI KG il 4KG FRANCE CARTON
0SS0 BUCO DE VEAU *** A MIJOTER - VX FR X10 PI KG i 1.2KG FRANCE SOUS VIDE
ROTI DE VEAU *** A MIJOTER ~650G FR COL/PI KG 3 0.65KG FRANCE SOUS AT
SAUTE DE VEAU *** A MIJOTER ~5006G FR COL/PI KG 6 0.5KG FRANCE SOUS AT
CUIR DE VEAU S/0S FRANGAIS (1/2 TETE S/0S) PI KG 1 1.5KG FRANCE SOUS VIDE
FOIE DE VEAU FRANGAIS ENTIER X4.5KG PI KG 1 45KG FRANCE SEAU
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CODE

LIBELLE %“{']'J,E L}EETTE PCB PS}RS ORIGINE | CONDI.
FOIE DE VEAU TRANCHE S/V FRANCE Pl KG 1 2.5KG FRANCE SOUS VIDE
OS DE VEAU FRANCAIS KG KG 1 1KG FRANCE CARTON
PIED DE VEAU DEQUILLES FRANGAIS SV X2 PI KG 1 1.5KG FRANCE SOUS VIDE
ROGNON DE VEAU DEGRAISSE FRANCAIS KG KG 1k 0.4KG FRANCE SOUS VIDE
ROGNON DE VEAU FRANCAIS SV PI KG 1 0.7KG FRANCE SOUS VIDE
FRAISE DE VEAU FRANCAIS SV KG KG 1 1KG FRANCE | SOUS VIDE
RIS DE VEAU COEUR FRANCAIS KG KG 1L 1KG FRANCE SOUS VIDE
RIS DE VEAU GORGE FRANCAIS KG KG 1 1KG FRANCE SOUS VIDE
LANGUE DE VEAU FRANGAIS SV X2 Pl KG 1L 1.5KG FRANCE SOUS VIDE
COEUR DE VEAU FRANGAIS SV X2 Pl KG 1 1.5KG FRANCE SOUS VIDE
CERVELLE DE VEAU FRANCAIS COoL PI 4 0.23KG FRANCE CARTON
FRESSURE DE VEAU FR~10KG PI KG 1 10KG FRANCE CARTON
PAUPIETTE DE VEAU FRANGAIS S/AT X12 Pl/COL KG 2 1.56KG FRANCE SOUS AT
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L'AGNEAU

DE LAGNEAU
=

01003609.001 SAUTE EPAULE**D'AGNEAUFRANCAIS SV
Frais 2,5 kg env.

01000185.001 COTE D'AGNEAU X10 SV FR
Frais 1 kg env.

01002882.001 CARRE D'AGNEAU
Frais 4,5 kg env.

oS

AN

01002889.001 GIGOT D'AGNEAU FRANCAIS'A/OS
Frais -3 kg env.

01002872.001.POITRINE A/OS D'AGNEAU FRANCAIS
Frais™ 2'kg env.

01002892.001 SOURIS D'AGNEAU FRANCAIS X2
Frais 10,350:kg env.

43

L'AGNEAU



CARRE D'AGNEAU et W ' i COLLIER D'AGNEAU RONDELLES

10 pieces

FPAULE D'AGNEAU

| & | vAcNEAy
| & | vasneau

TRANCHE DE GIGOT D'AGNEAU
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01000159.001

01000161.001

01003505.001

01010895.001

01000164.001

01000173.001

01002882.001

01003970.001

01002886.001

01003969.001

01002879.001

01002889.001

01003928.001

01000197.001

01002887.001

01003609.001

01000185.001

01002865.001

01002863.001

01002872.001

01002873.001

01002892.001

01000002.001

01000004.001

01000111.001

01011757.001

AGNEAU ENTIER N°1 FRANCAIS CARTON X19KG ENV.
AGNEAU ENTIER N°2 FR 18KG CARTON

AGNEAU ENTIER CULOTTE / EPAULE S/V 18-21KG
AGNEAU DE PRE SALE - 18KG

AGNEAU DE LAIT FR 9KG

CARRE D'AGNEAU 13 COTES FRANGAIS X1.5KG ENV.
CARRE D'AGNEAU FRANGAIS

COFFRE D'AGNEAU CARTON FR X15KG

CULOTTE D'AGNEAU SV FRANGAIS X6KG ENV.
CASQUE D'AGNEAU FR 7-8 KG CARTON

GIGOT D'AGNEAU FRANCAIS X2 S/0S SV

GIGOT D'AGNEAU FRANCAIS A/0S S/V 3KG
TRANCHE GIGOT D'AGNEAU A/OS SV FR 100G/180G X10
EPAULE** D'AGNEAU S/0S FRANCAIS

EPAULE D'AGNEAU FRANGAIS X1.6KG ENV.

SAUTE EPAULE** D'AGNEAU FRANCAIS SV X2.5KG
COTE D'AGNEAU X10 SV FR

COLLIER D'AGNEAU RONDELLES FR SV 150G X10
COLLIER ENTIER AGNEAU 1.3KG FR SV

POITRINE* A/OS D'AGNEAU FRANGCAIS SV X1KG X2
POITRINE* S/OS D'AGNEAU FRANGAIS SV

SOURIS D'AGNEAU FRANGAIS X2

FRESSURE D'AGNEAU FRANCAIS X1.5KG ENV.
ROGNON AGNEAU PCE FR

ROGNON BLANC D'AGNEAU FRANGAIS

VIANDE DE MOUTON S/0S SV 4-6KG

PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI
PI

COL/PI
PI
PI
PI

KG/PI
KG
PI
PI
PI
KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

Pl

Pl

KG

KG

19KG

19KG

20KG

18KG

9KG

2KG

4.5KG

15KG

BKG

TKG

4KG

3KG

1.8KG

1.2KG

1.6KG

YASINE

1KG

1.5KG

1.3KG

2KG

3KG

0.35KG

1.5KG

0.05KG

1KG

5KG

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

FRANCE

CARTON

CARTON

SOUS VIDE

CARTON

CARTON

SOUS VIDE

CARTON

CARTON

SOUS VIDE

CARTON

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SOUS VIDE

SAC

CARTON

SAC

SOUS VIDE




LA VOLAILLE

Incontournable des cartes et menus, la volaille est la deuxieme
viande la plus consommeée en France. C'est un marché en progression
constante. Nous vous proposons une sélection de volailles qui
correspond a tous vos besoins.

Nous proposons toutes les volailles du terroir. Le choix est large :
poulets, dindes, canards, cailles, lapins, etc. Les poulets de nos
régions ! Toutes nos volailles sont 100% francaises, elles sont
issues de productions locales de nos régions : Normandie, Bretagne,
Vendée, Sud-Ouest, Bourgogne, etc. Parmi nos sélections, plusieurs
Label Rouge fermiers : volailles de Challans et volailles de Bresse.
Nature ou farcie, en paupiette ou panée, la volaille se décline sous
toutes ses formes. Sans oublier nos plats élaborés pour petits
et grands : cordons bleus, escalopes de dinde, nuggets... des
incontournables de la restauration commerciale et collective.

de sélection du

corsernmatenis.

ot ue chair feume, goiteuse et peu
grsse. Lo bion-ttne de Lanimal et les étapes de production, & toutes les étapes

MIQ)I&CYMLL M,A@ntzga/lu’ HU!I:&Z&U’, ek o?ayw@zcaﬂw v

»C'Mwﬁmg@w%wwwtwm&w - produit agricole, bt o

de preduction sent néalisées sdden un saveir-faire reconnu dans une mame
eunapéen. qui pratige le nam du preduit dans. teute CUnisn Eunspéonne.

Les Volailles de Challans sont des races rustiques, faites pour courir et réputées pour leur
croissance lente. De fait, leur durée d'élevage est environ 3 fois supérieure a celle de la
majorité des volailles standard.

Résultat : Une viande exceptionnellement ferme et golteuse, les qualités d'une viande
mature. Et une différence qui se voit a l'oeil nu: des volailles non uniformisées, plus rondes,
plus charnues. Quant a la bague inviolable, posée manuellement par chaque éleveur, elle
garantit la sélection rigoureuse de chaque volaille et une tragabilité totale de l'éleveur au
consommateur.

Reconnaissables a leurs plumages blancs, leurs pates bleues et leurs crétes rouges, les
poulets de Bresse ont une alimentation équilibrée et riche a base de céréales et de produits
laitiers. Mais toutes ces volailles doivent trouver elles-mémes 1/3 de leur nourriture dans
la prairie. Ce sont des chasseuses qui inlassablement mangent tout au long de la journée
des vers de terre, des mollusques, de l'herbe et des graines.

Lors de la période de la finition, en fin de vie, elles restent au repos au minimum 10 jours
dans une cage appelée « épinette » a l'intérieur d'un batiment sombre et aéré. Elles ne font
alors que dormir et manger : céréales de Bresse, souvent mélangées sous forme de patée,
a du « babeurre »... Elles deviennent alors tres dodues.

Seule volaille a avoir une appellation d'origine, la Volaille de Bresse est un mets succulent,
diététique, facile a cuisiner et dont la saveur est garantie !
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LA VOLAILLE

...................................................................................

01001091.001 POULET FERMIER BLANC PAC NORMAND
Frais 1,650 kg env.

01003463.001 FILET DE POULET SANS PEAU SV
Frais Piéce de 160g 1,6 kg env.

01000881.001 AILE DE POULET 2 PHALANGES

Frais Vrac 5kgenv.

01004874.001 SUPREME DE POULET JAUNE
Frais - X 10 pieces ~ 2,25 kg env.

01005417.001 PILON DE POULET A
Frais Sous At. . 1 kg env.

01001070.001 HAUT DE CUISSE DE POULET DEJOINTEE
Frais > Vrac 5 kg'env.

01001046.001 CUISSE DE POULET FERMIER A
LABEL ROUGE
Frais - Vrac 5 kg env.

01003777.001 DINDE PAC S/FILM
Frais 3 kg env.

01.000999.001 FILET DE DINDE
Frais = Sous-vide 1,6 kg env.

01003488.001 BLANQUETTE DE DINDE S/P S/0S

Frais - Sous-vide 2,5 kg env.

01000974.001 CUISSE DE DINDE FEMELLE X1

Frais - Sous-vide .1 kg env.

01000856.001 OSSO BUCO DE DINDE 5 KG
Frais = 5 kg env.

01000943.001 CANARD A PAC FRANCAIS VRAC
Frais = 3 kg env.

01004370.001 CANETTE PAC NUE X3
Frais 1,6 kg env.

01004996.001 MAGRET DE CANARD
Frais - Sous-vide 400 g

01000959.001 FILET DE CANARD X2
Frais - Sous-vide ~0.900 kg

01004997.001 FOIE GRAS CANARD CRU EXTRA DEVEINE SV

Frais = Sous-vide -0,560 kg

01000949.001 CUISSE DE CANARD X2
Frais = Sous-vide - 0,56 kg

01003612.001 LAPIN CHARCUTIER S/0S
Sous At 1,5 kg env.

01001010.001 LAPIN ENTIER VR X4
Frais Vrac 1,2 -1,7 kg env.

01009280.001 RABLE DE LAPIN X8
Frais Vrac 2,7 kg env.

01001041.001 CUISSE DE LAPIN X6
Frais = Sous At. 1,4 kg env.

LA VOLAILLE
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POULET FERMIER |
LE MANCELLOIS EFFILE
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DINDE PAC ~3KG
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PINTADE FERMIERE EFFILEE

ESCALOPE DE DINDE FILET DE POULET S/PEAU
10 pieces Piece de 160g

Dicoupe nigulitne en. beller
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MAGRET DE CANARD CUISSE DE CANARD FRAIS X2 CUISSE DE POULET DEJOINTEE PILON DE POULET S/ATM
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CONFIT DE CUISSE DE CANARD
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AIGUILLETTE DE POULET
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DINDE

POULET

CODE

LIBELLE oRIGINE | W | AT [Pee| Ao
CUISSE DE DINDE MALE FRANCAISE SV X1 FRANCE CcoL KG 3 1.6KG
CUISSE DE DINDE FEMELLE SV X1 FRANCE CcoL KG 5 1KG
CUISSE DE DINDE FEMELLE ~ 700G 5KG SV FRANCE COL KG 7 0.7KG
FILET DE DINDE FRANCAISE SV 1.6KG FRANCE COL/PI KG 3 1.6KG
EMINCE DE FILET DE DINDE FRANCAISE 1KG SV FRANCE COL/PI KG 4 1KG
BLANQUETTE DE DINDE S/P S/OS FRANCAISE SV 2.5 KG FRANCE CcoL KG 2 2.5KG
ESCALOPE DE DINDE 110-130G X10 FRANCE COL/PI KG A 1.2KG
ESCALOPE DE DINDE FR SV 180/200GR X10 FRANCE COL/PI KG 6 1.8KG
ESCALOPE DE DINDE FR SV 160/180GR X10 FRANCE COL/PI KG 6 1.6KG
ESCALOPE DE DINDE FR SV 130/150GR X10 FRANCE COL/PI KG 7 IRANE
ESCALOPE DE DINDE FR SV 100/120GR X10 FRANCE COL/PI KG 8 1.2KG
SOT L'Y LAISSE DE DINDE FR SV 1KG FRANCE COL/PI KG 5 1KG
0SSO0 BUCO DE DINDE 5KG S/ATM FRANCE COL KG 1 5KG
PAUPIETTE DE DINDE 140G FRANCE COL/PI KG 4 1.4KG
FOIE DE DINDE SV FR X1KG FRANCE Pl KG 1 1KG
GESIER DINDE SV FR X1KG FRANCE PI/KG KG 1 1KG
COEUR DE DINDE SV FR X1KG FRANCE COL KG 5 1KG
BROCHETTE DE DINDE X10 FRANCE COL/PI KG 4 1.4KG
ROTI FILET DE DINDE A/FILET MAIL SV 2KG FRANCE COL/PI KG 5 2KG
POULET FERMIER BL PAC NORMAND FRANCE COL KG 8 1.75KG
POULET A PAC FR VR X1.5KG ENV. FRANCE COL KG A 1.5KG
POULET LABEL ROUGE PAYSAN NORMAND JAUNE FRANCE COoL KG A 2KG
POULET FERMIER LR NORMAND JAUNE EFFILE X2 FRANCE CcoL KG 2 2KG
POULET FERMIER BLANC PAC NORMAND FRANCE CcoL KG 4 1.65KG
POULET FERMIER BLANC NORMANDIE PAC X4 FRANCE COL KG 4 1.9KG
POULET FERMIER LE MANCELLOIS LABEL ROUGE EFFILE FRANCE COL KG 3 1.875KG
POULET FERMIER LE MANCELLOIS LABEL ROUGE PACX8~1.6KG FRANCE CoL KG 8 1.6KG
POULET FERMIER LABEL ROUGE LE MANCELLOIS 1.8/2KG FRANCE CoL KG 8 1.9KG
POULET FERMIER LABEL ROUGE BLC PAC 1.4KG X8 VR FR FRANCE COL KG 8 1.4KG
POULET FERMIER PAC JAUNE PERIGORD FRANCE COL KG 8 1.5KG
POULET FERMIER JAUNE PERIGORD LR X4 FRANCE COoL KG 4 1.5KG
POULET FERMIER PAC LR MAINE 1.8KG X6 FRANCE CcoL KG 6 1.8KG
POULET A PAC FR VR X1.2KG ENV. FRANCE CoL KG 4 1.2KG
POULET PAC 1.3KG VRAC FR X10 FRANCE COL KG 10 1.3KG
POULET PAC 1.4KG VRAC FR X8 FRANCE COL KG 8 IRAE]
POULET HGAMME LE MANOIR EFF 2.8G X2 FR FRANCE CoL KG 2 2.875KG
POULET HGAMME LE MANOIR PAC ABAT X2 FRANCE CoL KG 2 2.25KG
CARCASSES ECHINES DE POULET 10KG VR CT FRANCE COL KG 1 10KG
SUPREME DE POULET JAUNE SV FR X10 FRANCE COL/PI KG A 2.25KG
SUPREME DE POULET SV FR X10 FRANCE COL/PI KG 5 2KG
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. UNITE UNITE POIDS : UNITE | UNITE POIDS
DE LIBELLE E B
co | ORIGIN COM. FACT. PC MOY. CODE LIBELLE ORIGINE COM. FACT. PCB MOY.
SUPREME DE POULET BLC FERMIER LR X5 SV FRANCE coL KG 4 1.05KG — EMINCE DE POULET 2.5KG S/V FRANCE | COL/PI/KG KG y) 2.5KG
w
—
FILET DE POULET S/PEAU SV X2 FRANCE COL/PI KG 6 0.75KG § EMINCES FILET DE POULET ROTIS 1KG S/ATM FRANCE COL/PI KG 4 1KG
FILET DE POULET SV X1.6KG FRANCE COL/PI KG 4 1.6KG EMINCES DE POULET ROTIS 500G S/ATM FRANCE COL/PI KG 4 0.5KG
FILET DE POULET BLC 160/180G SV X10 FRANCE COL/PI KG 5 1.6KG CANARD EFFILE FRANCAIS FRANCE coL KG 1 4KG
FILET DE POULET BLANC S/PEAU 2.5KG S/ATM FRANCE COL/PI KG 4 2.5KG CANARD A PAC FRANGAIS VRAC FRANCE coL K6 2 3K6
FILET DE POULET BLANC S/ATM 1KG BARQUETTE FRANCE COL/PI Pl 8 1KG e I I s Bl et s BRALIE - R < el
FILET DE POULET XL S/PEAU S/AIG 2.5KG FR FRANCE COL/PI KG 4 2.5KG SV HG [ JeoEs e 5S g S
MAGRET DE CANARD S/V FRANGAIS ~400GR X FRANCE COL/PI KG 24 0.4KG
FILET DE POULET BLC FERMIER LABEL ROUGE X2KG SV FRANCE coL KG 3 2KG
MAGRET DE CANARD S/V~350-4006 FR X1 FRANCE COL/PI KG 10 0.4KG
FILET DE POULET DOUBLE SAT FR X2 KG FRANCE COL/PI KG 4 2KG
MAGRET DE CANARD CRU~-350G SV FRANCE COL/PI KG 10 0.35KG
FILET DE POULET JAUNE 140/1606G X10 SV FRANCE COL/PI KG 5 1.5KG
FILET DE CANETTE X2 SV ~220G FRANCE COL/PI KG 12 0.22KG
FILET DE POULET HALAL 2.5KG SV FRANCE coL KG 4 2.5KG
FILET DE CANARD FRAIS X2 SV 280-400G FRANCE COL/PI KG 8 0.68KG
PILON DE POULET VRAC FRANCAIS X5KG FRANCE coL KG 1 5KG
FILET DE CANARD FRAIS SV X2 FRANCE COL/PI KG 8 0.9KG
PILON DE POULET XL 2KG S/ATM FRANCE COL/PI KG 4 2KG
FILET DE CANARD FUME TRANCHE SV FR X906 FRANCE COL/PI PI 6 0.09KG
PILON DE POULET S/ATM 1KG FRANCE COL/PI KG 4 1KG
CUISSE DE CANARD FRAIS SV X2 FRANCE COL/PI KG 8 0.56KG
CUISSE DE POULET SAT DEJ FR ~255G X5KG FRANCE coL KG il 5KG
CUISSES DE CANARD FRAIS SV X2 FRANCE COL/PI KG 8 0.75KG
CUISSE DE POULET BLC DEJ VRAC FR ~ 2506 X25 FRANCE coL KG 1 6.25KG
" CUISSE CANETTE SV X2 FR FRANCE COL/PI KG 12 0.35KG o
—
= CUISSE DE POULET BLC DEJ SV FR ~ 2506 X10 FRANCE COL/PI KG y) 2.5KG , p <=,:'
=< FOIE GRAS DE CANARD CRU EXTRA DEVEINE SV FRANCE COL/PI KG 6 0.56KG S5
o
o
ISSE DE POULET A AVEC PARTIE DE DOS VRAC FR X10K| FRANCE L K 1 10K >
Z R O =S SO e 4 - 5 v FOIE DE CANARD SV FR X500G ENV. FRANCE coL KG 6 0.5KG <
—
ISSE DE POULET DEJOINTEE CLA A ~ 10KG VRA FRANCE L K 1 10K =
58 S S o b LIS ¢ R : L COEUR DE CANARD ~ 500G SV FRANCE COL/PI KG 6 0.5KG 59
PR RO I PN [ eNeh R i . o CONFIT DE CUISSE DE CANARD SV X4 1KG FRANCE COL/PI PI 4 1KG
(=]
o<
CUISSE DE POULET FERMIER A VRAC LABEL ROUGE X5KG FRANCE coL KG 1 5KG = SAUTE DE CANARD S/0S S/PEAU 40/60G 2.5KG SV sealin CoL/P e A o
<t
(&)
CUISSE DE POULET BLC FERMIER LR VRAC X15 FRANCE coL KG 1 4.5KG EFFILOCHE DE CANARD FRANGE FRANCE coL/PI KG 5 2KG
CUISSE DE POULET BLC DEJ FERMX4 CLA A S/ATH FRANCE COL/PI KG 4 1KG LAPIN CHARCUTIER S/0S S/AT FR XL5KG FRANGE COL/PI KG 2 1.5KG
CUISSE DE POULET A AVEC PARTIE DE DOS FR VR ~260G X5KG FRANCE coL KG il 5KG LAPIN ENTIER VRAC FR 1.2/1.7KG X4 FRANCE coL KG 4 1.4KG
CUISSE DE POULET A/PARTIE DOS ~ 320G 10KG VR FRANCE coL KG 1 10KG LAPIN ENTIER X1 1.2-1.7KG FRANCE coL KG 1 1.4KG
CUISSE DE POULET A/PARTIE DOS ~ 280G 10KG VR FRANCE coL KG 1 10KG LAPIN ENTIER MEDAILLE VRAC X2 FRANCE coL KG y) 1.5KG
CUISSE DE POULET FERM LR NORMAND JAUNE X15 FRANCE coL KG 1 4.5KG LAPIN DESOSSE S/ATH BARQ X1 FRANCE COL/PI KG 4 1KG
CUISSE DE POULET BLANC CLA A APD~5KG VRAC FRANCE coL KG 1 5KG CUISSE DE LAPIN VRAC FR X20 FRANCE CcoL KG il 4KG
CUISSE DE POULET VRAC DEJ FR ~2556G X5KG FRANCE coL KG 1 5KG CUISSE DE LAPIN S/AT FR X6 FRANCE COoL/PI KG “ 1.4KG
CUISSE DE POULET A DEJ VR FR ~2556 X10KG FRANCE coL KG 1 10KG SRPEE QRN LB e e 38 SINEE e v FEIL 5 R
=
CUISSE PLT JNE FERM S/0 FR X5KG FRANCE coL KG 1 5KG = U IDIS LAFNACTRRZ RRANCEE CcOoL e . 23E
g}
HAUT DE CUISSE POULE ET S/ATM 1KG FRANCE COL/PI Pl 4 1KG el AVVER SRV IS Y ST 5 5§ < s
R A XA A R STHT e 2 5 o PINTADE FERMIERE LABEL ROUGE EFFILEE FR X2 FRANCE coL KG y) 1.5KG
. PINTADE FERMIERE EFFILEE LABEL ROUGE X4 FRANCE coL KG 4 1.75KG
SAUTE DE CUISSE DE POULET 70/90~2.5KG FRANCE COL/PI KG y) 2.5KG
= PINTADE FERMIERE LR EFFILEE LE BOCAGER X3 FRANCE coL KG 3 1.8KG
AILE DE POULET 2 PHALANGES FR VR 5KG FRANCE coL KG il 5KG =
= PINTADE PAC 1.3KG X4 NU VR FR FRANCE coL KG 4 1.3KG
AILE DE POULET A VRAC FRANCAIS ~80G X5KG FRANCE coL KG 1 5KG
AIGUILLETTES DE POULET S/ATM 500G FRANCE COL/PI KG 9 0.5KG
= AIGUILLETTE DE POULET SV FRANGAIS X1KG FRANCE COL/PI KG 5 1KG
—
=
b GESIER DE POULET CONFIT ROULEAU FRANCAIS X1KG FRANCE COL/PI KG 6 1KG




CUISSE DE PINTADE DEJ VRAC X20 ~4KG FRANCE

CcoL KG 1
SAUTE DE PINTADE S/0S S/P 40-60G ~ 2.5KG SV FRANCE CcoL KG 2
SUPREME DE PINTADE SV FR X10 -

CUISSE DE POULE AU SOL DEJOINTEE FRANCE coL

POULE EFFILEE AU SOL X2 ANCE
MORCEAU DE COQ A FR VRAC X5KG ANCE

COQEFFILE X1 FR FRANCE C

COQUELET coa

LA VOLAILLE
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GESIER DE VOLAILLE CONFITS ETUI 300G
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LA CHARCUTERIE

Saucisses, jambons, patés, rillettes, saucissons, andouilles, andouillettes, lardons... la liste est longue et nous proposons
des gammes completes et adaptées a tous les professionnels de la restauration.

Découvrez une offre conviviale sur la charcuterie séche, un achat qui fait rimer plaisir et convivialité ! A la coupe, 4 la piéce
ou en format snack, Coop Services vous permet de répondre a toutes les attentes de vos clients avec notre large
gamme de produits.

Empreinte d'authenticité, notre offre de charcuteries cuites, salaisons cuites et crues, salaisons séches et traiteur,
animera vos étals et cartes toute l'année. Ces produits issus du patrimoine culinaire frangais, sauront attirer l'ceil de
vos consommateurs en quéte de go(Qt et de qualité. Nos produits de charcuteries, quand ils ne proviennent pas de notre
coopérative d'éleveurs, ont été soigneusement sélectionnés chez des partenaires de qualité, maitrisant les produits.

De l'étal du charcutier, au rayon frais-emballé et libre-service ou bien des produits préts a 'emploi pour les professionnels
du snacking et de la restauration, les références indispensables a votre assortiment se trouvent dans notre catalogue !
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JAMBON CUIT SUPERIEUR - ,
AVEC COUENNE JAMBON CUIT SUPERIEUR AVEC

LE GOURMANDOUX COUENNE COEUR DE NOIX A

‘(,. v 4
LE P@RC/

FRANCAIS|
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ROSETTE LABEL ROUGE

CHORIZO NOBLEZA FORT

JAMBON BAYONNE IGP 9M
DESOSSE VPF

| & | LA CHARCUTERIE




GRIGNOTONS NATURE SAUCISSON SEC AU SEL DE VERITABLE ANDOUILLE DE VIRE SAUCISSON A L’AIL FUME
GUERANDE A LANCIENNE
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| & | LA CHARCUTERIE

PETITS MINISSONS . St "L, SAUCISSON ROND D'AUVERGNE A AUX OIGNONS

i (, 7
\FRANCAIS ] \FRANCAIS
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CHOUCROUTE CUITE A LA
GRAISSE D'OIE
SEAU ORIGINE FRANCE

LABEL ROUGE PI

SAUCISSE FUMEE VPF
4 pieces de 90g

SOUS-VIDE ORIGINE FRANCE

COL/PIT2

SAUCISSON A L'AIL FUME

SOUS-VIDE ORIGINE FRANCE ‘

COL/PI 6 ‘

DEMI POITRINE CUITE
SUPERIEURE

SOUS-VIDE ORIGINE FRANCE ‘

COL/PI 4 ‘

SAUCISSE DE FRANCFORT

SUPERIEUR JAUNE
22 Piecesde 75 g

BARQUETTE SOUS

ATMOSPHERE ORIGINE FRANCE

coL/Pl 2

SAUCISSE DE MORTEAU s
IGP A CUIRE @

4 Pieces de 300 g

SOUS-VIDE ‘ ORIGINE FRANCE ‘

CcoL/Pl 4

PATE DE CAMPAGNE SUPERIEUR

BRETON

KG

IGP

ORIGINE FRANCE

Pl

Un goitt

i de viande et de foic.

prenence
Naici wn des best-sellens des vithines

RILLETTES

o«

TERRINE SOUS-VIDE

‘ ORIGINE FRANCE

coL

PATE AUX FIGUES

KG

‘ ORIGINE FRANCE

PATE DE FOIE SUPERIEUR

KG

TERRINE SOUS-VIDE

ORIGINE FRANCE

coL/Pi 2

< -7
1E PORC
FRANCAIS

_—
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LARDONS CRUS FUMES POITRINE DE PORC FUMEE
CRUE TRANCHEE

ORIGINE FRANCE ‘ PI VPF

COL/PI 6 ‘ HEANCES ORIGINE FRANCE COL/PI 10 bR = - CHIFFONNADES

BARQUETTE SOUS TRANSFORMEES EN
ATMOSPHERE FRANCE

COL/PI T2

JAMBON SERRANO

- CHORIZO

? Y. MURTADELLE

X

JAMBON ITALIEN

ROSETTE

| = | LA CHARCUTERIE
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COPPA

PAVE POIVRE

Un cheix de cﬂu%&ymadw
wﬁgg; ues planches apénitives. M

i JAMBON CUIT SUPERIEUR
| DECOUENNE ET DEGRAISSE

KG VPF

FRANCAIS
sty

ORIGINE FRANCE coL/P1 8 \
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JAMBONS ENTIERS CUITS

IS

SALAISONS SECHES

CODE

LIBELLE oRiGINE | \NIE | UNTE | peg | POIRS
JAMBON CUIT SUP AC LE GOURMANDOUX VPF FRANCE COL/PI KG 2 8KG
JAMBON CUIT SUP DD LE GOURMANDOUX VPF FRANCE COL/PI KG 2 TKG
JAMBON CUIT SUPERIEUR TORCHON DD X6.5KG FRANCE COL/PI KG 2 6.5KG
JAMBON CUIT SUP AC AU TORCHON VPF X6.8KG FRANCE COL/PI KG 2 6.8KG
JAMBON CUIT SUPERIEUR A/OS LE DEGOUGE ~ 9KG FRANCE COL KG 1 9KG
JAMBON CUIT SUP DD 1/2 NAVARRE ~ 3.5KG FRANCE COL/PI KG 4 3.5KG
1/2 JAMBON CUIT SUP BRAISE AC FRANCILIN FRANCE KG COL/PI 2 3.5KG
JAMBON CUIT SUP AIL DES OURS ~ 3.5KG FRANCE KG COL 2 3.5KG
JAMBON CUIT SUP TRUFFE BLC ETE 1%~ 3.5KG FRANCE KG (o{0] 2 3.5KG
JAMBON SUPERIEUR FACON YORK X10KG FRANCE COL KG 1 10KG
JAMBON SUPERIEUR FACON YORK FUME X10KG FRANCE COoL KG 1 10KG
JAMBONNEAU SUPERIEUR CUIT ENV X500G FRANCE COL/PI KG 10 0.55KG
JARRETON SUPERIEUR CUIT AU BOUILLON X2KG FRANCE COL/PI KG 2 2KG
JAMBON FUME SANS 0S ANTAN 4.8 A 6.8KG FRANCE COL/PI KG A B6KG
1/2 JAMBON FUME A GRILLER X3.5KG FRANCE COL/PI KG 4 3.5KG
JAMBON SEC DESOSSE ~5.5 KG VPF FRANCE COL/PI KG 2 5.5KG
1/6 JAMBON SEC SUP 9M S/0S S/JARRET VPF FRANCE COL/PI KG 6 0.85KG
JAMBON DE BAYONNE IGP 9M DESOSSE ~ 5.5KG VPF FRANCE COL/PI KG 2 5.5KG
JAMBON SERRANO 9M ~ STG 5.5KG FRANCE COL/PI (€] 2 5.5KG
1/2 BACON FUME FRANCE COL/PI KG 4 1.5KG
1/2 COPPA X1.1KG ENV. FRANCE COL/PI KG 4 1.1KG
PANCETTA 1/2 ~1.5KG FRANCE COL/PI KG 3 1.5KG
1/2 SALAMI DROIT PP BA X1.5KG ENV. FRANCE COL/PI KG A 1.5KG
ROSETTE SUPERIEURE ~ 1.6KG VPF S/FILM FRANCE COL/PI KG 2 1.6KG
ROSETTE LABEL ROUGE X2.5KG FRANCE COL/PI KG 4 2.5KG
PAVE POIVRE ~ 2.7KG VPF FRANCE COL/PI KG 2 2.70KG
SAUCISSE FUETEC ORIGINAL 170G FRANCE COL/PI PI 18 0.17KG
SAUCISSON ROND D'AUVERGNE X1.4KG ENV. FRANCE COoL KG 1 1.4KG
SAUCISSON SEC LE MENAGE X1.4KG ENV. FRANCE COL/PI KG 4 1.4KG
SAUCISSON SEC SEL GUERANDE X150G ENV. FRANCE COL/PI KG 15 0.15KG
SAUCISSON SEC TRAD BEAUFORT 150G VPF FRANCE COL/PI KG 15 0.15KG
SAUCISSON SEC TRAD FROM CHEVRE 150G VPF FRANCE COL/PI KG 15 0.15KG
SAUCISSON SEC TRAD NOIX 150G VPF FRANCE COL/PI KG 15 0.15KG
SAUCISSON SEC A L'ANCIENNE 250G SV VPF FRANCE COL/PI Pl 1) 0.25KG
SAUCISSON SEC DE SAVOIE NATURE 200G VPF FRANCE COL/PI PI 15 0.2KG
SAUCISSON SEC DE SAVOIE NOISETTES 200G VPF FRANCE COL/PI PI 15 0.2KG
SAUCISSON SEC DE SAVOIE AU BEAUFORT 200G VPF FRANCE COL/PI PI 15 0.2KG
SAUCISSON SEC DE SAVOIE AU POIVRE 200G VPF FRANCE COL/PI Pl 15 0.2KG
SAUCISSON SEC DE SAVOIE AUX HERBES 200G VPF FRANCE COL/PI PI 15 0.2KG
SAUCISSON SEC DE SAVOIE FUME 200G VPF FRANCE COL/PI PI 15 0.2KG

SALAISONS SECHES

PATES, TERRINES ET RILLETTES

CODE

LIBELLE oRiGINE | ‘OE [ UNTE | pea | AEDS
GRIGNOTONS NATURE ~450G VPF FRANCE COL/PI KG 4 0.45KG
GRIGNOTONS AU PARMESAN ~450G VPF FRANCE COL/PI KG A 0.45KG
GRIGNOTONS AUX NOIX ~450G VPF FRANCE COL/PI KG A 0.5KG
GRIGNOTONS AU POIVRE ~ 450G VPF FRANCE COL/PI KG A 0.45KG
GRIGNOTONS CHORIZO ~ 450G VPF FRANCE COL/PI KG 4 0.45KG
GRIGNOTONS PROVENGAL ~450G VPF FRANCE COL/PI KG 4 0.45KG
PETITS MINISSONS ~450G VPF FRANCE COL/PI KG 4 0.45KG
CHORIZO NOBLEZA FORT X1.8KG ENV. ESPAGNE coL KG 2 1.8KG
CHORIZO SARTA FORT 200G ESPAGNE COL/PI PI 16 0.2KG
CHORIZO SARTA DOUX 200G ESPAGNE COL/PI PI 16 0.2KG
CHORIZO A GRILLER X1KG ESPAGNE COL/PI KG 5 1KG
TERRINE DE CAMPAGNE TRAIT SUP ALU 250G FRANCE COL/PI PI 12 0.25KG
PATE DE FOIE SUPERIEUR RECTANGLE X2.7KG ENV. FRANCE COL/PI KG p) 2.7KG
PATE DE FOIE SUPERIEUR X1KG FRANCE CoL/PI PI 4 1KG
MOUSSE FOIE SUP 180G FRANCE COL/PI PI 10 0.18KG
PATE FOIE NORD 3.5KG FRANCE COL/PI KG 2 3.5KG
CREME DE FOIE SUP DEMI LUNE 2.1KG VPF FRANCE COL/PI KG 2 2.1KG
PATE DE FOIE CAMPAGNE SUP BRETON IGP 3.5KG VPF FRANCE PI KG 1L 3.5KG
PATE DE CAMPAGNE SUP 180G FRANCE COL/PI PI 10 0.18KG
PATE DE CAMPAGNE SUPERIEUR X1KG FRANCE COL/PI KG 4 1KG
PATE DE CAMPAGNE DEMOULE ~ 1.7KG VPF FRANCE COL/PI KG A 1.8KG
PATE FORESTIER SUP 180G FRANCE COL/PI PI 10 0.18KG
PATE FORESTIER ~ 2.3KG FRANCE PI KG 1L 2.3KG
PATE GOURMAND AUX POMMES ~ 3.4KG FRANCE coL KG 1 3.4KG
PATE ARDENNAIS 2.3KG FRANCE coL KG 1 2.3KG
PATE AUX FIGUES X3KG+ i E coL KG 1 3KG
PATE LAPIN AUX NOISETTES 1.7KG FRANCE PI KG A 1.7KG
TERRINE DE LAPIN A L'ANCIENNE AU RABLE X3.5KG FRANCE coL KG 1 3.5KG
TERRINE CAMPAGNE BRETON LR 1756 FRANCE COL/PI PI 12 0.175KG
TERRINE CAMPAGNE ANDOUILLE GUEM 175G FRANCE COL/PI PI 12 0.175KG
TERRINE CAMPAGNE PIM ESPEL 175G LR FRANCE COL/PI PI 12 0.175KG
TERRINE FORESTIERE CHAMPIGN 175G FRANCE COL/PI PI 12 0.175KG
TERRINE CAMPAGNE FINES HERB 1756 FRANCE COL/PI PI 12 0.175KG
TERRINE CANARD POIVRE VERT 1756 FRANCE COL/PI PI 12 0.175KG
PATE DE TETE PERSILLE AVEC LANGUE 2.5KG FRANCE coL KG 1 2.5KG
BLANC DE POULET CITRON ~ 3KG FRANCE coL KG 1 3KG
LANGUE PORC GELEE 2KG FRANCE COL/PI KG p) 2KG
MOUSSE PUR CANARD SUPERIEURE TG X2KG FRANCE COL/PI KG y) 2KG
ROULEAU MOUSSE CANARD PORTO QUALSUP 1.5KG FRANCE COL/PI KG 2 1.5KG

| & | LA CHARCUTERIE




. : ] . UNITE | UNITE POIDS
CODE LIBELLE oRiGINE | \WE | UNTE | peg | OIS CODE LIBELLE oRiGINE | ‘o | Bher | peB | RO
RILLETTE DU MANS PP TERRINE GRE X3KG FRANCE coL KG 1 3KG g BOUDIN NOIR OIGNON BRIENT ANC - 1.7KG FRANCE COL/PI KG 3 170KG
RILLETTE DU MANS PAIN X1.2KG FRANCE coL/PI KG 6 1.2KG E BOUDIN NOIR CAMPAGNARD ~ 2.3KG LEFORGEAIS FRANCE coL/PI KG 6 2.3KG
EE
RILLETTE D'OIE CHAUDRON X2KG FRANCE coL KG 1 2KG - BOUDIN NOIR AUX POMMES ANC ~ 1.5KG FRANCE COL/PI KG 3 1.5KG
[=]
=
’ <<
- RILLETTE DE POULET TERRINE GRES 2KG FRANCE coL KG 1 2KG B L Lt R s e & - R
w
E PATE EN CROUTE RICHELIEU TRAITEUR - 2.28KG FRANCE COL/PI KG 2 2.28KG e B EL ORI T e e R iC 3 e
—
p— A
& PATE CROUTE DE POULET AU CHORIZO ~ 2.3KG FRANCE coL/Pl KG 2 23K6 Rl O Pt i RV R §3 . AR
w
@ BALLOTINE DE VOLAILLE NATURE SV ~ 2.9KG FRANGCE COL/PI KG 2 2.9KG R ) RS yok 4 " i
E N $ . . \ f
g R ETRPEY AREFL e o= P S SAUCISSON A L'AIL FUME SUPERIEUR A L'ANCIENNE BN X1KG FRANCE COL/PI KG 6 1KG
—
& A tmatsesnate T el 2 " PO SAUCISSON A L'AIL FUME BA VPF 1KG FRANCE COL/PI PI 6 1KG
<«
= XY ’
TETE ROULEE BARDEE A/LANGUE VPF ~2.7KG FRANCE COL/PI KG 2 2.7KG e e e P S e e RS ¥e- ds b e
EYIMERM PP XY LN o o ’ Fons VERITABLE ROULADE JAMBON PISTACHE ~ 2.2KG FRANCE coL/PI KG 2 2.2KG
SAUCISSON DE LYON A CUIRE 350G FRANCE COL/PI Pl 8 0.35KG e e FaleE CYER 8% - A,
T S T ARXFX FEnE - . YR CHOUCROUTE CUITE LR DE LA CHAMPAGNE A LA GRAISSE D'OIE 10KG FRANCE Pl KG 1 10KG
MINI SAUCISSES DE MORTEAU CUITE IGP 170GX12 FRANCE coL/PI Pl 2 2.04KG TN R Rk PRt e RS v pe & Rk
'y PR LT ee? gt P 4 I CHOUCROUTE CUISINEE LABEL ROUGE SEAU 1KG FRANCE COL/PI KG 6 1KG w
(= ]
w -
= SAUCISSE DE MONTBELIARD IGP VPF ~175G X10 FRANGE coL/PI KG 4 1.75KG B R R e U U 8e : o5 =
o O
o= o
z R SIyL YA o A B JARRET PORC CRU FUME 7X 800GR FRANCE coL KG 7 0.8KG =
o (dh)
< I AZYFE FEnER - " M MINI JAMBONNEAU SUP DORE 150G X12 FRANCE COL/PI KG 2 18KG <
oo . P, . . PLAT DE COTE CUIT X5KG ENV FRANCE coL KG 1 5KG
7 ¥5§|TABLE SAUCISSE FUMEE D'ALSACE CUITE SUPERIEURE ~60G o e e 2o 5 SR 75
AL : POITRINE CUITE ENT X3.2KG ENV FRANCE COL/PI KG 2 3.75KG
SAUCISSE FUMEE VPF CCV X4 FRANCE COL/PI Pl 12 0.36KG
: , POITRINE DE PORC 1/2 SEL CUITE X7006 ENV FRANCE COL/PI KG 6 0.7KG
SAUCISSE FUMEE CUITE SUPERIEURE ~125G X12 FRANCE COL/PI KG 4 15KG
) POITRINE DE PORC S/0S 1/2 SEL ~ 700G FRANCE COL/PI KG 12 0.7KG
SAUCISSE FRANCFORT SUP JAUNE X22~1.65KG TEQ'}%;?\‘%"QE CoL/PI KG 2 1.65KG :
o DEMI POITRINE FUMEE 1ER CHOIX X2KG FRANCE coL/PI KG 4 2KG
= SAUCISSES DE STRASBOURG X5 FRANCE COL/PI Pl 10 0.25KG ;
4 DEMIE POITRINE CUITE SUPERIEURE FRANCE coL/PI KG 4 2KG
g TRANSFORME
=] KNACK D'ALSACE SUP ROSE X22-1.65KG COL/PI KG 2 165KG )
= EN FRANCE : POITRINE DE PORC CRUE EXTRA MAIGRE FUMEE VPF FRANCE COoL/PI KG 4 1.8KG
w
w K .
SAUCISSE VOLAILLE NATURE FR X20 LAEs teE X5 £ e o POITRINE DE PORC N°1 SALEE FUMEE FR FRANCE COL/PI KG 5 2.1KG
=
s ) )
ANDOUILLE DE BRETAGNE VPF FRANCE COL/PI KG 6 0.825KG =} R AL TS AR e o . » SR
w
., . wl
ANDOUILLE RE GUEMENE ~TKG HRANCE GO KS 2 U3KG E 1/2 POITRINE PORC CUITE SUP FRANCILIN FRANCE COoL/PI KG 4 2KG
4 w
VERITABLE ANDOUILLE DE VIRE X1.8KG AN GolLjA e S LI g TRAVERS PORC CUIT SUP A ROTIR FRANCILIN FRANCE coL/PI KG 4 0.8KG
TRANSFORMEE =
ANDOUILLETTE DE TROYES 5A VER ~ 2006 X2 RANSPORMEE | coL/piks | K6 16 0.4KG 3 BOITRINE SAVEE FUMEE 7o6E FRANGE CoL/PI B 8 0.3KG
wn
i
VERITABLE ANDOUILLETTE DE TROYES TERRINE X2.5KG FRANCE COL/PI KG 2 2.5KG = PALETTE PORC CUITE SUP 1.5KG ENV FRANCE COL/PI KG 4 1.7KG
=
(&)
" ANDOUILLETTE DE TROYES ROYALE TERRINE FRANCE PI KG 2 2.52KG -2 PALETTE 1/2SEL CRU VPF ENV FRANCE COL/PI KG 6 0.9KG
w
=
=] ANDOUILLETTE DE TROYES 160GX4 SV VPF FRANCE COL/PI Pl 8 0.64KG PALETTE FUMEE 1/2 SEL X700GR S/V FRANCE coL/PI KG 8 0.7KG
o
[a'a]
o ANDOUILLETTE DE TROYES VPF 160G X8 FRANCE COL/PI KG 6 1.28KG DARLON FUME XIKG FRANCE coL/PI PI 6 1KG
w
—
E ANDOUILLETTE DE TROYES X4 VPF FRANCE coL/pl Pl 8 0.64KG 5 DARLON FUME VPF X150G FRANCE COL/PI Pl 10 015KG
=) ey
5] BOUDIN BLANC ~ 3.1KG S/ATM FRANCE coL KG 1 3.1KG é e LARDON CRU NATURE X1KG FRANCE Pl KG 6 1KG
S o=
= - I
% BOUDIN BLANC A L'ANCIENNE "GRANDE HERMINE" X18 FRANCE COL/PI KG 2 2.25KG g= LARDON CRU FUME X1KG FRANCE coL/PI PI 6 1KG
w>DO
- w o
= BOUDIN NOIR AUX OIGNONS A L'ANCIENNE BRASSE X2.3KG FRANCE COL/PI KG 6 2.3KG Zo LARDON CUIT FUMES VPF 1KG FRANCE COL/PI PI 6 1KG
[e=] 0
=) ==
= BOUDIN NOIR AUX OIGNONS A L'ANCIENNE 125G X8 FRANCE coL/pI Pl 6 1KG g = LARDON CRU ALLUMETTES VPF FRANCE coL/PI Pl 6 1KG
pm
= DES DE JAMBON CUIT 1ER CHOIX X1KG FRANCE COL/PI KG % 1KG
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CHARCUTERIES TRANCHEES ET AIDES CULINAIRES

DES JAMBON BLANC 1KG FRANCE COL/PI

POITRINE FUMEE CRUE TR FIN X800G FRANCE COL/PI PI 5 0.8KG

POITRINE DE PORC FUMEE CRUE X20TR 400G VPF | FRANCE | COL/PI | PI | 10 | 0.4KG
JAMBON CUIT SUPERIEUR VPF DD 45Gx10 FRANCE COL/PI 0.45KG

-n-

JAMBON CUIT SUPERIEUR ACX4 S/NITRITE VPF FRANCE COL/PI

FRANCE COL/PI -“ 0.24KG

JAMBON CUIT SUPERIEUR DD 606 X4T VPF FRANCE COL/PI KG 0.24KG

JAMBON CUIT SUPERIEUR DD 40GX20T
JAMBON CUIT SUPERIEUR VPF AC 606G X4

JAMBON CUIT SUPERIEUR VPF DD 606G X6 | FRANCE | COL/PI | | | 0.36KG

B
e [ oum o | [ ome |
e [ e [ [ [ o]
e [ oum o | 2 | o |

JAMBONNEAU CUIT SUP A/OS 500G X5 | FRANCE | | | | 0.45KG

JAMBON CUIT SUPERIEUR AC VPF CRAFT 2T
JAMBON CUIT SUPERIEUR AC GRILL 120G X6
COTE DE PORC PANEE 1.7KG

JAMBONNEAU CUIT PANE~350GX6

ROTI DE PORC CUIT SUP 506 X4T FRANCE COL/PI 0.2KG

FRANCE COL/PI -“ 0.5KG
KG (€]

BACON FUME 50T 500G VPF FRANCE COL/PI KG 6 0.5KG

JAMBON SEC SUPERIEUR 25T 500G VPF
ROSETTE 50TR 500G VPF
CHORIZO PIZZA 50T 500G VPF

COPPA 50TR 500G VPF | FRANCE | COL/PI | | | 0.5KG

e
JAMBON CRU X4TR VPF n

ROSETTE X12TR VPF n .
CHORIZO X14TR | FRANCE | COL/PI | | | 0.1KG
e e
ECEEENES

PAVE DE VIRE 110G X6 FRANCE COL/PI

FRANCE COL/PI “- 0.25KG

TRANSFORMEE
EN FRANCE COL/PI 0.12KG

TRANSFORMEE

TRANSFORMEE
CHIFFONNADE MORTADELLE 120G EN FRANCE COL/PI 12 0.12KG

TRANSFORMEE
TRANSFORMEE
S R e Tl 0.12KG

TRANSFORMEE

BACON FUME X10TR VPF

COPPA X10TR 100G VPF

PAVE AU POIVRE X6TR 100G VPF

PLATEAU DE CHARCUTERIE 250G VPF

CHIFFONNADE JAMBON SERRANO STG PF 120G

CHIFFONNADE CHORIZO PF 120G

CHIFFONNADE JBON ITALIEN PF 120G

CHIFFONNADE ROSETTE PF 120G

CHIFFONNADE COPPA PF 120G

2 TRANSFORMEE
CHIFFONNADE PAVE POIVRE PF 120G EN FRANCE COL/PI 12 0.12KG

’~

&
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Notre sélection de produits traiteur est de qualité !

De l'entrée au dessert, a chaque saison, le choix est large en recettes... mais aussi en conditionnements. Véritable expert
de la sélection, nous nous adaptons a vos besoins : des poches sous-vide en multi-portions, des plats a gratin préts a
vendre et a étre réchauffés dans des fours traditionnels, des barquettes en petites portions pour une vente en libre-service
et aussi une gamme de snacking.

Découvrez notre sélection de salades traiteur, base légumes, de la mer ou charcutiéres. Vous trouverez également des
entrées froides et chaudes, ainsi que des feuilletés. Pour satisfaire tous les plaisirs, nous proposons également une gamme
de plats cuisinés préts a réchauffer. Des produits “plaisir” et “service” indispensables dans vos rayons et cartes.
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TRAITEUR PRESTIGE

> Cuisson lente a basse

TRAITEUR PRESTIGE |

> A r6tir nature ou &
- personnaliser au miel ou en
Une nouvelle interprétation culinaire instinctive & == I i e ’ marinade
authentique portant les valeurs de lart de vivre a la ;
Francaise, issue des filieres Cooperl au service des attentes
de la restauration PREMIUM et des métiers de bouche...

Issue des filieres de nos éleveurs, les morceaux sélectionnés
sont assaisonnés et cuits lentement a basse température.
Des produits préts a étre rotis, poélés...

= - —

‘-,////,/f/ v //7/'7/ e S rerrterrs

> Déja cuite
> Poids de la saucisse 22g
> Spécial Petit déjeuner et Brunch
> Mise en oeuvre rapide TRAVERS DE PORC CUIT SUPERIEUR A
> Prét a rotir ROTIR FRANCILIN
> 0,8 kg env.
01012512.001

ORIGINE FRANCE

L A R ‘ S0US VIDE ‘ COL/PI 4 ‘ '
' » | TRAITEUR PRESTIGE

TRAITEUR PRESTIGE
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SAUCISSE VOLAILLE CUITE
> 2 kg env.

(o]
=

01014162.001 ’ - : 3 - P > Viande fondante et moelleuse

’ Y e : : = e ; > Qualité poitrine
| TRANSFORMEENFRANCE | g il 4o g y R . délicatesse sans os

SANS a ' = —— . » Couenne croustillante
CONSERVATEUR coL/pr4 o —_ - :

> Cuit au bouillon fagon torchon
> Braisé au four
> Prét a étre personnalisé
> Produits gourmands

1/2 JAMBON CUIT SUPERIEUR BRAISE Gl s sl g i 1/2 POITRINE DE PORC CUITE SUPERIEUR
AC FRANCILIN TR - _ FRANCILIN

23 ¥ 01012510.001 ke QN5
g ;@ - ; i ~- — 0251

—;’ e TEUR PRESTIGE == : TRATELR PRES

ORIGINE FRANCE

TRAITEUR PRESTIGE
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TABOULE ORIENTAL * <. = SOUFFLE AU FROMAGE
4 b 110G X9

VERRINE AVOCAT CREVETTE ASSORTIMENT DE
456 X6 MINI-FEUILLETES

38 pieces de 25 g

o<
)
w
=
<
o
—
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-
82

| & | LE TRAITEUR

CROUTE BOUCHEE
A LAREINE
10 pieces 40 g

GARNITURE BOUCHEE
A LA REINE

PIEMONTAISE TRADITIONNELLE
| AMBON SUPERIEUR LENTILLES AUX OIGNONS

%ﬁg WWW 1 l
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LASAGNES BOLOGNAISE

PARMENTIER DE BOEUF
DE LAUBRAC

CORDON BLEU DE DINDE
10 pieces de 100 g

NUGGETS DE VOLAILLE

FRANC

| 2 | LETRAITEUR
| & | LE TRAITEUR

SAUCES ET MARINADES

Wiales pou vos pripanati

PIZZA MOZZARELLA JAMBON
SUPERIEUR ET CHAMPIGNONS

AIGUILLET POULET CROUSTY
TENDERS

Pate fagonniée & lo main ot cuite




| % | LeTRAITER

PATES FRAICHES

PRESTIGE

SALADES

7

ENTREES

. UNITE | UNITE POIDS

LIBELLE ORIGINE COM. | FACT. PCB MOY.

SAUCISSE VOLAILLE CUITE 226G ~2KG ORIGINE FRANCE COL/PI KG 4 2KG
1/2 JAMBON CUIT SUP BRAISE AC FRANCILIN ORIGINE FRANCE COL/PI KG p) 3.5KG
TRAVERS PORC CUIT SUP A ROTIR FRANCILIN ORIGINE FRANCE COL/PI KG 4 0.8KG

1/2 POITRINE PORC CUITE SUP FRANCILIN ORIGINE FRANCE COL/PI KG 4 2KG
CAROTTES RAPEES X1.5KG TRANSFORMEES EN FRANCE | COL/PI KG 2 1.5KG
CELERI REMOULADE X1.5KG TRANSFORME EN FRANCE | COL/PI KG 2 1.5KG
SALADE COLESLAW 1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | coL KG 1 1.5KG
CHAMPIGNONS A LA GRECQUE X1.2KG TRANSFORMES EN FRANCE | COL/PI KG 4 1.2KG
SALADE ALASKA X2.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE PI KG 1 2.5KG
SALADE COCKTAIL CREVETTES ET SURIMI X1.5 KG TRANSFORMEE EN FRANCE | COL KG 1 1.5KG
DUO ANANAS CAROTTE SURIMI 1.56 TRANSFORMEE EN FRANCE | COL KG 1 1.5KG
SALADE GAMBAS ET MANDARINE X1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | coL KG il 1.5KG
LENTILLES AUX OIGNONS 1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | COL KG 1 1.5KG
SALADE DU PECHEUR X1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | COL KG 1 1.5KG
TABOULE ORIENTAL X1.5 KG TRANSFORME EN FRANCE | COL/PI KG 1 1.5KG
TABOULE TUTTI FRUTTI 2.5KG TRANSFORME EN FRANCE coL KG il 2.5KG
TABOULE VERT LIBANAISE 1.5KG TRANSFORME EN FRANCE coL KG 1 1.5KG
TABOULE CHORIZO POIVRONS GRILLES 1.5KG TRANSFORME EN FRANCE | COL/PI KG 1 1.5KG
TRIO DE CHOUX - JAMBON ET COMTE X1.5 KG TRANSFORME EN FRANCE coL KG 1 15KG
TAGLIATELLES SURIMI X1.5KG TRANSFORMEES EN FRANCE | COL KG 1 1.5KG
SALADE MINI PENNE TOMATE 1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | coL KG 1 1.5KG
CERVELAS VINAIGRETTE X2.3KG TRANSFORME EN FRANCE coL KG 1 2.3KG
MUSEAU DE BOEUF X1.5KG TRANSFORME EN FRANCE coL KG 1 1.5KG
EMINCE MUSEAU PORC VINAIGRE 1.5KG TRANSFORME EN FRANCE Pl KG il 1.5KG
BETTERAVES ROUGES ASSAISONNEES X2.5KG TRANSFORMEES EN FRANCE | coL KG 1 2.5KG
PIEMONTAISE TRADITIONNELLE AU JAMBON SUPERIEUR X1.5KG | TRANSFORMEE EN FRANCE | COL KG 1 1.5KG
MACEDOINE DE LEGUMES 1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | COL KG 1 1.5KG
PATES PERLES JAMBON OEUF EMMENTAL 1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI KG 1 1.5KG
SALADE PERLES DES MERS X1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | coL KG 1 1.5KG
SALADE DE RIZ NICOIS X1.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE | coL KG 1 1.5KG
SALADE STRASBOURGEOISE 1.5KG MIX TRANSFORMEE EN FRANCE | COL KG 1 1.5KG
TARTARE DE CONCOMBRE X1.5KG TRANSFORME EN FRANCE coL KG 1 15KG
TARTARE DE TOMATE X1.5KG TRANSFORME EN FRANCE coL KG 1 1.5KG
CORNET DE JAMBON MACEDOINE 160G X6 TRANSFORME EN FRANCE coL UE 1 | 0.96KG
OEUF DUR JAMBON EN GELEE 906G X2 TRANSFORME EN FRANCE | COL/PI PI 6 | 0.18KG
OEUF DUR JAMBON EN GELEE 906G X12 TRANSFORME EN FRANCE coL Pl 1 | 1.08KG
VERRINE TOMATE THON 456G X6 TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 2 | 027KG
VERRINE AVOCAT CREVETTE 45G X6 TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 2 | 0.27KG
VERRINE CONCOMBRE SURIMI 45G X6 TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 2 | 0.27KG
COQUILLE ST JACQUES A LA NORMANDIE 190G X6 TRANSFORMEE EN FRANCE | COL UE 1 | 114Ke

| = | LE TRAITEUR
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ENTREES

FEUILLETES ET PATISSERIES SALEES

PATES FRAICHES

QUICHES ET PIZZAS

CODE

LIBELLE ORIGINE WA | SNLTE [ pe | RIS
COQUILLE ST JACQUES BRETONNE 150G X6 TRANSFORMEE EN FRANCE | cOL UE 1 0.9KG
FILETS HARANGS DOUX FUMES 1KG SV TRANSFORMES EN FRANCE | COL/PI Pl 15 1KG
ASSORTIMENT DE MINI-FEUILLETES 25G X38 TRANSFORMES EN FRANCE | COL/PI Pl 1 0.9KG
CROUTE BOUCHEE A LA REINE X10 TRANSFORMEE EN FRANCE | COL UE 1 0.4KG
GARNITURE BOUCHEE A LA REINE TRANSFORMEE EN FRANCE Pl KG 4 1.2KG
FEUILLETE DE CHEVRE 100G X2 TRANSFORME EN FRANCE | coL/PI Pl 6 0.2KG
FEUILLETE JAMBON FROMAGE 1006 X2 TRANSFORME EN FRANCE | coL/PI Pl 6 0.2KG
FEUILLETE SAUMON EPINARDS A LA CREME 140G X2 TRANSFORME EN FRANCE | coL/PI Pl 6 | 0.28KG
GARNITURE DE SAINT-JACQUES AU RIESLING TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI KG p) 1KG
VOL AU VENT AU RIS DE VEAU TRANSFORME EN FRANCE coL Pl 1 | 1.35KG
FRIAND A LA VIANDE 100G X2 TRANSFORME EN FRANCE | coL/PI Pl 6 0.2KG
PANIER CHEVRE 150G X6 TRANSFORME EN FRANCE coL UE 1 0.9KG
PANIER JAMBON FROMAGE 150G X6 TRANSFORME EN FRANCE coL UE 1 0.9KG
SAINT-JACQUES EN FEUILLETE 130G X2 TRANSFORME EN FRANCE | COL/PI Pl 6 | 0.26KG
CROQUE MONSIEUR 180G X4 TRANSFORME EN FRANCE | coL/PI UE 2 | 0.72KG
CROISSANT JAMBON EMM 1406 X8 TRANSFORME EN FRANCE coL UE 1 | 112ke
TRESSE JAMBON EMMENTAL 120G X8 TRANSFORMEE EN FRANCE | cOL UE 1 | 0.96KG
TRESSE POULET PROVENCALE 120G X8 TRANSFORME EN FRANCE coL UE 1 | 0.96KG
ROULE AU FROMAGE 1206 X2 TRANSFORME EN FRANCE coL Pl 6 | 0.24KG
CROUSTILLANT JAMBON FROMAGE 120G X12 TRANSFORME EN FRANCE coL Pl 1 | 1.44KG
CAKE OLIVES LARD 1006 X8 TRANSFORME EN FRANCE coL Pl 1 0.8KG
CAKE MOELLEUX SAUMON ET LEGUMES 100G X8 TRANSFORME EN FRANCE coL Pl 1 0.8KG
SOUFFLE AU FROMAGE 110G X9 TRANSFORME EN FRANCE coL Pl 1 | 0.99KG
SOUFFLE AU CHORIZO 1106 X6 TRANSFORME EN FRANCE coL UE 1 | 0.66KG
RAVIOLE 3 FROMAGES X1KG TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 1KG
CAPPELLETTI RICOTTA EPINARD 500G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 05KG
FAGOTTINI COMTE BASILIC 500G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 05KG
TAGLIATELLES AUX OEUFS 350G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 6 | 0.35KG
TAGLIATELLES AUX OEUFS 600G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 6 0.6KG
GNOCCHI A POELER AUX POMMES DE TERRE 300G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 6 0.3KG
GNOCCHI A POELER AUX POMMES DE TERRE 600G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 5 0.6KG
PIZZA JAMBON CHAMPIGNON 180G X4 TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI UE 2 | 0.72KG
PIZZA MOZZARELLA JAMBON SPECK X420G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 0.42KG
PIZZA QUATRE FROMAGES X420G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 0.42KG
PIZZA CHEVRE 1806 X4 COL/PI UE 2 | 0.72KG
PIZZA TOMATE MOZZARELLA X420G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 0.42Ke
PIZZA MOZZARELLA JAMBON SUPERIEUR CHAMPIGNON X420G | TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 0.42K6
PIZZA CHEVRE CENDRE TOMATES X420G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 0.42KG
PIZZA CHORIZO POIVRONS PESTO ROSSO 420G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 0.42K6
PIZZA COPPA GORGONZOLA NOIX 420G TRANSFORMEE EN FRANCE | COL/PI Pl 4 | 0.42K6
CARRE ITALIEN X2.2 KG TRANSFORME EN FRANCE coL KG 1 2.2KG
CARRE TARTIFLETTE X2.7KG ENV. TRANSFORME EN FRANCE coL KG 1 2.7KG
QUICHE COURGETTE CHEVRE X2.8KG ENV. TRANSFORMEE EN FRANCE | cOL KG 1 2.8KG
QUICHE SAUMON EPINARD X2.9KG ENV. TRANSFORMEE EN FRANCE | coOL KG il 2.9KG
QUICHE LORRAINE X2.9KG ENV. TRANSFORMEE EN FRANCE | COL KG 1 2.9KG

QUICHE
PIZZAS

LES PETITS PLATS GOURMANDS

SNACKS CROUSTILLANTS

CODE

LIBELLE ORIGINE WA | AL [ pe | Pt
QUICHE LORRAINE 140G X2 TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI Pl 6 0.28KG
HACHIS DORE AU FOUR X3KG TRANSFORME EN FRANCE PI KG 1 3KG
PARMENTIER DE BOEUF AUBRAC 750G TRANSFORME EN FRANCE COL/PI PI 6 0.75KG
BOEUF BOURGUIGNON 2.4KG TRANSFORME EN FRANCE COL/PI KG 2 2.4KG
PAELLA VALENCIANA 1.2KG TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI PI 4 1.2KG
PAELLA VALENCIANA 6KG TRANSFORMEE EN FRANCE CcoL Pl 1 BKG
COUSCOUS VIANDE ET SEMOULE 1.2KG TRANSFORME EN FRANCE COL/PI Pl 4 1.2KG
CHOUCROUTE GARNIE 1KG TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI Pl 4 1KG
TAJINE DE POULET 1.2KG TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI Pl 4 1.2KG
ROUGAIL DE SAUCISSES 2.2KG TRANSFORME EN FRANCE COL/PI KG 2 2.2KG
CHILI CON CARNE 2.5KG TRANSFORME EN FRANCE COL/PI KG 2 2.5KG
PARMENTIER DE MORUE X3KG TRANSFORME EN FRANCE COL KG i 3KG
BOEUF CUIT 2.5KG ORIGINE FRANCE COL/PI KG 6 2.5KG
EMINCE DE VOLAILLE CUIT KEBAB 1KG S/ATM COL/PI KG 4 1KG
EFFILOCHE DE CANARD CONFIT 2KG SV TRANSFORME EN FRANCE COL/PI KG 2 2KG
MOELLEUX PORC VPF CONFIT 1KG ORIGINE FRANCE COL/PI KG 6 1KG
EMINCE DE PORC AU CARAMEL 2KG TRANSFORME EN FRANCE COL/PI KG 2 PANE]
SAUTE DE PORC VPF MOUTARDE ANCIENNE 1KG TRANSFORME EN FRANCE COL/PI PI A 1KG
PAUPIETTE LAPIN JUS FARIGOULETTE 1.6KG TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI KG ) 1.6KG
PAUPIETTE SAUMON SAUCE CHABLIS 1.2KG TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI KG 2 1.2KG
PARMENTIER DE CANARD X3KG ORIGINE FRANCE CcOoL KG 1 3KG
GRATIN DE LEGUMES ET PORC 3KG TRANSFORME EN FRANCE COoL KG 1 3KG
GRATIN PATE BACON FROMAGE 3KG TRANSFORME EN FRANCE CcoL KG 1 3KG
GRATIN DAUPHINOIS 3KG TRANSFORME EN FRANCE COoL KG dl 3KG
TIAN LEGUMES 3KG TRANSFORME EN FRANCE COL KG 1 3KG
LASAGNE BOLOGNAISE 1KG ORIGINE FRANCE COL/PI PI 6 1KG
LASAGNE ROYALE X3KG TRANSFORMEE EN FRANCE Pl KG 1 3KG
LASAGNE BOLOGNAISE X3KG TRANSFORMEE EN FRANCE Pl KG 1 3KG
TRIPE MODE DE CAEN 5KG ORIGINE FRANCE COL/PI KG 2 5KG
CORDON BLEU DE DINDE S/AT BARQ X10 TRANSFORME EN FRANCE Pl PI 4 1KG
CORDON BLEU DE DINDE S/AT X4KG ORIGINE FRANCE COL KG 1 4KG
CORDON BLEU DE VOLAILLE 125GX8 S/ATM ORIGINE FRANCE COL/PI PI A 1KG
NUGGETS DE POULET X1KG COL/PI KG 4 1KG
NUGGETS DE POULET 800G S/ATM TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI Pl 4 0.8KG
NUGGETS DE VOLAILLE 800G S/ATM ORIGINE FRANCE COL/PI Pl 4 0.8KG
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LIBELLE ORIGINE UNITE [ ANTTE | pes | FOIDS LIBELLE ORIGINE O | A [ pe | RIS
E CROUSTY CHICKEN ORIGINAL 1KG S/ATM COL/PI KG 4 1KG § PERSIL COL KG 1 1KG
sé SPICY FILET AU POULET CUIT 1KG S/AT COL/PI PI 4 1KG OEUF TRES GROS X200 +73G SOL VR FR ORIGINE FRANCE (o{0] (o{0] 1 16KG
%é NEMS DE POULET X8 SAUCE NUOC MAM ORIGINE FRANCE COL/PI UE 4 0.56KG OEUF 63/73 X180P ORIGINE FRANCE COoL COoL 1 16KG
":5 NEMS DE PORC X8 SAUCE NUOC MAM ORIGINE FRANCE COL/PI UE 4 0.56KG OEUFS FRAIS X30 CAL M ORIGINE FRANCE COL Pl 12 1.74KG
SALADE BOWL SAUMON 350G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI PI 2 0.35KG BEURRE PASTEURISE DOUX 250G ORIGINE FRANCE (o{0] Pl 16 0.25KG
SALADE BOWL VEGGIE 350G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI PI 2 0.35KG BEURRE PASTEURISE 1/2 SEL 250G ORIGINE FRANCE CcoL Pl 16 0.25KG
SALADE BOWL POULET 350G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI Pl 2 0.35KG BUCHE DE CHEVRE 1KG ORIGINE FRANCE COoL KG 3 1KG
PENNE A LA CAESAR 350G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI PI 2 0.35KG MEULE DES ALPES 1.2KG ORIGINE FRANCE COL/PI KG 6 1.2KG
FARFALLE A LA NICOISE 350G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI PI 2 0.35KG BRIE DES MORINS 800G ORIGINE FRANCE (o{0] KG 5 0.8KG
2 FUSSILONI A LA TOSCANE 350G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI PI 2 0.35KG FRUITIERE DE BOURGOGNE 625G ORIGINE FRANCE COoL KG 4 0.625KG
% LASAGNETTE CARBO 300G ROND TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI Pl 6 0.3KG CAMEMBERT DE NORMANDIE AOP 250G ORIGINE FRANCE COL/PI PI 6 0.25KG
é HACHIS BOEUF VBF 300G TRANSFORME EN FRANCE COL/PI PI 4 0.3KG EMMENTAL BLOC LAIT PASTEURISE 4KG ORIGINE FRANCE COL/PI KG A 4KG
= GRATIN DE LEG SAUMON ET SAUMON FUME 300G TRANSFORME EN FRANCE COL/PI PI A 0.3KG EMMENTAL RAPE 1KG ORIGINE FRANCE COL/PI KG 10 1KG
SAUCE ROQUEFORT X180G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI PI 6 0.18KG FROMAGE RAPE SPECIAL RESTAURATION 1KG ORIGINE FRANCE COL/PI PI 10 1KG
SAUCE COCO CURRY X180G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI Pl 6 0.18KG FROMAGE POUR TARTIFLETTE 450G ORIGINE FRANCE COL/PI Pl 6 0.45KG
SAUCE BEARNAISE X180G TRANSFORMEE EN FRANCE COL/PI PI 6 0.18KG § RACLETTE LAIT PASTEURISE TRANCHEE 400G ORIGINE FRANCE COL/PI Pl 12 0.4KG
MARINADE PRESTIGE CURRY A/SEL S/AC 5KG TRANSFORMEE EN FRANCE PI Pl 1 5KG 'é RACLETTE AU LAIT CRU TRANCHES 400G ORIGINE FRANCE COL/PI PI 6 0.4KG
MARINADE PRESTIGE MEXICAINE A/SEL S/AC 5KG TRANSFORMEE EN FRANCE PI Pl 1 5KG ° KIT RACLETTE ORIGINE FRANCE COoL PI 1 1.44KG
MARINADE PRESTIGE PROVENGALE A/SEL S/AC 5KG TRANSFORMEE EN FRANCE Pl PI 1 5KG HUILE COLZA 5L ORIGINE FRANCE COL/PI PI 3 5KG
% MARINADE BASQ PIMENT ESPELET 4KG PI KG 1 4KG % SEL NITRITE 10KG Pl Pl 1 10KG %
§ MARINADE MIEL MOUTARDE 5KG TRANSFORMEE EN FRANCE PI KG 1 5KG ‘g POIVRE GRIS MOULU X1KG PI PI 1 1KG E
E MARINADE HERBES AIL HUILE DURC 4KG Pl KG 1 PANE] % ABRICOT SEC MOELLEUX N°4 1KG COL/PI Pl 8 1KG E
: MARINADE THYM CITRON 5KG TRANSFORMEE EN FRANCE KG PI 1 5KG ‘g PRUNEAUX DENOYAUTES X1KG COL/PI PI 10 1KG ;
ﬂ MARINADE CAPRI 5.5KG TRANSFORMEE EN FRANCE PI PI 1 5.5KG i
ASSAISONNEMENT MILANAISE 1.5KG TRANSFORME EN FRANCE PI Pl 1 1.5KG
AROME DE FUMEE POUDRE 1KG COL/PI Pl 6 1KG
2 CHAPELURE BRUNE 2KG COL/PI PI 1, 2KG
g DELICIEUSE 2 TRANSFORMEE EN FRANCE PI Pl 1 pANE]
2 DELICIEUSE BRETONNE 2KG Pl Pl 1 2KG
E DELIFARCE PARISIENNE ECHALOT 3KG Pl Pl 1 3KG
_g DELIFARCE BORDELAISE CEPES 3KG TRANSFORMEE EN FRANCE PI PI 1, 3KG
= ASSAISONNEMENT CHORIZO SUP 2KG TRANSFORME EN FRANCE Pl PI 1 2KG
@ MENU MOUTON 24/26 10 TUBES 90M COL Pl 10 2.5KG
% 'é MENU MOUTON 24/26 POT 2X60M COL/PI Pl 15 1KG
% § MENU PORC 32/34 SACHET 60M PI PI 1 1KG
= MENU DE COCHE 45/48 60M SEL SEC COL/PI Pl 2 2.5KG
POMME DE TERRE DOREE PEKA 2KG ORIGINE UE (FR,BE,DE,NL) COL/PI KG 6 2KG
POMME DE TERRE LAMELLES PEKA 2KG TRANSFORMEE AU PAYS-BA COL/PI KG 6 2KG
OIGNON EPLUCHE ORIGINE FRANCE Pl KG 1 5KG
cu’.,l OIGNON 10KG COL KG 1 10KG
% TOMATE 67/82 6KG Pl KG 1 B6KG
‘g POIVRON ROUGE X5KG COoL KG 1 5KG
% POIVRON VERT X5KG COL KG 1 5KG
E POIRVON JAUNE X5KG CcOL KG 1 5KG




- NOUS LIVRONS DANS TOUTE LA FRANCE

TOUTE UNE EQUIPE A VOTRE SERVICE

* Préparateurs « Commerciaux * Télévendeurs * Chauffeurs Livreurs *
- Bouchers * Service qualité « Acheteurs * Approvisionneurs *
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Coop Services Berneau
Q 21076 Rue Léon Foucault, 14200 HEROUVILLE-SAINT-CLAIR @ 5 rue de ['Aubrac, CP 50299 - 94575 RUNGIS CEDEX
Q ZA Carrefour du Penthievre, 22640 PLESTAN | Tél: 01 46 86 2110
Q Zl des vallons de la Tour, 38110 ROCHETOIRIN | Mail : contact@berneau-rungis.com
| Tél: 02 31 53 10 20 | Mail : contact@coop-services.com
Maison Laurial Ets Guy Harang
Q 3 Chemin de L'Aiguillon, 33430 BAZAS Q Rue du Moulin des Arts, 78550 HOUDAN
| Tél: 05 56 6502 10 | Tél: 01 30 8816 50
| Mail : ventes@laurial.com | Mail : harang@ets-harang.com
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