Otami

PRODUCTION

GESTION

Otami, la cohérence pour votre restaurant,

Un outil puissant, accessible et intuitif offrant de la visibilité en toute simplicité.

#coutderevient



LA MARGE, UN INDICATEUR ESSENTIEL

Afin de piloter sa marge au sein de son restaurant, il est essentiel de maitriser ses achats, sa production
et ses colts de revient. Les variations tarifaires que subissent vos matieres premiéres doivent étre
contrélées et impactées a vos coUlts de production. Qu’elles soient dues & des augmentations des produits
au cours ou des achats hors mercuriales, il est nécessaire de toutes les connaitre.
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Grace & notre intelligence artificielle, nous intégrons, comprenons et analysons vos
factures ligne & ligne et ce, quel que soit le modeéle de facture.

Cet assistant meétier s‘adapte tres facilement pour n’importe lequel de vos
collaborateurs partout dans le monde. Il vous permettra d’avoir automatiquement
tous les indicateurs nécessaires pour la gestion de vos achats, pour piloter votre
marge au sein de votre restaurant.

Otami s’engage pour vos marges




QU’EST-CE QU’OTAMI ?

Otami

La gestion simplifiée Otami est un logiciel Saas, développé pour le secteur de la restauration
répondant & des problématiques et des besoins métiers. Il est capable de
s'intégrer & votre organisation actuelle dans un but bien précis, vous faire

gagner de la marge et du temps.

NOTRE HISTOIRE

Une équipe d’experts mobilisée et réactive

Otami a été créé en 2020 par ses co-fondateurs, Johan Pickus (CTO) et Guillaume Philipson (CEO).

Le projet d’apporter une solution numeérique capable d’assister les professionnels de la restauration dans la gestion
des achats et des couts de production ne pouvait se faire qu’en alliant I'expérience du terrain aupres de cette cible

ainsi que l'expérience dans le développement d’application numérique. \

Ce sont exactement ces compétences qui font notre force. L'entreprise, regroupant toutes nos équipes, est basée
dans le sud-ouest, & Pau. Elle regroupe différents services (développeurs, commerce, expert métier...) répondant a
vos besoins et ayant la volonté de construire des relations fortes et durables.




NOS VALEURS

Depuis 4 ans, nous avons réussi a construire une solution impactante répondant &
des problématiques fortes pour la rentabilité de nos clients. Notre mission est de
. permettre aux restaurants de piloter leurs marges, contréler leurs achats, leurs
L’humaln mercuriales et d'offrir & chaque établissement la possibilité de gagner en
rentabilité sans perdre de temps.

Nos particularités sont de loin la simplicité, I’accessibilité, et I’intuitivité de notre
logiciel. Notre technologie permet & chaque utilisateur, que ce soit au siege ou
dans un restaurant, d’avoir un véritable assistant métier adapté a chaque niveau
d’organisation.

Nous savons travailler depuis le début, aussi bien avec des indépendants, des
organisés, des réseaux et des franchisés. Notre capacité d’adaptation nous

L,éCOUte MOdel"nité permet de répondre de maniére précise et réactive & leurs enjeux.
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La gestion simplifiée




FONCTIONNALITES Otami

Variations tarifaires et achats

Bonjour Pierre DAMERON

Variations

i Ecart
tarifaires

Achats

Mois en cours

Nouvelles références fournisseurs
Mois précédent

1515 €/Kg

Les 12 derniers mois
8,79 €/Ble

Relevé des
écarts de prix

8,99 €/Kg

Acces multi
établissements

7.04 €/Kg

Taux de marge par catégories

30g x30 0,69 €/Pce

Mois dernier Variation Aujourdhui

Snacking

Boulangerie

SPECIAUX

Derniers mouvements des prix de réfs fournisseurs

Réf Fournisseur Ancien Prix Nouveau Prix

Commandes de la semaine

552€ 01/04

CHORIZO CUBE ADSTE 500g 565€

COPEAU GRANA PADANO 28 0,00 € 04
Commande en cours 5

1478 €

0I5 FILET 4/4

En attente de livraison

SUCRE GLACE AMYLACEE 10kg 189 € ® 0,00¢€ 01/04

JCE PIZZA BKE BT 5 0,00€

SUCRE SEMOULE PATISSIER 400 25kg 0,00€

PHILADELPHIA 1.65kg

3 ® 1,32 € -
Suivi des documents

TR. COPPA
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Gestion des coUts
de production

Vos coUts de
production sont
calculés et mis & jour
automatiquement
suivant vos achats

FONCTIONNALITES

Gestion des
fiches techniques

Intégrez vos fiches
techniques tres
facilement et partagez-
les d’'un établissement &
un autre.

Gestion des commandes
fournisseur

Gérez toutes vos
commandes
fournisseur sur Otami
depuis n'importe quel
appareil.

Otami

Réception des commandes
et gestion des litiges

Gérez la réception de
vos commandes
fournisseur et générez
des litiges en cas de
SOoucCis



Valorisation des
invendus

Valorisez vos invendus
en chiffres d’affaires
ainsi qu’en coUt
matiere sur des dates
personnalisées

FONCTIONNALITES

Valorisation des
inventaires automatique

Bénéficiez d’'une
valorisation précise
mais surtout
automatique de votre
inventaire.

Acces au
comptable

Une plateforme dédiée
a votre comptable
pour qu’il récupere
ensemble de vos

documents.

Otami

Gestion des
allergénes

Gérez les allergenes de
votre economat ainsi
que les valeurs
nutritionnelles pour
chaque fiche recette.



OTAMI, CEST..

+ de 1000

établissements
partout en France

+ de 97%

de clients
satisfaits*

*d’aprés une étude menée en janvier 2024

+ de 15 ans
d’expertise
métier

N°1

des logiciels
de gestion
boulangerie



COMMENT CA MARCHE ?

Aucune donnée a saisir, C’est une promesse !

DEPOSER
> >
11

Effectivement, il suffit simplement de déposer ses factures, ses avoirs et ses devis par scan, par photo ou par email. Cest la seule action
attendue de la part de I'utilisateur | Otami se charge de lintégration automatique et ligne par ligne des documents, les données sont
traitées puis stockées en toute sécurité. Il ne reste plus qu’a profiter d’'Otami.

Otami




Gérant

UN OUTIL POUR TOUS

Cuisine

Pour les gérants, la cuisine, le service, le comptable,
Fadministratif, chaque personne parmi 'ensemble du personnel
de votre restaurant trouvera forcément une fonctionnalité utile
dans Otami pour 'accompagner dans ses taches.

Service
Peu importe le service, Otami est toujours aussi simple. Enfin
un outil qui peut étre utilisé par tous.

Cest cette accessibilité qui permettra d’avoir la vision la plus "E
précise pour piloter sa marge et gérer ses achats. @

Comptable

Otami



Bonjour Pierre DAMERON

ATP GROUPE

Taux de marge par catégories

®
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Utilisation des mercuriales par franchisé
7o

Variations tarifaires et achats

Varlations

Actats tarifaires

Déposez vos documents

SIMPLICIT_E D’UTILISATION

Chaque donnée sera automatiquement intégrée, analysée et
classée dans une arborescence métier grace a notre IA et &
nos analystes factures. Ces données permettent la mise &
jour automatique des colts de revient, de suivre l'utilisation
des mercuriales, de connaitre toutes les variations tarifaires
et l'utilisation de nombreuses fonctionnalités.

Notre systéme récolte et centralise toutes les données afin
de vous apporter des indicateurs clés pour la gestion de
votre établissement, disponibles quand vous le souhaitez, sur
des interfaces intuitives et accessibles depuis nimporte quel
appareil.



OFFRE Otami

La gestion simplifiée

Otami propose une offre adaptée a la taille de votre établissement déclinée en 3 forfaits* :

Intégral

Access Essentiel

59€ HT/Mois 159€ HT/Mois 99€ HT/Mois

179€ sans engagement 19€ sans engagement

69€ sans engagement

5 documents/mois, . 20 documents/mois,
2 & 3 fournisseurs de 40 docume.nts/m0|s, 4 ¢ 6 fournisseurs de
matieres premiéres 7 ou + fournisseurs de matieres premiéres

matieres premiéres

+ Fiches recettes illimitées + Fiches recettes illimitées
+ Acceés utilisateurs illimités + Fiches recettes illimitées + Acces utilisateurs illimités

+ Acces utilisateurs illimités

Profitez de 10% de remise pour toute facturation annuelle.

Rendez-vous sur www.otami.fr/tarifs pour plus d’informations sur notre offre. *mensuels avec ou sans engagement



https://www.otami.fr/tarifs

NOS PARTENAIRES
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La gestion simplifiée

Nous serions ravis de voir comment Otami peut vous aider.
N’attendez plus, améliorez votre rentabilité dés maintenant.

>

contact@otami.fr ‘

02 av, du président Pierre Angot, 64000 Pau

Rendez-vous sur www.otami.fr

Demander une démo

Retrouvez-nous sur :



https://www.otami.fr/demande-de-demo
mailto:contact@otami.fr
https://www.otami.fr/
https://www.facebook.com/otami.fr
https://www.linkedin.com/company/otami-fr/
https://www.instagram.com/otami.fr/
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