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Nouveaux  
produits

PR
Ê T  À  S E RV I R Produits prêts à servir

après décongélation
Produits  
prêts à pousser

PR
Ê T  À  C U I RE

Produits  
prêts à cuire 100% cuit

Sans huile  
de palme Sans conservateur

Sans colorant,  
sans conservateur  
et sans arôme artificiel

Produit vegan
Sans colorant  
ni arôme artificiel

LA SÉLECTION 
BOULANGERIE

Huile de palme  
certifiée RSPO

À base d’huile
d’olive vierge extra

Cacao certifié
Rainforest Alliance
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UNE NOUVELLE IDENTITÉ, UNE EXPERTISE INCHANGÉE
Reflets de Gelfin’or évolue pour revenir à ses origines

et devient GELFINOR, tout simplement. 

DES PRODUITS DE TRADITION ISSUS 
Chez GELFINOR, nous souhaitons préserver la passion et l’ambition des artisans boulangers,

en mettant à leur service notre savoir-faire reconnu autour du feuilletage.

DE NOUVEAUX EMBALLAGES DISCRETS
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Les classiques prépoussés

Authenticité et praticité.

38069 38120

C R O I S S A N T

22,5% de beurre

PA I N AU C H O CO L AT

20,5% de beurre

Poids par pièce 75 G
Pièces par carton 96

Poids par pièce 75 G
Pièces par carton 90

PR
Ê T  À  C U I RE

PR
Ê T  À  C U I RE

La gamme Secrets

53569

53570

PA I N AU C H O CO L AT P U R B E U R R E S E C R E TS

19,5% de beurre

C R O I S S A N T P U R B E U R R E S E C R E TS

26% de beurre

PR
ÊT

 À POUSSER

PR
ÊT

 À POUSSER

Poids par pièce 75 G
Pièces par carton 144

Poids par pièce 85 G
Pièces par carton 144

Laissez-vous surprendre par sa base 
courte, ses pointes et son volume généreux, 

qui offrent, dès le premier regard, un air 
irrésistible.

Le feuilletage marqué du croissant Secrets, 
ses feuillets bien séparés et caramélisés, 

lui donnent un croquant unique à la première 
bouchée.

Ultra gourmand et généreux, avec sa forme 
large et bien développée, le pain au chocolat 

Secrets fera l'unanimité auprès 
de vos clients.

Outre la qualité de son feuilletage, ce sont 
ses 3 barres de chocolat qui font toute la 
différence avec une promesse de chocolat 

à chaque bouchée.

Un duo de prestige inspiré de notre savoir-faire tourier dédié aux Artisans Boulangers.



55

LE
S V

IE
NN

OI
SE

RI
ES

 ET
 B

AS
ES

 FE
UI

LL
ET

TÉ
ES



66

Les classiques

PR
Ê T  À  C U I RE

36890

38730 36889

37443

PA I N AU X R A I S I N S

13,5% de beurre 

C R O I S S A N T

23% de beurre

PA I N AU C H O CO L AT

20% de beurre 

C H AU S S O N AU X P O M M E S M O R C E AU X 
( D O R É, N O N R AY É, À P E R S O N N A L I S E R !)

33% de beurre

PR
ÊT

 À POUSSER

PR
ÊT

 À POUSSER

PR
ÊT

 À POUSSER

Les indispensables à proposer en boutique : tradition et gourmandise.

Existe aussi en 65 g (code 36373) Existe aussi en 75 g (code 38729)

Poids par pièce 75 G
Pièces par carton 150

Poids par pièce 120 G
Pièces par carton 90

Poids par pièce 140 G
Pièces par carton 40

Poids par pièce 85 G
Pièces par carton 141
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PR
Ê T  À  C U I RE

Les mini viennoiseries

Pour être présents sur tous les moments de la journée, petites et grandes occasions.

Poids par pièce 	 30 G
Pièces par carton	 200

Poids par pièce 	 40 G
Pièces par carton	 120

38704

38688

38703

38705

M I N I PA I N AU C H O CO L AT

20,5% de beurre

M I N I C H AU S S O N AU X P O M M E S

37% de beurre

M I N I C R O I S S A N T

23% de beurre

M I N I PA I N AU X R A I S I N S

13% de beurre

Poids par pièce 25 G
Pièces par carton 250

Poids par pièce 35 G
Pièces par carton 180

PR
ÊT

 À POUSSER

PR
ÊT

 À POUSSER

PR
ÊT

 À POUSSER

LE
S V

IE
NN

OI
SE

RI
ES

 ET
 B

AS
ES

 FE
UI

LL
ET

TÉ
ES



88

52360

La gamme feuilletée à personnaliser

CO U R O N N E F E U I L L E T É E N AT U R E AU X É C L ATS D E S U C R E

21,5% de beurre

Élargir la consommation en point de vente vers de nouveaux usages, à partir d'un 
produit unique !

La personnalisation pour démultiplier vos offres …

Poids par pièce 500 G
Pièces par carton 12
Livrée avec son moule de cuisson

Ronde, rectangulaire, 
individuelle… la Couronne 

offre une diversité de 
formats !

Topping, fourrage, nappage… 
laissez place à votre 

créativité !

Un produit personnalisable 
pour les différents 

marronniers de l'année.

Formats

Recettes

Temps forts
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56266

Découvrez une diversité de recettes et de décors

En format miniatures 
assaisonées d’épices et 

garnies pour twister l’apéritif.

A trancher et garnir en salé 
pour une pause déjeuner qui 

sort de l’ordinaire.

Agrémentée de fruits, fourrée 
vanille, un plaisir à chaque 

bouchée pour le goûter.

TO R S A D E F E U I L L E T É E N AT U R E

23% de beurre

... et dynamiser vos ventes avec des offres sucrées ou salées !

Poids par pièce 250 G
Pièces par carton 20

Apéritif

Sandwich

Goûter

LE
S V

IE
NN

OI
SE

RI
ES

 ET
 B

AS
ES

 FE
UI

LL
ET

TÉ
ES



1010

Poids par pièce 	 400 G
Pièces par carton	 14

55831 Diamètre 18 cm

Poids par pièce 	 560 G
Pièces par carton	 16

37798 Diamètre 22 cm

Poids par pièce 	 850 G
Pièces par carton	 11

39696 Diamètre 28 cm

G A L E T T E D E S R O I S

Non rayée, sans accessoires

Les galettes des rois

Farine de blé français 
& rhum des îles françaises

Non rayée & sans accessoires

Une recette approuvée par 125 consommateurs, pour son profil sensoriel jugé 
parfaitement équilibré.

PR
Ê T  À  C U I RE
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Poids par pièce 	 40 G
Pièces par carton	 174

39866* Diamètre 12 cm

Poids par pièce 	 120 G
Pièces par carton	 70

39867 Diamètre 18 cm

Poids par pièce 	 140 G
Pièces par carton	 72

39868 Diamètre 22 cm

Poids par pièce 	 240 G
Pièces par carton	 46

39869 Diamètre 26 cm

Poids par pièce 	 260 G
Pièces par carton	 48

39870 Diamètre 28 cm

Poids par pièce 	 330 G
Pièces par carton	 54

39871* Diamètre 32 cm

*S
ou

m
is

 à
 v

ol
um

e 
m

in
im

um

D I S Q U E S F E U I L L E T É S

33% de beurre

Les disques feuilletés

Les meilleurs alliés pendant l’Épiphanie et tout au long de l’année.

PR
Ê T  À  C U I RE

Poids par pièce 	 714 G
Pièces par carton	 14

21207 Plaque 2,8 mm

Poids par pièce 	 910 G
Pièces par carton	 12

21210 Plaque 3,5 mm

Poids par pièce 	 2 KG
Pièces par carton	 8

51973 Pâton

Les plaques feuilletées

P L AQ U E S E T PÂTO N F E U I L L E T É S

32,5% de beurre

En plaques ou en pâton, un feuilletage riche en beurre concentré, avec une qualité 
constante.

PR
Ê T  À  C U I RE
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Les mini 
viennoiseries 
prépoussées

52276

52277

52580 52415

M I N I C R O I S S A N T

25,5% de beurre

M I N I PA I N AU C H O CO L AT

21% de beurre

M I N I PA I N AU X R A I S I N S

15% de beurre

M I N I C H AU S S O N AU X P O M M E S

27% de beurre

Poids par pièce 30 G
Pièces par carton 200

Poids par pièce 35 G
Pièces par carton 192

Poids par pièce 30 G
Pièces par carton 192

Poids par pièce 40 G
Pièces par carton 112

PR
Ê T  À  C U I RE

PR
Ê T  À  C U I RE

PR
Ê T  À  C U I RE

PR
Ê T  À  C U I RE
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Les pains 
à burger

Pré-tranché

Pré-tranché

Pré-tranché

Pré-tranché

54983

51445 52725

53374

PA I N À B U R G E R B R I O C H É U LT I M E 11,5 C M

PA I N À B U R G E R T I G R É 11,5 C M
PAIN À BURGER SIGNATURE  
AUX GRAINES DE SARRASIN ET DE PAVOT 10 C M

PA I N À B U R G E R FAÇO N R U S T I Q U E 12 C M

Poids par pièce 90 G
Pièces par carton 30

Poids par pièce 90 G
Pièces par carton 32

Poids par pièce 80 G
Pièces par carton 30

Poids par pièce 95 G
Pièces par carton 48
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Les pains 
à sandwich

Pré-tranchéE

53025

13439

25296

F O S S E T T E N AT U R E 13,5 C M

PA I N PA N I N I 24,5 C M

PA I N C I A B AT TA 27,5 C M

Poids par pièce 100 G
Pièces par carton 33

Poids par pièce 110 G
Pièces par carton 60

Poids par pièce 180 G
Pièces par carton 40

PR
Ê T  À  C U I RE
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Plus d’1 français sur 2 achète fréquemment  
des produits de snacking salés en boulangerie

(Source : Food Service Vision - La Revue Boulangerie-Pâtisserie - Edition 2024)

Fabriquée en Italie, dans le respect du savoir-
faire boulanger et de la recette traditionnelle.

Élaborée à partir d’ingrédients naturels 
sélectionnés avec soin.

Sans conservateur, sans colorant ni arôme.

ORIGINE ITALIE

AUTHENTIQUE 
FOCACCIA ITALIENNE
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LES FOCACCIAS ITALIENNES

PR
Ê T  À  C U I RE

Existe aussi aux tomates cerises,  
au fromage stracchino  

ou végétarienne

SACHET 
FOURNI

PRÉ- 
TRANCHÉE

SACHET 
FOURNI

SACHET 
FOURNI

54163

54164

54165

50743

49000

F O C ACC I A TO M AT E S C E R I S E S,  
P E S TO E T M O Z Z A R E L L A

F O C ACC I A P O I V R O N S E T M O Z Z A R E L L A

F O C ACC I A H E R B E S, B E U R R E À L’A I L  
E T M O Z Z A R E L L A

F O C ACC I A TOA S T 15 X 15 C M

F O C ACC I A T R A D I T I O N N E L L E 30 X 40 C M

Poids par pièce 145 G
Pièces par carton 36

Poids par pièce 150 G
Pièces par carton 36

Poids par pièce 130 G
Pièces par carton 36

Poids par pièce 140 G
Pièces par carton 16

Poids par pièce 600 G
Pièces par carton 10

PR
Ê T  À  C U I RE

PR
Ê T  À  C U I RE

PR
Ê T  À  C U I RE

PR
Ê T  À  C U I RE



1717

LE
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1/3 des français achètent  
une pâtisserie américaine  

au moins une fois par semaine
Source : Speack Snacking, CHD Expert, February 2022

Goûtez à la magie de chaque instant
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D O O N Y ’S W O N D E R M I X B O X

D O O N Y ’S M AG I C M I X B O X

PR
ÊT  À  S E RV I R

PR
Ê T  À  S E RV I R

MAGIC MIX BOX

WONDER MIX BOX

PINK CR AF TIE
Un donut avec un glaçage blanc, décoré 
de morceaux de chocolat blanc et de 
framboises séchées.

TRIPLE CHO COL ATE
Un donut fourré au chocolat, recouvert de 
véritable chocolat au lait et décoré aux trois 
chocolats.

K IDS CR AF TIE
Un donut au glaçage cacaoté et décoré 
d’éclats de dragées au chocolat.

FO URRÉ C AC AO - NO ISE T TE S
Un donut fourré à la pâte à tartiner cacao-
noisette, décoré d’un glaçage cacaoté et de 
noisettes caramélisées.

PINK CLO UD
Un donut avec un glaçage rose au goût de 
fraise et des perles de sucre colorées.

Pièces par carton	 60

Pièces par carton	 60

55237

54998

Poids par pièce 	 56 G
Pièces par carton	 36

51953

MILLIONAIRE DRE A M
Un donut fourré au caramel, glaçage 
cacaoté, décoré de traits de caramel salé et 
de morceaux de biscuits.

Poids par pièce 	 71 G
Pièces par carton	 36

54986

Poids par pièce 	 56 G
Pièces par carton	 36

51952

JAFFA CHO COL ATE
Un donut fourré à l’orange, entièrement 
enrobé de chocolat Belge et décoré de traits 
aromatisés à l’orange.

Poids par pièce 	 79 G
Pièces par carton	 36

54987

Poids par pièce 	 54 G
Pièces par carton	 36

52409

RO CK Y R OA D
Un donut au glaçage cacaoté, décoré 
de marshmallows blancs et roses et de 
morceaux de brownies et de caramel.

Poids par pièce 	 57 G
Pièces par carton	 36

54988

Poids par pièce 	 70 G
Pièces par carton	 36

39542

LEMON MERINGUE
Un donut fourré à la crème citron, glaçage 
saveur citron, décoré de morceaux de 
meringue.

Poids par pièce 	 70 G
Pièces par carton	 36

54989

R A SPBERRY DRE A M
Un donut fourré à la framboise et au chocolat, 
glaçage cacaoté, décoré de morceaux de 
framboises séchées et de traits blancs.

Poids par pièce 	 69 G
Pièces par carton	 36

54990

PINK CR AF TIE

MILLIONAIRE DRE A M

TRIPLE CHO COL ATE

LEMON MERINGUE

K IDS CR AF TIE

JAFFA CHO COL ATE

FO URRÉ C AC AO - NO ISE T TE S

R A SPBERRY DRE A M

PINK CLO UD

RO CK Y ROAD

1 code pour  
5 recettes panach es 
plus de variété pour vos clients,  
moins de contrainte pour vous

Cup papier incluse

1 code pour  
5 recettes panach es 
plus de variété pour vos clients,  
moins de contrainte pour vous

Cup papier incluse

Poids par pièce 	 69 G
Pièces par carton	 36

48974
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LES CLASSIQUES

LES LICENCES

PR
ÊT  À  S E RV I R

PR
Ê T  À  S E RV I R

PR
Ê T  À  S E RV I R

PR
Ê T  À  S E RV I R

PR
Ê T  À  S E RV I R Cup papier incluse

PR
Ê T  À  S E RV I R Cup papier incluse

56249

39379

51660 

52509 

54107

44347

D O O N Y ’S N AT U R E

D O O N Y ’S C H O CO L AT

D O N U T F O U R R É AU LOT U S® B I S CO F F

D O O N Y ’S F O U R R É F R A I S E

D O N U T M A R S®

D O O N Y ’S S U C R É

Poids par pièce 48 G
Pièces par carton 72

Poids par pièce 55 G
Pièces par carton 36

Poids par pièce 71 G
Pièces par carton 36

Poids par pièce 67 G
Pièces par carton 36

Poids par pièce 57 G
Pièces par carton 36

Poids par pièce 49 G
Pièces par carton 36
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PR
Ê T  À  S E RV I R

PR
Ê T  À  S E RV I R

PR
Ê T  À  S E RV I R

MUFFIN PREMIUM FOURRÉ VANILLE CHOCOLAT

MUFFIN PREMIUM FOURRÉ FAÇON BROWNIES

MUFFIN PREMIUM FOURRÉ POMME CARAMEL

Poids par pièce 	 112 G
Pièces par carton	 36

41685

Poids par pièce 	 112 G
Pièces par carton	 36

Poids par pièce 	 112 G
Pièces par carton	 36

43929

41684

PR
ÊT  À  S E RV I R

M U F F I N P R E M I U M F O U R R É T R I P L E C H O CO L AT

41683
Poids par pièce 	 112 G
Pièces par carton	 36

PR
Ê T  À  S E RV I R

M U F F I N P R E M I U M F O U R R É C I T R O N F R A M B O I S E

Poids par pièce 	 112 G
Pièces par carton	 36

41686

LES MUFFINS

Livré avec stickers

Livré avec stickers Livré avec stickers

Livré avec stickers Livré avec stickers
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LE
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LES GÂTEAUX

PR
Ê T  À  S E RV I R

GÂTEAU MARBRÉ  37 x 27 C M

53170
Poids par pièce 	 2 KG
Pièces par carton	 3

TRIPLE CHOCOLATE CAKE  26 C M

50248
Poids par pièce 	 1,32 KG
Pièces par carton	 4

PR
Ê T  À  S E RV I R

CARROT DÔME CAKE  26 C M

Poids par pièce 	 1,38 KG
Pièces par carton	 3

47227

PR
ÊT  À  S E RV I R

BANANA CAKE  26 C M

Poids par pièce 	 1,2 KG
Pièces par carton	 4

50698

PR
ÊT  À  S E RV I R

APPLE PIE  26 C M

Poids par pièce 	 1,8 KG
Pièces par carton	 3

50366

PR
ÊT  À  S E RV I R

TROPÉZIENNE  22 C M

56274
Poids par pièce 	 600 G
Pièces par carton	 5

PR
Ê T  À  S E RV I R
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LES ENTREMETS INDIVIDUELS

D Ô M E C H O CO L AT  7,5 C M

Poids par pièce 	 80 G
Pièces par carton	 12

54027

PR
ÊT  À  S E RV I R

D Ô M E F R A M B O I S E  7,5 C M

Poids par pièce 	 85 G
Pièces par carton	 12

54028

PR
ÊT  À  S E RV I R

D Ô M E C I T R O N  7,5 C M

Poids par pièce 	 85 G
Pièces par carton	 12

54029

PR
ÊT  À  S E RV I R

facile à personnaliser !
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RÉFÉRENCE DÉSIGNATION POIDS PIÈCES  
PAR CARTON  TEMPS DE CUISSON* TEMPÉRATURE  

DE CUISSON

VIENNOISERIES GELFINOR FERMENTATION (Pousse à 28°C)
53570 Croissant Secrets 75g 144 2h45 +/- 15 min 14 +/- 2 min 175 + / - 10°C
53569 Pain au chocolat Secrets 85g 144 2h45 +/- 15 min 14 +/- 2 min 175 + / - 10 °C
38069 Croissant prépoussé 75g 96 - 16 + /  -  5 min 170 + / - 10°C
38120 Pain au chocolat prépoussé 75g 90 - 16 + / - 2 min 170 + / - 10°C
38730 Croissant 75g 150 +/- 2h45 18 + / - 2 min 190 +/- 10 °C
36373 Croissant 65g 168 +/- 2h30 18 + / - 2 min 200 +/- 10 °C
36889 Pain au chocolat 85g 141 +/- 2h45 18 + / - 2 min 190 +/- 10 °C
38729 Pain au chocolat 75g 165 +/- 2h30 18 + / - 5 min 175 +/- 10 °C
36890 Pain aux raisins 120g 90 2h10 +/- 5 min 15 + / - 2 min 175 + / - 10°C
37443 Chausson aux pommes morceaux 140g 40 - 20 + / - 2 min 200 + / - 10°C
38703 Mini croissant 25g 250 2h30 12 + / - 2 min 200 + / - 10°C
38704 Mini pain au chocolat 30g 200 2h30 + / - 5 min 12 + / - 2 min 200 + / - 10°C
38705 Mini pain aux raisins 35g 180 2h30 + / - 5 min 12 + / - 2 min 200 + / - 10°C
38688 Mini chausson aux pommes 40g 120 - 15 + / - 5 min 200 + / - 10°C 
52360 Couronne feuilletée nature aux éclats de sucre 500g 12 3h15 + / - 15 min 25-30 min 170°C
56266 Torsade feuilletée 250g 20 2h15 + / - 15 min 25 + / - 2 min 180 + / - 10°C

GALETTE DES ROIS GELFINOR DÉCONGÉLATION
55831 Galette des Rois diamètre 18 cm 400g 14 1h à température ambiante 20-25 min 200 +/- 5°C
37798 Galette des Rois diamètre 22 cm 560g 16 1h15 à température ambiante 25-30 min 200 +/- 5°C
39696 Galette des Rois diamètre 28 cm 850g 11 1h15 à température ambiante 30-35 min 200 +/- 5°C

BASES DE FEUILLETAGE GELFINOR DÉCONGÉLATION
39866 Disque feuilleté diamètre 12 cm 40g 174

30 +/- 5 min Temps de cuisson  
à adapter selon  
la taille et la forme  
du produit

200 +/- 5°C
39867 Disque feuilleté diamètre 18 cm 120g 70 200 +/- 5°C
39868 Disque feuilleté diamètre 22 cm 140g 72 200 +/- 5°C
39869 Disque feuilleté diamètre 26 cm 240g 46 200 +/- 5°C
39870 Disque feuilleté diamètre 28 cm 260g 48 200 +/- 5°C
39871 Disque feuilleté diamètre 32 cm 330g 54 200 +/- 5°C
21207 Plaque feuilletée beurre 2,8 mm 714g 14 +/‐10 minutes sur une plaque  

à température ambiante
Four préchauffé  

à +/‐ 220°C21210 Plaque feuilletée beurre 3,5 mm 910g 12

51973 Pâton feuilletée beurre 2 kg 8 +/‐3 heures sur une platine  
puis détailler et façonner 15 à 30 mn selon l’usage 220‐240°C

MINI VIENNOISERIES PRÉPOUSSÉES BANQUET D’OR DÉCONGÉLATION
52276 Mini croissant 30g 200 20 min à température ambiante 12+/-2min 170°C
52277 Mini pain au chocolat 35g 192 20 min à température ambiante 12+/-2min 170°C
52580 Mini pain aux raisins 30g 192 30 min à température ambiante 12+/-2min 170°C
52415 Mini chausson aux pommes 40g 112 60 min à température ambiante 15+/-5min 200 +/- 10°C

PAINS À BURGER ET SANDWICH BANQUET D’OR DÉCONGÉLATION
54983 Pain à burger brioché ultime 90g 30 50-60 min + /  -  2 min 
53374 Pain à burger façon rustique 95g 48 50-60 min + /  -  2 min 
51445 Pain à burger tigré 90g 32 30 min + /  -  2 min 
52725 Pain à burger signature aux graines de sarrasin et pavot 80g 30 45 + / - 15 min 2-3 min 180°C
53025 Fossette nature 100g 33 30 min 4+ /  -  2 min 180 +/- 10°C
13439 Pain Panini 110g 60 10 min Griller pendant 2 min 
25296 Pain Ciabatta 180g 40 30 min 10 + / - 2 min 200 +/- 10 °C

FOCACCIAS LANTERNA®
54163 Focaccia tomates cerises, pesto et mozzarella 145g 36 - 7 à 9 min 170 - 180°C
54164 Focaccia poivrons et mozzarella 150g 36 - 7 à 9 min 170 - 180°C
54165 Focaccia herbes, beurre à l’ail et mozzarella 130g 36 - 7 à 9 min 170 - 180°C
49000 Plaque focaccia traditionnelle 600g 10 - 7 à 8 min 200 - 210 °C
50743 Focaccia Toast 140g 16 - 2 à 3 min  

DONUTS DOONY'S® DÉCONGÉLATION
55237 DOONY'S WONDER MIX BOX
51953 Pink craftie 56g 36 30-60 min
 39542 Triple chocolate 70g 36 90-120 min
51952 Kids craftie 56g 36 30-60 min
48974 Fourré cacao-noisettes 69g 36 90-120 min
52409 Pink cloud 54g 36 30-60 min
54998 DOONY'S MAGIC MIX BOX
54986 Millionaire dream 71g 36 30-60 min
54989 Lemon meringue 70g 36 90-120 min
54987 Jaffa chocolate 79g 36 90-120 min
54990 Raspberry dream 69g 36 90-120 min
54988 Rocky  Road 57g 36 30-60 min

LES CLASSIQUES
56249 Doony’s Nature 48g 72 30-60 min
44347 Doony’s Sucre 49g 36 30-60 min
39379 Doony’s Chocolat 55g 36 30-60 min
52509 Doony’s Fourré fraise 67g 36 90-120 min

LES LICENCES
51660 Donut fourré au lotus Biscoff 71g 36 90-120 min
54107 Donut Mars 57g 36 30-60 min

PÂTISSERIE DU CHEF® DÉCONGÉLATION
MUFFINS

41683 Muffin premium fourré triple chocolat 112g 36 30-60 min
41685 Muffin premium fourré vanille chocolat 112g 36 30-60 min
41684 Muffin premium fourré pomme caramel 112g 36 30-60 min
41686 Muffin premium fourré citron framboise 112g 36 30-60 min
43929 Muffin premium fourré façon brownies 112g 36 30-60 min

GÂTEAUX
53170 Gâteau Marbré 2 kg 3 3h à température ambiante
56274 Tropézienne 600 g 5 10h au réfrigérateur
50248 Triple Chocolate Cake 1,32 kg 4 4h au réfrigérateur
50698 Banana Cake 1,2 kg 4 9h au réfrigérateur
50366 Apple Pie 1,8 kg 3 8h à température ambiante
47227 Carrot dôme cake 1,38 kg 3 9h au réfrigérateur

ENTREMETS
54027 Dôme chocolat 80g 12 3-4h au réfrigérateur
54028 Dôme framboise 85g 12 3-4h au réfrigérateur
54029 Dôme citron 85g 12 3-4h au réfrigérateur

*Ces conseils d’utilisation sont donnés à titre indicatif, le temps de cuisson exact et la température dépendent du type d’équipement.
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VOTRE CONTAC T

+ D’INFOS
 www.vandemoorteleprofessional.com

VANDEMOORTELE EUROPE NV(*)

SUCCURSALE FRANÇAISE 
264 RUE DU CHALONGE, LE HAUT-MONTIGNÉ - 35370 TORCÉ 

TÉL. 02 99 75 72 00 – FAX 02 99 75 72 10
SIRET 850 772 047 00021 RCS RENNES

gelfinor_france banquetdor_fr

Goûtez à la magie de chaque instant


