





















































022361 Boite de Madeleines

Produit emballe / Décongeler et PRET.

Sachet avec 10 madeleines

b T & % 0 O

potshnte | il | et et | o | doCuten
400¢. 100 u. - 20-40 min
02235 Maxi Muffin au chocolat
* Produit emballé / Décongeler et PRET.
é

A FT & % 0§ O

A . Temps de Temps de Température de Temps
Paidsunite Unitéfearton Fermentation | Décongélation cuisson de Cuisson
75 4. b . - 60 min

022363 Mini Madeleines aux pépites de chocolat

% Produit emballé / Décongeler et PRET.

sac 25 u. aprox. Emballées individuellement.

h T & % 0 O
P s Temps de Temps de Température de Temps
Poidsfunité Unitéfcarton Fermentation Décongélation cuisson de Cuisson

T4q. 8 bolsas - 60 min

02236 Muffin Supréme nature
Produit emballé / Décongeler et PRET.

B T & % 0§ O

g a Temps de Temps de Température de Temps
Paids/unité Urité/carton Fermentation |  Décongélation cuisson de Cuisson
60 g. Ghu. - 60 min

% AVERTISSEMENT:
Une fois décongelé,

durée de conservation 60 jours.

www.panbarcos.es
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0252 Croissant beurre rond 80 gr 0253 Napolitaine beurre au chocolat 110 gr.

Sans Sans
Graisses P Graisses
Trans ! Trans
A T & % 0§ O A T & % 1§ O
I L Temps de Temps de Température de Temps i s Temps de Temps de Température de Temps
Paids/unié Unitfearton Fermentation Décongélation cuisson de Cuisson Poids/unité Unitéfcarton Fermentation Décongélation cuisson de Cuisson
80 g. 56 u. - 30 min 180° 20 min 110¢. bo u. - 30 min 180° 20 min

02552 Maxi croissant multicéréales 02551 Mini croissant beurre multicéréales
Sans Sans
Graisses Graisses
Trans Trans
+ 0O 20
A ©® e % 1§ O A ®©® e % 1§ O
Puidsoite | Untlarton | e le | niele | TR e Poidsnite | Untarton | penOle | niele | TR e
85 g. bb u. - 30 min 180° 20 min 2. 5Kg - 30 min 180° 13-15 min
0258 Croissant beurre droit 70 gr. 0256 Mini croissant beurre 25 gr.
Sans Sans
Graisses Graisses
Trans Trans
1+ 1+
A T© & % § O A T© & % § O
T L A o e e T T I I e
70g. 70 u. - 30 min 1800 20 min 25g. 200 u. - 30 min 1800 20 min

0259 Assortiment de mini danoises
; 5 variétés : Mini escargot
a la cannelle, mini
couronne danoise a la
framboise, mini couronne
R

0254 Danoise érable et noix de pécan 95 gr.

Sans Sans
Graisses Graisses
Trans Trans

Cixeh

danoise a la créeme

> pétissiére, mini couronne
- danoise a ['érable et aux
pacanes et mini couronne

danoise aux pommes.

& T & % 1§ O & ® & % § O

e . Temps de Temps de Température de Temps e . Temps de Temps de Température de Temps
Poids/unité Unitfearton Fermentation Décongélation cuisson de Cuisson Poids/unité Unitfearton Fermentation Décongélation cuisson de Cuisson
9% g. 48 u. - 30 min 180° 20 min 42 g. 120u. - 30 min 185° 20 min
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NON FERMENTE

0212 Napolitaine a la creme 0211 Napolitaine au chocolat
Sans Sans
Graisses Graisses
Trans Trans

+0 20
¢y ¢ron

A T & % 0§ O B T & % 0§ O

Paidsunite Unitg/carton FeTrinn;Elia(iieon Dél?)wgglgteiun Temgﬁirsastg;e v deTgmggon Poidsfunité Unit¢/earton Feﬁ]ﬂﬁaﬁun Dél%?;éslgiun Temcplié“rsastgge N deTEm'spssnn
115 g. 90 u. 180 min 30 min 1800 25-30 min 5. 90 u. 180 min 30 min 1800 25-30 min
0210 Croissant artisanal 0216 Croissant droit 40 gr.

Sans Sans
Graisses Graisses
Trans Trans

62 u. /sachet

120
¢hon

A T & % § O A T & % § O

" ; Temps de Temps de Température de Temps g s Temps de Temps de Température de Temps
Paidsunité Unit¢earton Fermentation Décongélation cuisson de Cuisson Poids/unité Unitéfcarton Fermentation Décongélation cuisson de Cuisson
105¢. 90 u. 180 min 30 min 180° 25-30 min 40 g. 4 bolsas - 45 min 1900 14-16 min

+0 ,
“ PRODUIT NON FERMENTE:
Laisser fermenter environ 3 heures et cuire

entre 25-30 minutes, entre 180° et 200°.

AVANT DE CUIRE: Enrober d'eeuf.

CONSEIL: Refroidir, enrober de gélatine et
décorer avec des vermicelles en chocolat ou
des amandes grillées.
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DECOUVREZ
VISITEZ NOTRE UNIVERS,

NOS SERVICES......
NOTRE ET SURTOUT!
SITE WEB  ctrrovurrs,

25 panbarcos.es/pan/

VOUSY
TROUVEREZ AUSSI:

nos actualités

* NOs vidéos

* des informations et
visuels utiles

* et bien plus encore \

www.panharces.es






Dopuis 1903, nous prenons soce ol

Wwa%/w&z,ém /W@;s

Pan
Darcos

Carretera de Tafalla s/n atc@agabarcos.es T. +34 948 75 04 53
31350 PERALTA (Navarra) www.panbarcos.es +34 9487501 82
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