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022361 Boîte de Madeleines
Produit emballé / Décongeler et PRÊT.

Sachet avec 10 madeleines

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

400 g. 100 u. - 20-40 min - -

02235 Maxi Muffin au chocolat 02236 Muffin Suprême nature

022363 Mini Madeleines aux pépites de chocolat

Produit emballé / Décongeler et PRÊT. Produit emballé / Décongeler et PRÊT.

sac 25 u. aprox. Emballées individuellement.

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

75 g. 45 u. - 60 min - -

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

60 g. 45 u. - 60 min - -

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

14 g. 8 bolsas - 60 min - -

Produit emballé / Décongeler et PRÊT.

AVERTISSEMENT: 
Une fois décongelé,
durée de conservation 60 jours.



Les meilleurs
moments sont

toujours
accompagnés de 

douceur



GAMME SALÉE







0252 Croissant beurre rond 80 gr 0253 Napolitaine beurre au chocolat 110 gr.

02552 Maxi croissant multicéréales 02551 Mini croissant beurre multicéréales

VIENNOISERIE
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Gourmet

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

80 g. 56 u. - 30 min 180º 20 min

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

110 g. 56 u. - 30 min 180º 20 min

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

85 g. 44 u. - 30 min 180º 20 min

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

25 g. 5 Kg - 30 min 180º 13-15 min

0256 Mini croissant beurre 25 gr.

0259 Assortiment de mini danoises

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

25 g. 200 u. - 30 min 180º 20 min

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

42 g. 120 u. - 30 min 185º 20 min

5 variétés : Mini escargot 
à la cannelle, mini 

couronne danoise à la 
framboise, mini couronne 

danoise à la crème 
pâtissière, mini couronne 
danoise à l’érable et aux 

pacanes et mini couronne 
danoise aux pommes.

0254 Danoise érable et noix de pécan 95 gr.

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

95 g. 48 u. - 30 min 180º 20 min

0258 Croissant beurre droit 70 gr.

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

70 g. 70 u. - 30 min 180º 20 min

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans



NON FERMENTÉ



0210 Croissant artisanal

0212 Napolitaine à la crème 0211 Napolitaine au chocolat

0216 Croissant droit 40 gr.

NON FERMENTÉ
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PRODUIT NON FERMENTÉ: 
Laisser fermenter environ 3 heures et cuire 
entre 25-30 minutes, entre 180º et 200º.

AVANT DE CUIRE: Enrober d’œuf.
CONSEIL: Refroidir, enrober de gélatine et 
décorer avec des vermicelles en chocolat ou 
des amandes grillées.

62 u. /sachet

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Sans 
Graisses
Trans

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

105 g. 90 u. 180 min 30 min 180º 25-30 min

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

115 g. 90 u. 180 min 30 min 180º 25-30 min

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

115 g. 90 u. 180 min 30 min 180º 25-30 min

Poids/unité Unité/carton Temps de
Fermentation

Temps de 
Décongélation

Température de 
cuisson

Temps
de Cuisson

40 g. 4 bolsas - 45 min 190º 14-16 min



La meilleure gamme 
de produits non 

fermentés.



VISITEZ 
NOTRE 
SITE WEB

DÉCOUVREZ
NOTRE UNIVERS,
NOS SERVICES...... 
ET SURTOUT !
LA GRANDE VARIÉTÉ
DE PRODUITS.

VOUS Y
TROUVEREZ AUSSI:

•	 nos actualités
•	 nos vidéos
•	 des informations et 

visuels utiles
•	 et bien plus encore

www.panbarcos.es



DÉCOUVREZ
NOTRE UNIVERS,
NOS SERVICES...... 
ET SURTOUT !
LA GRANDE VARIÉTÉ
DE PRODUITS.

SUR
INSTAGRAM
@panbarcos

SUR
FACEBOOK
@panbarcos

SUR
LINKEDIN
@panbarcos



Carretera de Tafalla s/n
31350 PERALTA (Navarra)

atc@gabarcos.es
www.panbarcos.es

T. 	+34 948 75 04 53
	 +34 948 75 01 82

Depuis 1903, nous prenons soin de la Depuis 1903, nous prenons soin de la 
saveur et la qualité de nos produitssaveur et la qualité de nos produits


