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NOS MARQUES NOS ENGAGEMENTS

Depuis sa création en 1920, Famille Michaud Apiculteurs s’engage à offrir aux consommateurs 
du monde entier, de véritables alternatives au sucre blanc. Pour le plaisir des papilles, et 
avec la volonté d’agir pour une alimentation plus saine, toutes nos marques proposent des 
sucrants d’origine naturelle.

Profondément liée à la nature et à ses richesses, Famille Michaud Apiculteurs s’engage depuis toujours 
en faveur de la protection de la biodiversité et du développement de l’apiculture en France. 

Notre engagement n°1 est de proposer des sucrants naturels de qualité.

Depuis sa création en 2014, la Fondation Lune de Miel® incarne notre engagement citoyen au quotidien. 
La mission de la Fondation Lune de Miel® ? Préserver l’abeille, développer l’apiculture et protéger la 
biodiversité en soutenant des projets innovants et responsables.

« Je suis une fervente défenseuse du miel de France et de la filière apicole française.
Chez Famille Michaud Apiculteurs, nous sommes fiers du travail de nos apiculteurs 
partenaires et de valoriser des miels de qualité auprès de nos consommateurs. »

Marie Michaud, Directrice Générale

Lune de Miel® rassemble des miels exceptionnels, produits par des abeilles en bonne santé. 
Elles butinent les plus belles variétés florales en France et à travers le monde pour vous 
offrir ce que la nature a de meilleur. 

Engagé pour vous, avec un sirop d’érable 100% d’origine naturelle ! Récolté au coeur du 
Québec ce sirop ambré aux notes équilibrées, légèrement caramélisées et vanillées, est 
parfait pour des moments gourmands du « petit-dej’ » au dîner !

Le sirop d’agave Sunny Via® est issu de l’agave, une plante provenant du Mexique. Grâce à 
son haut pouvoir sucrant, son indice glycémique faible et son goût neutre, le sirop d’agave 
Sunny Via® est l’alternative idéale au sucre blanc. 

MIEL l’Apiculteur® perpétue un savoir-faire apicole ancestral et sélectionne au cœur de 
chaque région les miellées les plus nobles. 

Les miels Famille Michaud® sont un retour à l’essentiel. Une gamme courte, développée 
en deux textures, liquide et crémeuse. Ces miels, issus des récoltes d'apiculteurs français, 
sont un hymne à la simplicité, offrant à tous des saveurs équilibrées.

MIEL

SIROP D’ÉRABLE

SIROP D’AGAVE

MIEL L’APICULTEUR®, UNE TRADITION 
APICOLE PRÉSERVÉE DEPUIS 1978

FAMILLE MICHAUD®, LA MARQUE FAMILIALE 
DÉDIÉE AU MIEL DE FRANCE

LUNE DE MIEL®, DES MIELS AU GRAND COEUR 
POUR ACCOMPAGNER VOS PETITS BONHEURS

MAPLE JOE®, HEUREUSEMENT ENGAGÉ !

SUNNY VIA®, UNE MARQUE ENGAGÉE POUR UN 
QUOTIDIEN PLUS VÉGÉTAL ET NATUREL !

Tous les miels mis en pot et commercialisés par Famille Michaud Apiculteurs sont analysés 
afin de garantir leur pureté, leur origine géographique et leur appellation florale.

ENGAGÉE PAR NATURE

  Animation en grande 
distribution avec des opérations 
de mise en avant et dégustations 

de miels de France.

 Valorisation du miel de France auprès 
des consommateurs en grande distribution 

en lançant tous les ans des innovations 
100% miel de France.

 600 apiculteurs 
partenaires en France.

 Conditions d’achat très avantageuses 
pour nos apiculteurs partenaires : 

• paiement à 30j
• analyses offertes

• transport pris en charge

Miel 

ENGAGÉE POUR LES FILIÈRES

Beeliz® sème du bonheur et des fleurs pour les abeilles : pour un pot acheté, Beeliz® sème 
des fleurs mellifères et contribue à la préservation de la biodiversité et des abeilles. Côté miel, 
des associations de miels de fleurs et de monofloraux sont proposées avec toujours une seule 
origine par pot. Au programme : de la gourmandise, de la transparence et de la découverte !

BEELIZ®, L’HAPPYCULTURE ENGAGÉE ! NOUVEAUTÉ

C
ré

d
it

 p
h

o
to

 : 
A

d
o

b
e
 S

to
c
k
, F

a
m

ill
e
 M

ic
h

a
u

d
 A

p
ic

u
lt

e
u

rs
, S

a
is

o
n

 d
'O

r,
 S

h
u

tt
e
rs

to
c
k
 -

 *
S

o
u

rc
e
 : 

T
h

e
 A

g
a
v
e
 S

w
e
e
te

n
e
r 

C
o

m
p

a
g

n
y,

 In
te

rn
a
l r

e
se

a
rc

h

 Fournisseurs 
de longue date : 

+ de 5 ans.

 Les agaves sont 
récoltés à la main 

 culture non mécanisée.

 Très peu d’eau utilisée pour la culture : 
35 litres d’eau pour 1 kg de sirop 
vs 1500 litres pour 1kg de sucre*.

Sirop d’agave

 80% du sirop d’érable Maple Joe® est 
récolté à moins de 80km du site de mise en 

bouteille certifié carboneutre au Québec.

 Plus de 300 acériculteurs 
partenaires.

Sirop d’érable


