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Pilotez vos marges et vos etablissements en
temps réel, directement depuis vos recettes
grace a ogmah.

ogmah.com



Un outil operationnel
duterrain au siege
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Pilotezles performances de vos
etablissements en tempsreel

® Sur le terrain

Les équipes produisent, commandent, gerent leurs stocks et vendent au juste prix
Chaque recette devient une décision économique maitrisée

- colts, pertes et prix fournisseurs toujours a jour

- commandez depuis les fiches techniques

- renforcez vos technigues de ventes

- automatisez I'ensemble des taches quotidiennes

@ Ausiege

Les données sont centralisées par site, par carte, par péeriode
- comparaison multi-établissements

-> pilotage des écarts

- arbitrages rapides et éclairés

ogmah



ogmah pour les collectivites

@ Tracabilité & conformité reglementaire
-> Tracgabilité complete :
allergenes, empreinte carbone, indicateurs nutritionnels, conformité HACCP

@ Budgets sécurisés

-> Prix fournisseurs en temps reel
-> Suivi des colts/portion en temps réel
-> Gestion fine des stocks et des approvisionnements

@ Transition écologique mesurable

-> Prévision des besoins de production
-> Mesure et KPI du gaspillage réél et de I'impact carbone

ogmah




Des gains rapides,
mesurables et durables

Parce que les décisions sont prises au bon
moment, avec les bonnes données

Q Diminuez votre temps d’administratif de 25%
Q Réduisez votre gaspillage alimentaire de 15%

@ cControlez vos marges, gagnez jusqu'a 7%




Tarifs

Investir pour gagner plus

Essentiel

€ 9 9 par mois / site

@ Fiches techniques assistées

Pilotage des fournisseurs &
mercuriales

@ Suivi des marges en temps réel

Gestion des productions &
listes d’achats

Centralisation des données &
commandes

@ Analyse des achats & écarts

@ Accés multi-sites
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erformance

€ 1 9 9 par mois / site

@ Connexion caisse & agrégateurs

@ Inventaires & réceptions

Création et pilotage des cartes
© & menus

Gestion des avoirs &

remplacements

Suivi des KPI & analyse des

ecarts

Intégration des frais de

fonctionnement

Analyse & consolidation multi-

sites

ogmah

Expert
Sur devis

@ Gestion multi-sites avancée

@ Interlocuteur dédié
Prédiction du CA par jour et par
site

@ Prédiction des ventes

@ Commandes prédictives

@ Analyse de stock prévisionnelle

@ Data analyse avancée




Rejoignez I'éecosysteme ogmah !
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Lucille Gallien

COO

K~ sales@ogmah.com
K, +33 60799 06 22
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