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MOBILIER - SALON - LITERIE - DECORATION

DRESSING - SIEGE - CUISINE - BILLARD
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GIMAZANE

023340 0772 - 34 ter Bd Félix Buhot VALOGNES

OUVERTURE DU LUNDI AU SAMEDI DE 10H A 12H ET DE 14H A 19H

DEPUIS TOUJOURS VOTRE MOBILIER DE QUALITE

Retrouvez-nous sur 0 www.gimazcme.fr Laissez-vous séduire par nos créations sur-mesure !



GIMAZANE,
le spécialiste de la
fabrication sur-mesure !

ans la singularité se trouve la beauté.
Imaginez & créez votre meuble a vos
dimensions !

GIMAZANE « Aux Fabricants Réunis »
met son savoir-faire a votre service pour

donner vie a vos envies. Nous accueillons et
accompagnons chaque projet de I'idée a la
livraison. Le sur-mesure n’a jamais été aussi
accessible ! Concevoir des meubles sur mesure
écoresponsables et design, c’est le pari que nous
relevons tous les jours chez GIMAZANE.

Buffet, table, dressing, bibliothéque, meuble TV ou
encore canapé, fauteuil adapté a votre morphologie,
créez le projet qui vous ressemble, adapté a votre
intérieur et votre décoration.

GIMAZANE COTE LITERIE

GIMAZANE COTE CUISINE

Vous avez un projet d’aménagement de cuisine ?

Découvrez nos conseils.

A la maison, les moments de convivialité se partagent souvent en cuisine. On en profite
pour raconter ses journées, prévoir son week-end ou encore ses vacances, le tout autour
d’un bon repas ! Les cuisines aménagées d’aujourd’hui arborent un look tendance et
misent sur leur fonctionnalité.

Il faut faire les bons choix en termes d’agencement, d’équipements électroménager et de
style. Si la solution de la cuisine équipée s’avere bien pratique, trouver celle de ses réves
n’est pas toujours évident.

LA CUISINE ADAPTEE

Pour étre fonctionnelle, la cuisine aménagée s’organise autour de 3 zones :
« Zone de lavage (évier, lave-vaisselle et poubelle),

« Zone de froid (réfrigérateur et congélateur),

+ Zone de cuisson (plaques de cuisson, hotte et plan de travail).

Soyez a I'aise, optimisez votre espace de travail.
Nous vous proposons 6 modeéles d’implantation :

e La cuisine en L : les meubles sont alignés le long d’un mur et forment un retour.
La cuisine en L convient a des piéces de petite taille. Elle permet de circuler facilement entre
les 3 zones principales : les plagues de cuisson, I'évier et le réfrigérateur. Dans un studio,
elle suffit a créer un coin repas agréable et harmonieux.

e La cuisine en | : les éléments sont disposés de maniere linéaire le long d’un mur,
la configuration idéale pour les cuisines longues

et étroites.

e La cuisine en U, qui occupe 3 murs d’une piece

avec un large plan de travail et un maximum de

rangements et d’espaces de préparation.

e La cuisine en G, qui n’est autre que la cuisine

en U avec un retour est quant a elle plus adaptée

aux cuisines ouvertes.

e La cuisine en double | s’Taménage sur

deux pans de murs paralléles, si la largeur de

votre coin cuisine dépasse les 2m40. Cette

configuration s’adapte aux pieces « en couloir ».

e La cuisine avec ilot central rencontre

beaucoup de succes dans les intérieurs

contemporains si vous disposez d’un espace

plus large. Dans un esprit design, I'llot central

permet de rassembler les éléments principaux

(point d’eau, bloc de cuisson, rangement...)

et de vous offrir un coin repas trés convivial.




