
Fiers de nos éleveurs,
fiers de notre viande.

groupe-apo .frgroupe-apo .fr

Coopération
et solidarité entre 

les membres

Respect de 
l’environnement 
et du bien-être 

animal

Production 
de qualité, locale 

et durable

Encrage dans 
le territoire du 

grand Sud-Ouest

Nos valeurs

Nos objectifs
Distribution
AVEYRON PORC
DISTRIBUTION

Lotissement Le Pascalet 
188, rue Georges Auric 

34000 Montpellier 
Tél. 06 11 94 87 33

avp@porcmontagne.com

Maintenance élevage
SEMEL

Rue des Cades
P.A. La Devèze Grande

12740 Lioujas
Tél. : 05 65 71 87 14
adv@semel-apo.fr

Abattoir - découpe
PORC MONTAGNE

PA Arsac
54, allée Durand de Gros 
12850 Sainte-Radegonde

Tél. 05 65 77 67 31
commercial@porcmontagne.com

societeporcmontagne.fr

Groupe
COOPÉRATIVE 

ALLIANCE PORCI D’OC
PA Arsac - 32, allée Durand de Gros 

12850 Sainte-Radegonde
Tél. 05 65 77 67 18

contact@allianceporcidoc.fr

groupe-apo.fr

Salaison
GUY CANCE
Bois de Fumat

12260 Villeneuve-d’Aveyron 
Tél. 05 65 81 61 14
Fax 05 65 81 48 77

commercial@cance.net

porcdelaveyron.fr

Charcuterie
MAISON 

SERRAULT
ZI Les Taillades

12700 Capdenac-Gare
Tél. 05 65 63 80 04

contact@maison-serrault.fr

maison-serrault.fr

Découpe
ROUSSALY

ZA Bel Air
81230 Lacaune

Tél. 05 63 37 00 76
Fax 05 63 37 03 77

 contact@roussaly.fr

roussaly.fr

Nous contacter

La coopérative
Alliance Porci d’Oc

Fondée en 1993 autour de la volonté de regrouper 
les métiers de la filière porcine, notre coopérative 

est aujourd’hui un acteur incontournable en Occitanie. 
Elle couvre toutes les étapes de la production porcine, 

de l’élevage à l’abattage et à la transformation 
des viandes et charcuteries, englobant ainsi l’ensemble 

de la filière amont et aval.

Mettre les éleveurs porcins 
au premier plan

Fournir un accompagnement complet 
pour améliorer la compétitivité 
et la durabilité des exploitations 

grâce à notre parfaite connaissance 
des enjeux de la filière.

Pérenniser la production porcine
Soutenir les exploitations porcines 
sur notre territoire et y développer 

des complémentarités 
avec les autres filières.

Garantir la qualité
Développer la valorisation 

de nos productions régionales 
grâce aux démarches qualité 

de la Coopérative et aux labels 
SIQO proposés.

S’engager pour l’environnement
Réduire nos consommations 

énergétiques à toutes les étapes, 
de l’élevage à la distribution : indicateurs 

de suivi, changement des systèmes 
de froid, photovoltaïque, 
récupération de chaleur…

450
salariés

180
élevages 

adhérents 

600 000
porcs

abattus/an

200 M€
de chiffre d’affaires 
dont 15% à l’export

en chiffres
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Engagés pour une viande d’exception

Amont de la filière Aval de la filière

Le meilleur de la production 
occitane dans les assiettes

Une large gamme
de produits finisEnsemble, nous cultivons une production porcine de haute qualité, respectueuse 

de l’environnement et des animaux. Chaque marque territoriale affirme notre fierté régionale 
et renforce notre engagement : fiers de nos éleveurs, fiers de notre viande. Le Groupe Alliance Porci d’Oc s’engage à promouvoir 

et à valoriser la qualité de ses produits de viande 
et de charcuterie, en garantissant une traçabilité 
exemplaire et un respect strict des normes sanitaires. 

La coopérative met un point d’honneur à travailler 
en étroite collaboration avec ses adhérents pour améliorer 
continuellement les processus de transformation 
et de commercialisation, afin de répondre aux exigences 
croissantes des consommateurs en matière de qualité 
et de sécurité alimentaire.

Nous proposons une vaste sélection de viandes fraîches 
et congelées, de charcuteries et de salaisons, chacune 
ancrée dans les traditions de nos spécialités régionales. 

Au cœur du grand Sud-Ouest, nos filiales s’unissent 
pour insuffler l’âme de nos terroirs dans chaque 
produit, animées par la passion des gens qui s’engagent 
quotidiennement pour offrir le meilleur dans les assiettes. 
Ces artisans du goût travaillent avec dévotion, nourris par 
un amour profond de l’authentique et une compréhension 
claire de leur mission, rendant hommage à nos régions 
avec chaque bouchée.Nos éleveurs adhérents

Pôle naissage
5 maternités collectives, réparties 

dans le grand sud-Ouest, 
pour être au plus près des besoins 

en porcelets et faciliter la fourniture 
de nos engraisseurs. 

Aveyron - Dordogne - Tarn - Aude

Pôle engraissement
Les porcs sont élevés au sein 

de 4 sites dédiés, dans le respect 
des pratiques d’élevage durable 

et bénéficient d’une alimentation 
équilibrée assurant ainsi une viande 

de haute qualité.
Aveyron - Dordogne

180
élevages

adhérents

185
truies/exploitation

en moyenne

240
élevages

adhérents

185
truies/exploitation

en moyenne

SEMEL : Service 
maintenance élevage

Installation et maintenance 
d’équipements de bâtiments 

d’élevage permettant 
à nos éleveurs partout 
en France de travailler 

avec du matériel performant
et sécurisé.

Le Groupe Alliance Porci d’Oc s’appuie sur plusieurs filiales 
spécialisées, chacune apportant son expertise spécifique 
pour garantir la qualité de nos produits finis.

Les services assurés à la filière amont par la coopérative et ses filiales

Nos expertises

Génétique
Large choix de génétiques 

performantes et suivi.

Suivi technique
Accompagnement et 

conseils pour les éleveurs 
dans la gestion quotidienne 

de leurs exploitations 
(conseils techniques

 et économiques). 

Suivi équipements
Suivi technique 

pour garantir le bon 
fonctionnement des 

installations (machines à 
soupe, audits ventilations...)

et prévenir les pannes.

Bâtiments
Accompagnement 

des projets de construction 
ou modernisation 

des bâtiments d’élevage. 

Environnement
Accompagnement mise 

en conformité aux normes 
ICPE et l’élaboration 
de plans d’épandage 

pour une gestion durable 
des ressources.

Nous gérons un volume de 33 000 tonnes de viande avec une traçabilité 
complète depuis l’élevage jusqu’au produit fini, incluant également des services 
de congélation, sur notre site unique modernisé et rationalisé. Notre abattoir 
et unité de découpe bénéficient d’une expertise reconnue assurant 
une production optimale.

Basé à Lacaune, un territoire réputé pour sa charcuterie, Roussaly se spécialise 
dans la découpe de viande porcine et maintient des standards élevés de qualité 
et d’hygiène. Nous fournissons une viande prête à être transformée, 
valorisant l’expertise locale, et offrons également des services de congélation 
pour répondre à tous les besoins.

Renommée pour ses méthodes traditionnelles de salaison, cette filiale produit 
une grande partie de sa charcuterie sous la marque «Porc de l’Aveyron», en 
utilisant exclusivement de la viande de la coopérative. Cance célèbre avec fierté 
l’identité régionale en valorisant la production de nos éleveurs Aveyronnais, 
garantissant ainsi des produits de charcuterie savoureux et authentiques.

Fondée en 1923, la filiale Serrault est reconnue pour son expertise 
en charcuterie fine, produisant des spécialités culinaires innovantes 
et traditionnelles. Elle est une référence dans la production de saucisserie, 
offrant une gamme de produits adaptée au libre-service.

Spécialisée dans la distribution de viande fraîche, cette petite entité 
assure une livraison rapide et efficace aux boucheries charcuteries et aux GMS. 
Elle opère principalement comme distributeur de viande de porc dans la région 
montpelliéraine.

Abattoir et découpe

Découpe

Salaison

Charcuterie

Distributeur

Engagement
pour l’excellence
et signes de qualité
Nous respectons les plus hauts 
standards de qualité grâce à 
nos certifications et labels. 
Ils garantissent notre rigueur 
en production, traçabilité, respect 
de l’environnement et bien-être animal. 
Cet engagement assure à nos clients 
des produits fiables, savoureux 
et conformes aux attentes 
des consommateurs.


