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PROGRAMME DES ANIMATIONS
 DU 25 AU 27 JANVIER 2026
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10h30: Pain de mie façon pain perdu, accompagné d’une confiture d’abricot 
Producteurs:  Moulin Maury et Si Bio !

11h30: Burger au Pic Steak et sel de Gruissan 
Producteurs: Pic Steak et Someval

12h30 : Tapas au jambon noir de Bigorre
Producteur: Porc Noir de Bigorre

13h30: Assortiment de fromages de l’Occitanie (Bethmale, Pélardon…)
accompagné de vin du Cellier des Demoiselles.
Producteur: Cellier des demoiselles

14h30: Gâteau accompagné de yaourt nature au miel d’acacia
Producteur: Cantaveylot
   
15h30: Chocolat & confiture de cerise - violette sur biscuit
Producteur: Bocalenvers

 

Dimanche 25 janvier 2026

10h30: Déclinaison de financiers à la tapenade d’olives noires
Producteur : Barnier Production
      

11h30 : Velouté de butternut au condiment épicé et huile d’olive
Producteurs: Les filles d’ici et Le Roumegaire
 

12h30: Tourte de légumes d’hiver au lait & sauce à la crème « rose »
aux herbes fraîches.
Producteur : Yeo frais
  

13h30: Tartine à la tome des Pyrénées au safran & vodka safranée
Producteur: Distillerie Crusol

14h30: Entremet à la crème glacée à l’abricot & meringue flambée
Producteur: La Belle Aude

Lundi 26 janvier 2026



10h30: Tartelettes à la compotée de pommes aux épices et jus de pomme
Producteur :  Minoterie Batigne et Orange and Co
 
11h30 : Croix Occitanes à la crème & fromage des Pyrénées
Producteur: L’épi-Nup
 
12h30: Saucisse snackée et accompagnée d’une sauce à la moutarde
Producteurs : Maison Serrault et Maison Xavier’s
  

13h30: Poires pochées au vin rouge sur crumble & coulis de vin rouge
Producteur: Domaine de Soustres

14h30: Gaufre imbibée à la bière & crème fouettée à la vanille
Producteur: Brasserie Caporal

Mardi  27 janvier 2026

Développez votre attractivité et votre chiffre d’affaires grâce à une offre
Snacking 100% régionale, spécialement conçue pour vous !

Au programme : 
Restitution des résultats d’une enquête menée auprès de boulangers
indépendants d’Occitanie, 
Présentation en avant-première d’une nouvelle offre de restauration
boulangère « Occitanie Sud de France » : des recettes imaginées par 

     Joël DEFIVES et élaborées exclusivement à partir de matières premières    
     régionales

« SNACKING OCCITANIE – SUD DE FRANCE » 
Par Joël DEFIVES, Meilleur Ouvrier de France

 Lundi 26 janvier à 15h

 
 

MASTERCLASS BOULANGERIE


