Le référent des volailles de qualité du Sud-Ouest
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€ Maisadour s’engage pour notre avenir
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UNE AMBITION
AGROECOLOGIQUE

\

2

ET

ENVIRONNEMENTALE
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UNE ENTREPRISE
ATTRACTIVE AVEC
DES EQUIPES
PERFORMANTES
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L’AMBITION A HORIZON 2030 DU GROUPE
S’ORGANISE AUTOUR DE XI55
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UNE COOPERATIVE

ENGAGEE DANS
SES TERRITOIRES
ET ACTRICE DES
EVOLUTIONS DE

SOCIETE

/




€ La tradition n’est pas figée, elle devient responsable

POUR DES

FILIERES

RESPONSABLES
& MAITRISEES

ACCOMPAGNER NOS AGRICULTEURS
VERS LES DEFIS SOCIETAUX DE DEMAIN

SOUTENIR NOS TERRITOIRES
EN DEVELOPPANT DES FILIERES LOCALES

RESPECTER LES ANIMAUX
EN AMELIORANT LES CONDITIONS D'ELEVAGE

8
: 100%

De parcours aménagés en
k agroforesterie d’ici a 2026

POUR DES PRODUITS DE LA

GASTRONOMIE

SIMPLES & SAINS

EN TOUTE
TRANSPARENCE

DEFENDRE LE BON,
FRUIT DE NOTRE SAVOIR-FAIRE

PROMOUVOIR UNE NOUVELLE GASTRONOMIE,
EN TOUTE SIMPLICITE

GARANTIR LA TRANSPARENCE
A NOS CONSOMMATEURS

.
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Médailles obtenues au concours

K général agricole de Paris 2025

POUR UNE

EMPREINTE

RAISONNEE

SUR NOTRE
ENVIRONNEMENT

REDUIRE L’EMPREINTE
DE NOS EXPLOITATIONS & DE NOS ATELIERS

DEVELOPPER DES EMBALLAGES
PLUS RESPONSABLES

REDUIRE LE GASPILLAGE
ALIMENTAIRE

-90%

De consommation de gaz sur le

Ksite de Condom (32) d’ici a 2026

( )

EN COOPERANT

TOUS
ENSEMBLE

PRGIEGER, RESPECTER & ACCOMPAGNER
NOS EQUIPES

CREER DU LIEN ET FAVORISER
LA COOPERATION

-

\

Des acteurs de la filiere formés

N

100%

au BEA et Biosécurité
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€ Label RSE “Exemplaire” : une reconnaissance concréte de notre impact

Engagé RSE niveau

«Exemplaire» depuis

/ Mars 2025 \

=\ CA

Avec |'obtention de ce Ilabel de
référence internationale, le Groupe
Coopératif  Maisadour se voit
récompensé pour son action et son
organisation en matiere de
Exemplaire développement durable mises en

AFNOR CERTIFICATION \place depuis de nombreuses annees.
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€ Des filieres maitrisées de la graine a I'assiette

1.475 Mds €

CEREALES, LEGUMES ET
AGROFOURNITURE

MAISADOUR

HOTRE CULTURE, YOTEE BIER-VIVRE

POLE AMONT

69% CA

ACCOUVAGE, ELEVAGE ET
NUTRITION ANIMALE

INOES
\ITIS

La vigre passennément

SEMENCES GRANDES
CULTURES

¥ AGRALIA
s

LES POISSONNIERS

DELMAS

POLE AVAL
31% CA

GASTRONOMIIE
DU SUD-OUEST

DISTRIBUTION
ET VENTE DIRECTE

VOLAILLES
DU SUD-OUEST

« Wl Fermiers htton
a®alduSud-Ouest DELPEYRAT

s:SEVER JGERS

\.l
FIERSRGs

[FANDES POULETAIC — —

PBRICEORE \1@:55 oD, Bmy%

MAISADOUR
DISTRIBUTI@N%E

.......

Document confidentiel



€ Une filiere volaille solide pour sécuriser I'approvisionnement

TRANSPORT MAITRISE

<

>

= Accouvage megm Alimentation e —— Elevage E———— Abattage E—— Transformation ) Ventes ——

Frais (40 & 85)

HORSARRIEU (40)

AIGNAN (32) |

ISLE JOURDAIN (32)

LES HERBIERS (85)
VIVADOUR

MAISADOUR

O

e———

ﬁ Transformation (40)

VAL DE SEVRE

-

a:

TERRASSON-LAVILLEDIEU (24)

(&

-

ARUE (40) VIVADOUR

SOAL MAISADOUR

e

AUDIGNON (40)

(&

TERRENA/CAVAC/SANDERS

e

CAVAC Légende :
TERRES DU SUD CONDOM (32) == Fournisseurs internes
TONNEINS (47) EURALIS Frais (32) =« Fournisseurs externes
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€ Une production 100% francaise, ancrée dans les territoires

@ nformation NOS ABATTOIRS

Engagés & passionnés

A +1000 éleveurs /ﬂ\ /ﬂ\ /ﬂ\ /ﬂ\ /ﬂ\ /ﬂ\

LES HERBIERS  GIBRET SAINT-SEVER SARAMON CONDOM  TERRASSON
(85) (40) (40) (32) (32) (24)

20M de Poulets

élevés en plein air

LIEUX DE TRANSFORMATION

:5} 2,5M de Canards w w
élevés en plein air

MONT DE

AL (1) AURICE (40)

-
@) o
ABATTOIR Sa/l: e

ISO14001 =)

150K tonnes de mais

sans OGM et local Foie Gras, Magrets, Magrets
Confits, Plats cuisinés séchés/fumés

HAUTES-
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€ Atterrissage attendu 2025 : I'impact de I'été sur nos filieres

Le THI (Temperature Humidity Index) est un indice utilisé pour évaluer le stress thermique. Il prend en compte la température et
I'humidité de |'air, permettant ainsi d'estimer le degré d'inconfort d'un animal en fonction des conditions climatiques.

En production de volaillle : 4 niveaux de risques sont identifiés

THI <65 Absence de risque
r )
Risque modéré Taux de mortalité élevée
. J
THI73 a 78 Risque sévere
—
THI > 79 Risque trés séveére Capacitaire reduit
. J
7 . ﬁ
Evolution de THI/Hebdo 2025 p o .
. Qualité produit dégradée
90 L oo \. J
80 o ®* oo ( )
70 Rendement plus faible
60 5 ° . ® LI ) \_ )
50 ¢ . ¢ o ©® ¢ : —\
0 Difficulté pour labelliser
30
. J
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€ Notre filiere truite responsable : de I'eau a la fourchette

Sites de production

La Douffine (29)

Circuit fermé

-2

Ecloserie, alevinage et pré-grossissement
Capacité de 250T/an

Langolen (29)

Circuit fermé

Site de grossissement
Capacité de 700T/an

Castets (40)
Usine d’abattage

Canybarville (76)

Usine de fumaison

OBIJECTIF ISO

2026

Engagements filiere

Filiere complete : de 'eau a
la fourchette

Circuit fermé RAS : Haute
qualité de I'eau et faible
impact environnemental

Charte « Aquaculture de nos COLTURE
4 ° eje, 7 . 5

régions » : tracabilité, bien- ﬂ

étre animal, alimentation ® %

controlée

Référentiel « Fumé en

France » : controle de @

I'arrivée dans les ateliers FUME EN
jusqu’a 'emballage FRANCE
MAISADOIIR
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Filetage

1 ligne de filetage

Maturation

3 000 TONNES

Pelage

De poissons traités par an

- B

Tranchage

Automatique

Salage

Sel sec ou
saumurage

( \
Parage
Manuel ou
automatique
) 4
J \.

Emballage

Direct ou différé

Fumage
A froid ou a chaud
au bois de hétre

Expédition

Vers une
plateforme externe

a ©
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C Des marques en réponse aux besoins des restaurateurs

E Ga. @ §Nm\mﬁ
CANARD & i VOLAILLES
SAURISSERIE BIOLOGIQUES
/ /-\ \\‘//
%Tm ,‘:":_ oo EERIGEND bl O
-— | DE§ — ~ PROFESSIONNEL ~
— SUD-OUEST
P
= Pour les restaurateurs en " Pour les restaurateurs en = Pour les restaurateurs a = Pour les restaurateurs = Pour les restaurateurs en
quéte d’une offre de quéte de plaisir et de la recherche de produits soucieux de quéte d’une offre locale
produits plaisir de golt made in Sud-Ouest du terroir I’environnement conventionnelle de
qualité 3 qualité
DISPONIBLE AU NATIONAL EN REGION
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LA MARQUE AU SERVIGE
DES PROFESSIONNELS

v
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Coopérative 100% Sud-Ouest

Une filiere maitrisée de 'ceuf a I'assiette

Marque spécialisée RHF
Prise en compte des contraintes du marché

Tradition, Savoir-Faire et Excellence
175 ans d’expertise

4
, , < OO Conditionnements
Léon Sarrade a créé EleVeUrS q . |
le premier foie gras CO”OI’d e 8
cuisson lente en 1891. ,\00% S

plein A

é Snacking friendly

Produits calibrés
(ou PF) et pratiques

:€ Problématique prix

Une référence
traditionnelle encore a la
gamme en 2025.
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3 DOR § .

%, Sl e
%, PARIS
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Des produits
récompensés au CGAP
2025.

100%

De nos élevqges sont a taille
humaine (<4 Personnes)

i,,-'»




FOIE GRAS de
cAl

adh pees [richiment
waufu

2BE0RE | 1xe

FOIE GRAS
de CANARD
ENTIER

s Sninf-Emifien,

NARD ENTIER
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A SHUONFUNE DECORE-DECONGELE
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\OLALLE  Une gamme adaptée aux besoins des chefs !

/—\

GAMME MULTI-ESPECES

Poulet, Pintade et Coquelet

: | COUT PORTION MAITRISE
. "° POULET | Produits calibrés et portionnés
Pt Bl FERMIER
sy JAUNE
ol Slous en plein ab - ,
A S ’3 | CONDITIONNEMENTS ADAPTES
ﬂ“ﬁl‘ﬂiiﬂﬁm ARE Petits et gros conditionnements
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Des volailles de qualité made in Sud-Ouest -'
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VOLAILLE
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POULET
FERMIER
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POULET
FERMIER

Sleus en plein at

—_— JAUNE
SUD-QUEST Slevs e pleir otk
)

P> ‘ sun-uumyﬁ

FERMIER, ELEVE EN PLEIN AIR.

CARACTERSTIQUES cemites
FERMIER. ELEVE €N PLEIN LIR

I o —
v i DUREE DELEVAGE :

81 JOURS MINIMUM. 1 j(
CERTIFIE PAR QUALSUD - 2 ALLEE BRISEBOIS

ALIMENTE AVEC 1008 i

Ly DE VEGETAU,
22328 ATEVILLE TOLOSANE VITAMINES ET MINERAUX,

ONTRCPRISE - FOP 24128 TEARASSOR-LIMILEDIED p DONT 80% DE GEREALES MINIMUM.

L5564 PRsONT FRLS - PR A CHRE, S 4TS - |

CERTIFIE PAR unLsie: 2 .,‘.'.ﬁ ;‘mamt #
31320 -
ENTREPRISE : FOP 2420 rsnnnuumumilm
CLISSE & - PRODUIT FRAIS - PRET A CUIRE, SANS A

VOLAILLE

CARACTERISTIQUES CERTIFEES :
FERMIER, ELEVE EN PLEIN AIR.
—_—

DUREE D'ELEVAGE :
81JOURS MINIMUM.
———

AUMENTE aVEC 1oy
Vs 1wy
DONT 80% DE CEREALES MINIMUM

GEATIFE PAR QUAISUD : 2 ALLEE BRISEBOIS

0 AVZEVILLETO 2
g ENTREPRISE - FOP 24120 mnm-uumnl:n
*.i'gug‘\; CLASSE 4 - PRODUIT FAAI - PRET i CUIRE SINS £
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Fuane

l'occitanie

Poulet Fermier

GERS

Elevé en plein air,
élevé en plein

»

\

MAISADOUR

n\* ‘ﬁ-f

DISTRIBUTION X

Exemplire

Document confidentiel




Poulet Fermier

GERS  Une filiere 100% intégrée et un savoir-faire reconnu

Coopérative 100% Sud-Ouest

Un élevage contrblé et maitrisé

Sans OGM

Une qualité produit
Reconnue et supérieure

Supérieur au

Pour UNe meilleure standard
tenue
au CGAP En g

Peau fine et

crousﬁllonfe

DISTRIBUTION ./
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Poulet Fermier

ERS Une gamme large pour répondre aux attentes des restaurateurs

Elevé en plem air,
élevé en plein
Gers

Découpe de Poulet Fermier jaune

GERS,

Découpe de Poulet Fermier jaune

Homologation n° LA 01/81

Poulet Fermier jaune

o J ! Wi .
nourri avec du mais
et du soja du Sud-Ouest
sans OGM <oo%
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Tout le terroir dans votre attention !

UNE MISSION

Incarner I'excellence gastronomique du Périgord et proposer aux restaurateurs une volaille terroir authentique et
valorisante.

DES VALEURS

T < ®

Terroir Savoir-faire Gastronomie

UNE PROMESSE

Une volaille terroir du Périgord, symbole de gastronomie francaise,
qui valorise immédiatement la carte du restaurateur.

a ©

DISTRIBUTION ./
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Coopérative 100% Sud-Ouest

Un savoir-faire maintenu

Un élevage controlé et maitrisé

48 000

Volailles festives

Soit 430 terrains de rugby

ELentd
Sans
antibiotiques

31 Joae —\,
Temps élevage

Bentonit j\
Pour AMmeliorer g

SOIn digestif

ISTRIBUTICON . #
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Le golit de la totale liberté

Fondatgur du Label Rouge Un élevage typiquement Landais
Le Cahier des Charges 01.65
Tetale Uberté

( Pendant 81 jours

Nos éleveurs, créateurs du

ler Label Rouge
en 1965
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Une gamme qui réunit toute la tradition landaise

Poulet FERMIER jaune des Cyosse A - Produit fry

A A Poulet
[ L AN DES T—y—— perBodlet

dleve en lberte
Un élevage traditionnel en Marensines* "

. Poulet FERMIER des

LANDES'
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anger bio,
¢'est manger sain !
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bi/Q Volailles fermieres bio du Sud-Ouest

SUD-OUEST

{SADOUR




¥
b]_Q Une gamme courte, répondant aux essentiels du marché

SUD-OUEST

Poulet

ermier
SHo-oREsT - f Poulet

{ ~a- L fermier r
SUD OUEST

" Poulet fermier
SUD-OUEST

V)

MAISADOUR
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l'occitanie

POULET
d1CIY

M LE LOCAL A DU BON K

M ETATS
GENERAUX
ALIMEN
TATION

S

MAISADOUR
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POULET

AW Un ancrage régional encore plus fort !

~ PROFESSIONNEL =




Une offre large et adaptée aux attentes des restaurateurs

~ PROFESSIONNEL ~

eSSt Be T vt il

POULET
& P
ICI 5

POULET
41c1
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