UNE LARGE GAMME
EN GHARCUTERIE ET BOUGHERIE

Tous les produits de la Maison Serrault sont préparés a partir de porc d'origine francaise.
Doté d'un atelier de production flexible et réactif, nous répondons également
a vos besoins de recettes et conditionnements spécifiques.
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La Maison Serrault est présente sur
I'ensemble des circuits de distribution:
GMS, RHD, collectivités, grossistes, artisans
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Les Aromatisés,
Trad. Compass, Transgourmet, Sogeres...
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LA DECOUPE
LE FUME

LES PATES
Maison Serrault - Zl Les Taillades - 12700 Capdenac-Gare

LE DEMI'SEL Tél : 05 65 63 80 0U - contact@maison-serrault.fr

PRODUITS SAISONNIERS
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la MaEn Serrault vous livre directement dans un rayon de 100 km

A CAPDENAC'GARE ! autour de Capde 1le. Livraison par transporteur au-dela.
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LA QUALITE PRODUIT
EST AU GCEUR
DE NOTRE DEMARCHE

Engagée dans une démarche alliant nutrition,
santé et équilibre alimentaire,
la Maison Serrault opere une sélection rigoureuse de la matiére
premiere et des controles qualité sur chaque production.

Toutes nos saucisses sont fabriquées a partir
de 1007% d'épaules de porc fraiches recues et transformées
le jour méme. Tous nos produits finis possedent des qualités
organoleptique et nutritionnelle tres élevées.
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par un jeune charcutier, Léon Serrault.

! .
Une lonque lignée de charcutiers a précédé son arrivée et &'e’ 2’ WMWW T R A D ' TI 0 N N E L

dans I'Aveyron et 'histoire de la Maison Serrault.

T En collaboration avec nos éleveurs locaux, la Maison Serrault innove
Des sa création, I'entreprise familiale se distingue par )

des recettes authentiques et la saveur unique de ses ets engage avec ses gammes filiere courte.

produits. Aujourd’hui encore, nous perpétuons
ce savoir-faire dans notre atelier de Capdenac-Gare.

La Maison Serrault traverse les ages

et pérennise les secrets de fabrication hérités
de plusieurs générations de charcutiers.

Grace a un outil industriel moderne

et en constante évolution,
notre capacité de production peut atteindre,

dans des conditions d’hygiéne reglementaire,
jusqu’a 4000 tonnes par an.
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Le Godt, la Qualite
ot la Fraicheur Maison Serrault!
Une saucisse produite avec
|es morceaux les plus nob\gs et
une recette juste sel et poivre.
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L'ENVI RONN EM ENT
Un circuit courtavec des cereales
100% cultivées a \a ferme,
sans soja et sans oGM!

QUELQUES CHIFFRES GLES...

Avec un effectif de 45 collaborateurs,
la Maison Serrault réalise un CA. moyen de 8,1 M€
pour un volume de production annuel de 1300 tonnes.
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