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Le Paon Qui Boit 

Amazaké  fabriqué à Paris

Amazaké : Littéralement saké sucré, c’est
une boisson japonaise non-alchoolisée à
base du riz fermenté (marc de saké) 

Il agit bénéfiquement sur la peau, la flore
intestinale ou encore la fatigue

Il convient à tout type d’alimentation
100% Vegan, Sans gluten ni Lactose  

Saveur : Une saveur sucrée et douce avec une
texture crémeuse
Utilisation : Vous pouvez le boire tel  quel, chaud ou
froid.  Vous pouvez également mélanger l’Amazaké
avec une quantité de glaçons et de fruits frais pour
en faire un smoothie

Ingrédients : 

marc de saké cassonade de l’eau gingembre sel de mer

POUR PLUS D' INFORMATIONS,  RENDEZ-
VOUS SUR L' INSTAGRAM 
D'AMAZAKÉ YA.

E - S H O P

@ a m a z a k e _ y a

I n s t a g r a m

h t t p s : / / a m a z a k e - y a . s u m u p s t o r e . c o m

Notre amazake revalorise le marc usagé des brasseries de saké 
visant à réduire le gaspillage alimentaire

https://amazake-ya.sumupstore.com/

