
Notre offre traiteur

Prêt à transformer
vos événements ? 



Vous recherchez un traiteur qui propose
une restauration durable et inclusive ?

 

Locale et saisonnière

Anti-gaspillage

Favorisant l'insertion sociale

Nous collaborons avec des
agriculteurs et chefs lyonnais
pour la préparation de plats
savoureux, à partir de produits
locaux et de saison.

Nous nous engageons à lutter
contre le gaspillage alimentaire

lors de nos ateliers cuisine.

Nous proposons des programmes
variés d'accompagnement et de
projets pour lutter contre
l'exclusion et favoriser
l'émancipation.

Nous vous proposons une cuisine :
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Accompagner l'insertion

Soutenir l'agriculture locale

Valoriser les métiers de bouches

Approvisionnement responsable

Nous proposonségalement des formulesà la carte, pour répondreà vos besoins spécifiques,ainsi que des menusvégétariens.

Nos propositions sont

variées et s'adaptent à

tous les événements,

qu'il s'agisse de coktails

ou de buffets...

Un choix d'engagement
solidaire et responsable ! 
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Le goût du terroir,l'esprit departage

Votre Menu
Du champ à

l'assiette, une

histoire à

partager

Foccacias
duo de tomates, mozzarella, roquette, huile d’olive, herbes de
Provence
pesto de fane, roquette, pignon de pin, mozzarella, huile d’olive, herbes
de Provence 

Rouleau de printemps 
Mini burger végé 
Salade courgette sésame yuzu
Gaspacho poivron/tomate 
Plateau Charcuteries végé et fromage 

Cake verveine citronnée glaçage pétales de fleurs comestibles
Tartelette rhubarbe 
Salade de fruits saisonniers et sa fontaine chocolat

Bourguignon végétarien au shitakés / écrasé de pomme de terre
Ou
Carbonade flamande végé /  pommes sautées aux herbes 
Ou
Blanquette végé / écrasé de pomme de terre 

Pièces coktail salées

Pièces coktail sucrées 

Plats
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Sur mesure 



Nos fournisseurs

Une cave avec un accent certain pour les produits vinifiés
proprement : leur gamme réunit une bonne cinquantaine de
domaines du beaujolais, des spiritueux, bières et des
apéritifs - Vaise

Une agriculture et une arboriculture bio : production de fruits
et légumes, céréales, champignons, graines, semences,
horticulteurs, jardineries, végétaux, pépiniéristes,
pépiniéristes viticoles, vins - Pusignan

Produits maraîchers : Les jardins du Puits Troquet

8ème arrondissement 

Cette boutique est spécialisée dans les fromages où la
protéine animale est remplacée par la protéine végétale.
Elle propose une trentaine de références : des fromages
frais et affinés, savoureux, sains et éthiques - Pierre-Bénite

Pain et produits boulangers : Maison Berlier

Vins et boissons alcoolisées : Le Troisième Fleuve

Fromage végétarien : La cuisine végé de Flo

Fromage : Maison Obert Fromagerie 
Pusignan
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Nos autres actions

Alimentation

Emploi
accompagné

Insertion au sein des métiers de
bouche

Accompagnement dedié aux
femmes en réinsertion
professionnelle

Programmes variés et projets
pour lutter contre l'exclusion et
favoriser l'émancipation

Stand action anti-gaspi au marché 

Distribution alimentaire solidaire
et maraudes

Ateliers cuisine responsable 

Buffet culturel semi-gastro
anti-gaspillage
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Contactez nous pour organiser
vos buffets et repas partagés !
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Ils nous ont fait confiance :

Confirmation de
devis 10 jours avant
l'événement
Ajustement des
convives J-5

06.44.02.67.00

lodysseedemaat@gmail.com

www.lodysseedemaat.org



Formulaire de demande de devis

Nom :

Prénom :

Société (raison sociale) :

Email :

Numéro de téléphone :

Type d’évènement :

Votre demande :

Date :

Signature :

Date et heure de votre évènement :        /      /          à          h

Remarque/demande particulière :

Cocktail avec des pièces sucrées/salées

Buffet repas partagé en libre service (entrée/plat/dessert)

Boissons en distributeurs libre service 

Autre :

Nous vous informons que ce devis ne fait pas office de bon de commande

Merci de retourner ce formulaire à
lodysseedemaat@gmail.com 


