BARBADILLO

ES MI VINO

www.barbadillo.com
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BARBADILIO

Bienvenidos a la esencia de Sanlucar dé "Barrameda, don-

de cada botella de Barbadillo no es solo un vino, sino un
testimonio de mas de dos siglos de tradicidén y excelencia
enolégica. Desde 1821, nuestra familia ha cultivado y per-
feccionado el arte vinicola, combinando técnicas innovadoras L |
con el profundo respeto por nuestra herencia.

La uva Palomino Fino cultivada en la singular albariza, un

tierra de alcalinidad prominente refleja nuestra identid Vi
andaluza y fortalece el caracter de cada vino.

Barbadillo representa un compendio de la historia
ra y la tradicidén vinicola de Andalucia.
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BARBADILLO

ALBA BALBAINA, exclusivamente elaborado con uvas de la variedad
Palomino Fina de 28 hectdreas situadas en Balbaina Alta, es un
reflejo del terroir Gnico y la tradicién vinicola de esta re-
gion. Este pago se distingue por su suelo de albariza, que es
fundamental para el desarrollo de la vid y para conferir carac-
teristicas distintivas al vino. Este suelo, rico en carbonato
cdlcico, arcilla y silice, aporta condiciones 6ptimas para que
las rafces de Ta uva Palomino Fina se extiendan profundamente en
blisqueda de humedad, 1o que es crucial durante los meses secos.

ET proceso de vinificacién de Alba Balbaina comienza con la
suave presién de las uvas para obtener el mosto flor, que poste-
riormente fermenta en depdésitos de acero inoxidable. Este vino
permanece sobre sus propias T1ias durante cinco meses, lo que le
confiere una textura y un perfil aromdtico delicado y elegante,
con notas de fruta de carne blanca y matices de brioche. La aci-
dez balanceada y el sabor suave en boca caracterizan a este vino
blanco 100% Palomino Fina.

Desde 1975, Barbadillo ha mostrado un fuerte compromiso con la
produccién de vinos blancos de albariza en el Marco de Jerez,
siendo Alba Balbaina un ejemplo emblemdtico de esta dedicacion.
Este vino no solo representa la innovacién y 1la calidad que
Barbadillo busca constantemente en sus vinos, sino que también
es un testimonio de la rica historia vinicola y la capacidad de
adaptacion de la bodega a las tendencias modernas sin perder la
esencia de su legado ancestral.
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ALBA BALBAINA 1*

FLIOMIAG FINA CRIADD SORRAL Liik
TLAsRORADE CON MOSTS VLD

Sullana A~

BARBADILLO s

VINO BLANCO TRANQUILO
Palomino fina criado sobre lias
Elaborado con mosto flor



BARBADILLO

SABALO

Procedente de vifiedos de Palomino
Fina 100 % Ecoldgica,con afios de cer-
tificacién y buen hacer. Sébalo es un
vino que nace abriéndose paso en la
tierra albariza de Sanlucar, que deja
marcado en su ADN Ta influencia del
mar,de Ta marisma y del Guadalquivir.

UN SUAVE MATIZ SALINO
Un homenaje a este humilde pez que

hace afios remontaba en auténticos car-
dimenes Ta cuenca del Guadalquivir.
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PATINEGRO

Recibe su nombre de un ave en situacidn
altamente vulnerable que habita en las
zonas de litoral y que nidifica en zonas
dunares y humedales, conocida como Chor-
litejo patinegro.

Un vino que nace como una proclama, que
nos recuerda la necesidad de cuidar un
ecosistema como el costero, tan extraor-
dinario y al que tanto Te deben nuestro
paisaje, nuestra cultura y nuestras co-
sechas.

TAMARIX

Recibe el nombre de Ta planta Tamarix Gallica,
que estd muy presente en la costa de Cddiz ya
que se adapta perfectamente a las zonas cer-
canas al mar con suelos salinos y hlmedos. Se
trata de una planta que estabiliza suelos are-
nosos y ayuda a fijar dunas.

Sobre todo en otofio, su color anaranjado-ro-
sdceo,encaja con el tono del “moscatel con
pieles” al que le da nombre.

SALICORNIA
Un nombre muy adecuado para nuestra
Manzanilla, salina y fuertemente liga-
da a las marismas y la costa de Cadiz.

La Salicornia es una planta silvestre y
haléfila que crece en las Salinas, con
un sabor Tigeramente amargo y sabroso.

Siempre fue famosa entre los marine-
ros, que 1la Tllevaban con ellos para
combatir enfermedades durante las lar-
gas travesias. Ahora, ademds, es un
ingrediente cada vez mds popular en
cocinas y que cautiva a los chefs de
los mas destacados restaurantes.




La Manzanilla Solear, se distingue no solo por
su sabor y calidad, sino también por Ta riqueza
histérica y cultural de su proceso de produccion.

Con una crianza bioldégica que se inicia en las an-
tiguas bodegas del Barrio Bajo, cerca del muelle
de Bonanza, Solear es el resultado de practicas
meticulosas y lugares Tlenos de historia que son
fundamentales para su caracter dnico.

Cada etapa de su crianza es esencial para entender
1o que hace a Solear excepcional. Desde las cria-
deras que pasan por la bodega Nueva, construida
en 1845, hasta el complejo San Agustin - Otao-
laurruchi, donde pequefias bodegas se sitian junto
a naves majestuosas bajo la sombra de araucarias
que son un hito en el paisaje de Sanlicar. Es-
tos detalles no son meramente ornamentales, sino
vitales para el perfil y la calidad de Ta manza-
nilla. La dltima fase de la crianza ocurre en La
Arboledilla, donde Solear adquiere su toque final
antes del embotellado, un paso crucial que refina
alin méds sus cualidades.




Las antiguas bombas de trasiego,
caracterizadas por su especial
sonido, son mantenidas por Pepe
Gordillo y se han convertido

en un elemento distintivo del
proceso artesanal de la elabo-
racion de Manzanilla. Aunque
técnicamente son maquinaria,
su sonido y funcionamien-
to afiaden un cardcter ani-
co a la experiencia de Tla
bodega. Las bombas no solo
facilitan el trasiego del
vino entre botas, sino que
también han evolucionado
para ser parte integral de
la identidad y 1la narrativa
de Barbadillo.
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BLANCO DE ALBARIZA
S atomino Fina

A finales de Tlos 60, Antonio
Pedro Barbadillo Romero - Toto
(por entonces presidente de Bo-
degas Barbadillo) descubrié en
sus viajes por Europa y Estados
Unidos algunos vinos que resul-
taban perfectos para acompafiar
pescados y mariscos. Su sabor,
le recordaban a los mostos de su
.~ bodega de los que nacian manza-
A 2 nillas y jereces.

f2-

Toto se decidié a hacer expe-
_rimentos caseros e intentd las
‘primeras fermentaciones a par-

tir de zumo de uva en el fri-
_~gorifico de su casa, procurando
‘conservar los aromas primarios y
afrutados de la uva.

La primera edicién se lanzd en
1975 y el producto, al que 1la-
maron “Vino blanco de mesa” no
s6élo sorprendié sino que resul-

~t6 ser absolutamente pionero. No
habia, de hecho, nada parecido
en Espafia.
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BARBADILLO

Bl.hpgﬁﬂ DE ALBARIZA
imeln db ol senal
&émﬁm

FELY TAMELIAR ERCENTENARI

f

Fue, desde el principio, un vino
imitado, admirado y 1lider en
ventas.



BARBADILLO MAE
BLANCO SEMIDULCE

La suavidad que va
con los mejores mo-
mentos.
Barbadillo
ce destaca
caracter

Semidul -

por su
sutilmente
dulce, wuna cualidad
que conecta con Tlas
antiguas tradiciones
enolégicas del sur.
Este vino combina
suavidad y elegancia,
con notas de fruta.
Versdtil y auténti-
co, se convierte en
compafiero inseparable
de momentos de pausa
cotidiana y de oca-
siones festivas entre
amigos.
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VINO DE LA TIERRA DE CADIZ

BARBADILLO ROSADO
Atraccibén a la vista

y luego... un sabor
apasionante.

Barbadillo Rosa-
do combina un color
tenue y un espiri-
tu fuerte, perfec-
to para aperitivos,

comidas informales y
momentos especiales.
Elaborado con varie-

dades tintas adap-
tadas a su tierra,
ofrece frescura,
honestidad y sabor.
Este vino de voca-
cioén global, nacido
en tierras blancas

frente al mar.
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BARBADILLO TINTO
Floral y fresco.

Este vino estd elabo-
rado con una mezcla de
cuatro variedades de
uva: Syrah, Temprani-
110, Tintilla de Rota
y Merlot, todas cul-
tivadas en los vifiedos
de Gibalbin. Este tin-
to refleja la calidad y
diversidad del terroir
gaditano. Ideal para
quienes buscan un vino
con identidad regional
claramente definida.
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aborado en base Merlot
on un toque de Tinti- g
a de Rota, es un cou-
Je muy suave, gustoso
definitiva joven.
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VINAS PLANTADAS
EN SUEL(S DE ALBARIE
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DARRICA
Elaborado en base a Tla
uva Tempranillo, incor-
pora la autéctona Tinti-
11a de Rota en su cou-
page. Envejecimiento de
11 meses en barricas de
roble francés y america-
no. Para tomar con car-
nes rojas, es un vino que
sorprende a los mads exi-
gentes.
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Quadis, derivacidn creati-
va del antiguo nombre de
la ciudad Qadis (C&diz), da
nombre a este tinto andaluz
como la tierra que 1o vid
nacer. Barbadillo homenajea

esta manera a uno de los
aves histéricos mas im-
antes en un vino con su
0 nombre y grandeza.
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QUADIS

CRIADO EM DARRICA

VIRAS PLANTADAS
EX SUELOS DE ALBARITL
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PALO CORTADO OBISPO GASC
A pesar de que su proceso
cién es igual que el del oloroso, el

e elabora-

resultado posee unas caracteristicas
organolépticas que To sitdan entre un
amontillado y un oloroso, entre la
crianza bioldégica y la oxidativa.

AMONTILLADO PRINCIPE

Crianza oxidativa + bioldgica.

Tras 8 afios el velo de Ta manzanilla
desaparece y el vino pasa a las cria-
deras de amontillado para la crianza
oxidativa.

O0LOR0OSO cucCo
100% crianza oxidativa. Seco, robusto
e intenso. Para paladares entrenados.

MEDIUM SAN RAFAEL

20% PX / 80 % O0loroso Cuco.
Vino de aperitivo, para abrir
boca. Suave sin ser demasiado
dulce.

PEDRO XIMENEZ LA CILLA

Tras una copiosa comida apete-
ce terminar con algo dulce. EI
postre perfecto.

MOSCATEL LAURA

Vino dulce 100% uva moscatel.
Ideal para acompafiar un postre
0 como postre en si.

Un cldsico del Marco de Jerez.
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BARBADILLL

EVA CREAM

BOLED RICE

"EVA"
CREAM

Los Creams son, dentro de Tlos vinos
de Jerez, vinos generosos de licor. Se
hacen por blending de un vino generoso
seco con un vino dulce.

Para crear Eva Cream hemos mezclado un
Oloroso con cinco afios de vejez con un
Pedro Ximénez de la misma edad.
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BARBADILLO

AGRE EREZ RESERVA
MOSCA

nagre elaborado mediante
a acetificacion esponta-
nea (o natural) de Manza-
nilla, criado durante afios
en nuestras bodegas de
Sanlucar de Barrameda me-
diante el método tradicio-
nal de Soleras y Criade-
ras. Su prolongada crianza
y la calidad de los vinos
que Tlo originan producen
una rica y amplia gama
aromdtica y un armonioso e
intenso bouquet. Elabora-
do a base de uva Palomino
Fina y Moscatel.

VINAGRE DE JEREZ RESERVA ECOLOGICO
Procede exclusivamente de uva eco-
l16gica producida en vifiedos arte-

sanales del Marco de Jerez. Para
todo el proceso, desde la produc-
ciéon de Ta uva, la fermentacidén del
mosto, la acetificacién del vino y
el envejecimiento del vinagre, se

han seguido técnicas de produccion
ecolégica, ademds de Tlas propias
de la Denominacidén de Origen Vina-
gre de Jerez.

VINAGRE DE JEREZ RESERVA
Nuestro Vinagre de Jerez
Reserva ha sido elaborado
mediante la acetificacidn
espontanea (o natural) de
Manzanilla, criado durante
aflos en nuestras bodegas de
Sanltcar de Barrameda me-
diante el método tradicional
de Soleras y Criaderas.

Es el mas potente, para Tos
verdaderos amantes de Tos
vinagres mas extremos y de
la cocina contundente. Se
perciben 1los afios que este
vinagre fue una vieja Man-
zanilla.
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BARBADILLO RESERVA

Ligeramente dulce por
SuU crianza con vinoyy
Pedro, Ximénez, es al
mas dulce de nuestro$
vinagres. Pero su dul-
zor sigue permitiendo |
que se perciba su ele-
i A i e Nt % i . gante acidez.
v/ _ Py LI ; kK —— Especial = para pla-
1 Ak - ; . VINAGRE tos agridulces y para
BEIFHEI acompanar a 1los mas
H‘%hluujn potentes. Perfecto
para caramelizar, por
ejemplo, cebollas.
Por sus caracteris-

AGRE DE JEREZ RESERVA
PEDRO XIMENEZ
Ligeramente dulce por su
crianza con vino Pedro Xi-
ménez, es el mds dulce de
nuestros vinagres. Pero su
dulzor sigue permitiendo
T que se perciba su elegante
“ acidez.
Especial para platos agri-
dulces y para acompafiar a
los mas potentes. Perfec-
to para caramelizar, por
ejemplo, cebollas.
Por sus caracteristicas
organolépticas, un marida-
je especial con platos de
carne, asados, reducciones
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