
MÉDAILLÉ OR 2025

Nature du lait : Vache
Type de pâte : Pressée
Présure : Animale

Un fromage unique, parsemé des quatres épices qui rappellent la magie de
l’hiver : la cannelle, le clou de girofle, la cardamome et la muscade.

Sa croûte, décorée de jolies crosses inspirées des armoiries de Vergaville, en
fait autant une fierté locale qu’un plaisir gourmand.

Récompensé par une médaille d’or au Mondial du Fromage, le
Bargkass est aujourd’hui reconnu comme un fromage d’exception,
alliance subtile de tradition et de nature.

La Tome au Pain d’Épices

Lait : Pasteurisé
Affinage : 120 jours minimum
Poids : 5.5kg


