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Forte d'une culture plurimillénaire, la Colombie est un des berceaux
de la civilisation amérindienne. Multicolore et ancestral, c’est un
pays contrasté. La Colombie de part de son histoire précolombienne
est éternelle et pourtant tout y change et tout s’accélere.

Elle sait conjuguer les possibles comme l'agriculture, la production
industrielle, 'extraction pétroliere ou encore la culture du café.

La Colombie est le deuxieme exportateur mondial d’arabica ; la
culture du robusta y est d’ailleurs prohibée. Situées sur les
contreforts des Andes Colombiennes, baignées par l'océan Pacifique
et par la mer des Caraibes, les plantations d’arabica faconnent des
paysages vallonnés uniques, entre caféiers et bananiers et donnent
des cafés avec une trés grande diversité de profils aromatiques.
Cultivés de 800 a 2 200 m d’altitude dans des zones tempérées
jusqu’a des terroirs de montagne ; la floraison se fait du mois d’avril
au mois d’octobre. La cerise de café se récolte a la main fruit par fruit.
A la tasse, c’est un café suave, doux et parfumé au corps léger. Le café
produit en Colombie fait partie des meilleurs arabicas au monde tel

un grand cru, il est cultivé dans le respect des traditions.
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LA COLOMBIE,
ERRE D'ARABICAS



UNE CULTURE DANS LE
RESPECT... DUN SAVOIR-
FAIRE ANCESTRAL

DE LA COLOMBIE A PARIS:
UNE ORIGINE,

UNE HISTOIRE,

UNE PASSION

Les cafés ESCOCAFE sont exclusivement sélectionnés en explorant

les 32 régions de Colombie tout en créant des relations authentiques
avec les agriculteurs, souvent dans des régions nouvelles sur la
scene du café dit de spécialité ou grand cru. L’objectif est de mettre a
profit la meilleure qualité de café, provenant de terroirs vulnérables
en travaillant en direct avec les producteurs sur des lots
soigneusement sélectionnés. Ainsi, la passion pour le café
d’ESCOCAFE profite aux consommateurs tout en contribuant a une

agriculture durable et étique.
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.- ET DE SES TERROIRS

De la mer de Caraibes jusqu’au coeur de I’Amazonie Colombienne,

le café est I'or noir du pays. Les plantations de café s’étendent au
milieu d'une végétation luxuriante, entre bananiers, manguiers,
fleurs de paradis et plantations maraichéres. Profitant d'une
altitude idéale, de terroirs volcaniques, voir semi-désertiques et
parfois de toutes ces conditions climatiques cumulées, les quelques
500 000 cafeteros qui produisent plus de 12 millions de sacs
chaque année, rendent intelligibles les saveurs des cafés

Colombiens.
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https://www.maisonducafe.com/cafes/

ALFREDO ESCOBAR,
DE BOGOTA A PARIS

UN TORREFACTEUR PASSIONNE

Alors qu'’il se destine a prendre les rénes de l'entreprise familiale de transports, le
jeune colombien issu d’'une lignée de cultivateurs, atterrit en France en 2016 avec
I'intention de finaliser un MBA. Avide de découvrir le pays, sa culture, sa cuisine, et
ses habitants, il écume restaurants, bars et cafés. Si la gastronomie francaise I'éblouie
souvent et I'étonne parfois, rapidement, il fait le constat que les « petits noirs »
dégustés au zinc ou en terrasse sont trop souvent amers, acides, voir brulés... Tres
éloignés de ces cafés floraux, aromatiques avec du corps, cultivés sur les terres de son
pays natal. Si son coeur est désormais en France, ses racines et son ame sont restées
dans la région de ses ancétres indigénes, au centre de la Cordillere des Andes
Colombiennes. Et au fil des jours, c'est comme une évidence, sa passion pour la
caféiculture et le café s’élargit, la décision est prise, le jeune bogatanais veut devenir
acteur du monde du café ! Aprés plusieurs mois de formation auprés des meilleurs
torréfacteurs francais, ESCOCAFE voit le jour en 2018. Aujourd’hui, rigueur, précision

et savoir-faire sont les maitres mots d’ESCOCAFE.
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C’est la distance et I'éloignement qui m’ont
ramené a mes racines, a la terre cultivée par
mes ancétres. A Bogota je n’aurais jamais
imaginé que j’allais devenir un spécialiste du
café colombien en France, mais aujourd’hui je
suis fier de montrer la richesse, la diversité et
'excellence des terroirs caféiers colombiens.

Alfredo Escobar, fondateur d'ESCOCAFE.
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SAVOIR-FAIRE ANCESTRAL
ET INNOVATION

En proposant une vision du café « colombienne v,

fondée sur les principes de la connaissance des
terroirs, respect du produit, savoir-faire, fraicheur, et
gout des matieres premieres, adossée a une
torréfaction francaise, ESCOCAFE contribue en
France, a 1l'émergence d'une filiere colombienne
caféiere, respectueuse des producteurs, de la nature et

des consommateurs.
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UNE MOSAIQUE DE
TERROIRS, UNE

PALETTE DE CAFES A
VA RI E E . MO Cofe Expetience
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SAN ALBERTO

San Alberto est un café cultivé au cceur de la région de
Quindio depuis trois générations : Gustavo et Juan
Pablo, deux freres passionnés de caféiculture et
d'cenologie qui ont transposé leurs connaissances des
vignobles francais sur leur plantation de café.
Profil : Un café équilibré, harmonieux avec une acidité
fruitée, un corps élégant et crémeux. Aromes doux avec

une odeur de caramel et chocolat noir.
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EL DESARROLLO
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EL DESAROLLO

El Desarollo provient des environs de Gigante, une ville
située dans la région d’'Huila. Une province nichée au
sud-est du pays et balayée par des vents tour a tour
chauds ou froids typiques de la cordillére centrale
colombienne.

Profil : D'une intensité moyenne mais avec un gout
riche, doux et savoureux. Associant des notes de
pomme verte : rafraichissantes avec celles plus douces

de chocolat, caramel et cerise.
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ESCOCAFE

VESA DE LOS SANTCS

MESA DE LOS SANTOS

Mesa de los Santos est cultivé dans la ville du méme
nom, dans la région de Santander, traditionnellement
identifiée comme une région productrice de cacao.

I1 fleurit au sein d’'une forét-plantation en forme de
coeur. En France, le café Mesa de los Santos produit par
la finca « El Roble » est vendu en exclusivité par
ESCOCAFE.

Profil : Fruits, herbes, avec quelques notes florales.
Tonalités épicées et douces, avec un mélange de

gingembre, miel, creme et bergamote.

FINCA DEL CAFE

Finca del Café fleurit dans le centre du pays dans la
région andine de Santa Rosa de Cabal. Grace aux chaines
montagneuses qui I'’entoure, cette province dénommeée
le "triangle du café" bénéficie d’'un microclimat .
Profil : Son parfum est doux avec une saveur résiduelle
de caramel en bouche. Corps moyen avec un charme

lisse et des notes d'orange.
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https://fr.wikipedia.org/w/index.php?title=R%C3%A9gion_andine&action=edit&redlink=1

AROMAS DEL VIENTO

Aromas del Viento est originaire de Colén-Genova dans
la région volcanique de Narifno baignée d'un c6té par
I'océan Pacifique et de 'autre par la forét amazonienne.
La géographie nariniense est marquée par un point
montagneux a partir duquel la chaine de la cordillere
des Andes se divise en trois branches remontant vers le
nord du pays.

Profil : Café avec une légére acidité, relevé par de
douces notes de chocolat, caramel et mare. Un corps
équilibré et un gott résiduel de miel font de ce café un

trésor a découvrir.

LA GAITANIA

La Gaitania est cultivé a Planadas dans la région de
Tolima située dans la zone andine, au centre ouest du
pays.

Profil : c’est un café équilibré, avec des notes d’orange et
clémentine, avec une subtile saveur de fruits rouges et

caramel.
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https://fr.wikipedia.org/wiki/Oc%C3%A9an_Pacifique
https://fr.wikipedia.org/wiki/For%C3%AAt_amazonienne
https://fr.wikipedia.org/wiki/Cordill%C3%A8re_des_Andes

VIVEZ L'EXPERIENCE DU CAFE COLOMBIEN
WWW.ESCOCAFE.COM

CONTACTS PRESSE:PRESSE: 17 L'AGENCE
Ellia & Victoria 06 23 06 08 90 - 17lagence@gmail.com
INSTAGRAM

FACEBOOK TWITTER
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http://www.escocafe.com/
mailto:17lagence@gmail.com
https://www.instagram.com/escocafe_france/
https://www.instagram.com/escocafe_france/
https://www.facebook.com/escocafeFrance
https://www.facebook.com/escocafeFrance
https://twitter.com/escocafe

