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archi bon !

La poule-au-pot et le pot-au-feu 
chez nos grands-parents? 
Ça fait aussi parti de vos meilleurs souvenirs 
culinaires d’enfance? Ça tombe bien nous 
aussi ! Avec ces bouillons cuisinés de façon 
traditionnelle on a voulu remettre au goût 
du jour un remède ancestral naturellement 
bienfaisant. 

Nous avons à cœur de valoriser votre cuisine du quotidien 
et de vous proposer un aliment santé bienfaisant, c’est 
pourquoi nous choississons des matières premières de haute 
qualité et biologiques, sélectionnées avec attention auprès 
de nos producteurs locaux puis mijotés de très longues 
heures (entre 10h et 24h) pour récupérer le maximum de 
nutriments. 

Tradition oubliée en France, le bouillon reste 
pourtant un véritable élixir de santé, ils sont 
à la fois des alicaments, alliant santé, plaisir et 
bien-être. 
Nos bouillons offrent ainsi une vraie nourriture 
riche en nutriments et en collagène à toutes les 
personnes soucieuses de leur santé. 

Des recettes ancestrales

Savoureux et bienfaisant 

Un aliment authentique 

Naturellement bienfaisant 
grâce à sa teneur exceptionnelle en collagène !

Mijoté 

jusqu’à 24h 
pour extraire 
le meilleur !



  Boeuf d’antan
  Poule d’antan

  Poule Paprika 
  Poule Ramen

  Végan thaï
 Miso-kombu 

La poule-au-pot et le pot-au-feu chez nos grands-parents? 
ça fait aussi parti de vos meilleurs souvenirs culinaires 
d’enfance? ça tombe bien nous aussi !
 
Avec ces bouillons cuisinés de façon traditionnelle on 
a voulu remettre au goût du jour un remède ancestral 
naturellement bienfaisant. 

La Poule Paprika peut se déguster naturellement chaude, 
avec des ravioles, ou encore dans un risotto et se prêtera à 
merveille au jeu dans toutes vos soupes et plats au four.

La poule Ramen est un bouillon de poule agrémenté de 
sauce soja qui sublimera avec beaucoup de goût vos 
nouilles à ramen. 

Notre recette végan thaï léger et délicat en bouche sera 
sublimer tous vos plats de type currys ou bouillons de 
légumes avec sa fine touche de citronnelle; 

Tandis que notre recette miso kombu ravira les fans de 
ramens végétariens et se dégustera avec des nouilles et un 
oeuf mollet

Les traditionelles

Les épicées
8.50 € 

8.50 € 

PVC

PVC
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Les végétariennes

8.50 € 

PVC



  Tradition

  Poule Curcuma

  Tonkotsu Ramen
 Phô 

Le véritable bouillon de mon grand père! 
Ultra parfumé, avec un goût riche et suave, il peut se boire 
nature et sera excellent dans tous vos plats, sans exception. 

Son petit + : 
il contient + 3gr de collagène au 100ml 

Si il y a bien un bouillon que j’appellerai Potion magique c’est 
celui ci ! 

Le mariage entre la poule et le curcuma en font un bouillon 
très parfumé qui sait envouter les papilles de tous ceux qui 
l’ont gouté. À la fois bienfaisant et chaleureux, on adore le 
boire chaud et nature. 

La recette originale Japonaise, le fameux Tonkotsu, Un 
bouillon un peu épais, crémeux, et parfumé a souhait. la 
force gingembre déglacera le palais des fins gourmets et 
sublimera vos plus beaux ramens ! 

Son petit + : 
il contient + 3gr de collagène au 100ml 

La véritable

La bienfaisante
8.50 € 

8.50 € 

PVC

PVCLes japonaises 

8.50 € 

PVC
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