L'HISTOIRE

Je suis Aline, mére et belle-meére de
cing enfants,

Enceinte de mon dernier enfant, jai
réalisé limportance de simplifier la
cuisine post-partum sans sacrifier la
qualité. Inspirée par les conseils de mes
grands-meéres et les  bouillons
nourrissants de mon enfance, jai fondé
Good Food for Mama, puis Oumami,
pour proposer des bouillons bio, riches
en collagéne et nutriments essentiels.

Ma mission de cuisiniére autodidacte
est de créer des produits savoureux et
bienfaisants, mettant en valeur le vrai
golt des produits tout en soutenant
une agriculture durable.

Chaque bouillon que je fabrique est
une ode d mes racines familiales et a
mes convictions personnelles, offrant
des solutions authentiques et
nourrissantes pour le bien-étre de tous.

PLUS D'INFOS?

Boutique en lighe
www.oumamibouillon.com

Futurs distributeurs ?

contact@oumamibouillon.com

Les bouillons savoureux
et bienfaisants

www.oumamibouillon.com



DANS LE
QUOTIDIEN

Ol.

CHAUD ET NATURE

En cure, pour un jelne, une diéte ou
aprés un effort pour reminéraliser le
corps

02.

EN CUISINE DU QUOTIDIEN

e En soupes ou potages pour un repas
réconfortant.

e Dans des risottos pour une touche
de saveur riche et profonde.

e Pour préparer des ramens ou des
soupes asiatiques authentiques.

e Pour déglacer une sauce et en
intensifier les arébmes.

e Comme base pour un fond de réti ou
un gratin.

e Ajoutés en fin de cuisson des pdtes
ou du riz pour une texture et un gott
exceptionnels.

03.
SOYEZ CREATIFS
Pensez a nos bouillons comme da une

sauce tomate : ajustez la quantité selon
lintensité de goUt que vous recherchez.

CERTIFIE

Que vous en ajoutiez beaucoup ou peu,
c'est vous qui décidez en fonction de
VoS envies.

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

ELABORE
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Pour la Terre, les animaux gg;\ ggrlg Easu cahier
et les hommes oM,

REGALER LES PALAIS )
EXIGEANTS ET VOTRE SANTE!

Vous avez dit oui au goQt, a I'écologie, a
la santé, et au savoir-faire.

Chez Oumami, nous avons une mission
claire : fabriquer des bouillons
savoureux et bienfaisants tout en
préservant notre planéte.

Nos recettes ancestrales, mijotées
jusqu’a 24h, venues d'ici et d'ailleurs,
sont élaborées pour le plus grand bien
de votre santé.

Nos bouillons bio, fabriqués sans aucun
additif, sont riches en collagéne et
acides aminés, et regorgent de
nutriments essentiels.

Plus qu'un simple produit santé, nos
bouillons incarnent un mode de vie. Ils
nourrissent de lintérieur, et offre une
régénération  naturelle &  votre
organisme.

Avec Oumami, godtez au meilleur de la
nature et révélez votre cuisine
quotidienne. Réveillez vos papilles et
savourez chaque moment !

www.oumamibouillon.com



