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WHO WE ARE
 
 
 
 

تحتل شركة  السعودية.  العربية  المملكة  الرياض  مدينة  2010 في  يناير  تأسست في شهر  رائدة ونشطة  موادنا مي شركة  شركة 
موادنا موقعاً يجعلها منصة تجارية تربط الموردين العالميين للمواد الخام والآلات ذات الصلة في صناعة الأغذية مع عملاء الشرق 

الأوسط. ومن خلال الجمع بين خبراتنا الداخلية ودعم شركائنا فإننا نطمح لتقديم حلولاً متكاملة لعملائنا.

A young and dynamic company, MAWADUNA Ltd was established in January 2010, in Riyadh, Kingdom 
of Saudi Arabia. MAWADUNA Ltd. is positioned as a business platform connecting renowned international 
suppliers of raw materials, machinery and related services in the food industry to customers in the vibrant 
and evolving market of the Middle East. Combining our internal expertise with the support of our partners, we 
thrive to become our customers one-stop solution.

FOOD INGREDIENTS SINCE 1908



Our Capabilites

• Customized offering to serve customer needs
• A one stop solution of equipment and ingredients

Innovative Offerings
خدمات متخصصة لخدمة احتياجات العملاء•
حلول شاملة  لمعدات والمكونات الغذائية•

خدمات مبتكرة 

• Certified technicians with outreach throughout Saudi Arabia
• On-stock genuine replacement parts
• 2-Year warranty coverage

Exceptional After-Sale Support
 فريق فني معتمد يغطي جميع مناطق المملكة العربية السعودية•
توفير قطع  غيار أصلية متوفرة في المخزون للاحتياجات الفورية•
ضمان ساري لمدة عامين•

خدمات ما بعد البيع استثنائية

• Professional sales consultants throughout Saudi Arabia
• Warehousing points in Riyadh, Jeddah, Dammam & Qassim

Geographical Outreach
مستشارين مبيعات محترفون في جميع أنحاء المملكة العربية •

السعودية
مراكز التخزين في الرياض، جدة، الدمام، والقصيم•

الانتشار الجغرافي 

• Frequent chef demonstrations
• In-house chefs for our demo kitchens in Riyadh and Jeddah

Consultation Services
عروض توضيحية متكررة من قبل الطهاة•
طهاة داخليون لمطابخنا التجريبية في الرياض وجدة•

خدمات الاستشارة

إمكانياتنا 



OUR PRODUCTS

INGREDIENTS EQUIPMENT SERVICES

خاماتاجهزة وادواتخدمات

 
 
 
 
 

الخام  والمواد  المكونات  تفديم  في  متخصصة  موادنا  شركة 
لصناعة الأغنية وكذلك معدات المتاجر والجهات المتخصصة 
المطاعم,  الجيلدتو.  أو  كريم  الايس  بيع  (متاجر  الطعام  في 
متاجر بيع الحلويات، شركات التموين، إلخ). بالإضافة إلى ذلك، 
والدعم  والتدريب  اليبع  بعد  ما  توفير خدمة  تركيزنا عل  ينصبّ 

فيما يتعلق بالمعدات.

MAWADUNA specializes in the provision of 
ingredients and raw materials for the food industry 
as well as equipment for food concepts (gelaterias, 
restaurants, patisseries, catering companies, etc.). 
Further, we focus on providing top notch after sales 
service, training and support for the equipment we 
sell to our clients.



 
 
 
 
 
 

تأسست كاربيجياني إحدى الشركات التابعة لمجموعة علي جروب - في عام ٠1946   وهي 
شركة منتجة لأجود معدات الجيلاتو (الآيس كريم) والبوظة المثلجة (السوفت آيس 
كريم) التي تجسد أفضل التكنولوجيا الأيطالية, تركز شركة كاربيجياني بشكل كبير على 
أجل  من  التصنيع  عملية  في  المستمر  والتحسين  الخدمات.  وتطوير  المنتجات  ابتكار 
تقديم  حلول مصممة خصيصًا لتلبية احتياجات عملائها المحددة على نحو أفضل, وذلك 

من خلال التميز في شبكات التوزيع والخدمة لديها.

Carpigiani – an Ali Group Company, incorporated in 1946 - a producer
of the world’s finest machines for Gelato (Ice Cream) and Soft Serve
(Soft Ice Cream) equipment, embodying the best of Italian Technology.
Carpigiani is highly focused on product innovation, service development
and continuous improvement in the manufacturing process in order to
better deliver tailored solutions to their customers specific needs through
the excellence of their distribution and service networks.



Soft Ice Cream

243 T SP191 Steel 161 T G SP193 Classic

 
 
 

 200435 415 245 230 320 268

*Production capacity depends on the mix used and the room temperature سعة الأنتاج تعتمد على المزيج المستخدم و درجة حرارة الغرفة*

  
 
 

 

15 lt12 +12 lt 18+18 lt 12 lt 18 lt 5+5 lt 8+8 lt

Carpigiani’s Soft Ice Cream equipment has a strong focus 
on delivering quality, dependable throughput and equipment 
communication technology that enables you to better 
manage your core business.

تتميز شركة كاربجاني في أجهزة السوفت آيس كربم 
على  اعتماداً  وذلك  الجودة  معايير  أعلى  تقديم  على 
الاجهزة  ربط  من  تمكنك  التي  التيوريما  التكنولوجيا 

لإدارة أعمالك بشكل أفضل.

Production*

(75g Cone per hour)

Tank capacity
سعة الخزان

 الإنتاج*
(الكون الواحد 75 جم في الساعة)

كلاسيك 193 ستيل 191  تي جي أس بي 161 تي أس بي 243



K503 P SP

Soft Ice Cream

Super Tre
BP Export

Super Tre
AV EVO

XVL 3
Steel

UF 920 SP

*سعة الأنتاج تعتمد على المزيج المستخدم و درجة حرارة الغرفة

 

666

12 + 12 lt

650

12 + 12 lt

800 1066/932630/600

20 + 20 lt13 + 13 lt 12 + 12 lt

*Production capacity depends on the mix used and the room temperature 

سوبر تري
بي ب

سوبر تري
أي في إيفو

إكس في 3 
ستيل

كي503 بي
اس بي

يو أف 920
اس بي

 

 
 

 

Production*

(75g Cone per hour)

Tank capacity
سعة الخزان

 الإنتاج*
(الكون الواحد 75 جم في الساعة)



 Batch freezers

Ready 14 20

Labo 30 45
XPL P

Ready 30 45 WF

Labotronic 25 110 HE-H

Labo 8/12 XPL P

 
 

جمادات
Carpigiani’s gelato equipment focuses on delivering 
equipment with the highest flexibility and durability 
to produce top notch quality Gelato.

توفير  على  كاربيجياني  من  الجيلاتو  معدات  تركز 
المعدات التي تتسم درجة عالية من المرونة والمتانة 

لإنتاج الجيلاتو عالي الجودة.

ريدي 20 14

ريدي 45 30 دبليو إف

لابو 12/8
أكس بي إل بي

لابوترونك 110 25 اتش إي - اتشلابو 30 45 أكس بي إل بي



Batch freezers

Freeze & Go

Ready Chef

Synthesis 2

Maestro**** HE

جمادات ايس كريم

مايسترو**** أتش إي

فريز اّند جو

2 سنثيسس 

ريدي شيف



Batch Freezersجمّـــادات

Labo 8 12
XPL P

Ready 14 20 Ready 8 12

Lab O Chef 5

Labo 14 20
XPL P

 

1.5 Kg - 2.5 Kg

 
 
 

8 Kg - 12 Kg

2  Kg - 4 Kg

14 Kg - 20 Kg
The hourly production varies
due to the program setting

1.5 Kg - 2.5 Kg

8 Kg - 12 Kg

2 Kg - 4 Kg

14 Kg - 20 Kg

2 Kg - 3.5 Kg
Qty per Cycle

Hourly Production

ريدي 20 14

لاب أو شيف 5

ريدي 12 8
لابو 8 12

أكس بي إل بي لابو 14 20
أكس بي إل بي

الإنتاج في الساعة
تتغير الإنتاجية في الساعة 

بسبب إعدادات البرنامج

الكمية في كل دورة



Pastomaster 60 HE P

Pasto 30 XPL Pastomaster 120 XPL P

Pastomaster 60 HE Pastomaster 120 HE

Pastomaster 60 XPL P

Pasteurization Machines مكائن بسترة

باستو 30 أكس بي أل باستوماستر 60 أكس بي أل بي باستوماستر 120 أكس بي أل بي

باستوماستر 60 أتش إي باستوماستر 60 أتش إي بي باستوماستر 120 أتش إي



Ecowip/G

Masterwip/GJetwip/G

Miniwip/G

Whipped Cream Machines مكائن كريمة مخفوقة

جتويب \ جيماسترويب \ جي

مينيويب \ جي إيكوويب\ جي



Turbomix 10

Pastochef 18 RTL

Pastochef 32 RTL

Pastochef 55 RTL

Mister Art

Pastry Aid
Machines

مكائن مساندة
لإنتاج الحلويات

10 تيربومكس 

باستو شيف 18 أر تي إل

باستو شيف 32 أر تي إل

باستو شيف 55 أر تي إل

ميستر آرت



ISA
 
 
 
 
 
 

تـأسست شركة آي أس ايه (ايزا) عام 1963, وهي شركة رائدة 
متخصصة في توريد ثلاجات وأثاث المحلات التجارية.

والتقدم  العالية  بالجمالية  تتسم  حلولاً  الشركة  وتقدم 
التكنولوجي بما يلبي احتياجات مجموعة واسعة من محلات 
والمقاهي,  والمطاعم,  كريم,  الآيس  بيع  ومتاجر  الحلويات, 

ومحلات السوبر ماركت.

Established in 1963, ISA is a leading company 
specializing in the supply of shop furnishing and 
professional refrigeration sectors. They deliver 
highly aesthetic and technologically advanced 
solutions, which cater to the wide range and needs 
of pastry shops, ice cream outlets, restaurants, 
coffee shops and supermarkets.



Kelly

Cristal Tower

Multiplo

 
 

Gelato Display Cabinets
ثلاجات  من  واسعة  مجموعة  (ايزا)  ايه  أس  آي  تمتلك 
عرض الجيلاتو المتخصصة والتي تحافظ على الآيس كريم 

ضمن ظروف عرض مثالية للتبريد في نقاط البيع.

ISA has a wide range of professional gelato
cabinets that maintain the ice cream in optimal
display conditions for point of sale refrigeration.

ثلاجات عرض الجيلاتو

ملتيبلو

كريستال تاور

كيلي



OneshowSupershowMillennium

KaleidoDelta

ميلينيوم

ديلتا كاليدوا

سوبر شو ون شو



 
Metro

Diva

Kelly

 
 

Pastry Display Cabinet ثلاجات عرض للحلويات
ثلاجات  من  واسعة  مجموعة  (ايزا)  ايه  أس  آي  تمتلك 
المنتجات  المتخصصة والتي تحافظ على  الحلويات  عرض 

ضمن ظروف عرض مثالية للتبريد في نقاط البيع.

ISA has a wide range of professional pastry
cabinets that maintain products in optimal display
conditions for point of sale refrigeration.

ديفا

مترو

كيلي



Cristal Tower

Millennium Pagoda K

Pastry Display Cabinet ثلاجات عرض للحلويات

ميلينيوم باجودا كي

كريستال تاور



Kelly

 Metro

OneShow

Chocolate Display Cabinet ثلاجات عرض الشوكولاتة

مترو

ون شو كيلي



Galaxy Open

Galaxy
Smartflex

Galaxy
Glass Door

Galaxy
Freezer

Market Display Cabinet

ثلاجات عرض للأسواق

جالاكسي أوبن

جالاكسي
سمارت فلكس

أبواب
جالاكسي زجاجية

جمّادة
جالاكسي



Dream

Kalon

Kalon

Market Display Cabinet

ثلاجات عرض للأسواق

دريم

كالون

كالون



Tahiti

Dream
Heated

Metro Combi

Market Display Cabinet

ثلاجات عرض للأسواق

دريم مع التسخين

مترو كومبي

تاهيتي



Unox was incorporated in 1990 and breaks into the 
market of professional ovens with a product 
designed to bake frozen bread and frozen croissants 
without proofing. Thanks to the new AIR.Maxi™

™

 

technology that guarantees uniform air diffusion 
using multiple fans, Unox immediately established 
itself as a market leader.

UNOX

1990 Unox

AIR.Maxi

Unox



 

Convection Oven

Rossella

DIGITAL CONTROL
Dimension 800x811x500

4Trays 600*400mm
XEFT-04EU-ELDV

DIGITAL CONTROL
Dimension 80 x 81 x 50

4Trays 460*330mm
XEFT-04HS-ELDV-GB

Vittoria

 

DIGITAL CONTROL
Dimension 800x811x682

6Trays 600*400mm
XEFT-06EU-ELRV

Camilla

DIGITAL CONTROL
Dimension 800x811x952
10Trays 600*400mm

XEFT-10EU-ELRV

Arianna

Convection ovens use the hot air circulating inside them 
to cook food. Thanks to the convection motion, the heat is 
distributed evenly in the air, and this makes the cooking of 
food homogeneous.  Unox commercial convection ovens were 
created with the precise intention of facilitating the cooking 
process of breakfast products, snacks and bread. They are the 
answer to the needs of businesses that handle frozen bakery 
and pastry products.

تستخدم الأفران الكونفيكشن الهواء الساخن المتداول داخلها 
لطهي الطعام. بفضل حركة الحمل الحراري، يتم توزيع الحرارة 

 في الهواء، مما يجعل طهي الطعام متجانسًا.
ٍ
بشكل متساو

بهدف  اونكس  من  التجارية  الكونفيكشن  أفران  إنشاء  تم 
الخفيفة  الوجبات  الإفطار،  لمنتجات  الطهي  عملية  تسهيل 
مع  تتعامل  التي  الأعمال  احتياجات  لتلبية  الحل  إنها  والخبز. 

منتجات المخابز والحلويات المجمدة.

اّريانا

الكتروني  تحكم 
80x81x50 أبعاد

أربع صواني 460*330 م.م

الكتروني  تحكم 
800x811x500 أبعاد

ستة صواني 600*400 م.م

الكتروني  تحكم 
800x811x682 أبعاد

ستة صواني 600*400 م.م

الكتروني  تحكم 
800x811x952 أبعاد

عشرة صواني 600*400 م.م

روزيلا فيتوريا كاميلا



Dimension 860x675x967
4Trays 600*400mm
XEBC-04EU-EPRM

 

Dimension 860x842x967
6Trays 600*400mm
XEBC-06EU-EPRM

Dimension 860x1162x967
10Trays 600*400mm
XEBC-10EU-EPRM

Combi Oven

Dimension 892x1875x1164
16Trays 600*400mm

XEVL-2021-YPRS

تحتوي افران اونوكس كومبي على جميع التقنيات اللازمة لطهي 
وتدفق  الحرازه  بين  تجمع  وسهلة  بسيطة  بطريقة  وصفة  أي 

الهواء الساخن والبخار, يمكن ان يعمل الفرن على مدار الساعة 
طوال أيام الأسبوع.

Combi ovens contain all the technology needed to cook any 
recipe in a simple and intuitive way wombining heat, hot air 
flow and steam a unox combi oven can work 24/7 everyday.

860x675x967 أبعاد
أربع صواني 460*330 م.م

860x842x967 أبعاد
ستة صواني 600*400 م.م

860x1162x967 أبعاد
عشرة صواني600*400 م.م

892x1875x1164 أبعاد
ستة عشر صواني 600*400 م.م



Dimension 860 x 798x 978
12Trays 600*400mm

XEBPC-12EU-B

Dimension 600 x 750 x 730
8Trays 460*330mm

XEKPT-08HS-B

 Dimension 800 x 866 x 792
12Trays 600*400mm

XEKPT-10EU-C

Proofers

978 x 798 x 860 أبعاد
اثنا عشر صواني 600*400 م.م

792 x 866 x 800 أبعاد
اثنا عشر صواني 600*400 م.م

730 x 750 x 600 أبعاد
ثماني صواني 460*330 م.م



Dimension 600 x 541 x 797
3Trays 460*330mm
XESW-03HS-EDDN

Speed Pro

Speed Ovens

Dimension 750 x 915 x 628
10Trays 460*330mm

XEEC-1011-EPR

Evereo

Dimension 535 x 811 x 740
5Trays 460*330mm
XEPA-0523-EXRN

Speed-X

740 x 811 x 535 أبعاد
خمس صواني 460*330 م.م

797 x 541 x 600 أبعاد
ثلاث صواني 460*330 م.م

628 x 915 x 750 أبعاد
عشرة صواني 460*330 م.م

سبيد - أكس سبيد برو إيفيرو



Pomati
 
 
 
 
 
 

بوماتي
 تقدم مجموعة بوماتي آلات وملحقات لتصنيع الشوكولاتة في السوق 
الإيطالية والدولية منذ عام 1967. مجموعة متنوعة من المنتجات يمكن 
كريم  والآيس  المعجنات  المتطلبات:  من  مختلفة  أنواع  تلبي  أن 
الحديثة  والتكنولوجيا  الخبرة  بين  الجمع  يتم  والمخابز.  والمطاعم 
بالتفاصيل  الاهتمام  سمح  وقد  جيدة.  وجودة  به  موثوق  منتج  لإنشاء 
في التصميم لتقديم مجموعة كاملة من العناصر المبتكرة. بوماتي هي 
في  يجعلها  مما   ، الثورية  واحدة"  "طلقة  تكنولوجيا  في  رائدة  شركة 

مرغوبة لجميع شركات الحلويات.

In the italian and international market since 1967, Pomati 
Group offers machines and accessories for the manufacture 
of chocolate. The wide range of professional products can 
meet various types of customers: pastry, ice cream, catering, 
bakery. The experience is combined with modern technology 
to create a product that is always
present, reliable and good quality.
The attention to details in design has allowed it to offer the 
entire range of tempering a great number of innovative 
elements. Pomati is a pioneer in the revolutionary “One 
Shot” technology, making it accessible to all confectionery 
companies.



جهاز تمبرينج

Tempering Machine T5

Tempering Machine T8

 

Tempering Machine

▪Tank capacity 5 Kg .
▪Dimensions 480x450x390mm.

▪Totally AlSI 304 stainless structure.
▪Tank capacity 9 Kg .
▪Dimensions 360 (with table 700) 
x450x1040mm.

▪304 AISI ستينلس ستيل درجة
مقاوم للصدئ▪
سعة الخزان 9 كجم ▪
أبعاد 360 (مع طاولة 700) ▪

x 450 x 1040 م.م

سعة الخزان 5 كجم▪
 أبعاد x 450 x 480 390 م.م▪

جهاز تمبرينج تي 8

جهاز تمبرينج تي 5



TEMPERATRICE
SL16

TEMPERATRICE
SL50

TEMPERATRICE
SL80

Tank capacity 16 Kg. Tank capacity 50 Kg. Tank capacity 80Kg.

Tempering Machineجهاز تمبرينج

سعة الخزان 16 كجم سعة الخزان 50 كجم سعة الخزان 80 كجم

تمبراتريس
اس ال 16

تمبراتريس
اس ال 50

تمبراتريس
اس ال 80



حزام التغطيس المتحرك 
٢٥٠/١٨٠ مم

Tilting Enrobing Belt
180/250 MM

▪Network loading mesh belt with 
start/stop function
▪Cover net with product vibration area
▪Unloading belt with start/stop system 
powered by paper reel
▪Foldable structure

Also availabe for:
T8, SL16 ,SL50 and SL80

حزام شبكي للتحميل الشبكة مع▪
البدء/الإيقاف▪ خاصية 
غطاء شبكي لمنطقة أهتزاز المنتج ▪
حزام التفريغ مع نظام البداء و الإيقاف▪

مدار ببكرة ورق
  قابل للطيء▪

ايضًا متاح لـ:
تي 8 , أس ال 16, أس أل 50

و أس أل 80



T8 ICE

Tank capacity 9 Kg.

CUBE

Tank capacity 5 Kg.

Chocolate Meltersمكائن إذابة الشكولاتة

سعة الخزان 9 كجم سعة الخزان 5 كجم

تي 8 آيس  كيوب



مكينة ڤيتي
لتعبئة القوالب

Vitti Multifunctional Dosing
Machine & Mold Loader

Vitti Multifunctional Dosing Machine & Mold Loader

▪Hopper capacity 12 Kg.
▪Possibility of working in "single-shot" or "long-shot" mode.
▪ Gear dosing system.
▪Hopper and dosing head heated separately.
▪Ability to save up to 50 recipes within the panel.

سعة 12 كجم▪
إمكانية تشغيل نظام "الدفعة واحدة" أو "الدفعة طويلة"▪
نظام تعبئة بالتروس▪
قابيلية حفظ حتى 50 وصفة عن طريق لوحة التحكم ▪

جهاز فيتي متعدد الأستخدام لتعبئة القوالب



OSD 5
Vibrating table

for OSD
OSD 10

ماكينة تعبئة القوالب
وطاولة اهتزازية لها 

Oneshot Depositor &
Vibrating table for OSD

او أس دي 5 طاولة اهتزازية لـ او أس دي  او أس دي 10



Mold Tipper

Mold Loader

 Mold Tipper & Loaderماكينة قلابة القوالب

صباب القوالب

محمل القوالب



ماكينة طلاء
الشيكولاتة

Chocolate Panning
Machine

 

السعة الإستعابية للحوض 4.5 كجم▪

ميني باسينا

Mini Bassina
▪Drum capacity 4.5 kg.

السعة الإستعابية للحوض 16 كجم▪
(يوجد بالطلب حوض 8 كجم )

Bassinaباسينا
▪Drum capacity 16 kg
(8 kg available on request).



Vertical Cooling
Tunnel

Horizontal Cooling
Tunnel

Chocolate Cooling Tunnelمجرى تبريد الشوكلاته

مجرى تبريد عرضي

مجرى تبريد أفقي



GEMM
 
 
 
 
 
 

ح﮷يـــم
التبريد  معدات  تصنيع  في  رائدة  حيــم  أصبحت  قليلة،  سنوات  غضون  في 
المجال،  هذا  في  الراسخة  خبرتها  بفضل  الاحترافية  بالمطاعم  الخاصة 
8500 متر مربع ومبادراتها  يبلغ مساحته  الذي  الحديث  وبفضل مصنعها 
غزو  من  حيــم  تمكنت  كامل،  بشكل  العملاء  إرضاء  أجل  من  وجهودها 

الأسواق الإيطالية والأجنبية.
بأحدث  التبريد  أنظمة  أحدث  وتنفيذ  تطوير  على  بقدرتها  حيــم  شركة  تفخر 
إلى  الهيكلية  المكونات  من  بدءًا  جوانبها  من  جانب  كل  وتقييم  التقنيات 

الأنظمة الديناميكية الحرارية  والعديد من التفاصيل الفنية الأخرى.

﮷

With consolidated experience in the field, GEMM has become 
leader in manufacturing of refrigerated equipment for 
professional catering. In just few years, with its modern 8500 
square meters factory and initiatives and efforts for total 
customer satisfaction, GEMM has managed to conquer the 
Italian and foreign markets.
GEMM’s pride is in its ability to develop and implement 
cutting-edge refrigerated systems with the most advanced 
technologies, evaluating every single aspect from structural 
components to thermo-dynamic systems, finishes and many 
other technical details.

﮷

﮷



التبريد و التجميد
السريع

Blast and Shock
Freezers 

BCB 05 BCB 15 BCB 10

بي سي بي 05 بي سي بي 15 بي سي بي 10



AFLV 20 AFLV 40

Retarder Prooferجهاز  التخمير

أي أف ال في 20 أي أف ال في 40



ثلاجات عامودية
Upright Refrigerators

مجمدات عامودية
Upright Freezers

EFB 01 EFB 02 EFN 01 EFN 02

إي أف بي 01 إي أف بي 02 إي أف ان 01 إي أف ان 02



ADP 20 C ADP 40 C

ثلاجات لحفظ
الشوكلاته

Chocolate Fridge
Storage

أي دي بي 20 سي أي دي بي 40 سي



فريزرات لحفظ
الآيس كريم

Ice Cream Storage
Freezers

ARG 30

ARG 40

أي آر جي 30

أي آر جي 40



طاولات لتحضير
البيتزا 

PC 150

PC 215

Pizza Preparation
Counters

بي سي 150

بي سي 215



Baking Accessories

Bake
Aluminum Tray
Art TG-405

600 *400

Foro . Bake
Perforated

Aluminum Tray

Art TG-410

600 *400

Bake . Black
Non-Stick

Aluminum Pan

Art TG-460

600 *400

Foro . Black
Non-Stick Perforated

Aluminum Pan
Art TG-430

600 *400

Bake . Silicon
Silicon Coateed
Aluminum Pan

Art TG-416

600 *400

Foro . Silicon
Perforated Silicon

Coateed Aluminum Pan
Art TG-415

600 *400

Fakiro
Aluminum Pan two surfaces flat
and ribbed for different products

Art TG-440

600 *400

Fakiro . Grill
Non- Stick Aluminum Pan

Two Surfaces Flat and Ribbed
For Different Bakings

Art TG-465

600 *400

Foro . Baguette
Perforated Aluminum

5Tray Channels
Art TG-435

600 *400

Art TG-415

Steel . Bake
Stainless Steel

Pan

600 * 400

خبز
صينية  الألمنيوم 
اّرت تي جي -405

600* 400

خبز . سيليكون 
بالسيليكون مغطى 

الألمنيوم صينية 
اّرت تي جي -416

600*400 

خبز . أسود
الألمنيوم   صينية 
غير قابلة للألتصاق

اّرت تي جي -460
600*400 

فورو . باجيت 
خمس صينيات الألمنيوم  

غير قابلة للألتصاق
اّرت تي جي -435

600*400 

فورو . سيليكون
سيليكون مخرم
الألمنيوم صينية 
اّرت تي جي -415

600*400 

فيكارو . شوي 
صينية الألمنيوم  غير 

قابلة للألتصاق
بصطحين مسطح و ذو 

حُزَز لخبز متنوع 
اّرت تي جي -465

600*400

فيكارو
صينية الألمنيوم بسطحين  
و  بصطحين مسطح و ذو 

حُزَز لمنتجات منوعة
اّرت تي جي -435

600*400 

خبز . حديد 
ساتنستيل  صينية 

مقاوم للصدأ
اّرت تي جي -415

600 * 400

فورو . خبز
صينية الألمنيوم مثقبة 

غير قابلة للألتصاق
اّرت تي جي -410

600*400

فورو . أسود
صينية الألمنيوم مثقبة 

غير قابلة للألتصاق
اَرت تي جي -430

600* 400



ALL YOUR OVENS ARE CONNECTED



PAVONI

غضون  وفي  بافوني.  ماوريتسيو   1980 عام   PAVONI ITALIA® تأسست 
بضع سنوات. تخصصت الشركة وتولت دورًا رائدا في قطاعي المعجنات 
أواخر  في  النور  إلى   PAVONIDA® التجارية  العلامة  وبزغت  والمخابز. 
جعلها  مما  "بافوني",  آفاق  وتوسعت  العشرين  القرن  من  التسعينيات 
تحظى بمكانة بارزة في قطاع المستلزمات المنزلية. وسرعان ما رسمت 
وثيقاً   ارتباطاً  المرتبطة  والهوية  والعملية  النضارة  من  صورة  لنفسها 
بالتصميم والإبتكار. وفي عام 2000, قرر المالك "موريتسيو بافوني" توجيه 
وتجميده  الكعك  لخبز  قوالب  مبتكر:  منتج  تصميم  نحو  الشركة  جهود 

مصنوعة من السيليكون.

PAVONI ITALIA® was founded in 1980 by Maurizio Pavoni. 
Within a few years the company specialized and takes a leading 
role in the pastry and bakery sectors. The PAVONIDEA® brand 
was born in the late '90s and expands the Pavoni's horizons, 
bringing it to position itself with authority in the houseware 
sector, where soon imposes itself with an image of freshness 
and practicality and identity closely linked to the design and 
innovation. In 2000, the owner Maurizio Pavoni decides to 
target the company's own efforts of an innovative product: 
molds for cake baking and freezing made in silicone .



MANUAL LIRA

AUTOMATIC LIRA

SINGLE
GUITAR

DOSIPLUS PRO

DOUBLE GUITAR

دبل جيتار

جيتار فردي

 ليرا اوتومتيكية

دوسيبلس بروليرا يدوية



COOKMATIC

MAXI

PLATE 8

PIASTRACHOUX04

PLATE 21

PLATE 34

PIASTRACHOUX02

PLATE 38

PLATE 29





Pink Red White Yellow
وردي احمر ابيض اصفر

Green Blue Blue Tiffany Black Orange
اخضرازرقأزرق تيفانياسودبرتقالي

الوان قابلة للبخ
Spray Colors

الوان غذائية

Red Pink Yellow Orange
احمرورديبرتقالي اصفر

Food Grade
Colors



Silver
Sheet

Gold
Sheet

أوراق طعام
فضي وذهبي للتزيين

Decortive Food Silver
& Gold Sheet

ورق فضةورق ذهب



Formasilفورماسيل

Bandsاشرطة

Heart shaped RoundRectangular

FF02 FF06 FF13

مستطيل شكل قلوب دائري



Silicone Moldsقوالب سيليكون

PX4343

PX3207

PX4355

TOP27



ورق جيتــــار
Guitar Sheet

أكياس
التزيين

Piping
Bags

3382

RT 55RT 40 RT 65

بكرة بي في سي
PVC Rolls

1819



قوالب البولي كربونات
المغناطيسي

Polycabonate
Magnetic Molds

KT DALLAH

PC 115PC 112

PC 114



FABBRI 1905

فابري ١٩٠٥
فابري 1905 هي شركة تنتج المكونات التقليدية المستخدمة 
ومن  العالم.  أنحاء  جميع  في  والحلويات  الجيلاتو  إنتاج  في 
بإنتاجها,  الشركة  تقوم  التي  التميز  فائقة  الأصناف  بين 
به  تعرف  الذي  الأشهر  الصنف  فابري"  "أمارينا  يشكل 
عالم  في  بارزة  أسماء  قبل  من  اعتماده  تم  والذي  الشركة 

الجيلاتو والحلويات.

Since establishment in 1905 in Bologna - Italy, Fabbri 
has excelled in the supply of premium ingredients 
for the production of Gelato, Pastry & Barista items. 
Fabbri offers a wide range of services, such as technical 
support, training and application support.



NEVEPANN 100 CF

BASE 100  

NEVEPANN 50 C
Without vegetable fatWith refined vegetable fatWith refined vegetable fat

BASE 50  

BELPANNA 50 CF

STABILISATOR

NEUTRO SP
With vegetable fibers

MORBIFRUTTA
Without vegetable fat

POWDER FOR FRUIT ICECREAM

INTEGRATOR INTEGRATOR

INTEGRATORS

POWDER BASES

READY TO USE PRODUCTS
BALANCED, READY TO USE PRODUCTS
FOR GELATO AND SEMIFREDDOS

PRICKLY PEARPOMEGRANATE PINK COTTON CANDY NEW YORK CHEESECAKE MASCARPONE FABBRIYOG

FLAVOURING POWDERS FOR GELATO & SORBETSPOWDERCLASSIC FLAVOURSFRUIT FLAVOURS

DARK CHOCOLATE SDL BASE RICOTTA

COMPLETE SUPERSOFT CHOCOLATE

SUPERSOFT VANILLA YOGURT

SUPERSOFT

COMPLETE SUPERSOFT YOGURT LEMON L

FLAVOURED BASES

SALEP  

مثبتات بودرة

رمــان

خليط الزبادي للأيسكريم  خليط جاهز للأيسكريم شوكولاتة

  100 CFمثبت حليب
حار\بارد

مثبت حليب50  
حار\بارد

مثبت حليب 50 حار

مثبت مثبت للفواكة 50  محسن بدون ألياف نباتية
محسن ايس كريم

مع ألياف نباتية

ليمون

خليط  للأيسكريم فانيليا زبادي سحلب

كمثرة حلاوة قطن زهرية شوكولاتة داكنة قاعدة ريكوتا نيويورك تشيز كيك ماسكربون مركز الزبادي



 

BISCOTTI-COOKIES

 

AZZURRO
KREM

ROSE (CREAMY
HAZELNUT

 

LEMON PASTE

 

MINT

 

PANNA
COTTA

 

NON-ALCOHOLIC 
TIRAMISU’

PURE PISTACHIO

PISTACHIO PASTES

CROCKANTELLA
(Stracciatella
with cereals)

 

STRACCIATELLA

STRACCIATELLA

GIANDUIA

GIANDUIA (NOUGAT)

VANILLA FRANCE

VANILLA

BLACKBERRY EU

 

APRICOT EU

 

BLUEBERRY EU BLACKCURRANT EU

 

BANANA EU

 

AMARENA G COCONUT EU

DELIPASTE FRUIT NAT.

 

MANGO EU KIWI EU  MANDARIN EUGREEN APPLE EU

 

ORANGE EU

 

MELON EU

PEACH EU

PASSION FRUIT EU

PINEAPPLE EU RASPBERRY EU WILD FRUITS EU

 

STRAWBERRY EU

CONCENTRATED FLAVOURING PASTES
DELIPASTE CLASSIC FLAVOUR DELIPASTE

FRUIT NAT.

DELIPASTE
CONCENTRATED FLAVOURING PASTES

(3.5 kg)
PISTACHIO SPECIAL

ورد

مركز الخوخ مركز الكرز

مركز الفانيليامركز المشمش
كروكانتيلاستراشتيلامركز الجندوياالفرنسية

(رايس كرسبي مع
الرقائق الشوكلاتة )

مركز الفستق مركز الفستق خاص مركز الموز مركز التوت الأسود مركز العنب الأسود مركز التوت ازرق

مركز الجوز الهند مركز التفاح اخضر مركز الكيوي مركز المندرين مركز الأناناسمركز المانجو توت العُليق توت الفراولة مركز الفواكة برية

مركز الفانيليا الزرقاء مركز الكوكيز مركز البندق مركز الليمون مركز النعناع مركز التريماسوا
خالي من الكحول مركز الباننا كوتا  مركز الشمام مركز البرتقال مركز الباشون فروت



DELIPASTE
CONCENTRATED FLAVOURING PASTES

GOURMET SAUCES TOPPING
CONCENTRATED GARNISHING SAUCES

 CHOCOLATEBLUE BUBBLE GUM COTTON CANDYCOFFEE (MOKA)CARAMEL WHITE CHOCOLATEPINK BUBBLE GUMPEANUTS GR. HAZELNUT CREMOSA
EXPORT

CHOCO-BIANCO-SCHOCOLATE-S DULCE DE 
LECHE-S

BLUEBERRY-S CARAMEL-S COTTON
CANDY-S

MANGO-S MARACUJA-S RASPBERRY-S

مركز
العلك أزرق

صوص
التوت

صوص
التوت الازرق

صوص
الكراميل

صوص
الشوكولاتة

صوص
شوكولاتة بيضاء

صوص
الحلوى قطن

صوص الدولتشي
دي لاتشي

صوص
المانجو

صوص
الباشون فروت

صوص
التوت الأحمر

SALTED BUTTER 
CARAMEL-S

صوص كراميل
زبدة مملحة

PISTACHIO-S

صوص
الفستق

STRAWBERRY-S

صوص
الفراولة

TROPICAL BLUE-S 

صوص
الازرق الاستوائي

مركز
الكرامل

مركز
الشوكلاتة

مركز
القهوة (موكا)

مركز
الحلوى قطن

مركز
الفول سوداني

مركز
العلك زهري

مركز
الشوكلاتة بيضاء

مركز
الكريمة البندق



MOUSSECREAM 5+
For bavaroise, pannacotta

and mousse

COATING AND GLAZING

FOR PASTRY

STICKS COATING
WHITE CHOCOLATE
STICKS COATING

DARK CHOCOLATE
STICKS COATING

COATINGS FOR STICK GELATO

NAPPAGE
APRICOT

NAPPAGE

GLAZES FOR PASTRY APPLICATIONS

BASE FOR STICKS NAPPAGE
NEUTRAL

 

NAPPAGE
ORO

NAPPAGE FRESCAFRUTTA

FRESCAFRUTTA

FOR GELATO AND PASTRY

T/F MAGNUM

BASE VEGAN (for sponge cake)

BASE
VEGAN SEMIFREDDO AND DESSERTS

PANNAMOUSSEMASCARPIU' SELEN
Powdered bases for warm 

icecream, semifreddo and parfait

PATE À BOMBE

توت شوكولاتة داكنة شوكولاتة بيضاء قاعدة للأعواد جليز توت جليز  مشمش جليز شفاف  جليز  كرز جليز ذهبي جليز فاكهة

قاعدة نباتيماسكربيوخليط موسخليط للأعواد الايس كريمخليط كريمة موس +5باتيه بومب

حبوب الكرز



CONCENTRATED FLAVOURING PASTES

MARBLINGS

PASSION FRUITORANGE WITH PIECES RASPBERRYPLUM WITH PIECES WILD FRUITSMANGOLIMECARAMELIZED FIGS AMARENA EXPORT

FRUIT MARBLING WITH PIECES

WHITE CEREALPISTACHIO PIU’CHOCOBIANCOCEREALNUTTY NERO

BISCOTTI-COOKIES CARAMEL PEANUTSDARK CHOCOLATE LEMON COOKIECOOKIE DOUGH MOU SALTED BUTTER 
CARAMEL

CLASSIC MARBLING

GIANDUIACOFFEEBISCOTTO CROCK

HAZELNUT PISTACHIO GOLD WAFER

HONEY & QUINOA

البرقوق مع القطع

كوكيز

حشوة 
المكسرات

حشوة 
القمح

حشوة 
سوداء

حشوة 
الفستق

حشوة
البندق و الكاكو

حشوة 
القمح الابيض

حشوة 
شوكولاتة بيضاء

كراميل شوكولاتة داكنة كوكيز ليمون حشوة كراميل فول سوداني كوكيز بالبسكوتكراميل بالزبدة المملحة

كرز تين مكرمل ليمون مانجو برتقال مع القطع باشون فروت توت أحمر فواكه برية
بسكوت كروك قهوة غاندوجا

الفستق الذهبيوافر

العسل والكينوا

بندق



FOOD INGREDIENTS SINCE 1908

 LOUIS FRANÇOIS 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

Louis FRANÇOIS was born in 1882. A self-taught inventor, he developed a passion based on the 
researches of Louis Pasteur and other well known scientists at this time. He constructed a laboratory 
in Paris and founded his company in 1908. He soon took an active interest in preservation, texture 
and emulsion issues that were to be applied in various food applications. Consequently he developed 
a great number of specialities based on natural products: agar agar, arabic and tragacanth gum and 
egg powder, that finally have found their applications in the art of cooking LOUIS FRANCOIS 
continued his passion for innovation and excellence for over a century. With a production site and 
a laboratory near Paris (Ile de France), LOUIS FRANCOIS produces and sells today a wide range 
of products intended for Bread, Pastry, Chocolate, Confectionery, Ice-cream and Gastronomy 
making Industries over the whole world Long-lived passion and know-how require attention and 
consideration. For three generations, LOUIS FRANCOIS has complied with this tradition, with 
determination, creativity and humility

فَ بأبحاث لويس باستوز وغيره من علماء تلك 
ِ

1882. وشُغ ولد المخترع العصامي لويس فرانسوا عام 
الفترة. اهتمّ بتطبيقات المواد الحافظة وقوام المواد الغذائية والمستحلبات في قطاع الغذاء. وفي عام 

1908 أسس مختبرًا وشركة في باريس.
قام بابتكار عدد كبير من المنتجات المتخصّصة القائمة على المنتجات الطبيعية والمستخدمة في فنون 

الطهي. مثل: الأغار واللبان العربي وصمغ الكثيراء ومسحوق البيض.
في  فرانسوا  لويس  شركة  تنتج  والآن  قرن.  من  لأكثر  واختراعات  عمله  في  فرانسوا  لويس  استمر  وقد 
مصنعها بالقرب من باريس (منطقة إيل دو فراننس) مجموعة واسعة من المنتجات للخبز والمعجنات 

والشوكولاتة والحلويات والمثلجات وصناعات الأغذية. وبيعها حول العالم.
وأخيرا. يحتاج الشغف المستمر والخبرة العملية المتراكمة إلى الاهتمام والمواظبة. علماً شركة لويس 

.
ٍ
 وتواضع

ٍ
 وإبداع

ٍ
فرانسوا تلتزم بهذا الشعار منذ ثلاثة أجيال, ماضيةً قدماً بعزم



SWEETENERS

TEXTURIZING, THICKENING
AND GELLING AGENTS

Rapid Set Pectin

Agar agar Yellow Pectin Pectin X58 Alginate GF 150 Pectin Nappage  NH  

Xanthan Gum Fish Gelatin Galligum guar
 

Atomised Glucose

Dehydrated Glucose DE 25 Sorbitol Maltitol Powder Inverted Sugar

Isomalt E 953
 

Sorbitol Powder
  

 Inverted Sugar

مواد جيلاتينية و محسنات و مكثفات قوام

بكتين صمغ زنتان جيلاتين سمكي صمغ الغوار

NH 150بكتين نباج-FG أجار أجاربكتين أصفربكتين اكس 58الجينات 

بودرة الجلوكوز E 953 أيزوملت السوربيتول سكر محول

جلكوز مجفف DE25سوربيتولمسحوق المالتيتولسكر محول

محليـــــــات

Trehalose

 
تريهالوز



STARCH

SOFTNESS AND FRESHNESS
PRESERVATIVES

STABILIZERS

PROTEIN

LECITHINEGG PRODUCTS

Impertart
 

 Pea Protein 

Stab 2000
 

Sunflower Lecithin Egg Albumin Powder

Super Neutrose
  

نشا مثبتـــــات

بروتـيـــــــن
مواد حافظة

منتجات البيض الليسيثين

نشا الذرة

مسحوق زلال البيض ليسيثين

ستاب 2000

إمبرتارت بروتين البازلاء

سوبر نيوتروز
Corn Starch



BAKING POWDER

ACIDS & SALT

COATING AGENTS

Arabic Gum Baking powder

Ascorbic Acid
 

Citric Acid, Crème of Tartare

عوامل الطلاء بودرة الخبز

الأحماض والملح

صمغ عربي بودرة الخبز

حمض اسكوربك حمض الليمون كريم الترتار



MAZZONI
 Thanks to more than 60 years of activity, today Mazzoni Group is the leader in the fresh and
 frozen fruits and vegetables chain. Mazzoni started exporting Italian fresh fruits to European
 markets back in the 1950s. It is one of the first Italian companies to deeply understand the
 importance of integration throughout the entire chain of fresh products. Today Mazzoni Group
 manages R&D activities for new varieties (check the CIV website – Consorzio Italiano Vivaisti),
 produces fruit trees and strawberry plants, and is one of the primary Italian producers of fruits
 and vegetables. It stores, packages and markets a wide variety of fresh, conventional and organic
 fruits and vegetables, and frozen berries. Within Mazzoni Group everything is carried out and
accomplished respecting the highest quality standards.

A 60 year old chain

60

60



PUREES´

BLACK
CURRANT

PINK
GUAVA

SICILIAN LEMON

PINK
GRAPEFRUIT

PUMPKIN

COCONUT

YELLOW
PEACH

PEAR
WILLIAMS



RAISINS
ROSSOROSSO

STRAWBERRIES
VARIETIES

SWEET
CHERRIES

CHESTNUT

CARROT

ORANGE

BANANA

RED
ORANGE

BERGAMOT

WATERMELON

PINAPPLE

APRICOT

PRICKLY
PEAR

PINA
COLADA

PASSION
FRUIT

RED PEACH



MANGO MELON IESBLACKBERR LIME GREEN KIWI

LYCHEE N APPLEGREE IESBLUEBERR STRAWBERRY

SRASPBERRIEFOREST
BERRIES

EGRANATEPOML
INE

CLACUL
TANGER LEMON FIRST

BLOOM



R
A

S
P

B
E

R
R

IE
S

B
A

S
IL

IC
A

T
A

S
T

R
A

W
B

E
R

R
IE

S

B
L

A
C

K
B

E
R

R
IE

S

S
T

R
A

W
B

E
R

R
IE

S

B
L

A
C

K
C

U
R

R
A

N
T

S

C
H

E
R

R
IE

S

P
E

A
C

H
E

S
P

IE
C

E
S

A
V

O
C

A
D

O

B
L

U
E

B
E

R
R

IE
S

C
H

E
R

R
IE

S

R
E

D
C

U
R

R
A

N
T

S

 L
Y

C
H

E
E

M
IX

E
D

 F
O

R
E

S
T

B
E

R
R

IE
S

P
IN

E
A

P
P

L
E

C
H

U
N

K
S

IQF FRUITS



IFFCO - IGLOO

 
 
 

 
 

وهي   .1975 عام  (افكو)  الغذائية  للمواد  العالمية  الشركة  تأسست 
بتصنيع  تعنى  المتحدة  العربية  الإمارات  مقرها  دولية  مجموعة 
ومشتقاتها  الغذائية  المنتجات  من  واسعة  مجموعة  وتسويق 

والسلع الوسيطة والخدمات.

تدير الشركة ثمانين عملية في 35 دولة حول العالم. ويعمل لديها أكثر 
من 12000 موظفًا. وتسوّق منتجاتها في خمس قارات.

تملك الشركة أكثر من 80 علامة تجارية ساهمت في ترسيخ مكانتها 
بين المجموعات الكبرى والأكثر تنوعا فى منطقة الشرق الأوسط.

Established in 1975, IFFCO is an international group based 
in the United Arab Emirates which manufactures and 
markets a well-integrated range of mass-market food 
products, related derivatives, intermediates, and service 
IFFCO runs 80 operations in 35 countries around the 
world and employs more than 12,000 people. Its products 
reach 5 continents with a portfolio of 80+ brands, it has 
firmly established itself as one of the main and most 
diversified groups in the Middle East.



Ready soft ice cream mix |



ABOUT US

Frappe Hot Chocolate Instant Iced Tea Italian Granita

 

 
 
 

 

Moka Professional specialises in powdered beverage blends that are ideal 
for the food industry.
Our blends with their multiple applications and great taste offer the perfect 
product for every season of the year. With a 3 step recipe, each blend can 
be prepared frozen, over ice, or in hot application.
Moka Professional specialises in a variety of beverage categories.

موكا بروفيشنال متخصّصة فى خلطات المشروبات البودرة المثالية للاستخدام 
في صناعة المواد الغذائية. تقدّم خلطاتنا مع استعمالاتها المتعدّدة ومذاقها 
الرائع المنتج المثالي لكل موسم من السنة فيمكن استخدام كل خلطة باتباع 
أو  المثلّجة  سلاش  مشروبات  لتحضير  فقط  خطوات   3 من  مكوّنة  وصفات 
أو الساخنة في موكا بروفيشنال. أصناف  الثلح  المبردة بمكعبات  المشروبات 

المتنوّعة اختصاصنا. المشروبات 



60g Scoop

60g Scoop

Ice Your Choice of
water or milk Blender

Stir Well

 Innovation and creativity are front of mind for the R&D team, sharing our love and enthusiasm for beverages far
and wide. We constantly strive to develop products that not only meet but surpass our customer’s expectations

This is all you’ll need to prepare your Moka Professional beverage

SIMPLE NEVER TASTED SO GOOD

COLD
BEVERAGE

HOT
BEVERAGE

60

60
Your Choice of
water or milk



ICE BLENDED FRAPPE MIXES

SUGAR-FREE

MIXES

Classic Coffee
Decadent Chocolate

TEA MIXES

Spiced Tea
Rooibos Tea
Matcha Green Tea
Matcha Green Tea Frappe
Indian Spiced Tea

INSTANT TEA MIXES

Rooibos Tea

Peach Tea
Lemon Tea

Black Tea Base

COFFEE MIXES

Cafe Mocha
Classic Coffee
Espresso Coffee
Iced Cappuccino

PROFESSIONAL
BEVERAGE
MIXES



ICE
BLENDED
FRAPPE
MIXES

SPECIALITY MIXES

CHOCOLATE MIXES

VEGAN MIXES

Beetroot & Cocoa
Caramel De Leche
Cheesecake

Choco Mint

Dark Chocolate

Chocolate Decadence

Chocolate

Rooibos
Spices Chai
White Chocolate
Smoothie Base

Classic Coffee
Dark Chocolate
Hot Chocolate

White Chocolate Decadence

White Chocolate

Mexican Spiced Chocolate

Cookies & Cream
Frozen Yoghurt
Lemon Cheesecake
Salted Caramel
Tiramisu
Turmeric & Ginger
Milkshake Base

Coconut Mocha
Coconut



INSTANT
HOT MIXES

HOT CHOCOLATE

MIXES

INSTANT COFFEE
& VENDING MIXES

GRANITA MIXES

Blue Bubblegum

Caramel Hot Chocolate
Hot Chocolate Intense
Hot Chocolate
Mint Hot Chocolate

Grape

1 3

1 2

1 3

1 3

1 3

Cappuccino Topping

Coffee 3 in 1

Coffee 2 in 1

Mocha 3 in 1

Caramel Flavoured 3 in 1

Vanilla Flavoured 3 in 1
Vending Black Tea

Lemon
Lime

Natural Base

Orange
Strawberry

Blue Raspberry

Cola

Cream Soda

Tropical



ERREMME
Erremme was born in Foligno in 1985, with a first line 
of polystyrene containers for ice cream. Over the years 
the range of products has been expanded with the 
creation of a huge number of items for ice cream, pastry, 
cafeteria and food in general, so much so that we can 
offer the most complete range of products offered by 
a single company, in order to optimize the service to 
its customers. The imagination and creativity of the 
company team have contributed to the development 
of innovative patented items to improve the packaging 
both in terms of image .and practicality and elegance.
All supported by specialized technicians and equipment 
with cutting-edge technologies.
In order to maintain the absolutely ITALIAN identity of 
the ice cream and pastry shop that has conquered the 
world, all our products are strictly MADE IN ITALY; also 
for this reason the quality of our articles maintains a very 
high standard, in compliance with the hygienic-sanitary 
regulations and the protection of work and workers. 
We are present with a widespread network of agents 
and distributors both in Italy and in the main European 
countries and various distributors and customers in 
almost all over the world.
Our motto is: QUALITY, SERVICE AND 
INNOVATION.

أوعية  لإنتاج   1985 عام  فولينيو  في  مّه) 
ِ
(إير شركة  تأسست 

البوظة المصنوعة من متعدد الستايرين (بوليستيرين). ومع 
للبوظة  منتجات  لتنتج  ومنتجاتها  الشركة  توسعت  الوقت 
عام.  بشكل  والغذاء  الكافتيريا  ومستلزمات  والمعجنات 
خلال  من  لعملائها  متكاملة  خدمة  اليوم  الشركة  وتقدم 
توفيرها نطاقًا واسعًا من المنتجات لا تقدّمه أي شركة أخرى.

طوّر طاقم العمل في الشركة بالخيال والإبداع حلولاً ومنتجات 
حيث  من  اختراع  براءات  على  حازت  والتي  التعبئة  مجال  في 
من  مستمر  بدعم  المنتج.  عملية  ومدى  والجودة  الشكل 
كما  إلحديثة.  والتقنيات  والمعدات  المتخصصين  الفنيين 
نحرص على إنتاج جميع منتجاتنا في إيطاليا  حفاظًا  على الهوية 
العالم  في  الأفضل  والمعجنات  البوظة  لمتجر  الإيطالية 
وكذلك للتأكد من التزام منتجاتنا بأعلى معايير الجودة واللوائح 

التنظيمية الصحية والقوانين الناظمة للعمل والعمّال.

من  الواسعة  شبكتنا  خلال  من  السوق  في  قوي  حضور  لدينا 
لوكلاء والموزعين في إيطاليا وكبرى الدول الأوروبية. بالإضافة 

إلى العديد من الموزعين والعملاء في شتى بقاع الأرض.

شعارنا هو: الجودة والخدمة والابتكار.
 



Plastic SpoonsDisposable
Ice Cream Tub

Spoons

Take Out Containers

Disposable
Ice Cream
Cups



Quality and Tradition
The laquone family has a history of passion and tradition with more than 65 years 
of experience producing flour for professionals and households passion is the engine 
of the company the care in the grain selection, the experience, the tradition and the 
innovation, make our flour unique.

65



LUNA
VERDE

FOR PIZZA

LUNA
GIALLA

ALLA
PALLA

E PINSA

LA
CROCCANTINA

DUSTING FLOUR

ا للبيتز
FOR PIZZA

ا للبيتز
FOR PIZZA

ا للبيتز مسحوق الدقيق

لونا فيردي لونا جاليا الاَ بالا إي
بنيسا

لاَ كروكينتينا 



FOR PASTRY
AND

CROISSANT

MOTHER
YEAST

INSTANT
YEAST

للمخبوزات
و المعجنات

خميرة
الأم

خميرة
فورية



ILANGA
The beautiful story of ILANGA

القصة الجميلة لفانيلا إلانغا نيتشر
فانيلا  لإنتاج  مدغشقر  في  المناسبة  التجارات  في  التميّز  من  عامًا  ثلاثون 
أفضل  لإنتاج  المزارعين معنا  يعمل شركاؤنا من  استخدامات.  مميزة لأي 

أنواع الفانيلا في الجزيرة.

منشأ أقران الفانيلا
في  مدغشقر  من  الشرقي  الشمال  في  وتعُالج  لدينا  الفانيلا  أقران  تجُمّع 
منطقة مانانارا وماروانتسيترا وثمَّ تنُقل إلى أنتاناناريفو لتجويدها وتجهيزها 

للتصدير.

NATURE vanilla
Thirty years in Madagascar mastering the appropriate trades to produce 
exceptional vanilla for any uses.
Our partner farmers work with us to the sublimation of the Island best 
vanillas.
Origin of our pods
Our pods are collected and processed in the North East of Madagascar 
in the Mananara and Maroansetra area and then transported to 
Tananarive to be refined and prepared for export.



 

Vanille Bourbon Pods
100g

Vanilla Bourbon Pods
250g

Vanilla Pearls
100g

Vanilla Extract
125ML

Vanilla Extract
1L

حبيبات لؤلؤة الفانيلا



Mulini Milano is an Italian company dedicated to providing premium pizza bases that can be used 

for pizza, focaccia, bread and sandwiches. Our products are renowned for their exceptional quality 

and craftsmanship. In addition to our top-notch pizza bases, we also offer a comprehensive range 

of high-quality ingredients to help you create the perfect pizza. Elevate your culinary experience 

with Mulini Milano where tradition meets innovation in the world of Italian cuisine

 مولينــي ميلانــو هــي شــركة إيطاليــة متخصصــة فــي تقديــم قواعــد بيتــزا فاخــرة يمكــن اســتخدامها لتحضيــر
 البيتــزا، الفوكاشــيا، الخبــز، والسندويشــات. تشــتهر منتجاتنــا بجودتهــا الاســتثنائية وحرفيتهــا العاليــة.
الجــودة عاليــة  المكونــات  مــن  متكاملــة  مجموعــة  أيضًــا  نقــدم  المميــزة،  البيتــزا  قواعــد  إلــى   بالإضافــة 
 بتجربتــك الطهويــة مــع مولينــي ميلانــو، حيــث يلتقــي التقليــد

ِ
 لمســاعدتك فــي تحضيــر البيتــزا المثاليــة. ارتــق

بالابتكار في عالم المطبخ الإيطالي

Mulini Milano

موليني ميلانو



قطعة بيتزا فردية
Mono Portion Pizza

التقليدي
Traditional

اضافة حبوب
Cereal Plus

ارز فينوس
Venus  Rice

تيجليا
Teglia 8 Slices

تيجليا٨ شرائح
Teglia 4 Slices

٤ شرائح

ShapesالاشكــالFlavoursالنكهات



Is a family business founded in 1896 . The company specializes in producing and selling 
candied chestnuts, chestnuts in syrup, chestnut paste and cream, and candied fruit peel, 
exclusively for professional use. Their products cater to confectioners, chocolatiers, bakers, 
pastry chefs, fine food stores, restaurant chefs, and catering services.
Corsiglia offers a wide range of products, including large packages for professionals and gift 
boxes, and ensures high quality with HACCP certification for food safety compliance. 
With 40 permanent employees and up to 100 during peak seasons, the company         
operates in a 700 sqm office and a 4,500 sqm processing facility. 
Corsiglia has a distribution network of 40 sales agents in France and importers in Europe, 
Asia, the Far East, and Canada, serving 3,500 loyal customers in 33 countries. France 
accounts for 75% of sales, while exports�make�up�25%

 هــي شــركة عائليــة تأسســت عــام ١٨٩٦،  تختــص الشــركة فــي إنتــاج وبيــع الكســتناء المســكرة، 
 وكســتناء الشــربات، ومعجــون وكريمــة الكســتناء ، وقشــور الفواكــه المســكرة، وتقتصــر منتجاتهــا
 علــى الاســتخدام المهنــي فقــط. تســتهدف المنتجــات صانعــي الحلويــات، وصانعــي الشــوكولاتة،

.والخبازين، وطهاة المعجنات، ومتاجر الأطعمة الفاخرة، وطهاة المطاعم، وخدمات التموين

 تقــدم كورســجيليا مجموعــة واســعة مــن المنتجــات، بمــا فــي ذلــك العبــوات الكبيــرة للمحترفيــن
 للامتثــال لمعاييــر سلامــة HACCP وصناديــق الهدايــا، وتضمــن الجــودة العاليــة مــن خلال شــهادة
 الغــذاء. مــع ٤٠ موظفًــا دائمًــا يصــل عددهــم إلــى ١٠٠ خلال موســم الــذروة، تعمــل الشــركة فــي مكتــب

.مساحته ٧٠٠ متر مربع ومنشأة معالجة بمساحة ٤٥٠٠ متر مربع

إلــى بالإضافــة  فرنســا،  فــي  مبيعــات  وكيــل   ٤٠ مــن  تتكــون  توزيــع  شــبكة  كورســجيليا   تمتلــك 
 مســتوردين فــي أوروبــا وآســيا والشــرق الأقصــى وكنــدا، وتخــدم ٣٥٠٠ عميــل مخلــص فــي ٣٣ دولــة.

تمثل فرنسا ٧٥٪ من مبيعاتها، بينما تمثل الأسواق الخارجية ٢٥٪

CORSIGLIA

كورسجيليا



Candied Chestnutsكستناء محلى

Chestnut Puree

هريسة كستناء
Chestnut Paste

معجون كستناء
Chestnut Cream

كريمة كستناء
Candied Chestnut

Extra

B
Extra

C

كستناء محلى

Broken Chestnut 
candied in Syrup

Supreme Candied 
Chestnut Preparation 

Candied Chestnut 
Extra B Naples Irpina

Candied Chestnut 
Extra C Naples Irpina

كستناء مقطعة 
في شيرة

سوبريم كستناء 
للتجهيز مسكره 

كستناء محلى 
إكسترا C نابلز إيرابنيا

كستناء محلى 
إكسترا B نابلز إيرابنيا



Menz&Gasser produces a comprehensive range of quality jams, purees 

and semi-processed products for the confectionery and ice cream sector. 

Developed specially for professional use, they are perfect for filling, 

jellifying and decorating cakes, doughnuts and other sweet treats, ensuring 

excellent stability at high temperatures. A wide variety of toppings for 

decorating ice cream products, semi-frozen desserts and confectionery 

completes the range.

والهريــس، المربيــات،  مــن  شــاملة  مجموعــة  بإنتــاج  وجيــزر  مانــز  شــركة   تقــوم 
 والمنتجــات شــبه المصنعــة ذات الجــودة العاليــة لقطــاع الحلويــات والآيــس كريــم.
 تــم تطويرهــا خصيصًــا للاســتخدام المهنــي، حيــث تعــد مثاليــة للحشــو  وتزييــن
 الكعــك والدونــات وغيرهــا مــن الحلويــات، مــع ضمــان اســتقرار ممتــاز عنــد درجــات
 الحــرارة العاليــة. تكمــل مجموعــة متنوعــة مــن التوبينــغ لتزييــن منتجــات الآيــس

كريم والحلويات شبه المجمدة والحلويات الأخرى

Menz&Gasser

مانز وجيزر



Fruit Filling حشوة فواكه

Passion fruit
2.7 KG

باشون فروت
Dark Cherry

2.7 KG

الكرز الأحمر
Raspberry

2.7 KG

التوت الأحمر
Pineapple

2.7 KG

أناناس

Mango
2.7 KG

مانجو هندي
Blueberry

2.7 KG

توت أزرق
Strawberry

2.7 KG

فراولة



info@mawaduna.com

Mawaduna

Mawaduna

+966 11 478 7288 shop.mawaduna.com


