
Formation Entrepreneur·e dans

lesmétiers du café de spécialité
Programme de formation collective 35h

Objectifs pédagogiques

Cette formation a été conçue afin de sécuriser votre parcours de création/reprise d’un

coffee-shop ou d’un atelier de torréfaction en vous permettant de :

- Maîtriser la démarche entrepreneuriale pour concevoir un projet sérieux

- Appréhender les spécificités du secteur d’activité de votre future entreprise

- Acquérir les compétences entrepreneuriales nécessaires à la pérennisation de votre

future activité

Durée etmodalités de la formation

La formation “Entrepreneur·e dans les métiers du café de spécialité” est une formation en

groupe présentielle d’une durée de 35h sur 5 jours consécutifs.

La formation est proposée pour des groupes de 4 personnes minimum et 10 personnes

maximum.
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Pré-requis et délai d’accès

Cette formation a pour pré-requis l’existence effective d’un projet entrepreneurial dans

les métiers du café de spécialité. Ce pré-requis sera vérifié au cours d’un entretien

téléphonique gratuit et sans engagement avec un·e responsable pédagogique de la

formation.

Pour qu’un entretien vous soit proposé, merci de remplir le formulaire de pré-inscription

disponible sur notre site à l’adresse suivante :

https://www.monpetitbusiness.com/pre-inscription-entrepreneur%c2%b7e-dans-les-metier

s-du-cafe-de-specialite/.

Un créneau horaire pour cet entretien téléphonique vous sera proposé dans les 48h suivant

la réception de votre formulaire de pré-inscription rempli.

Délai d’accès : une fois ce pré-requis validé, l’inscription pourra débuter. Des sessions sont

organisées environ tous les 2 mois. Le délai d’accès à cette formation est donc d’un mois

environ à partir de la confirmation d’inscription, dans le respect du délai légal de

rétractation de 11 jours ouvrés (soit 15 jours calendaires). Les inscriptions sont fermées 15

jours avant le début des sessions.

Les dates des prochaines sessions sont disponibles sur demande ou sur notre site à

l’adresse suivante : www.monpetitbusiness.com.
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Programme de la formation - Compétences visées

S’approprier les fondamentaux de la démarche entrepreneuriale et maîtriser les

spécificités sectorielles du marché du café

Jour 1 : De l’idée au projet d’entreprise (7h)

★ S’assurer de l’adéquation Personne/Projet en termes de compétences, ressources,

contraintes, objectifs…

★ Définir son concept

★ Appréhender le quotidien d’un·e gérant·e de coffee-shop/atelier de torréfaction

Jour 2 : L’étude de Marché (7h)

★ Connaître le Marché du café de spécialité en France et dans le monde, identifier

les tendances actuelles

★ Maîtriser la méthodologie d’étude de Marché

★ Définir son mix marketing

★ Rencontres avec des professionel·les établi·es (ateliers de torréfaction et

coffee-shops du quartier)

Jour 3 : Le cadre réglementaire et la communication (7h)

★ Connaître l’environnement réglementaire dans lequel s’insère une activité de

coffee-shop/atelier de torréfaction : règles sanitaires, de sécurité, d’accessibilité,

bail commercial, tva…

★ Etablir une stratégie de communication IRL et digitale cohérente avec le concept

choisi

Jour 4 : Le business Plan (7h)

★ Comprendre l’intérêt d’un business plan : découvrir sa structure et ses objectifs

★ Connaître les 4 tableaux financiers : plan de financement, compte de résultat,

seuil de rentabilité et plan de trésorerie

★ Savoir faire des projections financières réalistes et circonstanciées

★ Utiliser les ratios de gestion du secteur d’activité

Jour 5 : Démarches de création & recherches de financement (7h)

★ Comprendre les impacts du choix d’un statut juridique pour vous et votre future

entreprise (comptable, social, fiscal, etc.)

★ S’approprier les démarches administratives de création d’une entreprise

★ Identifier les financements possibles et orienter ses recherches efficacement

★ Savoir présenter son projet : exercice de présentation à l’oral

Suivi

A l’issue de la formation, le suivi de chaque stagiaire est mis en place afin de

l’accompagner dans la réalisation de son projet, sur sa demande active et dans le cadre du

programme de formation.
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Public concerné

Notre formation s’adresse à tout·e créateur·rice ou repreneur·se de coffee-shop ou maison

de torréfaction comportant un espace coffee-shop, quel qu’en soit le stade d’avancement.

Cette formule est particulièrement adaptée aux personnes peu expérimentées dans la

création d’entreprise et souhaitant entamer un parcours de reconversion professionnelle

dans l’univers du café de spécialité.

La détention d’un ordinateur n’est pas obligatoire mais fortement conseillée pour

bénéficier pleinement de certaines parties de la formation, notamment lors de

l’établissement des tableaux financiers du business plan.

Accessibilité aux personnes handicapées

Notre formation s’adapte aux personnes en situation de handicap. Si cette

situation vous concerne, n’hésitez pas à nous contacter pour que nous puissions

mettre en place les actions nécessaires.

Méthodesmobilisées

Nous utilisons une pédagogie participative basée sur des apports théoriques et pratiques

enrichis de travaux en groupe. Nous portons une attention particulière à l’échange et au

partage d'expériences.

Cette formation est animée par des formateur·rice·s qualifié·e·s ayant une expérience

d’entrepreneuriat.

Un support de formation est remis à chaque stagiaire ainsi qu’un “Cahier de

l’entrepreneur·e” proposant des exercices pratiques permettant de démarrer son projet

en se posant les bonnes questions. A la fin de la formation, des annexes complémentaires

sont transmises en numérique.

Modalités d’évaluation

Des quizz seront proposés quotidiennement pour évaluer les compétences acquises et le

jour 5 les stagiaires sont invité·es à présenter leur projet devant un jury selon une grille

thématique fournie dans le support de formation.

Suivi de l’assiduité et des résultats

Une feuille de présence est signée par les stagiaires et par les formateur·rice·s chaque

demi-journée. Nous délivrons un certificat de réalisation à chaque stagiaire ayant suivi les

35h de formation.

Un suivi du projet est proposé aux stagiaires selon les modalités décrites ci-dessus.
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Tarif

La formation “Entrepreneur·e dans les métiers du café de spécialité” est proposée au tarif

de 2100 € net.

En cas d'autofinancement, il est possible d'étaler les paiements en plusieurs fois sans frais.

Nous contacter pour plus d'informations.

Financement

Notre formation est éligible aux dispositifs de financement tels que le CPF, France Travail,

les OPCO ou l’entreprise. N’hésitez pas à nous solliciter pour initier vos démarches

administratives.

Il est important de noter que la prise en charge financière n’est pas automatique et que la

demande de financement doit être déposée le plus tôt possible.

Informations pratiques

Si vous souhaitez assister à cette formation, merci de nous contacter :

- par mail à contact@monpetitbusiness.com

- par téléphone au 01 84 16 71 77 ou 06 86 27 73 80

La formation a lieu dans les locaux de MonPetitBusiness.com - Sunny Side SARL au 27 rue

de Charonne 75011 Paris.

Cette formation est organisée par MonPetitBusiness.com - Sunny Side SARL, organisme de

formation professionnelle enregistré sous le n° d’activité 11 75 48258 75 auprès du préfet

de région Ile-de-France.

SARL Sunny Side au capital de 15 000 € - 27 rue de Charonne, 75011 Paris

RCS Paris 512 956 012 - APE 85.59A - TVA FR 05 512956012 - SIRET 512 956 012 00029
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