
Rétha la Blanche s’impose comme une vodka
française de caractère. 

C’est une vodka de Blé aromatisée avec la
pomme de terre primeur de l’ile de Ré . Ce
"trésor culinaire", récolté avant maturité,
engendre un spiritueux d'exception qui exprime
toute la richesse du terroir océanique.

Grasse et onctueuse.
Légère sucrosité, avec des notes de noisette et
d’amande.

Note de dégustation

Macération de pomme de terre dans de l'alcool
de blé,  suivi d’une double distillation.

Process

Réduction lente sur 1 mois / Non
filtré à froid 
affinage 1 mois
70 CL -  40% alc / vol

Conditionnement caisse de 6 bouteilles.


