LE DUO / Sommelier

Présentez et servez vos bouteilles de vin a la
température parfaite !

Grace a son systeme de mise sous vide automatique, le Duo Sommelier conserve la
qualité et les arébmes du vin pendant une durée allant jusqu’a 1 semaine, sans
aucune altération du produit.

La température est réglable sur ce module de 2 bouteilles, avec une plage de 6° a
18°C pour un service précis et adapté a chaque vin.

Alliant authenticité et modernité, le Duo Sommelier vous permet de présenter la
bouteille a table pour un service de vin au verre traditionnel.

Conservation Réglage Service
duvin jusqu’a température a table
7 jours 6 -18°C
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