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e Un logiciel tout-en-un

.‘“. Gestion du Personnel
@ Conformité Hygiene
= .

.6 Gestion des Stocks

Pilotage multi-sites

e Simple comme 3 clics

e Au melilleur rapport
qualité-prix
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ILS NOUS FONT CONFIANCE

e Plus de 150 points de ventes utilisateurs
e 1600 salariés shiftés

e 1200 équipements froids enregistrés

Et beaucoup de contrdles d’hygiene réussis !

Voir des témoignages clients



https://www.komia.io/clients
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Service du matin

08:00 - 11:00

Plannings en drag&drop

Ratios de masse salariale automatiques
Gestion des congés

Pointage intégré

Eléments de paie

Contrats semi-automatiques

Emargement par signature électronique

* disponibles en option RH premium



Plans de nettoyage

Relevé de températures

Tracabilité en 2 clics
Edition de DLC
Changement des huiles
Contrdle a réception

PMS numeérisé

Nouvelle étiquette

Qlivier Johnson

Poulet

22/04/2028

Option sondes connectées disponible

Action

‘ Modifier
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GESTION DES STOCKS

e Déstockage automatique des ventes

e Intégration des commandes en inventaire
““““““““ .ZEE e suivides marges et ratios foodcosts
S o e Analyse des prix fournisseurs
B oo - T e Commandes fournisseurs en 3 clics
- e Valeurs d’'inventaire en temps réel
~~~~~~~~ | - e Cuisines centrales

Connexion offerte a votre logiciel de caisse.




PILOTAGE MULTISITE

Suivi des performances RH du groupe et par point de vente

Analyse des controles HACCP par point de vente
Notation interne automatique des points de vente
Edition des mercuriales et fiches techniques du groupe

centralisée

Resto Demo B



Gestion du Personnel
Conformité Hygiene

Gestion des Stocks

OPTIONS

RH Premium

Sondes connectées

OFFRES

55€ HT [ mois

45€ HT [ mois

75€ HT [ mois

15€ HT [ mois

10€ HT / mois

+ achat du matériel

OFFRE TRIO

149€ HT [ mois

qu lieu de 175€

Prix mensuel par point de vente
avec engagement 12 mois.

e 0€ de frais d’'installation

e 0€ de frais de formation

e accompagnhement
personnalisé pour chaque
point de vente



