
Créé en 2014, l’Institut des Métiers d’Excellence (ME) LVMH est un programme de formation professionnelle

en alternance, qui permet au groupe LVMH d’assurer la transmission de ses savoir-faire dans les métiers de la
création, de l’artisanat et de l’expérience client auprès des jeunes générations et des personnes en

reconversion, à travers des partenariats avec des écoles et universités renommées dans leurs disciplines

respectives.

Dans le cadre du partenariat entre l’Institut des Métiers d’Excellence LVMH et l’Institut de Richemont, le

Campus Agricole de la Charente et Bordeaux Sciences Agro, nous organisons le recrutement de la

prochaine promotion du Bachelor Cognac.

Les écoles partenaires accueilleront une vingtaine d’alternant.e.s en formation, dont une dizaine en

partenariat avec l’Institut des Métiers d’Excellence LVMH. Cette formation sera réalisée dans le cadre de

contrats de professionnalisation ou d’apprentissage conclus avec Hennessy, Maison du groupe LVMH,
leader mondial des produits de haute qualité dans les domaines des vins et spiritueux, de la mode et

maroquinerie, des parfums et cosmétiques, des montres et joaillerie et de la distribution sélective et ses
partenaires externes.

La formation Bachelor Cognac en alternance constitue un dispositif original de formation. Il permet aux
alternant.e.s de bénéficier :

1. D’un enseignement théorique et pratique dans les métiers viticoles dispensé par l’Institut de
Richemont, le Campus Agricole de la Charente, et Bordeaux Sciences Agro, enrichi

d’interventions de professionnels, de travaux pratiques de distillation, de visites pédagogiques
et d’ouverture aux autres spiritueux. La formation est dispensée à l’Institut de Richemont, à

Bordeaux Sciences Agro et au Campus de l’Oisellerie, et complétée par un enseignement

pratique au sein de la maison Hennessy et ses partenaires externes.
2. De Master Classes de l’Institut des Métiers d’Excellence LVMH organisées dans les différentes

Maisons du Groupe, orientées sur l’excellence au service des produits de luxe avec, des
échanges avec des experts de la vigne, du cognac et des dégustations et analyses sensorielles.

La formation Bachelor Cognac en partenariat avec l’Institut des Métiers d’Excellence LVMH donne accès à
une formation solide et exigeante, des terrains d’apprentissage d’exception et une valorisation de la

formation par une double reconnaissance de nature à favoriser l’accès à l’emploi des futur.e.s diplômé.e.s :

• Un diplôme de Licence professionnelle mention “Agronomie”, parcours “Cognac” (Niveau BAC +3).

• Le Brevet d’Excellence de l’Institut des Métiers d’Excellence LVMH : il est attribué aux diplômé.e.s qui, au
cours de leurs années de formation au sein de l’Institut des Métiers d’Excellence LVMH, ont répondu aux

critères d’exigence et d’excellence – de savoir-faire et de savoir-être – propres à leurs métiers et au
secteur du luxe ; comme cela a été validé par les trois instances réunies : les tuteurs et tutrices des

Maisons, les enseignant.e.s du centre de formation et l’Institut des Métiers d’Excellence LVMH.

Écoles partenaires : Institut de Richemont, Campus Agricole de la Charente, Bordeaux 
Sciences Agro

Maisons partenaires : Hennessy et ses partenaires externes

Type de contrat : Professionnalisation ou apprentissage
Accessible à partir d’un niveau BAC +2 minimum formation agricole ou viticole

Durée : 1 an, de septembre 2024 à fin août 2025



Le ou la titulaire du Bachelor Cognac apprendra à devenir :

• Un.e expert.e en viticulture en appréhendant les leviers techniques pour optimiser la production de

vins en distillation, en pilotant l’itinéraire technique et en maîtrisant son coût et en sachant raisonner la
préservation.

• Un.e expert.e en œnologie et distillation en sachant élaborer des vins de distillation, en abordant les

différentes méthodes de distillation, en maîtrisant le vieillissement des eaux de vie et la préparation de
la mise.

• Un.e manager en appréhendant les spécificités juridiques de la filière, les marchés et les stratégies

commerciales, en connaissant la GRH et le management par la qualité, les démarches et les
certifications et en étant capable de manager un groupe, d’organiser et évaluer un travail.

Les débouchés :
• Cadres intérimaires dans la filière – Régisseur.

• Second d’exploitation.
• Maître de chais pour de grands domaines.

• Responsable de la production viticole.
• Responsable de distillation (en distillerie).

Les poursuites d’études :

• DNO.
• Master.

La formation alterne deux semaines en centre de formation et des périodes de deux à quatre semaines
en entreprise.

L’alternant.e est rémunéré.e par la Maison du groupe LVMH avec laquelle il ou elle aura signé un contrat

de professionnalisation ou d’apprentissage, sur la base du barème en vigueur.

• Être titulaire ou en cours d’acquisition d’un diplôme de niveau BAC +2 ou équivalent – avec possibilité
de validation des études supérieures (VES) ou de validation des acquis professionnels et personnels
(VAPP).

• L’admission définitive des candidats est subordonnée à la validation de quatre semestres de formation
équivalents aux années L1 et L2 d’une licence.

• L’admission définitive des candidats est également subordonnée à la signature d’un contrat
d’apprentissage ou d’un contrat de professionnalisation dans les délais impartis par la réglementation
en vigueur.

L’Institut des Métiers d’Excellence LVMH recrute et reconnaît tous les talents.

Les candidatures sont adressées au Bachelor
Cognac pour un premier tri sur dossier visant
à évaluer la motivation et la pertinence du
projet professionnel. Cet examen se base sur
le cursus du candidat et les titres et travaux
réalisés.

Les candidat.e.s retenu.e.s seront reçu.e.s
pour un entretien de 30 minutes avec le jury et
d’une épreuve de 30 minutes d’oral en
anglais.

Envoyez votre dossier de candidature 
complété à :

inscription_LP@agro-bordeaux.fr

Pour plus d’informations sur l’Institut des 
Métiers d’Excellence LVMH et ses 
programmes :

Institut des Métiers d’Excellence LVMH  
contact.ime.fr@lvmh.com
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