
LE DÉVELOPPEMENT À LA CARTE 
pour créer VOTRE solution !

Nous développons et sublimons le potentiel des ingrédients et leurs synergies.
Des matières premières aux concepts clé en main, nous vous accompagnons à 
chaque étape sur vos marchés à travers des prestations de qualité et de confiance. 
Grâce à nos solutions technologiques, sensorielles et nutritionnelles, vous valorisez 

votre savoir-faire et vos produits.

NOTRE MISSION

NOTRE SAVOIR-FAIRE

SOLUTIONS INGRÉDIENTS
 TECHNOLOGIQUES, SENSORIELLES

 ET NUTRITIONNELLES 

Pour les professionnels de la filière

CONCEPTION D’INGRÉDIENTS 
INNOVANTS

Issus notamment de notre savoir-faire 
sur les graines germées

CORRECTIONS DE FARINE

Diagnostics et conseils blé et farine 
allant de la mouture à la formulation 

de correcteurs à la carte

SOURCING R&D

Sélection d'ingrédients durables et 
adaptés aux nouvelles attentes des 

consommateurs

AMÉLIORATION DE PROCESS

Formulation d'améliorants pour les 
process artisanaux et industriels 

(conventionnels, biologiques, sans 
additif, sans palme)



QUALITÉ & SATISFACTION CLIENT

Depuis des années, Millbäker s’engage pour les Hommes et pour l’Environnement. 
C’est pourquoi une politique de Responsabilité Sociétale d’Entreprise a été mise en 
place dès 2014. Elle est axée autour de 5 fondamentaux :

LA SATISFACTION CLIENT

LE DÉVELOPPEMENT LOCAL &
LA VALORISATION DU TERRITOIRE

L’ENVIRONNEMENT

LA VALORISATION 
DU CAPITAL HUMAIN

LA LOYAUTÉ DES PRATIQUES
& ACHATS RESPONSABLES

UNE ENTREPRISE ENGAGÉE

La qualité et la sécurité 
alimentaire sont au coeur de nos 
préoccupations pour vous apporter une 
entière satisfaction. Afin de valoriser 
notre savoir-faire en matière de qualité, 

nous sommes certifiés 
IFS Supérieur.

Pour répondre à la demande 
croissante de produits 

biologiques, nous sommes 
également certifiés en 

Agriculture Biologique.

Afin de satisfaire les attentes actuelles 
des consommateurs à la recherche d’une  

alimentation plus saine et plus locale, 
nous avons fait le choix de sourcer des 

matières premières issues de la 
Filière CRC®


