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UNE HISTOIRE DE
FAMILLE

Premiéres traces-du Chéateau Cap Léon et de son
vignoble, Propriété de la Famille Meyre

Mariage de Antoine et Jean"Meyre avec Francoise
ainée et Francoise jeune toutes 2 propriétaires du
domaine de Veyrin, Le nom se transforme Chateau
Cap Léon Veyrin, la viticulure, 'élevage et la
sylviculture sont les 3 activités de cette ferme pluri

culturales.

Jules Irénée Meyre hérite de la propriété de son pere
Cuillaume, il apporte des changements majeurs :
construction de cuves en béton,passage des vins

en barriques.

Alain  Meyre, fils de Jules Irénée modifie
complétement son activité pour se consacrer a la
viticulture.

Maryse Meyre |'épouse de Alain Meyre hérite du
Chéteau Julien 15 hectares en appellation Haut
Médoc.

Achat du Chéteau Bibian un domaine de 40
hectares dont 25 hectares de vignoble.

Nathalie Meyre rejoint |'exploitation”familiale.
Julien Meyre rejoint |'exploitation familiale.
Nathalie et Julien reprennent I'exploitation et font
construire un nouveau chai de vinification et de

stockage.

Lensemble de la propriété est cerfifié HVE 2 et
HVE 3.

Chéteau Bibian ef le Chateau Cap-léon Veyrin
sont classés Crus Bourgeois Supérieurs.
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A FAMILY HISTORY

First' signs ‘of the Chateau  Cap :Lléon and its
vineyard, owned by the Meyre family.

Marriages of Anfoine and Jean Meyre to Frangoise
the elder and Frangoise the younger, joint owners
of the Veyrin domaine. The name thus becomes
Chéteau Cap' Léon Veyrin. This pluricultural farm
has three activities; vine growing, cattle breeding
and forestry.

Jules Irénée Meyre inherits the property. from  his

father, Guillaume,” and brings major changes:
infroduction of concrefe vats and barrel ageing.

Alain Meyre, Jules Irénée'’s son, decides o modify
his activity and dedicate himself wholly to viticulture.

Maryse Meyre, Alain  Meyre's wife,” inherits
Chateau Julien, 15-hectare in the Haut Médoc
appellation.

Purchase - of* Chateau Bibian, a  40-hectare
Domaine with 25-hectare of vines.

Nathalie Meyre joins the family company.

Julien Meyre joins the family company:

Nathalie and Julien ‘take “over the family . activity
and build a newvinification cellar.

The entire property is cerfified High Environmental

Value (HVE 2 and HVE 3).

Chateau Bibian and Chéateau Cap Léon Veyrin are
awarded Crus Bourgeois Supérieur status.

UNE FAMILLE DE
VIGNERONS

Lla Famille Meyre, vignerons médocains de-
puis & générations, a su étendre et pérenni-
ser I'exploifation familiale. Précurseurs dans
I'cenotourisme, ils sont parmi les premiers
vignerons & ouvrir leurs portes aux touristes.

Julien et Nathalie, aujourd’hui aux com-
mandes des propriétés et forts de leurs expé-
riences respectives, apportent dynamisme et
renouveau. C'est tout naturellement que le
fravail s'effectue en famille, dans une agri-
culture raisonnée certifiée hautes valeurs en-
vironnementales de niveau 3.

A FAMILY OF
WINEGROWERS

The Meyre family, rue Medoc winegrowers,
have succeeded in maintaining the family
estate over six generations. Fioneers of wine
fourism, they were among the very first fo
open their doors fo visifors.

Julien and Nathalie are now at the helm,
each bringing their own experience and
their new dynamic approach. The Meyre
family naturally embrace the principles of
integrated agriculture, and have worked
fogether fo achieve the High Environmental
Valve Certificate (HVE) at level 3.
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LISTRAC & HAUT-MEDOC

Répartis en trois chateaux, les Vignobles Meyre
sont situés en plein cceur du Médoc, non loin
de Bordeaux.

ARCACHON

The Vignobles Meyre’ a family company
located in the heart of the Médoc, near
Bordeaux, is made up of three chdreaux.




CHATEAU CAP LEON VEYRIN
LISTRAC-MEDOC - Cru Bourgeois Supérieur

Propriété familiale depuis 1810, le Chateau Cap Léon Veyrin a pour
origine la réunion du Chéateau Cap Léon et du domaine de Veyrin.
Cap a pour origine le mot « téte ». En effet le vignoble de Cap Léon
se situe sur les points culminants de ListracMédoc, favorisant ainsi un
drainage naturel ef un ensoleillement idéal.

Nathalie et Julien, sont lo 6 éme génération de la famille Meyre &
perpétuer les traditions : prédominance du merlot, collage au blanc
d'ceuf, élevage de 12 mois en barriques, vendanges manuelles
pour les jeunes parcelles et pour les vieilles vignes, tout en apportant
avjourd’hui leur dynamisme & ce renommé Cru Bourgeois Supérieur

du Médoc.

CITATIONS ET RECOMPENSES

Gagnant de la coupe des Crus Bourgois, le Guide Hachette, le
Point, la RVF, Médailles au Concours Général de Paris, Médailles
au Concours des Vins d'Aquitaine, Sommelier Magazine, Decanter,
Wine Enthusiost, Wine Spectator, Robert Parker, Tasted Journal, James
Suckling, Anthonio Galloni, Yves Beck, Jancis Robinson. ..

The Chdreau Cap léon Veyrin has been familyowned since 1810
when the Chéreau Cap léon and the Veyrin estates were joined. The
word ‘Cap’ originally meant ‘head”. The vineyard of Cap léon Veyrin
actually thrones on the higher land of listrac Médoc, and thus boasts
ideal natural drainage and sun exposure.

Nathalie and Julien are the 6th generation of the Meyre Family fo
perptuate the kaditions : predominance of Merlot fining with egg
white, ageing for 12 months in barrels, handpicking for the harvest
of the youngest and oldest vines. Nathalie and Julien now bring their
own new experience and dynamic fo this wellknown Cru Bourgeors
Supérieur of the Médoc.

AWARDS AND PRESS COMMENTS
The winner Crus Bourgeois Cup, le Guide Hacherte, le Point, la RVE
Medals at Concours Général de Faris, Medals at Concours des Vins
dAquitaine, Sommelier Magazine, Decante;, Wine Enthusiast Wine
Spectato; Robert Parke;, Jasted Journal, James Suckling, Anthonio
Galloni, Yves Beck, Jancis Robinson. ..
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DESCRIPTION :

Vin fin ef élégant. le nez est puissant avec des nofes de cassis et de griottes,
en bouche le vin est bien équilibré : les tanins sont charnus et soyeux, les
arémes de fruifs rouges se mélent aux notes épicées de |'élevage en barrique.
Trés belle longueur.

SITUATION :
Situé sur des marnes graveleuses au nord de la commune de Listrac Médoc
sur 15 Ha. Densité plantation : 8 000 pieds.

TERROIR :

Argilo-calcaire, dge moyen du vignoble 40 ans.

ENCEPAGEMENT :
55 % Merlot, 42 % Cabernet Sauvignon, 3 % Petit Verdot.

VINIFICATION :
Vendanges manuelles et mécaniques, tri sélectif sur table, éraflage, foulage
mécanique, fermentafion en cuve inox.

ELEVAGE :

12 mois en fits de chéne dont 60 % en fots neufs, collage au blanc d'oeuf.

PRODUCTION :
80 000 bouteilles, mise en bouteille effectuée par nos soins.
Second vin : Les Hauts de Veyrin.

OENOLOGUE :

Laboratoire Michel Rolland.

DESCRIPTION :

Fine and elegant wine The nose is rich with blackcurrant and morello cherry
aromas. In mouth the wine is well balanced : the tannins are meaty and silky;
the red huit aromas mingle with the spicy note from barrel aging. Very nice

lengh.

SITUATION :
Gravelly marl at the north of listrac Médloc. Surface area 15 Ha, 37.058 Acres
Plantation density . 8 000 vineplant.

SOIL:

Clay-limestone, average age of vines : 40 years.

GRAPE VARIETIES :
55 X Merlot 42 % Cabermet Savvignon, 3 % Petit Verdot:

VINIFICATION :
Manuval and  mechanical harvesting, hand sorting, fotal destemming,
mechanical crushing, fermentation in stainless steel vars.

AGEING :
In oak barrels, for 12 months (60 % new), fining with egg white.

PRODUCTION :
80 000 bottes, botiled at the chéteau by our feam.
Second Wine : les Hauts de Veyrin.

OENOLOGIST :
Michel Rolland laboratory.
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CHATEAU JULIEN
HAUT-MEDOC

Cette propriété du Hout Médoc héritée en 1985 a une haute valeur
symbolique puisque Maryse Meyre la maman de Nathalie ef Julien
est originaire de Cussac Fort Médoc. Chateau Julien est voisin des
grands terroirs de Saintulien. le vignoble est situé sur des marnes
graveleuses, produisant des vins amples et fruités soutenus par des
tanins harmonieux. lls disposent de toutes les qualités faisant la
réputafion des vins de HautMédoc.

Nathalie et Julien exploitent aujourd'hui cette propriété de 15 hectares
en mélant méthodes fraditionnelles ef techniques modernes.

CITATIONS ET RECOMPENSES
le Guide Hachette, Concours Général de Paris, Concours Agricole
d'Aquitaine. ..

This  HautMédoc property, inherited in 1985, is of particular
sentimental valve fo the family as Maryse Meyre, the mother of
Nathalie et Julien, is herself originally from Cussac Fort Médoc.
Chdéteau Julien nejghbours the great ferroirs of Saint Julien, the vines
nestling on gravelly marls producing fruity, generous wines boasting
harmonious fannins, in a shile that has long made the reputation of

HautMédoc.

Nathalie and  Julien now manage this 15-hectare  property,
perpeluating tradlitional methods alongside modern fechniques.

AWARDS AND PRESS COMMENTS
le Guide Hachette, Medals at Concours Général de Faris, Medals at
Concours Agricole d’Aquitaine. ..

l'héritage
¥ du Haut-Médoc

Haut-Médoc
Legacy
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DESCRIPTION :
le vin est d'une intense couleur grenat, le nez est aromatique ef fruité. La
bouche est équilibrée avec des notes de cerises noires ef de réglisse, la
fraicheur domine, les tanins sont longs et persistants en bouche. Un vin d'une
belle harmonie |

SITUATION :
Situé au cceur de Haut Médoc sur la commune de Cussac Médoc sur 15 Ha.
Densité de plantation : 8 000 pieds.

TERROIR :

Croupes graveleuses, dge moyen du vignoble : 40 ans.

ENCEPAGEMENT :
55 % Merlot 45 % Cabernet Sauvignon.

VINIFICATION :
Vendanges manuelles et mécaniques, tri sélectif sur table, éraflage, foulage
méconique, fermentation en cuve inox.

ELEVAGE :

12 mois en fits de chéne dont 30 % en fits neufs, collage au blanc d'oeuf.

PRODUCTION :

70 000 bouteilles, mise en bouteille effectuée par nos soins.

OENOLOGUE :

Laboratoire Michel Rolland.

DESCRIPTION :

The nose is aromatic and fuity. In mouse the wine is wellbalanced with black
cherries and liquorice aromas. The freshness dominafes. The fannins are long
and persistent Very harmonious wine.

SITUATION :

In the centre Haut Médoc af the south-west of Cussac Médoc. Surface area
15 Ha, 37.06 Acres

Planiation density : 8 000 vineplant.

SOIL:
Gravelly hillocks, average age of vines - 40 years.

GRAPE VARIETIES :
55 % Merlot. 45 % Cabernet Sauvvignon.

VINIFICATION :
Manuval and  mechanical harvesting, hand sorting, iofal  desiemming,
mechanical crushing, fermentation in stainless steel vars.

AGFEING :
In oak barrels for 12 months (30 % new), fining with eqg white.

PRODUCTION :
70 000 botfles, bottled at the chéteau by our ream.

OENOLOGIST :
Michel Rolland laboratory.

D ¥iN DE BORDE, .
gRAT gl

CHATEAU

JULIEN

LUT-ME]

HIE KN BOUTEILLE Al CHATLAL

i




CHATEAU BIBIAN
HAUT-MEDOC - Cru Bourgeois Supérieur

Cette propriété est un des plus anciens vignobles de Listrac:Médoc,
rachetée en 1999 par la Famille Meyre. le vignoble trés étendu
sur la commune permef de bénéficier de I'ensemble des terroirs
de l'appellation ListracMédoc. le Chateau Bibian est classé Cru
Bourgeois Supérieur & partir du millesime 2018.

la majorité du vignoble est constituée de vieilles vignes donnant
a ce vin la typicité des grands vins de |'appellation. Nathalie et
Julien exploifent cefte propriété de 15 hectares en mariant méthodes
traditionnelles et techniques modernes.

CITATIONS ET RECOMPENSES

Bettane et Desseauve, le Guide Hachette, le Point, Coupe des
Crus Bourgeois, Concours Général de Paris, Concours Agricole
de Bordeaux, James Suckling, Wine Spectator, Wine Enthusiast,
Decanter...

This is one of the oldest estafes in listrac Médoc, purchased by the
Meyre family in 1999, The 15-hectare vineyard streiches over the
whole gppellation, thus enjoying the various soil fypes of the Lisirac
Meédoc ferroirs. Chateau Bibian is classified Cru Bourgeois Supérieur
from vintage 201 8.

The majority of old vines endows this wine with the fypical character
of the greatest wines of the appellations. Nathalie and Julien manage
this property togethe; marrying faditional methods with modem
fechnigues.

AWARDS AND PRESS COMMENTS

Bettane et Desseauve, le Guide Hachette, le Point Crus Bourgeois
Cup, Medals of Concours Général de Faris, Medals Concours
Agricole de Bordeaux, James Suckling, Wine Spectato; Wine
Enthusiast, Decanter...
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DESCRIPTION :

la robe est d'un rouge profond, au nez, le vin exprime toute sa complexité
avec des notes de cassis, de vanille et de cuir. L'onctuosité enrobe la bouche
d'arémes gourmands de pain grillé et de cassis, la longueur est d'une finesse
surprenante.

SITUATION :
Situé sur des graves pyrénéennes sur la commune de Listroc Médoc sur 15Ha.
Densité de plantation : @ 000 pieds.

TERROIR :

Argilo-calcaire, dge moyen du vignoble : 40 ans.

ENCEPAGEMENT :
60 % Merlot, 30 % Cabernet Sauvignon, 10 % Petit Verdot.

VINIFICATION :
Vendanges manuelles et mécaniques, tri sélectif sur table, éraflage, foulage
mécanique, fermentafion en cuve inox.

ELEVAGE :

12 mois en fits de chéne dont 40 % en fots neufs, collage au blanc d'oeuf.

PRODUCTION :
80 000 bouteilles, mise en bouteille par nos soins.
Second vin : La Fleur Bibian.

OENOLOGUE :

Laboratoire Michel Rolland.

DESCRIPTION :

The color is deeply red, on the nose, the wine expresses all its complexity with
notes of blackcurrant, vanilla and leather. The smoothness coats the mouth with
gourmet aromas of foast and blackcurrant. the length is surprisingly delicate.

SITUATION :
Pyrenees marl of lisiac Médoc. Surface area 15 Ha, 37.06 Acres
Plantation density . @ 000 vineplant.

SOIL:

Clay-limestone, average age of vines - 40 years.

GRAPE VARIETIES :
60 F Merlot, 30 % Cabernet Sauvvignon, 10 % Petit Verdor.

VINIFICATION :
Manuval and  mechanical harvesting, hand sorting, fotal destemming,
mechanical crushing, fermentation in stainless steel vars.

AGEING :
In oak barrels, for 12 months (40 % new),fining with eqg white.

PRODUCTION :
80 000 bottes, bottled at the chéteau by our feam.
Second wine : la Fleur Bibian.

OENOLOGIST :
Michel Rolland laboratory.

CRU BOURGEOQIS SUPERIEUR
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A fravers nos vins, vous com-
mercialiserez des produits de
qualite sous des appellations
reconnues mondialement. Nofre
famille s'applique & produire
chaque année des vins de quali-
t afin de satisfaire une clientéle
exigeante.

En gage de qualité, notre expé-
rience depuis 6 générations al-
lice & des méthodes modernes.

When selling our wines, you
can be sure fo offer top quality
products from  world-renowned
appellations.  For six  genera-
tions now, our family has striven
fo produce excellent wines, en-
suring the satistaction of even the
most demandling connoisseurs.
Quality is guaranteed by the
alliance of modem production
fechnigues with centuries of ex-
perience in our vineyards.




Meyre

Une famille de gnerons

Chateau CAP LEON VEYRIN - Chateau JULIEN - Chéateau BIBIAN

54 Route de Donissan ?
33480 LISTRAC-MEDOC <
FRANCE 2

Tél: +33 5 56 58 07 28
Fax : +33 5 56 58 07 50

www.vignobles-meyre.com
contact@vignobles-meyre.com

Réalisation & photos : www.aurelienilippi.f



