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LE PRECURSEUR DES VINS SANS ALCOOL DE LOIRE

VINS DESALCOOLISES

ALCOHOL-FREE WINES
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L’'OENOLOGUE DIVIN

ALESSANDRO BARIE

CEnologue formé a U'Université de Milan, il guide
aujourd’hui le projet DIVIN dans 'ensemble de
son élaboration.

Passionné et passionnant, il a toujours de
nouvelles idées a partager avec tous autour
d’un bon verre de sauvignon... sans alcool!




LA VOLONTE
D'INNOVER

C'est en 2018, au coeur des Vignobles
Villebois, que débute notre exploration du
monde des sans alcools. C'est une quéte
d'innovation avec un regard résolument
avant-gardiste autour du Sauvignon Blanc
notre cépage favori de la Loire !

2020

LES VINS DESALCOOLISES 0,0%

LE PREMIER WINE
SELTZER DE LOIRE

Avec un partenaire aux USA, DIVIN lance
de son premier produit : un Wine Seltzer!
Une boisson innovante a base de vin de
Loire, d'eau gazéifiée, sans additifs avec
seulement 69 calories et 4,8% d'alcool.

Fort de sa premiere expérience réussie dans l'univers des Wine Seltzer, DIVIN poursuit son
chemin avec le lancement de son Sauvignon Blanc désalcoolisé 0,0%.

Ce projet audacieux est le fruit de mois de recherche et dinnovation, combinant des
techniques de vinification artisanales avec des méthodes modernes de désalcoolisation.

LE ‘'VIGNERON', PREMIER
VIN DESALCOOLISE
DE TERROIR

La famille des vins désalcoolisés DIVIN accueille un
Chenin Blanc, un Rosé, un Pinot Noir Rouge. En
collaboration étroite avec Alessandro Barie, notre
cenologue, DIVIN lance le Vigneron, le premier
Sauvignon Blanc de terroir désalcoolisé de Loire.

En 2024, une version en Pinot Noir a été développée.

DIVIN, LE PRECURSEUR
DE LA LOIRE

Aujourd’hui, DIVIN s'impose par la qualité
de ses vins désalcoolisés en France et a
Uexport. Nous sommes présents dans 40
pays et nous continuons notre développe-
ment. DIVIN continu d'étre le leader des vins
désalcoolisés de Loire!



PRATIQUES VITICOLES
DURABLES

INNOVATION
Chez DIVIN, propriétaire de
nos vignes en Touraine, nous
allions U'exigence de
désalcoolisation a des
pratiques viticoles durables et
éthiques. Respectueux de la
terre et de nos équipes, nous
garantissons des vins
authentiques, sans
compromis sur la qualité ni
sur l'environnement.

Guidés par un esprit
précurseur, nous repous-
sons les limites de
linnovation en réinventant
sans cesse Nos vins
désalcoolisés. Du concept a
la production, nous
explorons chaque possibilité
avec passion, pour offrir des
solutions audacieuses et
durables.

ANCRAGE LOCAL

DIVIN s’engage
activement aupres des
associations locales,

multipliant les initiatives
qui donnent vie a de
belles histoires. Chaque
partenariat renforce notre
lien avec la communauté
et donne un sens profond
a nos actions.

ARTISANAT

DIVIN puise son
inspiration dans le
savoir-faire artisanal.
Chaque étape, de la
sélection parcellaire a la
désalcoolisation,
témoigne d'une
authenticité et d'une
attention aux détails.
Nous réinventons le
plaisir de partager.



SANS ALCOOL / ALCOHOLFREE - ¥Zpneren

Ce Blanc de Blancs, incarnation de la finesse, est le fruit d'une
sélection parcellaire exigeante, prouvant ainsi la richesse de
nos terroirs a travers les vins désalcoolisés. Elaboré avec soin a
partir de Chenin Blanc récolté a maturité optimale, ce vin a
bénéficié d'un élevage attentif en partie dans des foudres de
chéne de la forét de Brouard. La pureté du Chenin Blanc
sublimée par une vive effervescence.
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SANS ALCOOL - ¥pneren

Notre %pneren Sauvignon Blanc est une ceuvre d’art gastronomique issue
des pluZ”belles parcelles de Touraine. Cet assemblage, alliant cuve inox
pour la fraicheur et 10 mois de barrique pour la complexité, crée un
équilibre parfait.

Ses aromes raffinés mélent fruits blancs, poire, cassis, fleurs de cerisier,
ortie sauvage, vanille et bois frais, avec une touche subtile de café.

En bouche, ce vin blanc sec séduit par son élégance et sa fraicheur, ou les
notes boisées s’épanouissent harmonieusement pour une dégustation
ample et raffinée. Une expérience qui allie finesse et profondeur.

Notre %wuersn Pinot Noir est U'expression fidéle de son terroir. Particu-
lierement soigné dans son élevage, une partie de ce vin a reposé en
barriques bourguignonnes de 228 litres, permettant de sublimer ses
arémes et d’enrichir sa structure.

Ce Pinot Noir mir dévoile des arémes marquants de fruits rouges, cerise,
fraise, épices, notes balsamiques, et un boisé présent mais subtil,
apportant structure et complexité.

En bouche, ce vin rouge sec charme par son élégance et sa fraicheur, avec
des tanins vifs et affirmés qui ancrent ce Pinot dans le caractére du climat
frais de la Vallée de la Loire.




SANS ALCOOL - Origine

Son éclat jaune-vert attire instanta-

nément l'ceeil. Au nez, des arémes

vibrants de fruits blancs, d'agrumes

et de fleurs blanches éveillent les

sens. Une explosion de fraicheur a
chaque gorgée !

Elaboré dans le Val de Loire, ce Pinot

Noir révele un bouquet aromatique

exceptionnel. Fruits rouges, groseille,

fraise et cassis s’associent a des notes

fraiches de menthe et feuille de tomate.
Un équilibre parfait.

|

Icone de la Loire, ce Chenin Blanc
exhale une élégance rare. Ses arémes
raffinés de fruits jaunes, poire et
pomme golden offrent une expérience

gustative

inoubliable, sublimant
chaque instant.

FINES BULLES

' *%*

Un jaune léger aux reflets dorés
qui attire le regard. Au nez,
passion, mangue et péche se
mélent aux délicates notes de
nectarine, pour un effervescent
tout en fraicheur et vivacité.

Ce Rosé enchante par ses arémes

captivants de fruits rouges mdrs.

Mire, fraise des bois et une touche

d’agrumes vivifiants forment wun

équilibre frais et irrésistible, parfait
pour Uété.

- EFFERVESCENT

D'un rose saumon clair et
subtilement pétillant, ce blush
séduit au premier coup d'ceil.
Des aromes de fruits blancs et
exotiques s’enrichissent d’une
touche de vin rouge pour une
finale élégante et surprenante.



0‘
o ® N
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A TRES BASSE TEMPERATURE

‘6
Méthode de distillation 'Y
Chauffé a 35-38°c p Sous vide de derniére génération s

Extraction du C0? On récupere ce précieux A
alcool ( ca peut toujours servir! ) O A
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12°C AROMES NATURELS'! —
° Ajustements édulcorants
. naturels
A PARTIR DE NOTRE VIN Refroidissement 12°C
° EN ROUTE POUR

(<D VINIFICATION MISE EN BOUTEILLE L'APERO!
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LES SECRETS DE FABRICATION
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