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a Notre boisson familiale sans alcool tire son origine d’'une recette

transmise par notre grand-meére ... Un véritable délice qu, se
buvait autrefois dans les vignes pendant les relevages et les fortes
chaleures.

Nous I'avons baptisée Maia en hommage & la Déesse 'u
Printemps, saison qui symbolise le retour des beaux jours et la
nouvelle floraison du sureau. - e B
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Maia Fleur de Sureau est issue de la macération eurs de
sureau fraiches récoltées a la main & leur apogée. .
Sureau, c’est un goUt unique et légerement acidulé§

SOFT FRAIS OU
BASE COCKTAIL

A BASE DE FLEURS DE SUREAU
RECOLTEES A LA MAIN

SANS ALCOOL
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Elle est présentée dans une bouteille
bouchage a vis élégant et réutilisable.
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Suggestions de consommation
PURE: FRAICHE OU SUR GLACE
ALLONGEE: AVEC DE L'EAU GASEUZE
OU DU TONIC

COCKTAIL: VOIR CI-DESSOUS

; BOISSON ARTISANALE

A BASE DE FLEURS DE SUREAU

MAIA
SPRITZ

ELDERFLOWER

SUREAU &

POMME TONIQUE MULE
10cl de Prosecco sans alcool 2cl d'eau gazeuse
2cl de Maia fleur de sureau 5cl de Maia fleur de sureau 4cl de Maia
2cl d’eau gazeuse 5cl de jus de pomme clair Icl de jus de citron vert frais
Menthe fraiche 5cl de tonic 8cl de ginger beer sans alcool
Une fine tranche de citron Tranche de pomme Menthe
Glacons Glagons Glacons
Dans un grand verre a cockail, Dans un grand verre a cockail, Dans un verre a4 tumbler, ajouter
ajouter des glagons. ajouter des glacons. plusieurs glagons. Verser |
Verser Maia fleur de sureau puis Verser Maia fleur de sureau, du jus de Peau gazeuse. Maia fleur de sureau ainsi
ajouter le Prosecco ainsi que pomme clair, puis le tonic bien frais. que le jus de citron vert.
I'eau gazeuse. Remuer délicatement pour Compléter avec le ginger beer.

Mélanger délicatement. préserver I'effervescence. Décorer avec de la menthe et

Ajouter les feuilles de menthe Ajouter une fine tranche du citron vert.

et le citron. de pomme.

COCKTAILS SANS ALCOOL EsE
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