
APÉRITIFS BIO SANS ALCOOL



CONSOMMATION D’ALCOOL 
PRODUITS ARTIFICIELS 

AUTHENTICITÉ 
NATURE 

EXPÉRIENCES FORTES 
SANTÉ 

LE MONDE CHANGE

57%     
des adultes français 

disent vouloir modérer 
leur consommation 
d’alcool en France  

(2021)



L’APÉRITIF LANCE SA RÉVOLUTION : 

TRINQUONS L’ESPRIT LÉGER !

+48% ventes 
d’alternatives sans 
alcool en France 

entre 2018 et 2024*

*The Drink Business



APÉRITIFS SANS ALCOOL DE CARACTÈRE

☀  0,0% alcool, 100% caractère 
< 40 calories / verre 

🌱  BIO et responsables 
🇫🇷  Made in France 
🍇  Issus du savoir-faire viticole 

🍸 Des cocktails faciles à réaliser 
📦  Expédition rapide



RENAISSANCE D’UNE TRADITION VITICOLE 

Le verjus ! Le jus des raisins verts récoltés avant leur 
maturité. Issu de la vigne, c’est une alternative locale 

et responsable aux citrons que l’on importe pour créer 
une attaque en bouche pleine de finesse.  

Largement utilisé dans la gastronomie au Moyen-Âge, 
seuls les chefs étoilés en ont le secret aujourd’hui.

VALORISATION DU SAVOIR-FAIRE FRANÇAIS 

OSCO est assemblé en France avec plus de 90 % 
d'ingrédients français, dont le verjus récolté à la main 

dans le Périgord. Nos étiquettes et cartons sont  
produits en France en matière 100% recyclée.

FORMULATION BIOLOGIQUE 

Issus de l’agriculture biologique, nos apéritifs sont 
sans conservateur.   

Et on y tient, pas de désalcoolisation : faire pour 
défaire puis refaire, ce n’est pas pour nous.

PEU CALORIQUE 

Avec moins de 40 kcal par verre une fois dilué avec du 
tonic, soit 2 fois moins qu’un verre de vin ou de jus 

d’orange et 3 fois moins qu’une bière. 
Et sans sucres ajoutés pour l’Éclat Brut !

0,0% ALC/VOL 

OSCO suit la structure traditionnelle d’un apéritif, à savoir 
un assemblage de vin et de plantes prolongé d’une finale 
amer. On a remplacé le vin par le verjus. Même origine, 

même caractère, l’alcool en moins ! 

C’est l’apéritif idéal pour trinquer dès le lundi soir.

UNE INFINITÉ DE COCKTAILS 

Se déguste allongé de tonic ou ginger 
ale et vous raviera en cocktails 

no&low.  

OSCO est encore meilleur accompagné 
de quelques olives vertes ou gressins.



L’ORIGINAL 
Le soleil du Midi

ou une infinité de recettes de cocktails
- 1 dose d’OSCO L’Original 
- 2 doses de tonic 
- un brin de romarin

COCKTAIL SIGNATURE : OSCO TONIC

NOTES DE DÉGUSTATION : 
- Frais : Attaque acidulée du verjus 
- Méridional : Complexité des plantes (romarin, anis, fenouil) 
- Amer : Amertume de gentiane, signature des apéritifs

Existe en format 25cl

1 bouteille de 70cl = 14 cocktails

< 40Kcal / OSCO tonic 

Produit en Touraine / 96% ingrédients français 

BIO, sans conservateurs 

Issu du savoir-faire viticole

À conserver  6 semaines au frais après ouverture.

https://www.oscodrinks.com/pages/cocktail-recettes


LE ROUGE ARDENT 
L’intensité du fruit, l’âme d’un spritz

ou une infinité de recettes de cocktails
- 1 dose d’OSCO Le Rouge Ardent 
- 2 doses de tonic 
- un zeste d’orange

COCKTAIL SIGNATURE : RED SPRITZ

NOTES DE DÉGUSTATION : 
- Vif: Attaque acidulée du verjus 
- Fruité et épicé : Complexité fruitée et épicée (cerise, gingembre, piment) 
- Amer : Amertume de gentiane, signature des apéritifs

Existe en format 25cl

1 bouteille de 70cl = 14 cocktails

< 40Kcal / OSCO tonic 

Produit en Touraine / 90% ingrédients français 

BIO, sans conservateurs 

Issu du savoir-faire viticole

À conserver  6 mois au frais après 
ouverture.

https://www.oscodrinks.com/pages/cocktail-recettes


L’ÉCLAT BRUT 
Sec, solaire, sans compromis

ou en Spritz :  
avec un sirop d’orange amère ou sureau

PERFECT SERVE : à la coupe

NOTES DE DÉGUSTATION : 
- Vif: Tension acidulée du verjus 
- Rond et végétal : notes subtiles de fruits du verger et feuilles de figuier 
- Tanins : tanins de thé paralaï 

1 bouteille de 75cl = 6 coupes

Faible teneur en sucre : 2,3g / 100 g 

Produit en Charente / 96% ingrédients français 

BIO, sans conservateurs 

Issu du savoir-faire viticole

Une fine bulle festive et raffinée ! 

En accord : Légumes grillés, tahini,  
fromages de chèvres, poissons et  
viandes blanches



Plébiscité par les experts !

" Chez OSCO a peu près tout a attisé ma curiosité. J’ai goûté et j'ai adoré cette 
complexité et cet équilibre entre aromatique, acidité et amertume  " 

Jérémy Lauilhé, MOF barman 2023

" C'est excellent ! Un véritable coup de coeur. " 
Stéphane Pitré, chef étoilé

" Je suis ravi d'avoir trouvé un spiritueux sans alcool à la hauteur de nos exigences. " 
Frédéric Desmars, chef barman Hôtel Barrière Le Normandy, hôtel 5*

" Coup de coeur pour l’épice du Rouge Ardent et son fruité brulant. Beaucoup de combinaisons 
me viennent en tête, j’aime sa versatilité, mais je le bois aussi au naturel, sur glace pilée. " 

Margot Lecarpentier, fondatrice bar Combat et Cheffe cocktail chez Alain Ducasse



et plein d’autres !

PREMIUM HOTELS & RESTAURANTSDISTRIBUTION SELECTIVE ENTREPRISES

Ils nous font confiance



Ils parlent de nous

https://www.airzen.fr/mieux-consommer/cuisine/collections/miam-in-france-1/bonne-resolution-je-me-mets-aux-boissons-sans-alcool
https://www.europe1.fr/emissions/la-france-bouge-academie/osco-drinks-la-nouvelle-boisson-lorsquon-ne-ne-veut-pas-boire-dalcool-4058786
https://www.lequipe.fr/Jour-de-food/Actualites/Les-aperos-qui-font-du-bien-a-notre-organisme/1308547
https://www.lesechos.fr/weekend/gastronomie-vins/dry-january-la-nouvelle-jeunesse-des-boissons-sans-alcool-1376728
https://www.vogue.fr/lifestyle/article/dry-january-les-meilleures-boissons-sans-alcool-a-tester-en-janvier
https://www.alambic-magazine.com/dry-january-alambic-got-your-back/
https://www.lefigaro.fr/gastronomie/notre-selection-de-10-spiritueux-sans-alcool-pour-un-dry-january-reussi-20220114
https://www.bsmart.fr/video/11268-be-smart-partie-14-janvier-2022
https://www.lejdd.fr/Economie/les-boissons-sans-alcool-font-une-percee-remarquee-sur-le-marche-francais-4096359
https://www.challenges.fr/start-up/collectif-cordial-l-aperitif-bio-sans-alcool_805478
https://www.forgeorges.fr/osco-laperitif-sans-alcool-de-france/
https://www.oscodrinks.com/blogs/infos/osco-vous-etes-formidables-sur-france-3


OSCO était l’exclamation en occitan utilisée 
sur les marchés lors des pesées pour 
arrêter le bon poids, la bonne mesure.  

« Osco ! » « C’est bien, c’est parfait !».  

Cela fait référence au parfait équilibre de 
nos assemblages.



TRINQUONS L’ESPRIT LÉGER 

0,0% ALCOOL, 100% SOLAIRE



LAURA FALQUE 

laura@oscodrinks.com 
06 75 61 34 83

CONTACTS
www.oscodrinks.com 

@osco.drinks

MARION LEBEAU 

marion@oscodrinks.com 
06 26 82 78 79

LAURA FALQUE & MARION LEBEAU 
FONDATRICES

mailto:laura@oscodrinks.com
https://www.oscodrinks.com
https://www.instagram.com/osco.drinks/
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