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Oh my Baie est une collection de blanc et de rosé français sans alcool,

sophistiquée et multi-récompensée, inspirée par l'esprit vibrant de l'été

méditerranéen. Une marque solaire qui relie de façon unique le vignoble et la

mer, créant des moments mémorables qui incarnent l'essence des journées

ensoleillées et des réunions conviviales.
ohmybaie.com



À Propos
Le nom Oh my Baie joue avec les mots et les sens : la « baie »

comme fruit du raisin mais aussi comme rivage ensoleillé. Le

« Oh » renvoie à la molécule d’alcool tout en suggérant

l’étonnement, tandis que le « O » comme zéro symbolise

l’absence d’alcool. « Oh my » est un clin d’œil aux racines

britanniques de sa fondatrice. 

Oh my Baie est plus qu'un rosé et blanc sans alcool, c'est un

reflet de l'art de vivre méditerranéen, une évasion vers les

chaudes journées à la plage, la peau salée baignée de soleil,

les petites brises marines, les moments de détente au bord de

la piscine, le son des cigales, les apéritifs au coucher de soleil,

les douces nuits étoilées...
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Histoire
Tout a commencé à la vigne. Fille d’un importateur de vin, Charlotte Burckhard

a toujours été baignée dans l’univers du vin. Après un parcours juridique et

commercial dans l’hôtellerie de luxe et la filière viticole, c’est lors de sa

deuxième grossesse qu’elle eu l’idée de créer un rosé sans alcool sophistiqué.

Grande amatrice du vin mais ne pouvant plus boire d'alcool, elle ressentait un

sentiment de manque de partage festif avec ses amis et ses proches pendant

les repas, les mariages et d’autres occasions spéciales. 

Charlotte a imaginé Oh my Baie pour que toutes celles et ceux qui, comme elle,

ne boivent pas d’alcool, quelle qu’en soit la raison, puissent s’offrir une

alternative élégante et savourer le plaisir du vin et de la convivialité, sans

compromis.. 

Ayant grandi sur l'île magique d'Ibiza, le soleil méditerranéen a toujours coulé

dans ses veines, c'est pourquoi elle a voulu nourrir la marque avec une  

énergie estivale éternelle.
@ohmybaie



Le Rosé 0.0%

@ohmybaie

Oh my Baie ~ LE ROSÉ 0.0% est élaboré à partir d'un vin biologique

d’exception produit par un château familial situé au nord d'Aix-en-

Provence, où le développement durable et la préservation de la

biodiversité sont des valeurs fondamentales.

Issu d’un assemblage de syrah, grenache, marselan et merlot, le vin est

délicatement désalcoolisé à 0,0 % grâce à un procédé de distillation à

très basse température, qui préserve toute la richesse aromatique.

Ingrédients: vin biologique désalcoolisé, moût concentré rectifié de

raisin biologique, arômes naturels, conservateur: E242.
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Dégustation
Robe saumon pâle, brillante et éclatante.

Nez fruité avec des arômes de baies sauvages, des notes délicates de

pêche de vigne, de litchi et de pomelo mêlées à de subtiles touches

florales, comme la pétale de rose.

Une bouche raffinée et équilibrée, avec une belle longueur ainsi qu'une

finale vive et rafraîchissante.

Se marie bien avec des olives méditerranéennes, une salade grecque, un

ceviche de daurade, des tagliatelles primavera, une paella aux fruits de

mer, une tarte aux figues, un sorbet au citron et au romarin.

Oh my Baie s’invite à la mixologie sans alcool avec une sélection de

mocktails rafraîchissants: Sangria au rosé, Rosé Frozé, Punch Rosé, Rosé

Rosé Joséphine et Spritz Rosé.

 @ohmybaie



Le Blanc 0.0%

@ohmybaie

Oh my Baie ~ LE BLANC 0.0% provient d’un vin de grande qualité

élaboré par un domaine familial à Mèze, au bord de l’Étang de Thau. Le

vignoble, certifié HVE, s’épanouit entre garrigue et lagune, bercé par

l’air salin et le soleil méditerranéen. 

Issu d’un assemblage de Chardonnay, Sauvignon Blanc, et Rolle, le vin

est désalcoolisé à 0.0%, grâce à un procédé de distillation à très basse

température, qui préserve toute la richesse aromatique.

Ingrédients: vin désalcoolisé, moût concentré rectifié de raisin

biologique, arômes naturels, conservateur: E242.
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Dégustation
Robe jaune pâle, brillante et éclatante.

Les arômes de fruits blancs et d'agrumes s’entrelacent à de delicates

notes herbacés et florales, comme le jasmin et la fleur d’acacia, avec une

subtile pointe d’amande. 

Une bouche raffinée et équilibrée qui relève de la fraicheur, de la

mineralité et une belle vivacité.

Se marie bien avec des huitres, langoustes grillées au safran et au beurre

citronné, carpaccio de daurade, poulet rôti à la méditerranéenne, fromage

de chèvre, tarte aux pommes.

Oh my Baie s’invite à la mixologie sans alcool avec une sélection de

mocktails rafraîchissants: Sangria blanche, Marquisette, Kir, Jacqueline et

Spritz Blanc.

@ohmybaie



Design
Oh my Baie se distingue par son design soigné et engagé, adapté à

toute occasion. La bouteille élégante au col élancé et aux jolies

formes arrondies ainsi que le bouchon en verre personnalisé sont

100% réutilisables, idéaux pour stocker d'autres liquides ou comme

pièces décoratives raffinées.

L'étiquette est fabriquée à partir d'un papier qualitatif texturé,

résistant à l'eau, spécialement conçu pour les seaux à glace. Elle

est décorée avec une dorure à chaud et un vernis relief, créant un

jeu de lumière et de texture.

Oh my Baie est fier d'être le premier rosé et blanc sans alcool sur

le marché doté d'un bouchon en verre Vinolok  .

Toute référence au sans alcool est subtilement incorporée dans

l’emballage, créant ainsi une expérience sociale plus inclusive.
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Partenaires

@ohmybaie



Connectons-
nous

www.ohmybaie.com

@ohmybaie

+33 (0)783 485 731

charlotte.burckhard@ohmybaie.com 

https://www.ohmybaie.com/
https://www.instagram.com/ohmybaie/
https://www.linkedin.com/company/101109461/

