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RENCONTRONS-NOUS

Le Densios Beer
Comment ¢ca marche?

C'est simple :

0,

Sylvain BIDADANURE
Responsable secteur Sud
+33 6 24 90 80 55

Le capteur flotte dans votre fermenteur et collecte \ \ ' sylvain@onafis.com

la densité et la température grace a ses capteurs e
embarqués.
> e N
@ $ Tanguy VERICEL
: Responsable secteur Grand Est
Il transmet les données +33 6 35 88 43 18
Sur Nos serveurs ‘ lﬂuno‘ tanguy@onafis.com
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Vous suivez I'évolution de
Vvos cinétiques de fermentation en temps
réel depuis votre interface numeérique.
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Vous paramétrez des alertes (sms/mail) pour
ne rien rater de vos fermentations

Antoine FOIX

Responsable secteur Bordeaux
+33 6 17 39 64 22
antoine@onafis.com

Onafis

By My Bacchus

DENSIOS BEER
LE DENSIMETRE CONNECTE

Pour un suivi a distance
des fermentations




Gagnez du temps
sur vos relevés manuels, la saisie
informatique et les tracés de courbes de
cinétiques.

Suivez les courbes de densités
de vos fermenteurs n'importe quand et
n'importe ou.

Sécurisez vos fermentations
avec des alertes (sms/mail) et anticipez
les cas
de fermentations languissantes.

Privilégiez une mesure
sans prélevements
manuels et obtenez une donnée fiable,
précise et répétable.

Pilotez votre
thermorégulation a distance
depuis votre plan de cuvier
numérique Onafis et gréce a la
mise en place de nombreuses API qui
feront communiquer vos outils entre eux.

UN ENTRETIEN SIMPLE

Composition

Le capteur est protégé par un tube
LAY

plastique biocompatible ISO 10993-3.

Désinfection avant utilisation

Le Densios peut étre désinfecté avec
‘ une solution acide ou alcoolique. Le

tube plastique et le joint sont

résistants a l'acide.

Nettoyage apreés utilisation
. Le Densios peut étre nettoyé avec de
*: I'eau tieéde et du savon ou dans une
solution de soude (max 10%).
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—Q— a savoir!
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Les produits nettoyants et désinfectants

peuvent étre les mémes que ceux utilisés

habituellement pour nettoyer les lignes de

production et le matériel au contact de la
biere.
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Onafis c'est aujourd'hui...

Une entreprise implantée prés de Nantes
avec des antennes locales prés de chez
Vous,

Des référents locaux a votre service,

Une équipe de développeurs, d'ingénieurs
agronomes au service d'une amélioration
permanente de nos solutions,

Plus de 15 ans d’expertise dans le monde
numérique,

Une solution construite
par et pour les brasseurs qui s'adapte a
vos méthodes de travail et a vos besoins
spécifiques,

Une solution clé en main,
simple d’utilisation et sans recalibration,

Une production 100%

MADE IN \
FRANCE %



