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PA R F U M S

Amarena
Amande-Praline
Barbe à papa
Biscuit Chocolaté 
Blanc coco  
(rocher coco)
Candies choc 
(bonbons multicolores)
Bubble gum
Café
Cappuccino
Caramel beurre salé
Cat cat 
(chocolat gaufrette)
Liqueur Chartreuse
Choc rock 
(chocolat croustillant)
Chocolat au lait
Chocolat blanc
Chocolat noir
Choco peanuts  
(bonbons chocolat  
cacahuètes)
Chouchou
Cookies
Fleur de lait
Liqueur de Génépi
Îles Bounty 
(chocolat coco)
K-Buena  
(chocolat noisette
croustillant)

GLACES 
8,90 € HT/le litre /     9,35 € HT/le litre

*EM (étroit monté)      *LM (large monté)      **(sur demande)
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BAC

PA R F U M S

K-Maxi 
(barre chocolat au lait)
Lavande miel
Licorne
Marron glacé
Menthe chocolat
Mont blanc
Noisette
Noix de coco
Noix de pécan
Nougat miel
Peanuts  
(chocolat cacahuètes)
�Pistache
Pop corn
Réglisse
Rhum raisin
Rose
Spéculoos
Stracciatella
Pâte à tartiner 
Tiramisu
Tropical bleu 
(bonbons bleus)
Vanille
Vanille brownie
Vanille macadamia
Violette
Yaourt framboise
Yaourt nature
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B A C B A C

C O M M A N D E Z 
C ’ E S T  FA C I L E  :

Nos consei l ler s  sont  à  votre  ent ière  dispos i t ion,
n’hés i tez  pas  à  les  contacter  par  té léphone
au 04 94 40 80 52  ou par  mai l 
contact@odyssee-glaces.com

( sau f  p rodu i t s  Bio )
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GAMME PÂTISSIÈRE 
& BI -GOÛT

PA R F U M S

3 chocolats
Banane pâte à tartiner
Cheesecake 
mangue/passion
Coco/mango
Dubaï
Forêt noire
��Fraisier
Mange/framboise
Paris Brest
Poire Belle-Hélène 
Tarte citron meringuée
Tarte Tropézienne
Vacherin
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B A C

PA R F U M S

Café
Caramel fleur de sel
Chocolat
Noisette
Pistache
Vanille

2,5 L**
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BIO 
13,08 € HT/le litre

B A C
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7  PA N I E R S
417 Litres . 21 parfums
Dimensions L 1255 x P 661 x H 911 mm

6  PA N I E R S
334 Litres . 18 parfums
Dimensions L 1045 x P 661 x H 911 mm

4  PA N I E R S
250 Litres . 12 parfums
Dimensions L 835 x P 661 x H 911 mm

SORBETS 
8,90 € HT/le litre /     9,35 € HT/le litre
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PA R F U M S

Abricot
Ananas
Banane
Bergamote
Cassis
Cerise
Chocolat
Citron basilic
Citron jaune
Citron vert
Figue
Fraise
Fraise basilic
Framboise
Fruits exotiques
Fruits rouges
Liqueur de citron
Litchi
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PA R F U M S

Mandarine
Mangue
Melon
Menthe fraîche
Mirabelle
Mojito
Myrtil le
Noix de coco
Orange sanguine
Pamplemousse rose
Passion
Pastèque
Pêche blanche
Pêche de vigne
Poire
Pomme verte
Rhubarbe
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EN L INGOT DE 8 PARTS

	 PA R F U M 	 Nougat glacé

*EM (étroit monté)      *LM (large monté)      **(sur demande)

3 MODÈLES 
DE CONSERVATEURS
DISPONIBLES  ( ta r i f  su r  d emande)

1

2

3

Ce conservateur gardera au frais vos glaces ou sorbets. Le dégivrage manuel 
s’effectue avec un orifice d’évacuation des eaux de dégivrage. Thermostat mé-
canique et thermomètre intérieur. La carrosserie est en acier avec un traitement 
époxy ant i-corrosion à haute résistance aux coups et rayures. Ce modèle est 
livré avec paniers glacier « vrac » pour le service  de glaces en bacs.

MODÈLE
PRÉSENTÉ
7 PANIERS
250 LITRES

P H O T O  N O N 

C O N T R A C T U E L L E

GAMME RESTAURAT ION
U N I Q U E M E N T  S U R  C O M M A N D E 
E N  2 , 5  L I T R E S

PA R F U M S

Basilic
Betterave
Calisson
Cannelle
Chèvre
Foie gras
Huile d’olive

Madeleine
Miel
Moutarde
Pain d’épices
Palet Breton
Parmesan
Pina Colada

Reblochon
Tomate basilic
Verveine
Vinaigre
balsamique

PA R F U M S

Citron
Fraise
Framboise
Fruit de la passion
Mangue
Myrtil le
Pêche de vigne
Poire

2,5 L**
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500 ML
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BIO 
13,08 € HT/le litre

B A C

( sau f  p rodu i t s  Bio )



LE GOÛT DU SUD, 
VERSION GLACÉE

Plongez dans l’univers gourmand des Glaces de  

Provence, artisan glacier installé à Fréjus, où chaque 

création raconte le goût authentique du Sud. Depuis 

1988, Marc Zamolo, Maître Artisan Glacier, met tout 

son savoir-faire au service du plaisir glacé à travers des 

recettes artisanales, traditionnelles, bio et végétales.

Nos glaces et sorbets sont fabriqués avec des  ingrédients 

de qualité supérieure, sélectionnés avec soin pour  

offrir des saveurs franches, naturelles et généreuses.

Que vous soyez professionnel de la restauration, ou  

passionné de produits d’exception, Glaces de Provence 

vous propose une collection 2026 pleine de fraîcheur,  

de créativité et de gourmandise.

Authenticité, excellence et soleil de Provence : trois ingré-

dients essentiels pour faire fondre vos clients de plaisir !

Maître art isan glacier

L ’ O DY S S É E 
DES GLACES

—
322, avenue Louis Lépine

83600 Fréjus

T. 04 94 40 80 52

contact@odyssee-glaces.com

www.odyssee-glaces.fr
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