
                
 
 

Présentation de la Vallée des Baux de Provence : 
 
 
       Le territoire des Alpilles possède un écosystème unique et très minutieusement équilibré. 
 
                                                          Il est une entité paysagère « à part ».   
                  
      Le paysage est formé de vignes, vergers, cultures maraichères séparées par des  
      haies de cyprès alors que les sommets sont couverts de forêts de chênes  , entremêlées d’herbes  
      aromatiques. (Thym, romarin).  
 
      La culture de l’ olivier y domine. Avec 250 000 arbres cultivés sur 2400 hectares, la      
      Vallée des Baux de Provence est le premier verger oléicole de France. L’olivier prend racine et  
      apprécie plus particulièrement le micro climat qui y règne. Il a forgé l’identité et l’économie locale   
      et est le témoin d’un travail de labeur depuis des siècles.  
 
     Avec peu d’eau, une grande luminosité, des étés chauds et secs, des automnes et des printemps  
     pluvieux, des hivers doux, l’olivier a trouvé dans la Vallée des Baux de Provence, une terre idéale.  
     Une de ses particularités  est sa grande richesse en variétés d’olives.   
 
 
                On y aime tellement l’olivier, les olives et l’huile d’olive, qu’on s’attache en permanence  
                à le faire vivre. « Il faut beaucoup de courage, de convictions et de valeurs, pour faire vivre  
                une tradition ».     
 

Le Moulin du Calanquet est à lui seul, un concentré de tous ces éléments : 
 

-    Au sud, des vergers d’oliviers à perte de vue, composés des 5 principales variétés d’olives des  
         Alpilles.  

  
- Au centre, protégé par la colline appelée Calanquet (petite calanque), un champ de fleurs ainsi 

qu’un potager familial, rappelant l’époque et activités des arrières grand-parents et grands 
parents de la famille.  

- Un arboretum composés de plus de 80 variétés rares d’oliviers, signe du désir de perpétuer cette 
tradition et de son engagement pour l’ avenir.  

- Plus au nord, des bois et des garrigues  où l’on peut y ramasser des asperges sauvages, du thym 
et romarin, et où la faune et la flore y sont  très diverses.  

 
        C ‘est dans ce contexte rare, chargé d’histoires et de savoir-faire que le Moulin du Calanquet  
        élabore des huiles d’olive et Olives servies sur les plus belles tables en France et dans le monde.   

      
  
 


