
-PROVENCE-

La Vinaigrerie artisanale Côte Bleue élabore 
des vinaigres de vins gastronomiques 
biologiques et biodynamiques à partir 
d’une sélection de vins de Provence, de 
façon 100% naturelle, dans le respect de la 
tradition et des savoir-faire d'excellence. 

Vinaigrerie artisanale Côte Bleue
La Ferme Neuve

13960 Sausset Les Pins

vinaigreriecotebleue@gmail.com

Entre calanques et pinèdes, à deux pas 
de la Méditerranée, venez découvrir les 
secrets de la création d’un vinaigre 
artisanal ! 

La vinaigrerie a choisi de 
s'appeler comme le site où 
elle est née : la Côte Bleue, 
petit coin de paradis, à 
quelques encablures de 
Marseille, tient son nom 
de la couleur de son eau 
où toutes les nuances de 
bleu rivalisent de beauté, 
passant du turquoise à 
l'outremer. 

Découvrez le chai de la 
vinaigrerie et la création 
des vinaigres dans le 
respect de la tradition et 
des savoir-faire 
d’excellence.
Terminez votre visite par 
une dégustation 
commentée de nos 
vinaigres aux arômes 
subtils.

Nous créons des vinaigres de grands vins 
blancs, rouges, rosés et des vinaigres de 
vins aux fruits et fleurs de Provence.

La vinaigrerie est attachée aux valeurs de 
l'artisanat d'exception, des circuits courts 
et de l'éco-responsabilité. 

La vinaigrerie est certifiée Agriculture 
Biologique et labellisée Demeter 
Agriculture Biodynamique.
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