
Du Champagne aux crus prestigieux de la Vallée du Rhône, chaque
bouteille reflète l’excellence de nos belles appellations et notre passion
pour la viticulture. Notre mission est de valoriser le terroir français dans
toute sa richesse et ses différences. Dans nos valeurs, nous comptons
avant tout le respect de l’humain et de la nature.



VENTOUX, GIGONDAS, BEAUMES-DE-VENISE
VINS BIOLOGIQUES DEPUIS 1998

Le Château la Croix des Pins est un domaine
viticole situé dans le Vaucluse, entre Mont
Ventoux et Dentelles de Montmirail, au coeur
d’une réserve de biosphère classée par l’UNESCO.



le domaine

NOTRE ÉQUIPE

L’HISTOIRE
Notre domaine a été le théâtre de nombreux projets au fil des siècles. Il a
d'abord appartenu au gouvernement pontifical, puis, racheté en 1735 par un
notaire apostolique, il reste dans la même famille jusqu'aux années 1980,
puis devient un domaine viticole. En 2010, c'est Eric Petitjean qui reprend le
domaine, accompagné de son ami œnologue : Jean-Pierre Valade.

Aujourd'hui, le travail réalisé depuis 2010 sur le vignoble et en cave
s'accomplit pleinement. La cuverie a été largement agrandie en 2022, avec
de nouveaux équipements qui nous offrent encore plus de possibilités. En
2024, la 2ème génération de Petitjean est arrivée au domaine !

Passionnés par nos métiers, nous partageons une vision d'excellence et de
durabilité. Ensemble, nous cultivons non seulement des vignes, mais aussi
un esprit d'équipe fort et une culture d'innovation constante.

Empreints de la créativité de notre oenologue-vigneron Jean-Pierre Valade,
nos vins sont élaborés avec passion selon les principes de l'agriculture
biologique depuis 1998, dans un microclimat idéal pour la culture de la vigne.

Que ce soit dans nos 26ha au pied du Ventoux ou dans nos 11ha au cœur
des Dentelles de Montmirail, nos vignes bénéficient de toute la fraîcheur des
terroirs d’altitude.

Ces conditions particulières permettent d'élaborer des vins d’une finesse et
d’une élégance uniques, qui promettent une belle complexité et une grande
fraîcheur de millésime en millésime depuis la reprise du domaine en 2010.

LE DOMAINE

NOTRE SAVOIR-FAIRE
Notre savoir-faire au domaine est incarné par notre œnologue-vigneron
Jean-Pierre Valade, qui met son expérience et sa sensibilité au service de la
qualité des vins. Jean-Pierre, aux côtés d'Eric Petitjean, a importé en Vallée
du Rhône le précieux savoir-faire champenois, apportant une dimension
unique à ses créations viticoles.

Cette expertise, combinée à notre terroir exceptionnel, nous permet de créer
des vins qui allient tradition champenoise et caractère unique de la Vallée du
Rhône.



VENTOUX GIGONDAS &
BEAUMES DE VENISE

LES TROIS SOEURS

Les 3 Villages
Des vins gourmands et fruités,
à la fraîcheur typique du
Ventoux. Chaque cépage est
vinifié et élevé séparément
pour conserver au mieux toute
son aromatique.

La Noria
Des vins structurés et
complexes élevés en
barriques, caractérisés par
une grande rondeur et une
belle aromatique.

La Tête à l’Envers
Ces cuvées utilisent une technique
unique inspirée de la Champagne
pour assurer leur conservation.
Des vins fruités et épicés, avec des
notes de chocolat.

Le Petit Nysse
Du surnom de la petite parcelle abritée du
vent dont il est issu, cette cuvée se compose
de Grenache et de vieux Carignans.  

Les Dessous des Dentelles - Gigondas
Des arômes de cerises noires, de framboises
confites. Frais et élégant, avec des senteurs
de réglisse, de menthol et de garrigue. Il est
souple et persistant en bouche.

Le Parpaillon - Gigondas
Le nez est mentholé, réglissé, mais
aussi marqué par des notes de thym et
de romarin. Bouche élégante, fraiche et
friande.

Les Contreforts de Montmirail
Beaumes-de-Venise
Ce vin gourmand aux notes de fruits mûrs
et de grains de café fraîchement torréfiés
est souple et structuré en bouche. La
longueur est sucrée et suave. 

Mv19 - Gigondas
Une cuvée hommage aux Mourvèdres de
2019, avec 40% de ce cépage qui nous offre
une bouche est vanillée, élégante, fluide. Des
notes réglissées et épicées.

Ce projet consiste en la
création de trois vins
uniques, conçus pour
évoquer des émotions
distinctes. Chaque Sœur se
différencie par son goût, sa
musique et son aquarelle, qui
sont chacune des œuvres
originales.

LES BULLES

Gr. Ma. Rou.
Cl. Rolle *

Gr* Syrah
Mourvèdre

Gr* Cinsault
Syrah Rolle

Chenin - Verdejo - Rolle
Macabeu - Assyrtiko

Grenache
Syrah

100%
Marselan

Marselan - Syrah

Grenache - Syrah - Mourvèdre

Grenache - Syrah  - Mourvèdre

Grenache - Syrah - Mourvèdre

Grenache - Syrah

Sans
sulfites
ajoutés

*Gr = Grenache | Ma. = Marsanne | Rou. = Roussanne |
  Cl. = Clairette | Mourv. = Mourvèdre

Gr. Ma. Rou.
Cl. Rolle *

Gr. Syrah
Mourvèdre

MUSCAT DE
BEAUMES-DE-VENISE

De fines bulles gourmandes et
fruitées élaborées avec passion
avec les raisins du domaine,
par notre œnologue Jean-Pierre
Valade, qui est un spécialiste
de l’effervescence et de la
méthode champenoise !

Ce vin élégant, intense et fruité, composé à
100% de Muscat Petit Grain, accompagnera
parfaitement un apéritif, un foie gras, des
fromages à pâte persillée et tous types de
desserts.

Gros MansengSyrah



Créé en 1973, c’est l'un des premiers domaines de Rasteau, dans le Vaucluse. En
avril 2019, le domaine est repris par Eric Petitjean. Nous étions convaincus du
formidable potentiel de ce terroir dans les hauteurs de Rasteau.

Les vins du Domaines sont généreux, fins et élégants et apportent leur touche de
douceur et de féminité à l’appellation, marquée par des vins charnus avec du
caractère. Le domaine est, depuis sa reprise, conduit en agriculture biologique.

Perché au coeur des Dentelles de Montmirail, le Domaine de Cassan incarne
l'avenir des grands vins de la région. Son terroir exceptionnel en fait une véritable
pépite cachée, à la fois rare et précieuse.

Un domaine aujourd’hui entre les mains de Jérôme et Sarah Petitjean, qui
respectent la tradition et l’histoire du Domaine, tout en apportant leur vision
moderne.

Trois cuvées de Beaumes-de-Venise qui
répondent à tous les goûts :

Le Tradition est le plus fruité ;
Le St Christophe, plus épicé, est fait de
vieilles vignes ;
Le Félibrige est le plus boisé grâce à son
élevage en barrique.

Grenache - Syrah

Côtes-du-Rhône
St Christophe Blanc
Minéral et très
aromatique, sur des
notes d’agrumes.

Viognier
Grenache
Clairette

Côtes-du-Rhône Village
Rond, fruité et gourmand,
des tanins souples et
une finale épicée. Idéal
pour un apéritif autour
d'une cuisine maison.

Grenache - Syrah

Rasteau - Les Encostes
De l’élégance et de la
puissance. Fruité, aux
tanins soyeux, il se
termine par une note
finement poivrée et
fumée.

Grenache Syrah Carignan

Côtes-du-Rhône Village
Une belle fraîcheur, une
gourmandise et une belle
aromatique. Une finale
légèrement épicée.

Viognier
Marsanne
Roussanne
Grenache blanc

Vin Doux Naturel Ambré
Entre générosité et
caractère, des arômes de
noix et de pommes
caramélisées. En bouche,
de la rondeur et de la
générosité sur une finale
longue et fraîche.

Grenache noir



CONTACT :

Château la Croix des Pins 
902 Chemin de la Combe 84380 Mazan

04 90 66 37 48 - contact@lacroixdespins.fr
www.chateaulacroixdespins.fr

NOS VINS & CHAMPAGNES


