Biéres ef imonades
arfisanales ef familiales
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Notre identite

La Biére des fles d’Or, c’est I'histoire d’'une production artisanale fagonnée
au rythme du littoral. Mais c’est avant tout une aventure familiale qui
commence en 2015 avec Sandrine et Marcel. Le couple de restaurateur
décide de se lancer dans ce pari un peu fou alors que les biéres locales
occupent une place trés restreinte sur le marché.

Par passion pour leur région, ils installent leur site de production & Hyéres.
Trés vite Antoine, le fils, rejoint I'équipe pour participer aux créations de la

brasserie. Et pour rester fidéle a leur état d’esprit local, ils font également
appel a Monsieur Z qui va leur créer une identité de marque reconnaissable
au premier coup d'ceil et totalement en adéquation avec leurs aspirations.

C’est gréice au savant mélange de tous ces ingrédients que la Biére des iles
d’Or occupe aujourd’hui une place de choix dans le Var.

Authentique, locale et pleine de caractére, la brasserie hyéroise se diversifie
et propose également des limonades rafraichissantes et des colas
gourmands. De quoi partager un moment généreux au godt authentique
du Sud...
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La brasserie en chiffres

5000

—] Hectolitres

en capacité de production

12 biéres
5 gdmmes en bouteilles 33cl

de biéres dont 10 en 75cl

600 points 9 bieres %% 3 biéres

de distribution dont 3 en 20L saisonniéres

70 becs Flr 3 limonades @ 1 cola

de pression installés en 33cl et en 75cl en 33cl
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6 datesclés \

2015 2016 2018 2020 2023 2025
Création de la La brasserie Lancement Création de la La brasserie Lancement
J brasserie avec g investitet g delagamme premiére biére bio J agrandit son site g dupremier cola

la mise en :  s'agrandit Escale :  avecle lancement :  de production de la brasserie

production de la : : : delaCulnu : :  Marcel Cola

gamme historique : Lancementde : g . Lancement des :

“Virée & Porquerolles” :  lagamme "Antigel” § § AR :  limonades bio R
: : :  Madame Limo




Nos belles saveurs

du sud réecompensées

CONCOURS INTERNATIONALDELYON
> OR

* 2024 : Antigel Triple

* 2021: Antigel Ambrée

ARGENT

* 2025 : Cul Nu Cherry

* 2024 :La Capte

* 2023 : Antigel Triple | Virée a Porquerolles Blanche | Cul Nu Bio

CONCOURS AGRICOLE DE BRIGNOLES

> OR
¢ 2021: Cul Nu Bio

ARGENT

» 2025 : Escale Tropicale | Antigel Triple
* 2024 :Cul Nu Bio
* 2021: Antigel Ambrée

BRONZE
¢ 2025 : Port Cros
* 2021: Antigel Triple | Virée & Porquerolles Ambrée

CONCOURS DE LA BIERE D'AVIGNON

> ARGENT
* 2024 : Antigel Triple | Port Cros | Antigel Ambrée

et gl o



Virée a Porquerolles

La chouchoute de ces tables. Equilibrée et généreuse !

VAP BLONDE * 5%

Une journée sur l'ile

VAPIPA « 5.6%

Le plaisir de 'amertume

VAP BLANCHE * 5%

Légeéreté et caractere

VAP AMBREE * 5.6%

La richesse maltée

Cul Nu

Elle a mis I'été sous pression. Naturelle et naturiste

CULNUBIO ¢ 5.2% |

Pureté et liberté

CULNU CHERRY « 4.5%

La cerise sans complexe

CULNUSANSALCOOL

L'ivresse sans le mal de téte



Escadle

Légére mais au caractére affirmé...

ESCALE BLONDE » 4.6%
La soif de I'été

ESCALEBLANCHE * 4.6%
Le voyage en Baviére

ESCALE TROPICALE * 4.6%
L'explosion tropicale

Antigel

Naturellement engagée !

ANTIGEL TRIPLE » 8%

La force épicée

ANTIGEL AMBREE ¢ 6.5%

Le brassage de caractére

ANTIGELIPA « 5.6%

L'équilibre entre la floralité et 'amertume




Les bieres de saison

Chaque année, elles reviennent...

LACAPTE - 4%
La Iégéreté du printemps

PORT CROS *» 4.2%
La session IPA estivale

BLONDE DE NOEL « 7.6%
La chaleur des fétes

e CREX

Madame leo

Limonade bio artisanale

LIMO CITRON MENTHE

L'incontournable rafraichissant

LIMO CITRON GINGEMBRE
Le zeste pimenté

LIMO CITRON ¢ CITRON VERT
Le secret de la Iégéreté

Marcel Cola C’o]a

Le golt du Sud







