
Le Moulin de la Roque est situé en Provence (sud de la France), dans le
village médiéval du Castellet, sur l'appellation Bandol.

 Au total, nous réunissons  130 familles de vignerons sur 300 hectares
de vignes et 4 domaines, depuis 1950. 

 De génération en génération, tradition, qualité et durabilité perdurent
au fil de  nos 75 ans d'expérience.

Notre devise :”Familles et domaines” 



 Le Moulin de la Roque : notre identité 

La région viticole de Bandol s'étend sur 1 500 hectares de vignobles
entre les montagnes et la mer Méditerranée. 
La répartition par couleur est la suivante : 60 % de rosé, 35 % de rouge
et 5 % de blanc. 
L'appellation Bandol doit respecter un cahier des charges strict,
notamment : vendanges manuelles et vieillissement en barriques
pendant au moins 18 mois pour les vins rouges, et 6 mois d’élevage
en cuve inox pour les vins blancs et rosés. 
Le cépage roi est le Mouvèdre. Il doit être présent à hauteur d'au
moins 50 % dans les vins rouges.

A propos des vins de Bandol  

Le Moulin de la Roque est très soucieux de la qualité de
ses produits. Nous sommes certifiés :

Nos produits sont le reflet du terroir, d’un savoir-faire ancestral et d’un
microclimat, un ensoleillement généreux tout au long de l'année, des

hivers doux et l'influence de l'air marin confèrent à nos vins leur caractère
unique.

Agriculture biologique IFS Food ISO 22000



Vendange manuelle 

Village du Castellet 
Village de la Cadière 

Vignes en restanques

Nos vendangeurs et la remorque 

Foudres dans lesquels
vieillissent nos vins  

« L'hospitalité, la chaleur et la convivialité sont les valeurs de
notre culture d'entreprise que nous transmettons chaque fois

qu'une de nos bouteilles est partagée. »


