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Le café d’entreprise,
réinventé




Le Cafe:
unsujetde fond!

Dans chaque entreprise,
la pause-café structure
les journées.

C'estunlieu de passage, d'échange et
derespiration. Trop souvent banalisée,
elle est pourtant un marqueur fort de la
culture d’entreprise. Cafétista pro-
pose de redonner a ce moment sa
place et son sens : un café d'excep-
tion, riche en arébmes, torréfié avec
soin, une machine qui dure et un ser-
vice pensé pour vos équipes.

Une expérience digne d’'un coffee
shop, pensée pour I'entreprise.

Finiles capsules
qui s'’entassent

Fini Iq cafe
sans ame

ff%‘ij‘, ) - a
)0 0 O )\)4 ) &é »J" v
YO0 OCCKY X R,
A p o A ) @ ) O
2L00000000C 0

A LA ’

4



Une fondatrice

engagée

Cafétista,

par Adeline Faventin

Ancienne acheteuse internationale,
Adeline a choisi de se consacrer au
café de spécialité avec I'exigence
d’'une passionnée et la sensibilité d’'une
artisan. Elle se forme a la torréfaction,
découvre les enjeux humains et écolo-
giques du secteur, puis crée Cafétista
avec une conviction : proposer aux
entreprises une alternative sinceére,
humaine et engagée.

Elle accompagne personnellement
chaque projet, du choix des grains
a l'installation finale. Et pour trans-
mettre encore davantage, elle anime
des moments de sensibilisation au sein
des entreprises :

@ Dégustations de crus

@ Ateliers sur les origines

0 Introduction a la torréfaction
artisanale




L'offre Cafétista,
Une solution
complete, concue
pour les pros

Avec Cafétista, vous ne payez
que ce que vous consommez.
Une solution simple, souple
et sans gaspillage

Chaque installation Cafétistainclut:

® Un café de spécialité
responsable, importé a la
voile et torréfié a Aubagne

@ Une machine Jura pro,
performante et silencieuse

@ L'installation et les réglages
personnalisés

® Un accompagnement SAV réactif

Une offre
personnalisable

Cafétistapropose une personnalisa-
tion compléte de votre installation :
raccordement a I'eau, bac a marc
avec éjection automatique, terminal
de paiement, badges avec crédits
rechargeables...

Chaque détail peut étre ajusté pour
une pause fluide, simple et parfai-
tement intégrée a votre quotidien
d’entreprise.

Moins de déchets

Plus de valeur
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Pour les coffee shops
et restaurants (CHR)

Pour ces établissements spécialisés, LaMarzocco, Victoria Arduino,Nuova
Cafétista propose également des Simonelli... Un accompagnement per-
machines traditionnelles hwaut de sonnalisé pour des extractions d'ex-
gamme, adaptées aux exigences du ception, en salle comme au comptoir.
service barista.



Un café de
spécialité,

et

Nos cafés sont sélectionnés pour
leur richesse aromatique, notés par
un Q-Grader certifié, et issus de plan-
tations engagées dans une culture
respectueuse des ressources, des sai-
sons et des communautés. Récoltés a
maturité, travaillés en petites séries,
ils sont torréfiés artisanalement en
Provence, puis livrés fraichement.

Pour limiter I'impact environnemental,
'import se fait autant que possible
a la voile un choix qui réduit le CO,,
protége la faune marine et s'affranchit
des énergies fossiles. Chaque tasse
est vivante, digeste, expressive res-
pectueuse de ceux qui la préparent
comme de ceux qui la boivent.

CLEAN
OCEAN

TRANSPORTED
BY SAIL




VE N F
excellence suisse

les machines Jura associent per-
formance technique et design soi-
gné. Cafétista est revendeur agréé
Jura. Chaque machine est installée
et paramétrée selon vos besoins :
espresso, lungo, boissons lactées,
etc. L'entretien est automatisé, I'ex-
périence fluide.

Silencieuses
Compactes
Durables
Elégantes

Mobilier sur mesure

Enoption, Cafétista congoit des meubles haut

de gamme, fabriqués en France a partir de bois
de qualité. Elégants, sobres et robustes, ces
meubles sont pensés pour intégrer machines,
accessoires et flux d’'usage, tout en valorisant
vos espaces collectifs.




café
tista

Etsion
changeait
votre pause
café?

1 Programmez une
dégustation offerte

2 Construisons
votre projet

3 Recevez
undevis

0® contact@cafetista.fr
o www.cafetista.fr






