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Une agriculture urbaine innovante et engagée
depuis 2018

Créé par des passionnés de food et d’agronomie.
Plusieurs fermes urbaines (Paris & Marseille)
transformant des espaces urbains en lieux de culture.
Production bioponique et MSV (maraichage sur sol
vivant) : zéro pesticide, zéro chimie, réduction de 90 %
de la consommation d’eau.

Distribution hyper locale en mobilité douce (vélo cargo,

a pied).




Notre mission




Nos engagements RSE pour une agriculture
plus durable

' Production locale et durable : Cultiver en ville pour réduire

—_—

I’empreinte carbone et garantir une fraicheur maximale.

' Zéro pesticide, zéro déchet : Agriculture propre sans intrants

chimiques, avec une gestion optimisée des ressources.

' Economie circulaire : Réduction du gaspillage, compostage et

réutilisation des matiéres premiéres.

| Agriculture responsable et innovante : Allier bioponie,

hydroponie et culture en terre pour maximiser durabilité et
productivité.
' Impact social positif : Création d’emplois, sensibilisation &

I’alimentation durable et partenariats avec des acteurs engagés.
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Nos fermes -
Production et

capacites




Des fermes pensées pour la performance et
I’avenir

Paris 15 : 7000 m? sur toit pour des herbes et fleurs en agroécologie

Saint Ouen 93 : 10 000m’® pour des herbes et fleurs en agroécologie

- Paris 18 : Plus de 100 variétés en ferme indoor bioponique.

Marseille : Une ferme innovante pour servir le sud de la France.

Fermes Hydroponic

iy

& Paris 19 : Nouvelle ferme de champignon avec des variétés Paris %‘Marse‘

.

) . e R .
comme le shiitake, I'eryngii et la criniére de lion

Capacité de production scalable : Des volumes adaptés a vos besoins

Avantages logistiques : Livraison rapide et en local.






MICRO-POUSSES

Surface agricole 10001M>

Optimisation verticale des espaces

O chimie O saloperies

00% d’eau en moins

Cultures scalables




MICRO-POUSSES

Le nouveau super aliment
Plein de saveurs et riche en nutriments

GOUT
VITAMINES
ENZYMES
MINERAUX
ANTIOXYDANT

25 a 30

Variétes a la carte

+ nouvelles variétés
tous les 2 mois




FLEURS
COMESTIBLES

Belles et fraiches !
Follements colorees

COULEURS
FRAICHEURS
CONSERVATION
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Refuge pour la biodiversité
Culture Agroécologique

O chimie O saloperies
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HERBES RARES

HCI’bCS aromatiques du Monde

Cultivees en agroécologie

Maraichage sur sol vivant

GOUT
FRAICHEUR
SURPRISE

25 a 30

Variéteés a la carte
De Mai a Octobre
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Plus de 1200 restaurants
Ils nous ont fait

(bistronomie et
confiance ...

oastronomie).

Partenariats solides avec des

traiteurs et grossistes

e
halles




PIERRE HERME

PARIS
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LOUIS XIII

ABATTOIR
VEGETAL

WESH
VAW



IIs parlent de nous...
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La tosture da centre commercial accueille une cinguantaine
vares d herbes of aromates, qu eluventent les culsines de 254
professionnels de la restamration dans la capitale. Visite puld
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Membre du Collége Culinaire de France:

“ 11

Appellation "Producteur Artisan de Qualité
~ depuis 2021.

e i

Certifié Ecotable : Pour une production et un
impact écologique mesureés et responsables.
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www.wesh-grow.com

hello@wesh-grow.com
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