- DailyBread a le pain qu'il faut pour chaque situation et
chaque occasion. Puisant son inspiration dans les
recettes traditionnelles transmises de genération en
generation, DailyBread respecte les techniques et les
saveurs de |a cuisine artisanale.

- Deux usines de productions en Allemagne, une en
Italie, et un savoir-faire international ont permis
d'allier la technologie allemande a |a culture
gastronomique italienne et d'en faire un concept
unique en Europe.

* Flexibilité de production et adaptation des recettes
aux besoins des différents marchés ont fait de
DailyBread un acteur incontourbale déja en France, en
Italie, en Allemagne et au UK.






Facile a

La focaccia, est un pain traditionnel italien, arrondi et plat cuisiner !

qui fait des merveilles a I’heure de I'apéro, avec ou sans garniture.

Etirée a la main avec de
I'huile d'olive extra
vierge, levée pendant

24 h puis cuite sur
pierre notre focaccia
révéle une souplesse

unique'!

Farines de blé tendre, d’orge et
de riz

Semoule de blé dur

Huile d’olive vierge extra
Levure mere

+ + + +

VMH 6

Cuite sur pierre

Etirée a la main

Fournie avec plateau de cuisson pratique

A cuire pendant 5-6 minutes (7-8 mn si garnie)
au four a 230°

Seule ou agrémentée
d'ingrédients, notre
focaccia s'adapte a

toutes vos envies, du
simple apéritif au
repas complet.

Aussi bonne que fraichement préparée
Se sert nature, assaisonnée d’huile d’olive
et d’herbes aromatiques, ou
généreusement garnie.



Facile a
cuisiner !

La Pinsa, pain traditionnel Romain, a une forme typiquement allongée. Contrairement a la pizza, sa
recette, I'utilisation du levain et une fermentation lente la rendent plus légere, digeste et a la fois
croustillante a I'extérieur et moelleuse a l'intérieur.

Avec seulement
0,3 g de graisses
saturées pour

Apres 24 heures de
levée de la pate, un

étirement a la main et )
100 g, notre pinsa

allie plaisir et
légéreté !

une cuisson sur pierre
notre pinsa révéle une
texture aérienne
inégalée!

+Soigneusement peétrie a la main +Farine de blé et de froment . .
+Temps de levée de la pate: 24h *+Huile d'olive vierge extra +DA|S|?on|bIde =" ;ar;oSf/é
+Pré-cuite sur pierre +A cuire pendant 5-6 minutes (7-8 mn si garnie) au pret a vendre » de

four a 230°

+Fournie avec plateau de cuisson



Burger Avoine

Plus généreux et moins
calorique que les alternatives
du marché ! Avec seulement
292 kcal et 0,7 g de graisses

saturées, soit environ 20 % de
moins.

VMH 2

Burger Le Rustique
aux Céréales Maltées

Composé de 4 céréales,
il offre un exellent

apport en fibres.

VMH 2

Burger
Epeautre

Composé de 56 % de farine
compléte d'épeautre, il en
contient jusqu’a trois fois

plus que les pains
traditionnels.

VMH 2,5



Un large choix pour des sandwiches gourmands, des tartines au petit-déjeuner ou des en-cas
rapides.

Ce pain est composé a
Ce pain contient 50 % de 65 % de farine et de

farine compléte

Notre pain, avec 36% de
farine de seigle, surpasse
conséquement les

graines, ce qui fait de
lui une véritable source
de fibres'!

d'épeautre, bien plus que
les 5 a 20 % des
concurrents!

concurrents qui n‘en
contiennent que 30 %.

Pain aux 4 Céréales

Pain Epeautre : . .
P Pain au Graines de lin et tournesol

Seigle



Les pains Naan (PPI)

Le Naan est un pain indien a la pate Iégere et moelleuse, accompagnement typique de
nombreux pays d’'Asie.

Ce naan est fait a
la main et cuit sur
pierre, offrant une

Les premiers sur
le marché'!
Recette 100%

texture parfaite et
une saveur
authentique.

naturelle.

Naan Nature

(2x120g)
Format: 240G

PCB:12 VMH 2
DLC GARANTIE : 30j

EAN : 8032998907063

Facile a
cuisiner !

VMH 2



Les Crackers Norveégiens (PPI)

Des crackers vraiment croquants et délicieux!
Une alternative savoureuse et nutritive pour l'apéritif, une pause gourmande ou en accompagnement d'un plat.

BAISSE DE
PRIX !

sur le marché a étre
PVC en dessous de
A€ sans gluten!

Ce cracker est le seul

Ces crackers sont
composé a 76% de
graines, soit au moins 2

fois plus que tout les
concurrents du marché.

Graines de tournesol * Graines de sésame

L

*  Avoine sans gluten * Graines de tournesol

*  Graines de sésame * Avoine

* Graines de lin * Graines de lin

. Fibres de son de riz * Farine de graines de courge
L

* Graines de courge,

Miel... -
* Son d'épeautre...

Crackers aux
graines

VMH 2 VMH 2



Display et PLV DAILY BREAD



INNOVATIONS JUIN 2025



INNOVATIONS PRODUITS JUIN 2025 - GAMME PP

/PAIN AUX FARINES COMPLETES \
ET FLOCONS D'AVOINE

Apporter le golt savoureux et
authentique des farines completes
de blé et de seigle a la table.

Format : 500g

\_ PCB : 14 -/

( ’ \ /BURGER GOURMET CEREALES ET\
BAGUETTES PRECUITES GRAINES
Croquantes a l'extérieur et L’alliance parfaite du croquant et du
moelleuses a l'intérieur, exactement godlt pour une explosion de saveurs a
comme le veut la tradition frangaise. chaque bouchée !
Format : 360g

Format : 300g \ PCB:7 /
\_ PCB: 12 -/

/ PAIN HOT DOG EXTRA LONG \

Ultra moelleux et facile a garnir : le
Hot Dog extra Long de DailyBread
comble toutes vos envies

Format : 320g

\ PCB:7 /
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