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Avec Adoria, vous optimisez votre chaine
d’'Approvisionnement et de Production,
maitrisez votre cout matiere, et faites des économies !

@ Passez vos commandes automatiquement
a partir de votre cycle de menus

Renseignez vos effectifs et/ou les taux de prise
prévisionnels par plat, et c'est parti !

@ Simplifiez vos échanges
fournisseurs grace a I'EDI

(«<Echanges de Données Informatisées»)

Intégration automatique des BL, traitement des
litiges automatise.

Avec Adoria, I'EDI, c’est facile a mettre
en place et inclus dans I'abonnement !

® Suivez en temps réel vos

indicateurs-clés EGalim
et assurez-vous de votre mise en
conformité a la loi.
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Le suivi des indicateurs d'achats en temps réel
permet d'obtenir :
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le détail des performances par site
et par familles de produits.
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® Pilotez efficacement
vos productions, vos budgets
et vos cuisines centrales

® vérifiez le respect des fiches recettes

@ pilotez précisément le Co(t de Revient
Journalier, par site et consolidé

@ pilotez la production en cuisine centrale :
consolidation des besoins des sites pour
passer facilement les commandes a partir du
cycle de production, impression des bons de
production, ...

® Gérez vos stocks & inventaires
en temps réel

® des inventaires 3 fois plus rapides et sans
erreur grace au scan sur mobile

® ouvous voulez (réserve, chambre froide,...)
grace au mode déconnecté

® en multi-unités et en multi-zones.

Inventaire complet ou simplifié, selon votre secteur
(privé, public, scolaire, EHPAD,...).

@ ECO nomisez J usqg ua?20% Tous nos rapports standards sont
Lo compris dans I'abonnement Adoria :
sSur vos a p p rovisionnements Rapports Achats, Litiges, Pointage
L. o Factures, Analyse des ventes, Labels
Le rapport Power Bl Optimisation, exclusivité Qualité (EGalim), ...

d'Adoria, vous permet d'identifier et d'évaluer
les économies possibles sur vos achats.

Découvrez tous nos rapports Power Bl
(Microsoft), et exploitez facilement vos
données pour mieux décider.

Vous accédez instantanément a des analyses
avancées de votre activité et aux données
sources.
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\‘ adorla | Richesse de I'écosysteme

Adoria, un systéme ouvert
et compatible avec vos outils existants
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N°1 des solutions de gestion en restauration multi-sites

Plateforme intuitive et performante, Adoria facilite le quotidien des restaurateurs
en optimisant les opérations et le pilotage.

Sur web ou mobile, vous gérez efficacement :
le prévisionnel - les approvisionnements - les stocks & inventaires - la production
sur site ou en Cuisine Centrale - le suivi de performances (Foodcost et analyses BI).

Disponible dans plus de 10 pays (France, Europe, Etats-Unis)
Adoria équipe aujourd’hui 5 000 sites et compte plus de 12 000 utilisateurs quotidiens.

Flashez la vidéo

“ adOI’ia Restauration

Collective !

CONTACT
01 55305030
contact@adoria.com

www.adoria.com



